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IMPORTANT SAFEGUARDS

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD
ALWAYS BE FOLLOWED INCLUDING THE FOLLOWING:

. WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD

ALWAYS BE FOLLOWED. READ ALL INSTRUCTIONS.

TO PROTECT AGAINST RISK OF ELECTRICAL SHOCK, DO NOT PUT THE MAIN
BODY (MOTOR) IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY PERSONS (INCLUDING
CHILDREN]) WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY, OR MENTAL CAPABILITIES, OR
LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS THEY ARE CLOSELY
SUPERVISED AND INSTRUCTED CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A
PERSON RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY. CLOSE SUPERVISION IS NECESSARY
WHEN ANY APPLIANCE IS USED BY OR NEAR CHILDREN. CHILDREN SHOULD BE
SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.

TURN THE APPLIANCE OFF, THEN UNPLUG FROM THE OUTLET WHEN NOT IN
USE, BEFORE ASSEMBLING OR DISASSEMBLING PARTS AND BEFORE
CLEANING. TO UNPLUG, GRASP THE PLUG AND PULL FROM THE OUTLET.
NEVER PULL FROM THE POWER CORD.

AVOID CONTACTING MOVING PARTS. DO NOT ATTEMPT TO DEFEAT ANY SAFETY
INTERLOCK MECHANISMS.

DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED CORD OR PLUG, OR AFTER
THE APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR IS DROPPED OR DAMAGED IN ANY
MANNER. RETURN APPLIANCE TO THE NEAREST AUTHORIZED SERVICE
K%SJJ%IFI\;EFI\IQI'R EXAMINATION, REPAIR OR ELECTRICAL OR MECHANICAL

THE USE OF ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED OR SOLD BY THE
MANUFACTURER MAY CAUSE FIRE, ELECTRIC SHOCK OR INJURY.

DONOT LET CORD HANG OVER EDGE OF TABLE OR COUNTER.

ALWAYS MAKE SURE HOPPER IS SECURELY FASTENED IN PLACE BEFORE
B/IF?EI_\(’JEHIOSNTURNED ON. DO NOT UNFASTEN HOPPER WHILE JUICER IS IN

BE SURE TO TURN SWITCH TO OFF POSITION AFTER EACH USE OF YOUR JUICER.
MAKE SURE THE MOTOR STOPS COMPLETELY BEFORE DISASSEMBLING.

DO NOT PUT YOUR FINGERS OR OTHER OBJECTS INTO THE JUICER WHILE IT IS
IN OPERATION. IF FOOD BECOMES LODGED IN OPENING, USE FOOD PUSHER OR
ANOTHER PIECE OF FRUIT OR VEGETABLE TO PUSH IT DOWN. WHEN THIS
METHOD IS NOT POSSIBLE, TURN THE MOTOR OFF AND DISASSEMBLE JUICER
TO REMOVE THE REMAINING FOOD.

DO NOT USE OUTDOORS.
BSEI\II\IOT PLACE ON OR NEAR A HOT GAS OR ELECTRIC BURNER OR IN AHEATED

DO NOT USE APPLIANCE FOR OTHER THAN INTENDED USE.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
®
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Before Reading Manual
1. Read 'Precautions for Safe Use ' (p. 4~5) and use
the appliance properly.

2. After reading the manual, keep it in a convenient
location for future reference.

3. Do not use it abroad which has different power
supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change
without notice.

A 1. Precautions for Safe Use

This symbol indicates a potentially dangerous situ-
ation and control. Please read the details carefully
and follow the instructions to avoid dangerous situ-
ations. A violation of any of the warning marks may
cause a serious injury or death, or considerable
damage to the product.

¢ Do not use any current other than that specified on the
warranty card and product specifications. It may cause
electric shock, fire and/or performance impairment.
Connecting to a different voltage may reduce the motor's
lifespan or lead to a malfunction. For safety, ground the
power outlet at all times. Also, do not ground it to a gas pipe,
plastic water pipe, or telephone line.

Ifthe sheath of the power cord s peeled off or severed dur-
ing use of the product due to negligence, it may cause fire
and/or electric shock. Thus, please frequently check the
condition of the power cord, power plug and power outlet.
When the power cordis damaged, do not repair or remodel
modify it yourself and, instead, visit an after-sales service
center or branch store. Securely insert the power cord all
the way into an outlet.

Do not bend, tie, damage or pull the power cord by force,
or place it near a high temperature or heat such as a gas
stove. Also, do not place any heavy object on top of the
product, wedge it into a narrow space, or alter it. It may
damage the power cord and cause fire and/or electric shock.

Do not press buttons and insert or pull the cord with wet
hands. It may cause electric shock, a short circuit and/
or fire. Do not let any foreign substances get oncome into
contact and/or near the switch.

Do not use the product in a place with a high humidity level
or risks of fire. Do not place the device on top of or near a

hot gas stove, microwave or any kitchen appliance.

¢ Do not attempt to modify it under any circumstances. Also,
do not attempt to dismantle or repair it yourself. Do not
insert any foreign objects such as a finger, chopstick, spoon,
fork oriron pininto any crack or hole inthe product.

When the power plug is damaged, do not repair or attempt
tomodify it yourself and, instead, contact the HUROM Cus-
tomer Service Center for an inspection.

¢ Do not moisten or splash water on the product body. If
water or foreign matter gets into the product body, pull
out the power plug and then contact the HUROM Customer
Service Center.

¢ Do not soak the product body in water to clean it. Do not let
water get on the power plug. Do not wipe the product with
a paint thinner, benzene or spray-type chemical. Please
store the product away from a place of high temperature
and humidity.

Do not install and use the product in a place such as a sink
and bathtub where water may get into it. Do not control
buttons with wet hands. Use the product only on a flat and
dry floor. Make sure that no water or foreign material con-
tacts the product’s power switch.

Do not use several electric alliances simultaneously by
plugging them all into a single multi-tab power strip or
outlet. Please use an exclusive outlet.

¢ Do not move the product during operation. and do not in-
sert hands, tools or anything other than ingredients and
the pusher into the container. Insertion of hands, tools, etc.
may cause a serious injury, accident and/or malfunction.

Those who are not familiar with the handling of this prod-
uct should not use it alone. Those who experience physical
and/or mental discomfort, those who lack experience and
knowledge, and children should use the product with a
guardian.

Do not use it within children's reach. Children should be
carefully supervised so that they do not use this device for
play. There is a risk of an injury or malfunction if children ac-
cidentally hit and knock it down.

e For children, even a minor burn may be extremely
dangerous. Educate children so that they learn the habit of
practicing caution about hot liquids.

Turn off the power and pull out the power plug when in-
stalling or detachingan accessory, when the product is not
used, or before cleaning. Make sure to pull out the power
cord before cleaning orwhenitis not in use. Also, when pull-
ing the power cord, make sure to grab the plug to pullit.

Make sure to remove the power plug from the outlet
before cleaning the product. Do not clean the productin an
incorrect method. Do not clean it by a method not specified
in the user manual. Make sure to refer to the user manual
for cleaning.

Use it in place with a level surface. Do not use the product
outdoors, or exert any excessive shock to or drop the
product. Do not use the product while it is damaged.

Do not use the product while wearing or possessing an
article with magnetic forces (e.g. magnetic bracelet).
Keeping an item with magnetic forces near the product
may cause a malfunction.

The smell experienced when using a new product will
naturally go away over time. It is a common phenomenon
and has noissue during use.

Use of an excessively large amount of ingredients may
damage the parts.

Please remove all packaging and labels before use. All
protective materials attached to the container should be
removed before use.

o For safety, please keep packaging materials (plastic bags,
buffer materials, etc.) out of children’s reach.

 Prior to use, check if it is bound (assembled) at the correct
location.

(O]



¢ Do not use this household-use product for commercial
purposes. Use of the device for an incorrect purpose or
method or afailure to comply with the above guideline may
cause a serious injury or death, or considerable damage
to the product.

Do not clean the product at a temperature of 80°C or
higher. Do not place it in a dishwasher, dryer, microwave,
etc.

If the product is not cleaned immediately after use, the
pu:r may dry up, which makes it difficult to disassemble
and clean it and also cause performance impairment. So,
if possible, clean it immediately after use. Do not use the
b#ender asastoring container. Please empty the container
after use.

e Make sure to thoroughly understand how to prepare
lﬂgredlents and prepare them properly before inserting
them.

Do not conduct any idle run of the product before inserting
any ingredients.

e When using the product, be careful so that a tie, long
necklace, scarf, etc. do not get into the inlet.

* Do not use the device if a rotating body (screw, cutting
blades, stainless blades of the blender) or a cover (hopper
cover, blender cover) is damaged or cracked. If the device
isdamaged, do not use itand contact the HUROM Customer
Service Center for aninspection or repair.

2. Precautions During Use

When Using Juicer

¢ Do not use it for more than 30 minutes continuously. It may
overheat the motor to and cause a malfunction. However,
when using it continuously, pause the operation and use it
after abreak of over 5 minutes.

¢ Poorly prepared ingredients may hinder the extraction
process and/or cause damage to the product.

¢ Do not use this juicer for grinding grains.

¢ Ingredients in need of extra care when using the juicer
and ingredients unable to be juiced, Ingredients in need
of extracare
- When using soft ingredients alone such as bananas, aloe
cactus, yams, ripened kiwi and tomatoes, the juice ma
stagnate inside the chamber, which can make juicing diffi-
cult. Please add otheringredients that are not too soft.
- When inserting walnuts, peanuts, almonds, sunflower
seeds, pine nuts, beans, etc., add only a smallamount or
add them with other ingredients after soaking them in
water.
Ingredients unable to be juiced
- Do notinsertingredients that cannot be juiced such as
sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers, tree bark
and pine needles. Do not insert mudfish, eels, shrimp,
marsh snails, squid, etc.
- Do notinsert fruits soaked in alcohol, honey or sugar
[grapes, raspberries, mulberries, etc.] and enzymes (glass-
wort, rock pine enzymes, etc.).
- Do notinsert ingredients whose attributes make them
difficult to be juiced such as silverberries, aloe, cactus,
3uince, bananas, yams, kudzu root, sugar cane, acorns and

andelions.

- Do notinsert boiled ingredients such as boiled potatoes
and sweet potatoes. Do not use it for grinding grains.
- Do not use frozen ingredients for extraction.

o |tis recommended that you consume extracted vegetable
juice immediately, if possible, and do not store it for a long
period of time.

¢ While the product is in operation, do not lift the container
or open the cover. Do not conduct any idle run of the
product. It may shorten the product’s lifespan.

e Do ngt re-extract juice from pulp that has already been
juiced.

¢ Do notinsertingredients into the hopper above the guided
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limit mark.

» Donotinserta chopstick or spoon into the juice/pulp outlet
during operation.

¢ When inserting ingredients, do not use anything other
than the pusher. It may damage the parts or cause a bodily
injury and/or malfunction.

¢ Juice or pulp may overflow. The juice can flow backwards
into the hopper if the juice cap is closed while juicing.

¢ When juicing frozen fruits or ingredients that have freezer
burn as they have been stored in the freezer for too long,
the amount of extraction is small or it may be impossible
toextractatall.

When Using Blender

¢ Do not use it continuously for a duration longer than the
standard usage time. It may overheat the motor and
cause a malfunction. If it has to be used for longer than
the standard usage time, do so with a gap of 30 minutes
or longer. In Manual Mode, use it for 1 minute, 8 times ((1
minute of operation followed by 1 minute of stoppage,
prohibited to use 9 consecutive times) and, in Auto Mode,
use it once for 7.5 minutes (7.5 minutes of operation
followed by 30 minutes of stoppage, prohibited to use 2
consecutive times).

¢ When detaching the container during operation, do so af-
ter the blades come to a complete stop. \When removing
food or mixing ingredients, make sure to do so after separat-
ing the container from the product body.

Operate the blender only when the cover is closed.

¢ When the power is on, do not remove the food stuck on
the walls of the blender container or mix the ingredients.
When removing food or mixing ingredients, make sure to do
so after separating the container from the product body. For
re-operation, stop the device completely before use.

* When inserting hands or kitchen tools in the container,
make sure to pull out the plug after the device stoEs
orerating comrletely. When touching or cleaning the
blades, be careful not to touch the sharp edges. Be careful
not to cut your hands by the blades.

Donot ﬁourwaterofanamountgreaterthanthemaximum
allowable capacity specified on the recommended usage
diagram. The amount of water or food ingredients should
be "maintained over the minimum (100ml) mark and
below the maximum (1,000ml) mark. Please use the
recommended amount. If water or food ingredients are
filled over the maximum limit, they may overflow.

Do not touch sharp blades with bare hands. Use a cleaning
tool such as a cleaning brush to wash the product.

When separating the product body and blender, wait until
the blades come to a complete stop. Do not separate the
blades and container. Blades cannot be detached from the
container. Please be mindful of your safety.

This is a product that performs high-speed rotation

so it produces noise during rotation. It is a common
phenomenon and has no issue during use. If the device
produces excessive heat or smoke, stop using it
iénmediately and contact the HUROM Customer Service
enter.

Use the pusher for cold ingredients only and, to prevent
overheating, do notuse the Manual Mode for over 1 minute.
Do not insert hot ingredients to cook. For hot ingredients,
cool them at room temperature before placing them in the
container.

* When making a smoothie, break the solid, frozen
ingredients into fine pieces before placing them in the
container.

Processing extremely hard spices such as nutmeg or
il:llg:ledients like Phellinus linteus roots may damage the
ades.

(O]
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3. How to Assemble Juicer

—
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01 Match the protruded part at the top of the outer filter (5-1/©-1) with the chamber’s groove (?)-5) to
assemble.

02 Assemble the inner filter and screw on the outer filter, which is assembled on the chamber.
Assemble them so that the binding point of the inner filter [@-1] joins the protrusion at the top of the outer filter

(®-1/®-1).
03 Assemble the hopper cover [(1D-3) vertically onto the hopper (2-1).

04 Align the hopper [l] assembly guide mark (?-1) with the chamber [ ?j] assembly guide mark (2-3)
toassemble them.

05 Turn the assembled hopper clockwise up to the chamber [a] assembly guide mark.
If the internal parts are not assembled correctly, the hopper will not close.

06 Check if the discharge cover (7)-2) and the loop of the chamber are properly closed.

1. Liftthe discharge cover to close it and fasten it with the loop.

2. Ifthe packing is not correctly assembled or the lever is not properly closed, juice may leak or the lever may
open during extraction.

07 Place the correctly assembled chamber set onto the product body according to the chamber guide
mark (@-8) and the product body guide mark (®)-2).

Ifthe hopper is assembled on top of the product body, the hopper is not locked all the way due to the orange
“looseproof bump”.

Ifthe chamber is not settled according to the guide mark, turn it slightly left and right to settle it at the guide
mark.

(O]
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3-1. How to Assemble Juicer: Assembly and Dis assembly of Silicone

* Packin?s are consumables that are recommended

to be replaced once every 6 to 12 months. They are

?:vallab e for purchase through the Customer Service
enter.

(The juice may leak if the product is not assembled
Extraction Packing

r N

TR ‘,/I/

T

01 Hold and take out the packing as if you are pulling it
back.

02 After cleaning, insert the packing as shown inthe
figure and then press it down.

Seal Packing

01 Hold and take out the packing as if you are pulling
it back.

02 After cleaning, insert one side of the packing first
asif you are hookingit.

03 Insert the remaining part and press down the
perimeter.

Juice Cap Packing

/
01 After cleaning, insert one side of the packing
firstas if you are hooking it.

02 Insertthe remaining partand press down the perimeter.

Hopper Packing

Assemble the packing as shown in the figure.

Chamber Packing

01 Grab one side and pullit back to detach it.

02 After cleaning, check the top and bottom of the
packing and insert it as if you are hooking one side.
03 Firmly press the remaining part of the packing
without any folded area to assemble.

07



08 4. How to Assemble Blender

(01

01 Fit the auxiliary cover (measuring cup) (®-1) on the container cover (®-3) and turn it
clockwise to lockit.

02 Put the desired ingredients into the container. Fit the container cover (8)-2) into the container
(®)and closeit.

03 Install the assembled blender container (®) on the product body (9).

If the power display lamp on the control and display panel is lit, the blender is ready for
operation. Allfour surfaces of the blender container are assembled.

Before operating the product, check if the product body, container, cover and switch have all been
assembled in the correct positions. If the container is not correctly installed on the product body, the
blender will not work properly and the power display lamp will not be lit.

Blender Control Panel
@ LEDDisplay
f T @[ SMOOTHIE ] For smoothies
o 85:88 o _ _
AUTO MANUAL @[ ICE CRUSH] Forice or frozen fruits
SMOOTHIE i e /j T j N\ \ : o[SOUP] FOI'SOUP
ICECRUSH % 0 /, 0 \\\ L o
— e - © [ GRIND IFor grinding
GRIND wb 6 / ‘ -
= /) - O [CLEANING] For cleaning

CLEANING @ 0
K / @ Jog Dial /[START/STOP] button

© [MANUAL]Manual Mode display lamp




5. Power Switch and Jog Dial Guide

<Juicer Standby Mode (container present) >

Operate

- ltworks when the [START/STOP] button is briefly
pressed in the Standby Mode.

- Itis used when activating the product for juicing.
- ltis automatically terminated and switched to
the Standby Mode after 5 minutes elapse from
the start of the operation. If the chamber cover

is opened and then closed during operation for
additionalinsertion of ingredients, the timeris
reset.

*If the hopper cover is opened during operation,
the product stops. If the hopper cover is closed
again within 60 seconds, the operation continues.
But, if 60 seconds elapse, the operation
automatically stops and it switches to the Standby
(stop) state.

Stop

- This is used to stop the product’s operation.

- The product stops when the [START/STOP]
button is briefly pressed in the operation state.

*|f the chamber set is not installed, all lamps are
turned off.

*When 1 minute has elapsed from the Standby
(stop) state, the product enters the power saving
mode (light turned off). If the [START/STOP] button
is pressed or the chamber set is assembled, the
power saving mode is deactivated and it switches
to the Standby (stop) state.

Reverse Rotation

- This is used when the operation pauses or
areverse rotation is needed due to excessive
insertion of ingredients during extraction.

* [t works only when the [START/STOP] button is
pressed for over 1 second, and it stops when the
switch is released.

* If the screw stops during extraction, the product
automatically rotates in reverse but, if the power
is unstable, the reverse rotation may not work. In
such a case, press the [START/STOP] button for
over 1 second to activate a reverse rotation and
then press the [START/STOP] button again briefly
toactivate.

09

<Blender Standby Mode (container present) >

.
.

|
Manual Mode 01

Turn the jog dial clockwise to operate the device at
a desired speed.

Once cooking finishes, return the jog dial to the [
Power Display Lamp ] position.

*The motor stops automatically after max. 1
minute of operation.

Manual Mode 02 (Pulse Mode)

While the [START/STOP] button is pressed, the
motor operates at the maximum speed. Once
the button is released, the operation stops and it
switches to the Standby (stop) state.

*The motor stops automatically after max. 1
minute of operation.

When you turn the jog dial in Auto Mode

the LED of the desired program mode is litand,
once the [START/STOP] button is pressed, the
selected [Auto Mode] begins.

Once cooking finishes, the operation stops
automatically.

To stop the operation, return the jog dial to the
Power Display Lamp position or press the [START/
STOP] button, which cancels the operation and
switches to the Standby Mode.



10 6.How to Use Juicer




6. How to Use Juicer 1

01 Pull the lever on the inside of the hopper handle to open the hopper cover.
(D The hopper cover openswhen pulling the lever on the inside of the hopper handle. Insertion of an excessive
amount of ingredients may put too much strain on the product.

02 Add ingredients only up to the limit mark of the hopper.
(O For softingredients, mix them with other ingredients for extraction.
(2 When extracting a large amount, frequently empty the chamber and pulp container.

03 Close the hopper cover and keep the juice cap open.

(1 Before turning the extraction dial, place the juice container first.

@ The juice may flow backward into the hopper if the juice cap is closed during extraction.

Ifthe juice does not come out even after opening the juice cap, open the hopper cover and empty the contents.

04 Press the [START/STOP] button to start operation.

(@ If the screw stops during operation, the product automatically rotates in reverse and then goes into a
normal operation. But, if the power is unstable, the reverse rotation may not work automatically. In such
a case, press the [START/STOP] button for over 1 second to activate a reverse rotation and then press the
[START/STOP] button again briefly to activate.

@) Atimer, which automatically stops after about 5 minutes from the start of operation, is set. If the [START/
STOP] button is controlled during operation or the hopper cover is opened and then closed, which pauses
and then restarts the machine, the timer is reset to 5 minutes again.

05 To add more ingredients during operation, use the additional inlet or open the hopper cover.

(D When the hopper cover is opened, the operation stops.

() Do not use anything other than the designated pusher.

(3 In case the screw spins but the ingredients fail to be ground in the hopper during extraction, use the
pusher to press the ingredients down.

06 Frequently empty out the pulp container and juice container so that they are not filled up.

07 Letthe machine operate for about 1 more minute after all ingredients go down in the hopper.

(@ It slowly presses and squeezes the ingredients so it takes some time until the last ingredient is juiced.
2 Removing the remaining pulp by additionally operating the machine after extraction makes it more
convenient to detach the hopper and clean the parts.

08 Once thejuicing and pulp removal are finished, press the [START/STOP] button to stop the machine.
(D The machine stops 3 seconds after it is stopped by the [START/STOP] button.

09 Pour any remaining juice by tilting the chamber forward.
(@ For thickly concentrated juice made of toatoes, etc., the juice may still remain in the chamber.

The reverse rotation is a function that returns the ingredients upward. It only works while the [START/
STOP] button is pressed and, once you lift your finger from the button, the screw stops rotating. After
the screw is completely stopped after a reverse rotation, press the [START/STOP] button briefly to start
the operation again. When operating the extraction or reverse rotation function, make sure to press the
[START/STOP] button after the screw stops moving completely. If the machine does not work even after
following the above steps, pull out the power cord from the outlet, detach the chamber set, wash it and
use it again. Due to its characteristics, the motor will not stop at once but, instead, continue to spin slowly
in the direction of operation before coming to a complete stop.

(O]



12 7.How to Use Blender

7-1. Manual Mode

- N (Ao MANUAL

02 E

] =

% -

|

e -

, -

- -

-

4 -

1:‘ START / STOP \

§ J J

Manual Mode 01: [ Min / Max ] Speed control dial
01. Check if the container in which ingredients are inserted is installed on the product body and if the
coveris closed.

*Ifitis not prepared, please refer to How to Assemble Blender on Page 08.

02. Turn the jog dial clockwise to operate the device at the desired speed.

Once cooking finishes, return the jog dial to the [Power Display Lamp] position.
* The motor stops automatically after max. 1 minute of operation.

N
po 2 MANUAL
%
II
=
,
-
é

N\

Manual Mode 02: Pulse Mode
01. Check if the container in which ingredients are inserted is installed on the product body and if the
coveris closed.

*Ifitis not prepared, please refer to How to Assemble Blender on Page 08.

02. While the [START/STOP] button is pressed, the motor operates at the maximum speed.
Once the button is released, the operation stops and it switches to the Standby (stop) state.
*The motor stops automatically after max. 1 minute of operation.
% Warning
Do not remove the container until the blades stop rotating completely and the speed control dial returns to the [
Power Display Lamp | position.
Once the container is detached from the product body while the speed is being controlled, the Operation Display
Lamp on the body is turned off and the motor stops.
As soon as the container is re-installed on the product body, the Power Display Lamp on the body blinks.
For a normal operation again, return the speed control dial to the [ Power Display Lamp ] position.
Then, the machine will operate normally again.

(O]



7. How to Use Blender

7-2. How to Use Auto Mode

-

\

%

Auto Mode: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING

01. Check if the container in which ingredients are inserted is installed on the product body
and if the cover is closed.

*Ifitis not prepared, please refer to How to Assemble Blender on Page 08.

02. Turn the jog dial counterclockwise to select a desired Auto menu.
*You may choose from 5 Auto menus and please refer to the following table for each menu.

03. When pressing the [START/STOP] button, the selected [Auto Mode] begins.
Once cooking finishes, the operation stops automatically.
* To stop the operation, return the dial to the Power Display Lamp position or press the

[START/STOP] button, which cancels the operation and switches to the Standby Mode.

Auto Program Purpose of Auto Program Recommended amount of Prog_;ran.l
use operation time
Soft and thickly concentrated
I_ESMOOTI:I:.E] smoothie using vegetables, soft ~ Min. 100ml/Max. 1,000ml 55 sec.
or smoothies fruits, nuts, etc.
[I(.:E CRUSH] Sherbet and slushies using ice Min. 100mLl/Max. 500ml
For ice or frozen . . 50 sec.
. and frozen fruits (refer to the recipe)
fruits
[SOUP] Warm soup and latte Min. 100ml / Max. SOOml 7 min. 30 sec.
For soup (refer to the recipe)
Quickly grind dry ingredients
[GRI_ND_] (coffee beans, etc.) in extremely Max. 200g 40 sec.
For grinding fine pieces
Self-cleaning mode helps easily
[CLEANING] wash even the areas that are Min. 100mL/ Max. 1,000ml 19 sec.

For cleaning

difficult to be cleaned by hand

(O]
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*This is a reference on how to prepare each ingredient and, in case you have specific allergies, ingredients that suit your body must

be chosen.

8. Food Ingredient Usage Guide for Juicer

* Refer to theingredient preparation method and select afilter that suits the ingredients.

* Prepare ingredients in sizes able to be inserted into the hopper. If you want juicing of a large volume or fast juicing, cut the
ingredients into smaller pieces before inserting them. For about 1kg, repeat the “disassemble and clean after juicing” step for use.

* Do notinsertingredients into the hopper above the guided limit mark.

* When juicing ingredients other than root, leaf and stem vegetables with a fine filter, the ingredients may stagnate inside the

chamber.

* When juicing fibrous fruits and vegetables with a basic filter, the juice may thicken.

8-1. Basic filter (orange)

e Useitfor juicing common fruits and vegetables.
* Filter classification: The filter classification mark of [A]
is displayed on the protrusion at the top of the filter.

Citrus fruits

Grapefruit, oranges, lemons, etc.
Prepare the ingredients by peeling and cutting them into
smaller pieces tofit in the hopperinlet.

Fruits with thick peels

Pineapples, dragon fruit, melons, watermelons,
pomegranate, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them into
smaller pieces tofitinthe hopperinlet.

Seeded fruits

Grapes, apples, peaches, persimmons, plums,
cherries, pears, Korean melons, etc.

Foringredients containing hard, unchewable seeds or
large-sized seeds such as those in peaches, make sure to
remove the seeds first and cut and prepare only the flesh.
Hard seeds may stop the operation or damage the parts.
Apple seeds contain toxicity so remove them as much as
possible. For grapes, pluck each grape from the bunch
after cleaning them thoroughly. Do not extract only the
ingredients that are too soft; instead, mix them with other
fruits and vegetables.

Soft fruits

Single extraction (berries, cherry tomatoes,
pineapples, etc.)

Thoroughly clean and cut the ingredients into small pieces
that canfitinthe hopperinlet.

For fruits and vegetables with stalks, remove the stalks
first.

Mixed extraction (strawberries, kiwi, bananas,
tomatoes, mangoes, etc.)

For dry and viscous ingredients, mix them with other
ingredients for extraction.

Remove the peeland stalks. For mangoes, remove seeds.

(O]

8-2.Fine ﬁlte (black)

Sl || o

e ltisused whenjuicing fibrous ingredients or root,
stemand leaf vegetables (for common fruits and
vegetables, please use the basic filter).

o Filter classification: Thefilter classification mark
of [Blis displayed on the protrusion at the top of the
fitler.

Root vegetables

Carrots, beets, ginger, sweet potatoes, potatoes,
garlic, etc.

Wash the ingredients in running water to remove dirt
and other foreign substances. Forfibrous ingredients
such as ginger, peel the outer skinand cut themin
small pieces. For long ingredients, cut them vertically
for extraction.

Leaf and stem vegetables

Celery, kale, cabbage, water parsley, wheatgrass,
chives, etc.

Cutthe ingredients into 3-cm or shorter pieces for
extraction. Since leaf and stem vegetables are rough
and fibrous, they are not easily juiced and can get
caught in the screw.

Common item: Ingredients unable to be juiced

Inserting the following ingredients may cause
damage or malfunction.

- Ingredients that cannot be juiced such as sesame
seeds, coffee beans, Chinese peppers, tree bark and
pine needles (mudfish, eels, shrimp, marsh snails,
squid, etc))

- Fruits soaked in alcohol, honey or sugar (grapes,
raspberries, mulberries, etc.) and enzymes
(glasswort, rock pine enzymes, etc.)

- Ingredients whose attributes make them difficult to
be juiced such as silverberries, aloe, cactus, quince,
bananas, yams, kudzu root, sugar cane, acorns and
dandelions

- Boiled ingredients such as boiled potatoes and sweet
potatoes

- Do notuse it for grinding grains.

- Frozeningredients
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9. Food Ingredient Usage Guide for Blender

*When grinding ice, the ground ice should be smaller than 20mm and lighter than 200g.
* Do not remove the container until the blades stop rotating completely and the jog dial returns to the stop

position.

*If blending is performed without the auxiliary cover, the contents may fly outside so make sure to use it

after properly installing the auxiliary cover.

* Do notinsert any ingredients that are not edible into the container.
*When grinding grains or dried ingredients, the powder or ground materials may be spattered out of the

container.

(Itis recommended to grind dried ingredients 7 or fewer consecutive times (1-minute operating

condition)).

* Manual Mode (jog dial control) enables to control the speed and, if it is operated too slowly, the motor may
stop due to the load of the ingredients, which may subsequently generate an error (Er-06). In case the error

occurs, switch to the Stop position to clear the error.
Raise the speed further at the initial operation.

*When controlling the machine while the container has been removed from the product body, Empty
Container [ blinks) is displayed and the machine does not operate.
For normal operation, move the jog dial to the Stop position, place the container and operate it again.

Highly viscous vegetables and fruits

Ingredients with high viscosity such as steamed or
boiled ingredients (sweet potatoes, autumn squash,
etc.), soaked or boiled grains [soaked rice, etc)),
avocadoes, mangoes and bananas are not mixed
thoroughly if there is not enough water. Such
ingredients will be ground well when inserting the
ingredients and water ata 1:1 ratio. If the water content
is low, blades may not move due to the viscosity of the
ingredients, which may cause a malfunction or reduce
the product’s lifespan.
Recommended amount of use: Less than 1000ml

Hard fruits and vegetables with low water
contént suchas
spinach, celery, carrots, apples, pears, radish, broccoli
and cabbage cannot be ground well as the upper and
lower sections are not mixed sufficiently. Such
ingredients will be ground well when inserting the
ingredients and water at a 1:1 ratio.

Recommended amount of use: Less than 1000ml

Frozen fruits and slushies

Frozen ingredients such as frozen mangoes, frozen
blueberries, frozen bananas and ice-added ingredients
areonly ground in the lower section due to the absence

of water content. Such ingredients will be ground well
when inserting the ingredients and water at a 1:1 ratio.
Recommended amount of use: Less than 1000mL

Dry and hard ingredients

Grinding over 200g of dry ingredients (anchovies,
shrimp, mushrooms, etc.), coffee beans, rice, etc. may
put too much strain on the product. Dry grains or
seafood can be ground more easily if they are roasted
or stir-fried first.

Recommended amount of use: Less than 200g

Minced ingredients for seasoning

Forgarlic, onions, chili peppers, ginger, etc., grind them
ata low speed and then stop the operation before
gathering the ingredients again and re-grinding them
(to be repeated 2 to 3 times). Insertion of an excessive
amount of ingredients may put too much strain on the
product.

Recommended amount of use: Less than 300g

Ingredients unable to be used

Ingredients as hard as arock, flour and other
ingredients for dough, meat with large bones or
many tendons, hotingredients, hard fruit seeds, etc.
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10. How to Clean Juicer

After the product stops operating completely, pull out
the power cord with dry hands. Even after the product
is stopped, the motor will slowly come to a stop so,
after the operation stops completely, wait about 3
seconds before detaching the chamber set.

01 Detach the chamber set from the product body. Turn
the hopper to open it and then sequentially pull each of
the parts to disassemble them.

02 Wash the parts with a cleaning brush under running
water.

03 Open the discharge cover and juice cap to clean the
chamber.

04 Wipe the product body with a damp towel or soft
cloth.

05 Detach and wash silicone packings after use. -
Residues may still be stuck. (hopper packing, juice cap
packing, extraction packing, seal packing, chamber
packing)

06 You can sterilize the parts by soaking them in warm
water diluted with baking soda, citric acid orvinegar.

% Failure to clean the product immediately after use
may cause its stainless steel parts and other parts to
corrode or become discolored due to salt and pulp from
the ingredients. Also, contaminants may be dried up
and stuck inside, which makes it difficult to disassemble
and clean them and may also cause performance
impairment. Be sure to clean and air-dry it completely
immediately after use and store it in a clean place. For
long-term storage, use a cleaning brush to wash it. Do
not clean with boiling or high-temperature water or use
a cleansing sponge, steel sponge, abrasives and other
sharp cleaning tools. Do not place it in a dishwasher or
dish dryer.

% If clean water is poured and shaken for washing, the
pulp will come off more easily.



11. How to Clean Blender

CLEANING
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Howto use [CLEANING] Mode

01 Pour water into the container insomuch that the
blades are submerged.

02 Place the container on the product body and then
assemble the container cover and auxiliary cover
[measuring cup) correctly.

03 Turn the jog dial to select the [CLEANING] menu in
Auto Mode and then press the [START/STOP] button
towash.

»% Do not remove the container until the blades stop
rotating completely and the jog dial returns to the
stop position. Turn off the power, detach the plug
and then disassemble the container.

01 Pull out the power cord to turn off the power. Wipe
the product body with a damp towel or soft sponge.
Be careful not to soak the product body in water or let
water getinto it.

02 Separate the container cover and auxiliary cover to
wash them.
Wash and dry them before assembling.

03 Gently rinse the inside of the container with water.
Be careful not to let water get into the bottom of the
container that touches the product body. Do not soak
the container in water. It may create rust or affect the
product’s performance.

% |n case foreign matters fail to be removed from
the blades after washing, do not place your hand into
the container but, instead, use a cleaning tool such as
a cleaning brush to wash off the foreign matters.

%% Blades cannot be detached from the container. Do
not detach them and watch out for safety.

¢ Do not place any of the parts into a dishwasher.
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12. Before Requesting for Repair

Check the following before asking for repair. For follow-up service and any inquiry you may have while using
the product, please contact our Customer Center, or homepage at http://www.globalhurom.com Check the
manufacturer’s number or the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

It does not operate only
with the product body.

Check if the chamber set of the juicer or the container of the blender and
the product body are properly assembled. Make sure to turn the power off
when assembling or disassembling the product.

Assembleitso thatitis

Check ifitis assembled in accordance with the guide mark. Make sure to

aligned with the safety turn the power off when assembling or disassembling the product.
sensor.
There are cracks or Inthe process of making the molding, curve-shaped marks are created in
Common  scratchmarksonthe addition to the straight-lined mold marks. They are normal parts and do not
product. affect the operation atall.
Check if the power cord is properly inserted. The machine may not
work after a long period of use. It will operate normally after the heat of
It does not work the product body (motor) cools down. Check if the product s properly
: assembled. If the product is assembled incorrectly, it will not work. Check
if the product is assembled according to the steps specified in the assembly
guide. Refer to the assembly guide page.
Juice may leak through the pulp outletimmediately after inserting
ingredients. Have an excessive amount of ingredients or extremely thick
Thejuicer stops operating | ingredients been inserted? Refer to Page 11 of the manual to activate a
during juicing. reverse rotation. For safety, a timer, which automatically stops after about 5
minutes from the start of operation, is set. Press the [START/STOP] button
again briefly to start operation.
Juice leaks through the Depending on the inserted ingredients, small amounts of juice may
pulp outletimmediately leak through the pulp outlet. This is not a product defect but, rather, a
after phenomenon caused by the characteristics of the ingredients. The leakage
theingredientsare will stop once the product starts running. If the leakage continues, contact
inserted. the Customer Service Center.
Did you extract juice with the juice cap closed? When juicing with the juice
Juice flows back into the cap closed, the juice may flow backward into the hopper. If the contents are
hopper. not sufficiently discharged even after opening the juice cap again, open the
hopper cover and empty out the contents.
. Juice leaks between the Is the hopper packing or chamber packing assembled correctly? The juice
Juicer hopper and the chamber, . ) . .
will leak if the hopper packing or chamber packing has been assembled
or between the chamber upside-down or incompletely. Check if the packing is assembled properl
and the product body. P P Y- P 9 property.
There may be excessive pulp remaining inside. Operate the product to
discharge the pulp inside or repeat the process of activating a reverse
rotation for about 10 seconds and then stopping 2 to 3times. Then, the
The hopper does not open hopper will open without any issue. Were any foreign substances or solid
" | matter (hard seeds such as persimmon seed) inserted? If any foreign
substances or solid matters are inserted, parts may be damaged more
seriously when attempting a reverse rotation so contact the Customer
Service Center and request after-sales service.
The product may wobble slightly due to the motions of the product body’s
motor. Depending on the ingredients’ characteristics (hard or tough),
Th motions are generated in various magnitudes. This is not a malfunction
e chamber shakes

duringjuicing.

but, rather, a normal phenomenon observed when the screw rotates.
Compared to soft ingredients with much water content, relatively harder
ingredients may seem to produce a greater vibration. (e.g., carrots,
potatoes, radishes, beets, kohlrabi, etc.)

Thedischarge coveris
closed butthe pulpis
discharged.

Evenif the lever is closed, pulp will be discharged naturally. Depending on
the ingredients used, there may be a difference in the amount and speed of
discharge.

Anunusual noise is heard
whilejuicing.

Itis a natural sound produced when ingredients are being crushed. If the
ingredients are hard or tough like apples, carrots, cabbage, celery, beets,
etc., the extraction noise may be louder than that heard when juicing softer
ingredients.

(O]



12. Before Requesting for Repair 19

The screw stopped during
operationbutareverse
rotation does not work
automatically.

If the power is unstable, the product may not perform a reverse rotation
automatically. Refer to Page 11 of the manual and activate a reverse
rotation.

Juicing is automatically
terminated before the
5-minute timer ends.

Itis a function that automatically shuts down to protect the product in case
the automatic reverse rotation is operated often during juicing. This may
occur ifitisimpossible to extract or if uncut ingredients are added.

Please refer to Page 14 of the manual for the instructions on each
ingredient and insert the ingredients accordingly.

Blender

The motor stops while the
blender is in operation.

If the blenderis overloaded, the motor may stop. Turn off the power and
remove the ingredients that cause the overloading or let it rest for about 30
minutes.

Blender’s grinding
operation does not work.

The machine may stop operating if there are too many ingredients or the
ingredients are too thick.

Adjust the amount and size of the ingredients and then operate the machine
again.

In case dryingredients are used in a large volume, add more liquid before

operation.

13. Error Code (common for juicer and blender)

Code Root cause Actions to take
Stop operating the product and restart it
If an overcurrent flows through the after a few minutes.
Ero1 product, this error is generated to protect If the same problem continues to occur,
the product. please contact the HUROM After-sales
Service Center.
Stop operating the product and restart it
If a high voltage is applied to the product, after a few minutes.
Eros4 this error is generated to protect the If the same problem continues to occur,
product. please contact the HUROM After-sales
Service Center.
1.If the automatic reverse rotation is
operated often during the juicer operation,
this error may be generated to protect the 1. Stop operating the product, check and
product. (This is an operation to protect remove the contents inside the juicer’s
the chamber in case hard ingredients chamber set, and then restart it.
or ingredients unable to be juiced are
inserted.) 2. Stop operating the product and reduce
the amount of contents inside the blender
2. This error may be generated if the motor container or raise the motor speed at the
Er06 fails to perform the initial activation while initial operation.
there are too many ingredients in the
blender container. 3. If the motor stops due to overloading,
let it rest for about 30 minutes before
3. This error may be generated if the operating the machine again.
overloading on the motor leads to activation
of the temperature protection device. 4. If the same problem continues to occur,
please contact the HUROM After-sales
4. This error may be generated if the Service Center.
sensor that detects the motor’s operationis
broken.
This error may be generated if the jog dial Install the juicer or blender container on
LI or the [START/STOP] button is controlled the product body before use.

while there is no juicer chamber set or
blender container on the product body.

If the same problem continues to occur,
please contact the HUROM After-sales
Service Center.




®

Bedienungsanleitung [nur zum Haushaltsgebrauch / Garantie nicht enthalten] | M100 Series

INHALT

P.20 1. VorsichtsmaBnahmen zur sicheren Verwendung

P.21 2. VorsichtsmafBnahmen wahrend der Verwendung
P.22 3. Zusammenbau des Entsafters

P.24 4. Zusammenbau des Mixers

P.25 5. Netzschalter und Jog Wahltaste

P.26 6. Bedienungsanleitung des Entsafters

P.28 7. Bedienungsanleitung des Mixers

P.30 8. Lebensmittelzutaten Anleitung flr Entsafter
P.31 9. Lebensmittelzutaten Anleitung flr Mixer
P.32 10. Reinigung des Entsafters

P.33 11. Reinigung des Mixers

P.34 12. Bevor Sie das Gerat zur Reparatur schicken
P.35 13. Fehlercode

Vor dem Lesen der Bedienungsanleitung
1. "VorsichtsmaBnahmen zur sicheren Verwendung”
(20-21) durchlesen und das Gerat richtig verwenden

2. Das Handbuch durchlesen und dann an einem
geeigneten Ort zur spateren Einsicht aufbewahren

3.Verwenden Sie das Gerét nichtim Ausland, da dort andere
Stromstarken.und Voltzahlen verwendet werden konnten.

4. Es konnen jederzeit ohne Vorankiindigung Qualitatsver-
besserungen vorgenommen werden.

1. VorsichtsmaBnahmen zur sicher-

en Verwendung

Dieses Symbol zeigt eine potenziell gefahrliche Situa-
tion und Bedienung an. Bitte lesen Sie die Einzelheiten
sorgfaltig durch und befolgen Sie die Anweisungen, um
?efahrllc e Situationen zu vermeiden. Die Nichtbeach-
ung der Warnhinweise kann zu schweren Verletzungen
oder Tod bzw. erheblichen Produktschaden fiihren.

o Ausschliefilich die Netzspannung verwenden, die auf dem Garanties-
chein und den Produktspezifikationen angegeben ist. Es kann sonst
zu einem elektrischen Schock, Brand und/oder Verletzungen kom-
men. Der Anschluss an eine andere Netzspannung kann die Lebens-
dauer des Motors reduzieren oder zu Funktionsstorungen fiihren.
Aus Sicherheitsgriinden muss die Netzsteckdose immer geerdet sein.
Sie darf auch nicht iiber eine Gasleitung, Kunststoffwasserleitung oder
Telefonlinie geerdet sein.

Wenn die Ummantelung des Netzkabels abgeldst ist oder wahrend
der Nutzung des Produkts durch Fahrldssigkeit beschadigt wurde,
konnen Feuer und/oder Elektroschock verursacht werden. Daher
muss der Zustand des Netzkabels, Netzsteckers und der Steckdose
regelmaBig gepriift werden. Einen beschadigten Netzstecker nicht
selbst reparieren oder verandern, sondern in ein Kundendienstzen-
trum oder eine Zweigstelle bringen. Den Netzstecker vollstandig in
eine Steckdose einfiihren.

Das Netzkabel nicht biegen, knicken, beschadigen oder gewaltsam
herausziehen bzw. in die Nahe von Hitzequellen wie einen Gasherd
legen. Auf dem Produkt diirfen keine schweren Objekte abgelegt
werden, es darf nicht auf engem Raum eingeklemmt oder verandert
werden. Dadurch kann das Netzkabel beschadigt und Feuer und/oder
Elektroschock verursacht werden.

Mit nassen Handen keine Tasten anfassen oder das Stromkabel ein-
bzw. ausstecken. Dies kdnnte zu Elektroschock, Kurzschluss und/
oder Brand filhren. Fremdstoffe diirfen keinesfalls in die Nahe und/
oder in Kontakt zum Netzschalter kommen.

o Das Produkt darf keinesfalls an einem Ort mit hoher Luftfeuchtigkeit
oder Brandgefahr aufbewahrt werden. Das Gerat darf keinesfalls
auf oder neben Hitzequellen wie Gasherd, Mikrowelle oder andere
Kiichengerate gestellt werden.

Keinesfalls Anderungen am Gerdt vornehmen. Das Gerdt nie
selbst zerlegen oder reparieren. Keine Fremdkdrper wie Finger,
Essstabchen, Loffel, Gabel oder Nadeln in Ritzen oder Offnungen des
Produktgehduses einfiihren.

Einen beschadigten Netzstecker nicht selbst reparieren oder veran-
dern, sondern in das HUROM Kundendienstzentrum oder eine Zweig-
stelle bringen.

Das Produktgehduse darf nicht nass oder mit Wasser bespritzt

werden. Wenn Wasser oder Fremdkdrper in das Produktgehduse

aelangen, den Netzstecker herausziehen und dann das HUROM
undendienstzentrum kontaktieren.

Das Produktgehduse zur Reinigung nicht in Wasser eintauchen. Es
darf kein Wasser in den Netzstecker gelangen. Das Produkt nicht mit
Farbverdiinner, Benzol oder Chemikalien des Typs Spray reinigen.
Bitte bewahren Sie das Produkt geschiitzt vor hohen Temperaturen
und Feuchtigkeit auf.

Das Produkt nicht an Orten wie z. B. Waschbecken oder Badewanne
verwenden, wo Wasser eintreten kann. Fassen Sie die Tasten nicht
mit nassen Handen an. Das Produkt nur auf einer flachen und
trockenen Oberflache verwenden. Es ist darauf zu achten, dass weder
Wasser noch Fremdkérper in den Netzschalter des Produkts gelangen.

Verwenden Sie nicht mehrere elektrische Gerate gleichzeitig, indem
sie alle mit einer einzigen Mehrfachsteckdose oder Steckdose
verbinden. Bitte verwenden Sie eine einzige Steckdose pro Gerdt.

Das Produkt wahrend des Betriebs nicht bewegen und keine Finger,
Werkzeuge oder etwas anderes als die Zutaten oder den Stopfer in
den Behalter einfiihren. Das Einfiihren von Fingern, Werkzeugen etc.
kanﬁ schwere Verletzungen, Unfall und/oder Funktionsstorung verur-
sachen.

Personen, die mit der Bedienung des Produkts nicht vertraut sind,
diirfen es nicht alleine verwenden. Personen, die kirperlich und/oder
%e\st\g behindert sind oder nicht tber die erforderliche Erfahrung und

enntnis verfiigen, sowie Kinder sollten das Produkt in Anwesenheit
einer Aufsichtsperson verwenden.

Auflerhalb der Reichweite von Kindern verwenden. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen. Es besteht eine Gefahr fiir ertetzung oder Fehlfunktion, wenn
! inder das Gerat versehentlich anstofien oder auf den Boden fallen
assen.

Fiir Kinder konnen auch kleine Verletzungen &uferst gefahrlich
sein. Kinder durch Erziehung im vorsichtigem Umgang mit heifien
Fliissigkeiten unterweisen.

Wenn ein Zubehor ein- oder ausgebaut oder das Produkt nicht be-
nutzt wird bzw. vor der Reinigung das Gerat ausschalten und den
Netzstecker ziehen, Darauf achten, den Netzstecker herauszuziehen,
bevor Sie das Gerdt reinigen oder wenn es nicht benutzt wird. Darauf
achten, das Kabel mit dem Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

Darauf achten, vor der Reinigung des Produkts den Netzstecker aus
der Steckdose zu ziehen. Reinigen Sie das Produkt nicht mit einer
unangemessenen Methode. Reinigen Sie das Produkt nicht mit einer
Methode, die nicht in der Bedienungsanleitung angegeben ist. Beachten
Sie die Reinigungsanweisungen in der Bedienungsanleitung.

Das Gerat auf einer ebenen Oberflache verwenden. Das Gerit nicht
im Freien verwenden und keiner iibermafigen Kraft oder Druck
aussetzen bzw. nicht fallen lassen. Ein beschadigtes Produkt darf
nicht verwendet werden.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie magnetische
Gegensténde tragen oder in der Hand halten (z. B. magnetische
Armbénder). Magnetische Gegenstande knnen Funktionsstérungen
des Produkts verursachen.

Der Geruch beim Erstgebrauch des Produkts verschwindet im Laufe
der Zeit. Dies ist normal und stellt kein Hindernis bei der Verwendung
dar.

Durch Einfiillen einer iibermafigen Menge von Zutaten kann das
Produkt beschadigt werden.

Bitte entfernen Sie alle Verpackungen und Etiketten vor der
Verwendung. Alle Schutzmaterialien, die am Behalter angebracht
sind, sind vor der Verwendung zu entfernen.

(O]



¢ Aus Sicherheitsgriinden muss Verpackungsmaterial
(Kunststofftaschen, Puffermaterialien etc.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahrt werden.

Vor der Verwendung priifen, ob das Gerdt am richtigen Ort
zusammengebaut wurde.

Dieses Haushaltsprodukt darf nicht fiir kommerzielle Zwecke
verwendet werden. Durch die Verwendung des Gerats zu einem
unsachgemafen Zweck oder mit einer falschen Methode bzw. die
Nichtbeachtung der obenstehenden Richtlinien kdnnen schwere
Verletzungen oder Tod bzw. eine wesentliche Beschadigung des
Produkts verursacht werden.

Das Produkt nicht bei Temperaturen von 80°C oder hoher reinigen.
Nicht in die Geschirrspiilmaschine, Trockner, Mikrowelle etc. geben.

Wenn das Produkt nicht sofort nach der Verwendung gereinigt
wird, kann der Trester eintrocknen, sodass der Ausbau und
die Reinigung der Bauteile erschwert wird und eventuell die
Gerateleistung beeintrachtigt wird. Daher sollte das Gerat immer
sofort nach der Verwendung gereinigt werden. Den Mixer nicht
als Aufbewahrungsbehélter verwenden Den Behlter nach der
Verwendung komplett leeren.

Stellen Sie sicher, dass Sie genau verstehen, wie die Zutaten
vorzubereiten sind, und bereiten Sie sie vor dem Einfiillen richtig vor.

Das Produkt nicht im Leerlauf vor dem Einfiihren von Zutaten
verwenden.

Beim Produkt?ebrauch darauf achten, dass keine Krawatte,
Halskette, Schal etc. in die Einfiilloffnung gelangt.

Das Gerat nicht verwenden, wenn ein Drehkorper (Press-Schnecke,
Schneidklingen, Edelstahlklingen des Mixers) oder eine Abdeckung
(Deckel von Trichter und Mixer) beschédigt ist oder Risse aufweist.
Ein beschadigtes Gerat nicht verwenden, sondern das HUROM
Kundendienstzentrum fiir Priifung oder Reparatur kontaktieren.

2.VorsichtsmaBnahmen wahrend der
Verwendung

Verwendung des Entsafters

« Das Gerat nicht langer als 30 Minuten am Stiick verwenden. Eine
Uberhitzung des Motors kann zu Funktionsstorungen fiihren. Bei
einer langeren Verwendung den Betrieb stoppen und nach einer
Pause von 5 Minuten erneut starten.

o Schlecht vorbereitete Zutaten konnen den Entsaftungsvorgang
behindern und/oder Produktschaden hervorrufen.

¢ Dieses Gerat nicht fiir das Vermahlen von Kdrnern verwenden.

« Zutaten mit spezieller Presstechnik, fiir die Entsaftung ungeeignete
Zutaten, Zutaten mit spezieller Presstechnik
- Wenn nur weiche Zutaten wie Bananen, reife Kiwi und Tomaten entsaf-
tetwerden, kann der Saft im Behélter stagnieren, sodass die Entsaftung
erschwert wird. Bitte fiigen Sie andere, weniger weiche Zutaten hinzu.
- Walnusse, Erdniisse, Mandeln, Sonnenblumenkerne, Pinienkerne,
Bohnen etc. nur in kleinen Mengen einfiillen, in Wasser einweichen und

emeinsam mit anderen Zutaten hinzufigen.
iir die Entsaftung ungeeignete Zutaten

- Keine Zutaten einflllen, die fir eine Entsaftung ungeeignet sind,
wie Sesamkorner, Kaffeebohnen, getrocknete Chilischoten, Baum-
rinde und Kiefernadeln. Keinen Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,
Tintenfisch etc. einfiillen. Keine in Alkohol, Honig oder Zucker ein-
gelegten Frichte (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc) und en-
zymhaltige Produkte (Salzbohnen, Fohrenenzym etc) —einfiillen.
- Keine Zutaten einfiillen, die von Natur aus schwer zu ent-
saften sind, wie z. B. Olfrichte, Aloe vera, Kaktus, Quit-
te, Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn und Loéwenzahn.
- Keine gekochten Zutaten wie gekochte Kartoffeln oder Suf-
kartoffeln “einfihren. Nicht verwenden, um Kdrner zu vermahlen.
- Keine gefrorenen Zutaten entsaften.

Es wird empfohlen, Gemiisesaft sofort zu konsumieren und nicht
liber langere Dauer im Kiihlschrank aufzubewahren.

Wahrend des Betriebs den Behilter nicht anheben und den Deckel
nicht offnen. Das Produkt nicht im Leerlauf verwenden . Dadurch
kann die Lebensdauer des Produkts verkiirzt werden.

¢ Trester darf nicht erneut entsaftet werden.
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* Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der Grenzmarke einfiillen.

o Wahrend des Betriebs keine Essstibchen oder Loffel in die
Einfiilléffnung / den Tresterauslass einfiihren.

o Fiir das Einfiillen von Zutaten nur den Stopfer verwenden.
Ansonsten besteht die Gefahr von Korperverletzung und/oder
Funktionsstorungen.

o Saft oder Trester kann iiberlaufen. Der Saft kann in den Trichter
zuriickflieBen, wenn der Saftdeckel wahrend der Entsaftung
geschlossen ist.

o Bei der Entsaftung von gefrorenen Friichten oder Zutaten mit
Gefrierbrand, die zu lange im Gefrierfach aufgewahrt wurden, ist die
Entsaftungsmenge gering oder eine Entsaftung eventuell unméglich.

Verwendung des Mixers

¢ Das Gerat nicht langer als die allgemeine Laufzeit verwenden Eine
Uberhitzung des Motors kann zu Funktionsstérungen fiihren. Wenn
das Gerat langer als die allgemeine Laufzeit verwendet werden
muss, darf es erst wieder nach einer Pause von mindestens 30
Minuten in Betrieb genommen werden. Im Manuellen Modus jeweils
1 Minute lang acht Mal nacheinander verwenden (1 Minute Betrieb
gefolgt von 1 Minute Pause, die Nutzung neun Mal nacheinander
ist unzuldssig) und im Automatischen Modus ein Mal wéhrend 7,5
Minuten verwenden (7,5 Minuten Betrieb gefolgt von 30 Minuten
Pause, die Nutzung 2 Mal nacheinander ist untersagt).

Wahrend des Betriebs darf der Behlter nur nach komplettem Still-
stand der Schneidklingen entfernt werden. Beim Entfernen von Nah-
rungsmittel oder Mixzutaten darauf achten, zuerst den Behalter vom
Produktgehduse zu entfernen.

Den Mixer nur mit geschl

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, die Nahrungsmittel an den
Innenseiten des Mixers nicht entfernen oder die Zutaten mixen. Beim
Entfernen von Nahrungsmittel oder Mixzutaten darauf achten, zuerst
den Behalter vom Produktgehduse zu entfernen. Fir den erneuten
Betrieb das Gerat vor der Verwendung komplett ausschalten.

Vor dem Einfilhren von Fingern oder Kiichenwerkzeugen in den
Behalter darauf achten, den Netzstecker nach komplettem Stillstand
des Gerats zu ziehen. Beim Beriihren oder Reinigen der Klingen
darauf achten, die scharfen Kanten nicht zu beriihren. Achten Sie
darauf, sich nicht in die Hande zu schneiden.

GieRen Sie nicht mehr Wasser zu als die maximal zugelassene Menge,
die auf dem Diagramm Empfohlene Verwendung angegeben ist. Die
Menge an Wasser oder Zutaten sollte iiber der Mindestmarkierung
(100 ml) und unterhalb der Héchstmarkierung (1.000 ml) liegen. Bitte
verwenden Sie die empfohlene Menge. Wenn Wasser oder Zutaten
Uber der Hochstgrenze eingefiillt werden, kénnen sie iiberlaufen.

Deckel ver

Die scharfen Klingen nicht mit bloBen Handen beriihren. Ein
Reinigungswerkzeug wie z. B. Reinigungsbiirste verwenden, um das
Produkt zu séubern.

Vor dem Abtrennen von Produktgehduse und Mixer warten, bis die
Klingen komplett stillstehen. Klingen und Behalter nicht trennen. Die
Klingen kdnnen nicht vom Behalter getrennt werden. Bitte achten Sie
auf Ihre Sicherheit.

Dieses Produkt fiihrt eine Rotation mit hoher Geschwindigkeit aus
und erzeugt dabei ein lautes Gerausch. Dies ist normal und stellt kein
Hindernis bei der Verwendung dar. Wenn das Gerat ungewdhnlich
heifl wird oder Rauch erzeugt, schalten Sie es bitte sofort aus und
kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum.

Verwenden Sie den Stopfer nur fiir kalte Zutaten und betétigen
Sie den Manuellen Modus nicht ldnger als 1 Minute lang, um eine
Uberhitzung zu vermeiden. Keine heiflen Kochzutaten einfllen.
Heife Zutaten vor dem Einfiillen in den Behélter auf Raumtemperatur
abkiihlen lassen,

¢ Fiir die Zubereitung von Smoothies die festen gefrorenen Zutaten vor
dem Einfiillen in den Behalter in kleine Stiicke brechen,

« Beim Mixen von sehr harten Gewiirzen wie Muskatnuss oder Linteus-
Wurzeln kdnnen die Klingen beschadigt werden.
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3. Zusammenbau des Entsafters

S

.=

@-1

01 Den gewélbten Teil an der Oberseite des AuBenfilters (5-1/®-1) am Filtertriiger des
Hauptbehilters ausrichten (7)-5) und zusammenbauen.

02 Den Innenfilter zusammenbauen und an den AuBienfilter schrauben, der am Hauptbehalter befestigt
ist.

So zusammenbauen, dass der Verbindungspunkt des Innenfilters (@-1) mit dem gewélbten Teil an der
Oberseite des AuBenfilters (®-1/®-1) zusammentrifft.

03 Den Trichterdeckel [(1D-3) vertikal auf dem Trichter (@-1) anbringen.

04 Die Zusammenbaumarkierung '] des Trichters(@-1) mit der Zusammenbaumarkierung[?]] des
Hauptbehilters (2-3) ausrichten, um sie zusammenzufiigen.

05 Den zusammengebauten Trichter im Uhrzeigersinn zur Zusammenbaumarkierung [a] des
Hauptbehalters drehen.
Wenn die internen Teile nicht richtig zusammengefiigt sind, kann der Trichter nicht geschlossen werden.

06Priifen, ob der Entleerdeckel ((D-2) und die Schlaufe des Hauptbehilters richtig geschlossen sind.
1. Den Entleerdeckel anheben, um ihn zu schliefen, und mit der Schlaufe befestigen.

2. Wenn die Dichtung nicht richtig eingelegt oder der Hebel nicht richtig geschlossen ist, kann Saft
austreten, oder der Hebel kann sich wahrend der Entsaftung 6ffnen.

07 Das Hauptbehilter-Set richtig auf das Produktgehiuse gemiB der Zusammenbaumarkierung ((D-8)
und der Produktgehdusemarkierung platzieren l%@-z].

Wenn der Trichter auf der Oberseite des Produktgehduses eingebaut wird, ist der Trichter nicht stabil
verriegelt aufgrund der orangefarbenen "Sicherung” am Hauptbehaltergriff.

Wenn der Behalter nicht in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde, drehen Sie ihn
etwas nach links und rechts, um ihn an der Markierung auszurichten.

(O]
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3-1 Zusammenbau des Entsafters: Ein- und Ausbau von Silikon

* Dichtungsringe aus Silikon sind Verbrauchspro-
dukte, die alle 6 bis 12 Monate ersetzt werden soll-

ten. Sie sind beim Kundendienstzentrum erhaltlich.

(Der Entsafter kann undicht sein, wenn das
Produkt nicht richtig zusammengebaut ist)

Dichtung Entsafter

r N

01 Die Dichtung durch Riickziehen herausnehmen.
02 Nach der Reinigung die Dichtung wie in der
Abbildung dargestellt wieder einlegen und nach unten
driicken.

Dichtung Verschluss

01 Die Dichtung durch Riickziehen
herausnehmen.

02 Nach der Reinigung zuerst eine Seite der
Dichtung mit einer Einhakbewegung einlegen.
03 Den restlichen Teil einlegen und den Bereich
nach unten driicken.

Dichtung Saftausguss-Verschlusskappe

/

01 Nach der Reinigung zuerst eine Seite der
Dichtung mit einer Einhakbewegung einlegen.

02 Den restlichen Teil einlegen und den Bereich
nach unten driicken.

Dichtung Trichter

Die Dichtung wie in der Abbildung dargestellt zusammenbauen

Dichtung Hauptbehalter

01Eine Seite fassen und durch Riickziehen ablosen.

02 Nach der Reinigung die Ober- und Unterseite der Dichtung
priifen und sie durch eine einseitige Einhakbewegung einsetzen.
03 Den restlichen Teil der Dichtung ohne Knicke fest eindriicken.

23



24 4, Zusammenbau des Mixers

(01

01 Den Zusatzdeckel (Messbecher) [(®-1) auf dem Behilterdeckel (®-3) anbringen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet..

02 Die gewiinschten Zutaten in den Behilter einfiillen. Den Behélterdeckel (®-2) auf dem
Behilter (®) anbringen und schliefien.

03 Den zusammengebauten Mixerbehilter (®) auf dem Produktgehiuse (®) montieren.
Wenn die Leistungsanzeige-LED [Power Display Lamp] auf dem Bedien- und Anzeigefeld
aufleuchtet, ist der Mixer einsatzbereit. Alle vier Seiten des Mixerbehalters sind
zusammengebaut.

Vor Inbetriebnahme des Produkts ist zu prifen, ob Produktgehause, Behalter, Deckel und
Schalter in den richtigen Positionen zusammengebaut wurden. Wenn der Behalter nicht richtig
auf dem Produktgehaduse montiert wurde, funktioniert der Mixer nicht ordnungsgemaf3 und die
Leistungsanzeige-LED [Power Display Lamp] leuchtet nicht auf.

Mixer Bedienfeld

© Anzeige-LED

f T @ [SMOOTHIE] Fiir Smoothies
o H8HE o © [ICE CRUSH] Fir Eis oder
AuTo VANUAL gefrorene Friichte
T = [SOUP] Fiir Suppe
SMOOTHIE i e /' —_— ‘\\ m e pp
cecrush % @ 7 @ \ - © [GRIND] Fiir Vermahlen
\ -
SOUP & START / STOP ™ P
- ;6 &/ /)] - O [CLEANING] Fiir Reinigung

@ Jog Wahltaste / [START/STOP]
/ Taste
© [MANUAL] Anzeige-LED Manueller

Modus

¥Am Y6




5. Netzschalter und Jog Wahltaste

< Entsafter Standby Modus (Behalter vorhanden) >

Betrieb

- Der Betrieb wird aktiviert, wenn die Taste [START/STOP]
im Standby Modus kurz gedriickt wird.

- Dieser Modus wird bei der Inbetriebnahme des Produkts
zur Entsaftung verwendet.

- Erendet automatisch und schaltet nach 5 Min. nach
Beginn des Betriebs in den Standby-Modus. Wenn der
Behalterdeckel wahrend des Betriebs gedffnet und
geschlossen wird, um weitere Zutaten einzufiillen, wird
der Timer zurlickgesetzt.

*Wenn der Trichterdeckel wahrend des Betriebs gedffnet
wird, stoppt das Gerat. Wenn der Trichterdeckel innerhalb
von 60 Sekunden erneut geschlossen ist, wird der Betrieb
wieder aufgenommen. Aber nach 60 Sekunden stoppt der
Betrieb automatisch und wechselt in den Standby (Stopp)-
Modus.

Stop

- Der Betrieb des Produkts wird gestoppt.

- Das Produkt stoppt, wenn die Taste [START/STOP] im
Betriebsmodus kurz gedriickt wird.

*Wenn das Hauptbehalter-Set nicht eingebaut ist, sind
alle LEDs ausgeschaltet.

*Nach Ablauf von 1 Minute ab dem Wechsel in den
Standby-Modus (Stopp) wechselt das Produkt in den
Energiesparmodus [LED ausgeschaltet]. Wenn die Taste
[START/STOP] gedriickt wird oder das Hauptbehalter-
Set zusammengebaut wird, ist der Energiesparmodus
deaktiviert, das Gerat wechselt in den Standby (Stop)-
Modus.

Riickwartslauf

- Dieser Modus wird verwendet, wenn der Betrieb pausiert
oder ein Riickwartslauf erforderlich ist, da zu grofie
Zutatenmengen bei der Entsaftung eingeflllt wurden.

* Dieser Modus wird aktiviert, wenn die Taste [START/
STOP] langer als 1 Sekunde gedriickt wird, und stoppt,
wenn die Taste [START/STOF?] losgelassen wird.

“Wenn die Press-Schnecke wahrend des Betriebs stoppt,
schaltet das Produkt automatisch in den Riickwartslauf.
Beiinstabiler Netzspannung kann der Riickwartslauf
eventuell nicht funktionieren. In einem solchen Fall die
Taste [START/STOP] langer als 1 Sekunde dricken, um
den Riickwartslauf zu aktivieren. Dann die Taste [START/
STOP] erneut driicken, um die Aktivierung zu bestatigen.
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< Mixer Standby Modus (Behalter vorhanden) >

.
.

Manueller Modus 01

Die Jog Wahltaste im Uhrzeigersinn
drehen, um das Gerat mit der gewlinschten
Geschwindigkeit in Betrieb zu nehmen
Nach Ende des Vorgangs drehen Sie

die Jog Wahltaste in die Position [Power
Display Lamp].

* Der Motor stoppt nach max. 1 Minute
Betrieb automatisch.

Manueller Modus 02 (Pulsmodus)
Wenn die Taste [START/STOP] gedriickt
wird, lauft der Motor mit maximaler
Geschwindigkeit. Wenn die Taste
losgelassen wird, stoppt der Betrieb
automatisch, und das Gerat wechselt in
den Standby (Stopp)-Modus.

* Der Motor stoppt nach max. 1 Minute
Betrieb automatisch.

Wenn die Jog Wahltaste im Automatischen
Modus gedreht wird,

leuchtet die LED des gewiinschten
Programmmodus auf, und nach Driicken
der Taste [START/STOP] beginnt der
gewahlte [Auto Mode].

Nach Ende des Vorgangs stoppt der
Betrieb automatisch.

Um den Betrieb zu stoppen die Jog
Wahltaste in die Position [Power Display
Lamp] zurlcksetzen oder die Taste
[START/STOP] driicken, wodurch der
Betrieb gestoppt wird und das Gerat in den
Standby-Modus wechselt.
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26 6. Bedienungsanleitung des Entsafters
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6. Bedienungsanleitung des Entsafters

01 Den Hebel an der Innenseite des Trichtergriffs ziehen, um den Trichterdeckel zu 6ffnen.
(D Der Trichterdeckel ffnet sich, wenn der Hebel an der Innenseite des Trichtergriffs gezogen wird. Durch Einfiillen
einer (bermafigen Menge von Zutaten kann das Produkt beschadigt werden.

02 Zutaten nur bis zur Grenzmarke des Trichters einfiillen.
(DWeiche Zutaten mit anderen Zutaten zur Entsaftung vermischen.
(2) Wenn grofie Mengen entsaftet werden, miissen der Hauptbehélter und Tresterbehalter haufig geleert werden.

03 Den Trichterdeckel schliefien und die Saftausguss-Verschlusskappe offen lassen.

(DVor der Wahl der Funktion Entsaften zuerst den Saftbehalter platzieren.

() Der Saft kann in den Trichter zuriickfliefien, wenn die Saftausquss-Verschlusskappe wahrend der Entsaftung
geschlossen ist. Wenn der Saft nach Offnen der Saftausquss-Verschlusskappe nicht herausflieBt, den Trichterdeckel
6ffnen und Inhalt ausleeren.

04 Die [START/STOP] Taste driicken, um neu zu starten.

(D Wenn die Press-Schnecke wahrend des Betriebs stoppt, dreht das Produkt automatisch in die entgegengesetzte
Richtung und startet den normalen Betrieb neu. Bei instabiler Netzspannung kann der Riickwartslauf eventuell nicht
funktionieren. In einem solchen Fall die Taste [START/STOP] langer als 1 Sekunde driicken, um den Rickwartslauf zu
aktivieren. Dann die Taste [START/STOP] erneut driicken, um die Aktivierung zu bestétigen.

( Ein Timer, der 5 Minuten nach Inbetriebnahme automatisch stoppt, wird eingestellt. Wenn die Taste [START/STOP]
wahrend des Betriebs gedriickt oder der Trichterdeckel gedffnet und geschlossen wird, wodurch das Gerdt pausiert
und neu startet, wird der Timer erneut auf 5 Minuten zurtickgesetzt.

05 Umwahrend des Betriebs weitere Zutaten hinzuzufiigen, die Zusatzoffnung verwenden oder den Trichterdeckel
offnen.

(DWenn der Trichterdeckel gedffnet wird, stoppt der Betrieb.

() Zum Einfiillen der Zutaten nur den Stopfer verwenden.

(3 Falls sich die Press-Schnecke drent, die Zutaten aber im Trichter wahrend der Entsaftung nicht zerkleinert werden,
die Zutaten mit dem Stopfer nach unten drticken.

06 Den Tresterbehalter leeren, um eine Uherfiillung zu vermeiden.

07 Das Gerat etwa 1 Minute lang laufen lassen, nachdem alle Zutaten durch den Trichter eingefiillt wurden.

(D Die Zutaten werden langsam ausgepresst, daher braucht es einige Zeit, bis die letzte Zutat entsaftet ist.

(2)Der librige Trester wird durch den weiteren Betrieb des Gerats nach der Entsaftung entfernt, um den Trichter leichter
abzunehmen und die Teile zu reinigen.

08 Nach der Entsaftung und Tresterentfernung die Taste [START/STOP] driicken, um das Gerat zu stoppen.
(D) Das Gerit stoppt 3 Sekunden nach Betriebsstopp durch die Taste [START/STOP]

09 Ubrigen Trester durch Kippen des Hauptbehalters nach vorne entfernen.
(D Beidickfliissigem Saft aus Tomaten etc. kann Saftim Hauptbehalter verbleiben.

Mit der Funktion Riickwartslauf werden die Zutaten von unten nach oben befordert. Sie funktioniert nur bei
gedriickter Taste [START/STOP]. Wenn die Taste losgelassen wird, stoppt die Drehbewegung der Press-Schnecke.
02 Wenn die Schnecke nach einem Riickwartslauf komplett stillsteht, die Taste [START/STOP] kurz driicken, um den
Betrieb neu zu starten. Beim Betrieb mit den Funktionen Entsaftung oder Riickwartslauf muss die Taste [START/
STOP] nach komplettem Stillstand der Press-Schnecke gedriickt werden. Wenn das Gerat selbst nach der 0.g.
Prozedur nicht funktioniert, den Stecker aus der Dose ziehen, das Hauptbehalter-Set abnehmen, reinigen und erneut
verwenden. Aufgrund seiner Merkmale stoppt der Motor nicht sofort, sondern dreht sich langsam in der Richtung des
Betriebsvorgangs, bevor er komplett zum Stillstand kommt.
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28  7.Bedienungsanleitung des Mixers

7-1 Manueller Modus

\

1: START / STOP
\ § —— J

Manueller Modus 01: [Min / Max] Wahltaste Geschwindigkeitsregelung

01. Priifen Sie, ob der Behilter, in den die Zutaten eingeflllt wurde, auf dem Produktgehause
montiert wurde und der Deckel geschlossen ist.
* Falls nicht vorbereitet, siehe Zusammenbau des Mixers auf Seite 24

02. Die Jog Wahltaste im Uhrzeigersinn drehen, um das Gerat mit der gewiinschten
Geschwindigkeit in Betrieb zu nehmen
Nach Ende des Vorgangs drehen Sie die Jog Wahltaste in die Position [Power Display Lamp].
* Der Motor stoppt nach max. 1 Minute Betrieb automatisch.

\ 4 \
r02 MANUAL
|
F ¥ =
& =
=T L il
- L
. -
- -
-
6 -
-
J U J

Manueller Modus 02: Pulsmodus

01. Priifen Sie, ob der Behalter, in den die Zutaten eingefillt wurde, auf dem Produktgehause
montiert wurde und der Deckel geschlossen ist.
* Falls nicht vorbereitet sieche Zusammenbau des Mixers auf Seite 24

02. Wenn die Taste [START/STOP] gedriickt wird, duft der Motor mit maximaler Geschwindigkeit.
Wenn die Taste losgelassen wird, stoppt der Betrieb automatisch und wechselt in den Standby
(Stopp)-Modus.

* Der Motor stoppt nach max. 1 Minute Betrieb automatisch.

% Achtung

Den Behalter erst nach komplettem Stillstand der Klingen entfernen, nachdem die Wahltaste
Geschwindigkeitsregelung in die Position [Power Display Lamp] zuriickgesetzt wurde.

Wenn der Behalter vom Produktgeh&use bei laufendem Motor abgenommen wird, schaltet sich die
Betriebsanzeige-LED am Gehause aus und der Motor stoppt.

Sobald der Behalter wieder am Produktgehduse angebracht wird, leuchtet die Leistungsanzeige-LED auf.
Um in den Normalbetrieb zuriickzukehren, die Wahltaste Geschwindigkeitsregelung auf die Position
[Power Display Lamp] zuriicksetzen

Jetzt lauft das Gerat erneut im Normalbetrieb.

(O]
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7. Bedienungsanleitung des Mixers

7-2 Bedienungsanleitung Automatischer Modus

Automatischer Modus [Auto Mode]: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING

01. Prifen Sie, ob der Behalter, in den die Zutaten eingefiillt wurde, auf dem Produktgehause

montiert wurde und der Deckel geschlossen ist.
* Falls nicht vorbereitet, siehe Zusammenbau des Mixers auf Seite 24

02. Drehen Sie die Jog Wahltaste gegen den Uhrzeigersinn, um das gewlinschte Automatische

Meni zu wahlen.
*Sie konnen zwischen 5 Automatischen Meniis wahlen, siehe folgende Tabelle fiir die
verschiedenen Meniis.

03. Nach Driicken der Taste [START/STOP] beginnt der ausgewahlte [Auto Mode]
Nach Ende des Vorgangs stoppt der Betrieb automatisch.
Um den Betrieb zu stoppen die Jog Wahltaste in die Position Power Display Lamp
zuriicksetzen oder die Taste [START/STOP] driicken, wodurch der Betrieb gestoppt wird
und das Gerat in den Standby-Modus wechselt.

Automatisches Zweck des Automatischen Programm
Empfohlene Nutzungsdauer ? .
Programm Programms Betriebszeit
Cremige hochkonzentrierte
I_:.SMOOTHIF] Smoothies aus Gemiise, weichen Min. 100 ml/ Max. 1.000 ml 55 Sek.
Fiir Smoothies . -
Friichten, Nissen etc.
[IEE C.RUSH] Sorbets und Plirees aus Eis und Min. 100 ml / Max. 500mLl
Fiir Eis oder N . 50 Sek.
N gefrorenen Friichten (siehe Rezept)
gefrorene Friichte
[SouP] . .. Min. 100 ml/ Max. 500mLl .
Fiir Suppe Warme Suppen und Milchgetranke (siche Rezept] 7 Min. 30 Sek.
[GRIND] Schnelles und feines Vermahlen
von Trockenzutaten (Kaffeebohnen Max. 200 g 40 Sek.
Vermahlen
etc]
Selbstreinigungsmodus fiir
[CLEANING] einfache Reinigung auch in .
Fiir Reinigung Zonen, die mit der Hand schwierig Min. 100 ml/Max. 1.000ml 19 Sek.

erreichbar sind.

(O]

29



®

30 8. lebensmittelzutaten Anleitung fiir Entsafter

* Dies ist eine Anleitung fiir die Zubereitung der verschiedenen Zutaten. Falls Sie Allergien haben,miissen Sie die Zutaten
entsprechend auswahlen.

*Siehe die Zubereitungsmethode fiir Zutaten, wahlen Sie den entsprechenden Filter je nach Zutaten.

* Die Zutaten in der richtigen Grdofe vorbereiten, um in den Trichter zu passen. Fiir die Entsaftung grofier Mengen oder auf
hoher Stufe die Zutaten vor dem Einfiillen in besonders kleine Stiicke schneiden. Fiir etwa 1kg den Anwendungsschritt
"Ausbau und Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

* Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der Grenzmarke einfiillen.

* Wenn Zutaten aufler Wurzel-, Blatt- und Stangelgemiise mit einem feinen Filter entsaftet werden, konnen die Zutaten im
Hauptbehalter stagnieren.

* Beider Entsaftung von faserhaltigen Obst- und Gemiisesorten kann der Saft verdicken.

8-1 Basisfilter (Orange) 8-2 Feinfilter Schwarz)

Sl || o

¢ Fiir die Entsaftung von liblichem Obst und Gemiise o Eswird verwendet, wenn faserhaltige Zutaten oder
verwenden. Wurzel-, Stangel- und Blattgemiise entsaftet wird
o Filterklassifizierung: Die Filterkennzeichnung [A] ist auf (fiir Gibliches Obst und Gemiise bitte den Basisfilter
der W6lbung auf der Oberseite des Filters angebracht. verwenden).
¢ Filterklassifizierung: Die Filterkennzeichnung
Zitrusfriichte [Blist auf der Wolbung auf der Oberseite des Filters
angebracht.

Grapefruit, Orangen, Zitronen etc.
Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stlicke Wurzelgemiise
schneiden, die in die Trichterdffnung passen.
Karotten, Riiben, Ingwer, Siiikartoffeln, Kartoffeln,

Friichte mit dicker Schale Knoblauch etc.
Die Zutaten unter laufendem Wasser waschen, um
Ananas, Drachenfrucht, Melone, Wassermelone, Schmutz und Fremdstoffe zu entfernen. Faserhaltige
Granatapfel Zutaten wie Ingwer zuerst schalen und dann in kleine
Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke Stiicke schneiden. Lange Zutaten zur Entsaftung vertikal
schneiden, die in die Trichteréffnung passen. schneiden.

Blatt- und Stangelgemiise

Sellerie, Kale, Kraut, Wasserkresse, Weizengras,
Schnittlauch etc.

Fir die Entsaftung die Zutaten in hochstens 3 cm grofie
Stiicke schneiden. Da Blatt- und Stangelgemiise
faserhaltig sind, sind sie schwer zu entsaften und
konnen sich in der Press-Schnecke verfangen.

Kernhaltige Friichte

Trauben, Apfel, Pfirsich, Dattelpflaume, Pflaume, Kirsche,
Birne, koreanische Melone etc.

Bei Zutaten mit harten oder groBen Kernen, wie z. B.
Pfirsichen, den Kern zuerst entfernen und dann das
Fruchtfleisch schneiden und vorbereiten. Harte Kerne kénnen
den Betrieb stoppen oder Gerateteile beschadigen. o X
Apfelkerne enthalten Giftstoffe, daher sollten sie soweit Allgemein: Fiir die Entsaftung ungeeignete Zutaten
moglich entfernt werden. Jede Traube einzeln vom Strang Das Einfiillen folgender Z kann Beschdi
entfernen und waschen. Nicht nur besonders weiche Zutaten ;5 |I=n uk en folgender Zutaten ar|11n éschadigung
entsaften, sondern mit anderen Obst- und Gemisesorten oder Fun t]on__sstprungenverursac en . )
vermischen. - Zutaten, die fur eine Entsaftung ungeeignet sind, wie z.
B. Sesamsamen, Kaffeebohnen, Chilischoten, Baumrinde
und Tannennadeln sowie Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,

Weiches Obst Tintenfisch etc. _ )
Einfache Entsaftung (Beeren, Kirschtomaten, Ananasetc.) - In Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte Friichte
Die Zutaten sorgfaltig sdubern und in kleine Stiicke (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc ] und enzymhaltige
schneiden, die in die Trichterdffnung passen. Produkte [Sa_lzbohnen, Fohrenenzym etc) )
Bei Obst- und Gemiisesorten mit Stangeln diese zuerst - Zutaten, die von Natur aus schwierig zu entsaften sind
entfernen. wie (Olfriichte, Aloe vera, Kaktus,_(]ultte, Yams, Kudzu-
Gemischte Extraktion (Erdbeeren, Kiwi, Banane, Tomate, Waurzel, Zuckerrohr, Ahorn und Léwenzahn
Mango etc.) - Gekochte Zutaten wie gekochte Kartoffeln oder
Trockene und dickflissige Zutaten mit anderen Zutaten zur Suﬁkartoffeln )
Entsaftung vermischen. - Nicht verwenden, um Kdrner zu vermahlen.
Schalen und Stangel entfernen. Die Kerne von Mangos - Gefrorene Zutaten

entfernen.
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9. Lebensmittelzutaten Anleitung fiir Mixer

* Beim Vermahlen von Eis miissen die Eisstiicke kleiner als 20 mm und leichter als 200 g sein.

Den Behalter erst nach komplettem Stillstand der Klingen entfernen, nachdem die Wahltaste
Geschwindigkeitsregelung in die Position [Power Display Lamp] zuriickgesetzt wurde.

* Beim Vermahlen ohne Zusatzdeckel kann der Inhalt iiberlaufen, daher immer den Zusatzdeckel richtig

anbringen.

* Keine nicht essbaren Zutaten in den Behalter fiillen.

* Beim Vermahlen von Kérnern oder trockenen Zutaten konnen Pulver oder Mahlgut aus dem Behalter

austreten.

Es wird empfohlen, trockene Zutaten hchstens 7 Mal nacheinander zu mahlen (jeweils 1 Minute lang).
05 Mit Manueller Modus (Jog Wahltaste) kann die Geschwindigkeit geregelt werden, und bei zu langsamem
Betrieb kann der Motor stoppen aufgrund der Last der Zutaten, sodass ein Fehler erzeugt wird (Er-06) Im
Fall von Fehlermeldungen wechseln Sie in die Position Stopp, um den Fehler zu beheben.

Erhohen Sie die Geschwindigkeit bei der Erstbetriebnahme.

*Wenn das Gerat bedient wird, wahrend der Behalter vom Produktgehduse entfernt wurde, wird Behalter
leer (- leuchtet auf) angezeigt, und das Gerit funktioniert nicht.

Fiir den Normalbetrieb bewegen Sie die Jog Wahltaste in die Position Stopp, setzen den Behalter ein und

nehmen das Gerat erneut in Betrieb.

Hochviskose Gemiise- udn Obstsorten

Zutaten mit hoher Viskositat wie gedampfte oder
gekochte Zutaten (StBkartoffeln, Kirbis etc.,
eingeweichte oder gekochte Korner (eingeweichter
Reis etc.), Avocados, Mangos und Bananen werden
ohne genligend Wasser nicht richtig gemixt. Solche
Zutaten werden richtig gemixt, wenn Zutaten und
Wasser im Verhaltnis von 1:1 eingefillt werden. Bei
zu wenig Wasser konnen sich die Klingen aufgrund
der Viskositat der Zutaten nicht bewegen, sodass
Funktionsstérungen auftreten oder die Lebensdauer
des Produkts verkirzt wird.
Empfohlene Menge: Weniger als 1.000 ml

Hartes Obst und Gemiise mit geringem
Wassergehalt wie
Spinat, Sellerie, Karrotten, Apfel, Birnen, Rettich,
Brokkoli und Kraut kénnen nicht richtig zerkleinert
werden, da der untere und obere Bereich nicht
ausreichend durchgemixt werden. Solche Zutaten
werden richtig gemixt, wenn Zutaten und Wasser im
Verhaltnis von 1:1 eingefiillt werden.
Empfohlene Menge: Weniger als 1.000 ml

Gefrorene Friichte und Piirees

Geforene Zutaten wie gefrorene Mangos,
Blaubeeren, Bananen und eishaltige Zutaten werden
mangels gentigend Wasser nur im unteren Bereich
vermahlen. Solche Zutaten werden richtig gemixt,
wenn Zutaten und Wasser im Verhaltnis von 1:1
eingefillt werden.
Empfohlene Menge: Weniger als 1.000 ml

Trockene und harte Zutaten

Durch das Vermahlen von mehrals 200 g
Trockenzutaten (Sardellen, Garnelen, Pilze etc.),
Kaffeebohnen, Reis etc. kann das Produkt tberlastet
werden. Trockenkérner oder Meeresfriichte lassen
sich einfacher mahlen, wenn sie zuerst gebraten
oder gerdstet werden.

Empfohlene Menge: Weniger als 200 g

Zerhackte Zutaten zum Wiirzen

Knoblauch, Zwiebel, Chilischoten etc. auf niedriger
Stufe mahlen, dann den Betrieb stoppen, die Zutaten
sammeln und erneut mahlen (diesen Vorgang zwei
bis drei Mal wiederholen). Durch Einfiillen einer
iibermafigen Menge von Zutaten kann das Produkt
uberlastet werden.

Empfohlene Menge: Weniger als 300g

Ungeeignete Zutaten

Steinharte Zutaten, Mehl und andere
Teigzutaten, Fleisch mit groBen Knochen und
vielen Sehnen, heifle Zutaten, harte Obstkerne etc.
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10. Reinigung des Entsafters

Nach komplettem Stopp des Betriebsvorgangs das
Netzkabel mit trockenen Handen aus der Steckdose
ziehen. Nachdem das Produkt gestoppt wurde, kommt
der Motor langsam zum Stillstand. Daher vor dem
Abnehmen des Hauptbehalter-Sets 3 Sekunden lang
warten.

01 Den Hauptbehalter vom Produktgehause trennen. Den
Trichter drehen, um ihn zu 6ffnen, und nacheinander die
einzelnen Teile durch Ziehen abnehmen.

02 Die Teile mit einer Reinigungsbirste unter flieBendem
Wasser saubern.

03 Den Entleerdeckel und die Saftausguss-
Verschlusskappe offnen, um den Hauptbehalter zu
reinigen.

04 Das Produktgehduse mit einem feuchten Handtuch oder
einem weichen Lappen abwischen.

05 Die Silikondichtungen nach der Verwendung abnehmen
und saubern. - Es konnen noch Fruchtreste festsitzen.
[Dichtungen von Trichter, Saftausguss-Verschlusskappe,
Entsaftung, Verschluss, Hauptbehélter-Set)

06 Die Teile konnen durch Einlegen in warmem Wasser mit
Backpulver, Zitronensaure oder Essig sterilisiert werden.

% Wenn das Produkt unmittelbar nach der Verwendung
nicht gereinigt wird, kénnen die Edelstahlteile und
andere Bereiche rosten oder sich durch die Einwirkung
von Salz und Trester entfarben. Auch Giftstoffe kénnen
sich im Inneren festsetzen und eintrocknen, sodass
Reinigung und Ausbau der Teile erschwert werden
sowie die Leistung beeintrachtigt wird. Darauf achten,
das Gerat nach dem Gebrauch zu saubern, vollstandig
an der Luft zu trocknen und an einem sauberen Ort
aufzubewahren. Vor einer langeren Aufbewahrung
muss das Gerat mit einer Reinigungsbiirste gesaubert
werden. Nicht mit kochendem oder heiem Wasser
reinigen oder Reinigungsschwamme, Stahlschwamme,
Scheuermittel oder scharfe Reinigungswerkzeuge
verwenden. Nicht in die Geschirrspllmaschine geben.

% Durch Einfillen von sauberem Wasser und Schiitteln
l@sst sich Trester einfach entfernen. .



11. Reinigung des Mixers
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Bedienungsanleitung Reinigungsmodus [CLEANING]

01 Wasser in den Behélter gieflen, bis die Klingen eingetaucht sind

02 Den Behalter auf dem Produktgehause platzieren und dann den
Behalter- und Zusatzdeckel [Messbecher] korrekt anbringen

03 Die Jog Wahltaste drehen, um das Menii [CLEANING] im Auto
Modus zuwahlen, und die Taste [START/STOP] driicken, um das
Gerat zu reinigen.

% Den Behalter erst nach komplettem Stillstand der Klingen
entfernen, nachdem die Wahltaste Geschwindigkeitsregelung in die
Position [Stop] zuriickgesetzt wurde. Das Gerat ausschalten, den
Stecker abziehen und den Behélter abnehmen.

01 Das Stromkabel abziehen, um das Gerat auszuschalten. . 04 Das
Produktgehduse mit einem feuchten Handtuch oder einem weichen
Lappen abwischen. Darauf achten, das Produktgehduse nicht in
Wasser einzutauchen oder Wasser eindringen zu lassen.

02 Behélter- und Zusatzdeckel abnehmen und reinigen.
Vor dem Zusammenbau waschen und trocknen.

03 Die Innenseite des Behalters vorsichtig mit Wasser ausspilen.
Es darf kein Wasser an den Boden des Behalters gelangen, der das
Produktgehause berthrt. Den Behalter nicht in Wasser eintauchen.
Dadurch kann Rost entstehen oder die Gerateleistung beeintrachtigt
werden.

% Falls nach der Reinigung weiterhin Fremdstoffe an den Klingen
vorhanden sind, nicht die Finger verwenden, sondern mit einem
Reinigungswerkzeug wie z B. einer Reinigungsbirste die Fremdstoffe
entfernen.

%*Die Klingen kdnnen nicht vom Behdlter getrennt werden. Die
Klingen diirfen aus Sicherheitsgriinden nicht entfernt werden.

% Die Teile nicht in die Geschirrspiilmaschine gegeben werden.

(O]
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12. Bevor Sie das Gerat zur Reparatur schicken

Vor einer Reparaturanfrage bitte folgende Uberpriifungen durchfiihren: Fiir Kundenservice und alle anderen
Fragen, die Sie zur Verwendung des Produkts haben, kontaktieren Sie bitte unser Kundendienstzentrum oder
die Homepage http://www.globalhurom.com. Priifen Sie die Herstellungsnummer oder die Nummer unter
dem Strichcode, wenn Sie eine Kundenserviceanfrage stellen oder Ersatzteile anfordern.

Prifen, ob das Hauptbehalter-Set des Entsafters oder der Behalter
des Mixers und das Produktgehduse richtig zusammengebaut sind.
Darauf achten, bei Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung
auszuschalten.

Das Gerat funktioniert
nicht nur mit dem
Produktgehause.

Beim Zusammenbau
darauf achten, dass es mit
dem Sicherheitssensor
ausgerichtet ist.

Priifen, ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut
wurde. Darauf achten, bei Zusammenbau und Zerlegung die
Stromversorgung auszuschalten.

Allgemein Es sind Risse oder Beim Formen werden zusatzlich zu den geradlinigen Pressrillen
Kratzspuren am Produkt kurvenférmige Markierungen angebracht. Sie sind Teil des Geréts und
vorhanden. beeintrachtigen keinesfalls den Betrieb.

Priifen, ob das Netzkabel richtig eingesteckt ist. Das Gerat kann nach
langem Betrieb nicht funktionieren. Es funktioniert wieder normal, sobald
das Uberhitzte Produktgehause abgekdhlt ist. Priifen, ob das Produkt richtig
Das Gerdt funktioniert nicht. | zusammengebaut wurde. Wenn das Produkt nicht richtig zusammengebaut
ist, funktioniert es nicht. Priifen, ob das Gerat gemaf den Anweisungen in
der Bedienungsleitung ordnungsgemaf zusammengebaut wurde. Siehe
Zusammenbauseite.

Unmittelbar nach Einfillen der Zutaten tritt Saft durch den Tresterauslass.
Wurden Ubermafige Zutatenmengen oder besonders dickschalige Zutaten
Der Entsafter stoppt wahrend | eingefiillt? Siehe Seite 27 der Bedienungsanleitung, um den Riickwartslauf zu
der Entsaftung. aktivieren. Aus Sicherheitsgriinden wird ein Timer eingestellt, der 5 Minuten
nach Beginn des Betriebs automatisch stoppt. Die Taste [START/STOP] kurz
driicken, um den Betrieb zu starten.

Jenach eingefiillten Zutaten kdnnen kleine Saftmengen durch den
Tresterauslass austreten. Das ist kein Produktdefekt, sondern ein Phanomen,
das durch die Eigenschaften der Zutaten verursacht wird. Der Saftaustritt
stoppt, sobald das Produkt im Betrieb lguft. Bei anhaltendem Saftaustritt
kontaktieren Sie bitte das Kundendienstzentrum.

Saft tritt

durch den Tresterauslass
unmittelbar nach Einfiillen
der Zutaten aus.

Haben Sie die Entsaftung mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe
durchgefiihrt? Beim Entsaften mit geschlossener Saftauslass-
Verschlusskappe kann Saft zuriick in den Trichter flieBen. Wenn der Saft
nach Offnen der Saftausguss-Verschlusskappe nicht herausflieBt, den
Trichterdeckel 6ffnen und den Inhalt ausleeren.

Saft flieBt in den Trichter
zuriick.

Saft tritt zwischen Trichter
und Hauptbehalter oder
zwischen Hauptbehalter und
Produktgehause aus.

Ist die Trichterdichtung oder Behalterdichtung richtig eingelegt? Saft tritt
aus, wenn die Trichter- oder Behalterdichtung verkehrt oder unvollstandig
eingelegt wurden. Priifen, ob die Dichtung richtig eingelegt wurde.

Entsafter

Es konnten UbermaBige Tresterreste im Inneren zurlickgeblieben sein.
Nehmen Sie das Produkt in Betrieb, um den Trester im Inneren zu
entfernen oder wiederholen Sie den Vorgang Riickwartslauf aktivieren
etwa 10 Sekunden lang und stoppen Sie dann 2 bis 3 Mal nacheinander.
Der Trichter kann dann problemlos gedffnet werden. Wurden Fremd- oder
Feststoffe (harte Kerne wie z. B. Pflaumenkerne] eingefiillt? Falls Fremd-
oder Feststoffe eingefiillt wurden, kénnen Gerateteile bei der Aktivierung
des Riickwartslaufs erheblich beschadigt werden. Kontaktieren Sie das
Kundendienstzentrum und fordern Sie einen Produktservice an.

Der Fiilltrichter offnet sich
nicht.

Das Produkt kann aufgrund der Motorbewegungen leicht vibrieren. Je

nach Beschaffenheit der Zutaten (hart oder z&h) werden Vibrationen in
verschiedenen Starken erzeugt. Das ist keine Funktionsstorung, sondern
ein normales Phanomen, das durch die Schneckendrehung verursacht wird.
Im Vergleich zu weichen Zutaten mit hohem Wassergehalt konnen hartere
Zutaten ein starkeres Vibrieren verursachen. (z. B. Karotten, Kartoffeln,
Radieschen, Riiben, Kohlrabi etc.)

Der Hauptbehdlter vibriert
(beim Entsaften).

Der Entleerdeckel ist Auch bei geschlossenem Entleerdeckel wird der Trester geleert. Je nach
geschlossen, aber der verwendeten Zutaten kdnnen die Menge und Geschwindigkeit der Entleerung
Trester wird geleert. variieren.
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Beim Entsaften ist ein
ungewdhnliches Gerdusch
horbar.

Dieses Gerdusch entsteht beim Zerkleinern von Zutaten. Bei harten oder
zdhen Zutaten wie z. B. Apfeln, Karotten, Kohl, Sellerie, Riiben etc. kann das
Entsaftungsgerdusch lauter sein als bei weichen Zutaten.

Die Press-Schnecke stoppt
wahrend des Betriebs,
aber der Riickwartslauf
funktioniert nicht
automatisch.

Bei instabiler Netzspannung kann der Riickwartslauf eventuell nicht
funktionieren. Siehe Seite 27 der Bedienungsanleitung, um den
Riickwartslauf zu aktivieren.

Bei hoher Belastung endet
der Betrieb automatisch
vor Ende des Timers (5
Minuten).

Diese Funktion schaltet den Betrieb automatisch ab, um das Produkt zu
schiitzen, falls der automatische Riickwartslauf wahrend der Entsaftung oft
aktiviert wird. Das kann auftreten, wenn keine Entsaftung mdoglich ist oder
ungeschnittene Zutaten hinzugefiigt werden.

Siehe Seite 30 der Bedienungsanleitung fiir Anleitungen zu jeder Zutat und die
entsprechenden Einflillmethode.

Mixer

Der Motor stoppt, wahrend
der Mixer in Betrieb ist.

Wenn der Mixer Uberlastet ist, kann der Motor stoppen. Das Gerat
ausschalten und die Zutaten, die zur Uberlastung fiihren, entfernen, oder das
Gerat 30 Minuten lang ruhen lassen.

Die Mahlfunktion des Mixers
funktioniert nicht.

Der Betrieb kann stoppen, wenn zu viele Zutaten oder zu groBe Stiicke
eingeflillt werden.

Passen Sie die Menge und Gréfe der Zutaten an und starten Sie den Betrieb
erneut.

Wenn Trockenzutaten in groen Mengen verwendet werden, mehr Fliissigkeit

vor Inbetriebnahme hinzufiigen.

13. Fehlercode (gemeinsam fiir Entsafter und Mixer)

Code Ursache Mafinahmen
Den Geratebetrieb stoppen und nach einigen
i . ; Minuten neu starten.
Wenn Uberstrom durch das Gerat fliefit, wird -
Er01 ; ' Wenn dasselbe Problem wiederholt
dieser Fehler zum Schutz des Produkts erzeugt. auftritt, kontaktieren Sie bitte das HUROM
Kundendienstzentrum.
Den Geratebetrieb stoppen und nach einigen
o : Minuten neu starten.
Wenn Hochspannung durch das Gerat flieBt, wird -
Er04 : Wenn dasselbe Problem wiederholt
dieser Fehler zum Schutz des Produkts erzeugt. auftritt, kontaktieren Sie bitte das HUROM
Kundendienstzentrum.
1. Wenn der automatische Riicklauf wahrend der
Entsaftung mehrmals aktiviert wird, kann dieser 1. Den Geratebetrieb stoppen, den Inhalt im
Fehler zum Schutz des Produkts erzeugt werden. Hauptbehalter-Set des Entsafters tberpriifen,
(Dieses Verfahren soll den Hauptbehalter im Fall und das Gerat neu starten.
des Einfiillens von harten oder nicht entsaftbaren
Zutaten schiitzen). 2. Den Geratebetrieb stoppen und die Menge der
Zutaten im Mixerbehdlter verringern oder die
2. Dieser Fehler kann erzeugt werden, falls der Motorgeschwindigkeit bei Erstinbetriebnahme
Er06 Motor die Inbetriebnahme nicht durchfiihrt, da erhohen.
zu viele Zutaten in den Mixerbehdlter eingefiillt .
wurden. 3. Wenn der Motor aufgrund Uberlastung stoppt,
das Gerat etwa 30 Minuten ruhen lassen und
3. Dieser Fehler kann erzeugt werden, wenn dann erneut starten.
infolge einer Uberlastung des Motors das
Temperaturschutzsystem aktiviert wird. 4. Wenn dasselbe Problem wiederholt
auftritt, kontaktieren Sie bitte das HUROM
4. Dieser Fehler kann erzeugt werden, wenn der Kundendienstzentrum.
Sensor, der den Motorbetrieb erkennt, defekt ist.
Dieser Fehler kann erzeugt werden, wenn die Jog ~ Montieren Sie den Entsafter- oder Mixerbehalter
Wihltaste oder die [START/STOP] Taste betitigt am Produktgehduse vor der Verwendung.
U wird, obwohl kein Hauptbehalter-Set oder Wenn dasselbe Problem wiederholt

Mixerbehélter am Produktgehduse angebracht
ist.

auftritt, kontaktieren Sie bitte das HUROM
Kundendienstzentrum.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE SUIVANTES
SAPPLIQUENT LORS DELUTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES. :

1. LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES, LES
PRECAUTIONS DEBASE DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES. LISEZ
TOUTES LES INSTRUCTIONS.

2. POUR PROTEGER CONTRE LES RISQUES DE CHOC ELECTRIQUE, NE
PLONGEZPAS LE CORPS PRINCIPAL (MOTEUR) DANS LEAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE.

3. CET APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR ETRE UTILISE PAR DES
PERSONNES (Y COMPRIS DES ENFANTS) AUX CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU
MANQUANT D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, SAUF SOUS
ETROITE SURVEILLANCE ET APRES AVOIR RECU LES INSTRUCTIONS
CONCERNANT LUTILISATION DE LAPPAREIL PAR UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE. UNE SURVEILLANCE ETROITE
EST REQUISE LORSQUE TOUT APPAREIL EST UTILISE PAR OU A
PROXIMITE D’ENFANTS. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SUPERVISES
POUR SASSURER QU'ILS NE JOUENT PAS AVEC LAPPAREIL.

4. ETEIGNEZ L'APPAREIL ET DEBRANC]—IEZ-LE DE LA PRISE DE
COURANT LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE, AVANT D’ASSEMBLER OU
DE DEMONTER DES PIECES ET AVANT DE LE NETTOYER. POUR LE
DEBRANCHER, SAISISSEZ LA FICHE ET RETIREZ-LA. NE TIREZ
JAMAIS SUR LE CORDON.

5. EVITER TOUT CONTACT AVEC LES PIECES EN MOUVEMENT. NE PAS
TENTER D'INTERFERER AVEC LES MECANISMES DE VERROUILLAGE
DE SECURITE.

6. N'UTILISEZ PAS UN APPAREIL AVEC UN CORDON OU UNE FICHE
ENDOMMAGEE, OU APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE
LAPPAREIL, QUI EST TOMBE OU ENDOMMAGE DE QUELQUE FACON.
RETOURNEZ LAPPAREIL AU CENTRE DE SERVICE AGREE LE PLUS
PROCHE POUR UN EXAMEN, UNE REPARATION OU UN REGLAGE
ELECTRIQUE OU MECANIQUE.



10.

1.

12.
13.

14.

. LUTILISATION D’ACCESSOIRES NON RECOMMANDES OU VENDUS

PAR LE FABRICANT PEUT PROVOQUER UN INCENDIE, UN CHOC
ELECTRIQUE OU DES BLESSURES.

. NE LAISSEZ PAS LE CORDON PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE

OU D’'UN COMPTOIR.

. ASSUREZ-VOUS QUE LE GOULOT EST TOUJOURS SOLIDEMENT FIXE

EN PLACE AVANT QUE LE MOTEUR NE SOIT ALLUME. N'OUVREZ PAS
LE GOULOT TANDIS QUE LEXTRACTEUR DE JUS FONCTIONNE.

ASSUREZ-VOUS DE METTRE LINTERRUPTEUR EN POSITION D'ARRET
APRES CHAQUE UTILISATION DE VOTRE EXTRACTEUR DE JUS.
ASSUREZ-VOUS QUE LE MOTEUR SOIT COMPLETEMENT ARRETE
AVANT DE LE DEMONTER.

NE METTEZ PAS VOS DOIGTS OU DES OBJETS DANS LEXTRACTEUR
DE JUS S’IL FONCTIONNE. SI DE LA NOURRITURE SE COINCE DANS
LA PRISE, UTILISEZ LE POUSSOIR FOURNI OU UN AUTRE MORCEAU
DE FRUIT OU DE LEGUME A POUSSER VERS LE BAS. SI CELA EST
IMPOSSIBLE, ETEIGNEZ LE MOTEUR ET DEMONTEZ LEXTRACTEUR
DE JUS POUR ELIMINER LA NOURRITURE RESTANTE.

NE LUTILISEZ PAS A LEXTERIEUR.

NE PLACEZ PAS LAPPAREIL SUR OU PRES D'UN BRULEUR A GAZ OU
ELECTRIQUEOU DANS UN FOUR CHAUFFE.

N'UTILISEZ PAS LAPPAREIL AUTREMENT QUE POUR SON
UTILISATION PREVUE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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Avant de lire ce manuel
1. Veuillez lire les « Précautions pour une utilisation sécuritaire »
p.38~39) et utiliser l'appareil correctement.

2. Aprés avoir lu le manuel, conservez-le dans un endroit
pratique pour vous y référer ultérieurement.

3. Ne pas utiliser cet appareil a I'étranger ol 'alimentation
et la tension sont différentes.

4. Toute amélioration de la qualité est sujet a modification
sans préavis.

A 1. Précautions a prendre pour une utilisa-
tion en toute sécurité

Ce symbole indi.?ue une situation et un contrdle potentiellement
dangereux. Veuillez lire attentivement les détails et suivre les
instructions pour éviter les situations dangereuses, Une violation
sur l'une des marques d'avertissement peut entrainer une bles-
sure grave, la mort ou des dommages considérables a l'appareil.

N'utilisez pas un courant différent de celui indiqué sur la carte de ga-
rantie et dans les caractéristiques du produit. Cela pourrait provoquer
un choc électrique, un incendie et/ou une altération des [Jerformances.
Le branchement a un voltage différent pourrait réduire la durée de vie
du moteur ou causer une panne.Pour des raisons de sécurité, il faut tou-
Jours mettre la prise de courant a la terre. De plus, il ne faut pas le mettre
a la terre sur un tuyau de gaz, un tuyau d'eau en plastique ou une ligne
téléphonique.

Si la gaine du cordon d'alimentation est décollée ou coupée lors de
Lutilisation de Uappareil due a une négligence, cela peut provoquer un
incendie et/ou une décharge électrique. Veuillez vérifier fréquemment
le cordon d'alimentation, la fiche d'alimentation ainsi que la prise de
courant. Lorsque le cordon d'alimentation est endommagé, ne pas le
réparer ou le modifier soi-méme et se rendre plutdt dans un centre de
service aprés-vente ou une succursale. Insérer fermement le cordon
d'alimentation a fond dans une prise de courant.

Ne pas plier, attacher, endommager ou tirer le cordon d‘alimentation
de force, ni le placer a proximité d'une source a température élevée ou
d'une source de chaleur comme une cuisiniére a gaz. De méme, ne pas
placer d'objet lourd sur Uappareil, le coincer dans un espace étroit ou le
modifier. Cela peut endommager le cordon d'alimentation et provoquer
unincendie et/ou une décharge électrique.

Ne pas appuyer sur les boutons et ne pas insérer ou tirer le cordon avec
des mains mouillées. Cela peut provoquer une décharge électrique,
un court-circuit et/ou un incendie. Ne pas laisser de substances
étrangéres entrer en contact et/ou s'approcher de linterrupteur.

Ne pas utiliser l'appareil dans un endroit présentant un taux d'humidité

(O]

élevé ou des risques d'incendie. Ne pas placer L'appareil sur ou preés
d'une cuisiniére a gaz, d'un micro-ondes ou de tout autre appareil de
cuisine.

Ne pas essayer de modifier l'appareil en aucun cas. Ne pas essayer
de désassembler ou de réparer l'appareil. Ne pas insérer de corps
étrangers comme un doigt, une baguette, une cuillere, une fourchette ou
une épingle a cheveux dans une fissure ou un trou de l'appareil.

Si la fiche d'alimentation est endommagée, ne pas la réparer ou tenter
de la modifier soi-méme et, au contraire, communiquer avec le centre
de service a la clientéle de HUROM pour une inspection.

Ne Pas mouiller ou projeter de l'eau sur le boitier de 'appareil. Si
de l'eau ou des matiéres étrangéres pénétrent dans le hoitier de
l'appareil, retirer la fiche d'alimentation et communiquer avec le
centre de service a la clientéle de HUROM.

Ne pas immerger le boitier de 'appareil d'eau pour le nettoyer. Ne pas
laisser de L'eau entrer en contact avec la fiche d'alimentation. Ne pas
nettoyer 'appareil avec un diluant pour peinture, du benzéne ou un
produit chimique de type vaporisateur. Veuillez conserver 'appareil a
['écart d’'un endroit ou la température et U'humidité sont élevées.

Ne pas installer et utiliser 'appareil dans un endroit comme un évier
ou une baignoire ou 'eau pourrait y pénétrer. Ne pas manipuler les
boutons de contrdle avec des mains mouillées. Utiliser Uappareil sur
une surface plane et seche. Vérifier que l'interrupteur d'alimentation de
[appareil n'entre pas en contact avec de l'eau ou un corps étranger.

Ne pas utiliser plusieurs alliances électriques simultanément en les
branchant toutes sur une seule multiprise ou prise de courant. Veuillez
utiliser une prise exclusive.

Ne pas déplacer l'appareil pendant le fonctionnement et ne pas insérer
les mains, les outils ou tout autre objet autre que les ingrédients et le
poussoir dans le récipient. L ‘insertion de mains, d'outils, etc. peut provo-
quer une blessure grave, un accident et/ou une défaillance.

Les personnes qui ne sont pas familiéres avec la manipulation de cet
appareil ne doivent pas l'utiliser sans supervision. Les personnes qui
éprouvent un malaise physique et/ou mental, celles TJ\ manquent d'ex-
périence et de connaissances et les enfants doivent utiliser ['appareil avec
assistance.

Ne pas utiliser Uappareil a portée de main des enfants. Les enfants
doivent étre surveillés attentivement afin qu'ils n'utilisent pas cet appareil
?ourjouer, Iy a un risque de blessure ou de défaillance si les enfants le
rappent accidentellement et le font tomber.

Pour les enfants, méme une briilure mineure peut étre extrémement
dangereuse. Sensibiliser les enfants pour qu'ils prennent U'habitude de
faire attention aux liquides chauds.

Eteindre U'appareil et retirer la fiche d'alimentation lorsque vous ins-
tallez ou détachez un accessoire, lorsque l'appareil n'est pas utilisé ou
avant de le nettoyer. Veiller a débrancher le cordon d'alimentation avant
dele nettorer ou lorsqu'il n'est pas utilisé. De méme, lorsque vous tirez le
cordon d'alimentation, veiller a saisir la fiche pour le tirer.

Veiller a débrancher la fiche d‘alimentation de la prise avant de
nettoyer 'appareil. Ne pas nettoyer l'appareil en utilisant une méthode
incorrecte. Ne pas nettoyer l'appareil en utilisant une méthode non
spécifiée dans le manuel d'utilisation. Veuillez vous référer au manuel
d utilisation pour le nettoyage.

Utiliser U'appareil sur une surface plane. Ne pas utiliser l'appareil a
Uextérieur, ne pas exercer de choc excessif sur U'appareil et ne pas
faire tomber. Ne pas utiliser l'appareil s'il est endommagé.

Ne pas utiliser l'aprareil en portant ou en possédant un article a

forces magnétiques [p. ex,, un bracelet magnétique). La présence d'un

gly;eglf force magnétique a proximite de l'appareil peut entrainer une
éfaillance.

L'odeur ressentie lors de l'utilisation d'un nouvel appareil disparait
naturellement avec le temps. Il s'agit d'un phénoméne courant qui ne
pose aucun probleme pendant ['utilisation.

L'utilisation d'une quantité excessive d'ingrédients peut endommager
les pieces.

Veuillez retirer tous les emballages et les étiquettes avant L utilisation.
Tous les matériaux de protection attachés au récipient doivent étre
retirés avant l'utilisation.

Pour des raisons de sécurité, veuillez conserver les matériaux
d'emballage (sacs en pl , matériaux tampons, etc.) hors de la
portée des enfants.




o Avant de Uutiliser, vérifier s'il est lié (assemblé) au bon endroit.

Ne pas utiliser cet appareil a usage domestique a des fins commerciales.
L'utilisation de U'appareil dans un but ou selon une méthode incorrecte
ou le non-respect de la directive ci-dessus peut entrainer des blessures
graves ou mortelles, ou des dommages considérables a l'appareil.

Ne pas nettoyer le produit a une température de 80°C ou plus. Ne pas
placer l'appareil dans un lave-vaisselle, un séchoir a vaisselle, un
micro-ondes, etc.

Si 'appareil n'est pas nettoyé immédiatement apreés son utilisation, la
pulpe peut sécher, ce qui rend difficile son démontage et son nettoyage
et peut également entrainer une baisse de performance. Donc, si
[)ossible, le nettoyer immediatement apres utilisation. Ne ras utiliser
e mixeur comme récipient de conservation. Veuillez vider le récipient
apres utilisation.

Vérifier que vous avez bien compris comment préparer les ingrédients
et que vous les préparez correctement avant de les insérer.

Ne pas faire tourner l'appareil a vide avant d'y insérer des ingrédients.

Lorsque vous utilisez l'appareil, veiller  ce que des articles comme une
cravate, un long collier, un foulard, etc. ne penétrent pas dans U'entrée.

Ne pas utiliser l'appareil si un corps rotatif (vis, lames de coupe,
lames en inox du mélangeur) ou un couvercle (couvercle de la trémie,
couvercle du mélangeur% est endommagé ou fissuré. Si 'appareil est
endommagé, ne pas L'utiliser et communiquer avec le centre de service
ala clientele de HUROM pour une inspection ou une réparation.

2. Précautions a prendre pendant l'utilisation

Lorsque vous utilisez un extracteur de jus

« Ne pas utiliser l'appareil pendant plus de 30 minutes en continu. Cela

gourrait faire surchauffer le moteur et provoquer une défaillance.

outefois, si vous l'utilisez en continu, faites une pause et utilisez-le
aprés une pause de plus de 5 minutes.

o Des ingrédients mal préparés peuvent entraver le processus
d'extraction et/ou endommager le produit.

 Ne pas utiliser cet extracteur de jus pour broyer des grains secs.

* Lesingrédients qui nécessitent des précautions particuliéres lors de

Lutilisation de U'extracteur de jus et les ingrédients qui ne peuvent

pas étre extraits, les ingrédients qui nécessitent des précautions

particulieres.

- Sivous utilisez uniquement des ingrédients tendres tels que des bananes,

de l'aloés, des cactus, des ignames, des kiwis mrs et des tomates, le jus

peut stagner & l'intérieur de la chambre, ce qui peut rendre U'extraction de
us difficile. Veuillez ajouter d'autres ingrédients qui ne sont pas trop tendres.
orsque vous insérez des noix, des cacahuetes, des amandes, des graines

de tournesol, des p\?nons‘ des haricots, etc., n'en ajoutez qu'une petite

ﬂuantlilté ou ajoutez-les avec d'autres ingrédients aprés les avoir fait tremper
ans ['eau.

Ingrédients ne pouvant pas étre transformés en jus

- Ne pas insérer d'ingrédients gui ne peuvent pas étre pressés, comme les

graines de sésame, les grains de café, les bois de poivre, ['écorce d'arbre

et les aiguilles de pin. Ne pas insérer de poissons de vase, d'anguilles, de

crevettes, d'escargots des marais, de calmars, etc.

- Ne pas insérer de fruits trempés dans L'alcool, le miel ou e sucre [raisins,

framboises, mires, etc.) et d'enzymes (salicorne, enzymes de pin maritime,

etc.

- Ne pas insérer d'ingrédients dont les attributs les rendent difficiles a

extraire en jus, comme les baies d'argent, l'aloés, le cactus, le coing, les

bananes, les ignames, la racine de kudzu, la canne & sucre, les glands et

les pissenlits.

- Ne pas insérer d'ingrédients bouillis, comme les pommes de terre et les

patates douces. Ne pas utiliser cet extracteur de jus pour broyer des grains

Secs

- Ne pas utiliser d'ingrédients congelés pour lextraction

Il est recommandé de consommer les extraits de jus de légumes
immédiatement, si possible, ne pas conserver pendant une longue
période.

Ne pas soulever le récipient ou ouvrir le couvercle de Uextracteur
pendant qu'il est en fonctionnement. Ne pas faire fonctionner l'appareil
avide. Cela peut réduire la durée de vie de 'appareil.

* Ne pas extraire le jus d'une pulpe qui a déja été extraite.
* Ne pas insérer d'ingrédients dans la trémie au-dessus de la marque
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de limite guidée.

* Ne pas insérer une baguette ou une cuillere dans la sortie de
l'extracteur pendant le fonctionnement.

Lorsque vous insérez des ingrédients, n'utilisez rien d'autre que le
poussoir. Cela pourrait endommager les piéces ou provoquer des
blessures corporelles et/ou une défaillance.

Le jus ou la pulpe pourrait déborder. Le jus peut s'écouler vers
h'arriere dans la trémie si le bouchon est fermé pendant le processus
"extraction.

Lorsque L'on extrait des fruits ou des ingrédients congelés qui ont
subi des brilures de congélation parce qu'ils ont été conserveés trop
longtemps dans le congélateur, la quantite d'extrait est faible ou il peut
étre impossible d'extraire quoi que ce soit.

Lorsque vous utilisez le mélangeur

« Ne pas utiliser l'appareil en continu pendant une durée supérieure ala
durée d'utilisation standard. Cela pourrait faire surchauffer le moteur
et provoquer une défaillance. S'il doit étre utilisé plus longtemps que le
temps d'utilisation standard, faites-le avec un intervalle de 30 minutes
ou plus. En mode manuel, utilisez-le pendant 1 minute, 8 fois (1 minute
de fonctionnement suivie d'une minute d'arrét, interdiction d'utiliser 9
fois de suite) et, en mode automatique, utilisez-le une fois pendant 7,5
minutes (7,5 minutes de fonctionnement suivies de 30 minutes d'arrét,
interdiction d'utiliser 2 fois de suite).

Si vous retirez le récipient pendant le fonctionnement, faites-le aprés

l'arrét complet des lames. Lorsque vous retirez des aliments ou melan-

Eez des ingrédients, veiller  le faire apres avoir séparé le récipient du
oitier de ['appareil.

Faire fonctionner le mélangeur uniquement lorsque le couvercle est
fermé.

Lorsque L'appareil est sous tension, ne pas retirer les aliments collés
sur les parois du récipient du mélangeur ni mélanger les ingrédients.
Lorsque vous retirez des aliments ou mélangez des ingrédients, veiller
a le faire apres avoir séparé le récipient du boitier de 'appareil. Si vous
devez utiliser 'appareil de nouveau, arréter complétement l'appareil
avant la réutilisation.

Lorsque vous insérez des mains ou des outils de cuisine dans le
récipient, veiller a retirer la fiche aprés l'arrét complet de l'appareil.
Lorsque vous touchez ou nettoyez les lames, veiller a ne pas toucher
{es bords tranchants. Veiller a ne pas vous couper les mains avec les
ames.

Ne pas verser d'eau d'une quantité supérieure a la capacité maximale
admissible indiquée sur le diagramme d'utilisation recommandée. La
3uantité d'eau ou d'ingrédients alimentaires doit étre maintenue au-

essus de la marque minimale (100 ml) et en dessous de la marque
maximale (1 000 ml). Veuillez utiliser la quantité recommandée. Si
l'eau ou les ingrédients alimentaires sont remplis au-dela de la limite
maximale, ils risquent de déborder.

Ne pas toucher les lames tranchantes a mains nues. Utiliser un outil
de nettoyage comme une brosse de nettoyage pour laver le produit.

Lorsque vous séparez le boitier de l'appareil du mélangeur, attendez
que les lames s'arrétent complétement. Ne pas séparer les lames et
le récipient. Les lames ne peuvent pas étre détachées du récipient.
Soyez prudent.

ILs'agit d'un appareil qui effectue une rotation a grande vitesse et qui
produit donc du bruit pendant la rotation. Il s'agit d'un phénomeéne
courant qui ne pose aucun probléme pendant U'utilisation. Si l'appareil
produit une chaleur ou une fumée excessive, cessez immédiatement
de L'utiliser et communiquez avec le centre de service a la clientéle de

Utiliser le poussoir pour les ingrédients froids uniquement et pour
éviter toute surchauffe, ne pas utiliser le mode manuel pendant plus
d'une minute. Ne pas insérer d'ingrédients chauds a cuire. Pour les
ingrédients chauds, laissez-les refroidir a température ambiante avant
de les placer dans le récipient.

Lorsque vous préparez un smoothie, cassez les ingrédients durs et
congelés en fins morceaux avant de les placer dans le récipient.

Le traitement d'épices extrémement dures comme la noix de
muscade ou d'ingrédients comme les racines de Phellinus linteus peut
endommager les lames.
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3. Comment assembler I'extracteur de jus

S

.=

@-1

01 Ajuster la partie saillante en haut du filtre extérieur (5-1/®-1) avec la rainure de la chambre (@)-5) pour l'assembler.

02 Installer le filtre intérieur et visser le filtre extérieur, qui est installé sur la chambre.
Assemblez-les de maniére 3 ce que le point de liaison du (@)-1] filtre intérieur rejoigne la protubérance située en haut du filtre extérieur

(®-1/@-1)
03 Assembler le couvercle de la trémie ((D-3) verticalement sur celle-ci (2-1).

04 Aligner le repére d'assemblage [l] de latrémie (@-1) avec le repére de [?j] guide de marquage de la chambre (2-3) pour
les assembler.

05 Tournez la trémie assemblée dans le sens des aiguilles d'une montre [ g 1jusqu‘au point de repére.
Siles pieces internes ne sont pas assemblées correctement, la trémie ne se fermera pas.

06 Vérifier si le couvercle de décharge (7)-2) et la boucle de la chambre sont correctement fermés.

1. Soulever le couvercle de décharge pour le fermer et le fixer a laide de la boucle.

2.Sila garniture n'est pas correctement assemblée ou si le levier n'est pas correctement fermé, le jus peut couler ou le levier peut
souvrir pendant ['extraction.

07 Placer l'ensemble de la chambre correctement assemblé sur le boitier de l'appareil selon le point de repére (?-8) de la
chambre et le point de repére du boitier de l'appareil (©-2).

Sila trémie est assemblée sur le dessus du boitier de 'appareil, la trémie n'est pas verrouillée a fond en raison de la « bosse
d'étanchéité » orange.

5ila chambre n'est pas positionnée selon le repére, tournez-la légérement a gauche et a draite pour la positionner selon le point de
repere.

(O]



3-1. Comment assembler I'extracteur de jus Assemblage et désassemblage du silicone 41

* Les garnitures sont des consommables qu'il est recom-
mande de remplacer tous les 6 a 12 mois.. Ils sont dispo-
nibles a l'achat auprés du centre de service a la clientele.

(Le jus peut couler] si le produit n'est pas assemblé
correctement).

Garniture de Uextracteur

r N

01 Maintenir et retirer la garniture comme sivous le
tiriez en arriere.

02 Apres le nettoyage, insérer la garniture comme
indiqué sur la figure, puis appuyer sur la garniture.

Garniture d’étanchéité

01 Maintenir et retirer la garniture comme si vous le tiriez
enarriere.

02 Apres le nettoyage, insérer d'abord un coté de la
garniture comme sivous alliez l'accrocher.

03 Insérer la partie restante et appuyer sur le périmetre.

®

Garniture du bouchon de l'extracteur

/

01 Apres le nettoyage, insérer d'abord un c6té de la
garniture comme si vous alliez l'accrocher.

02 Insérer la partie restante et appuyer sur le périmetre.

Garniture de la trémie

N

Assembler la garniture comme indiqué sur la figure.

Garniture de la chambre

01 Attraper un coté et le tirer vers l'arriere pour le détacher.
02 Aprés le nettoyage, vérifiez le haut et le bas de la garniture
etinsérez-la comme sivous accrochiez un cété.

03 Appuyer fermement sur la partie restante de la garniture,
sans zone pliée, pour 'assembler.
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4. Comment ajuster le mélangeur

(01

01 Placer le couvercle auxiliaire (tasse a mesurer) (®-1) sur le couvercle du
récipient (®-3) et le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller.

02 Mettre les ingrédients souhaités dans le récipient. Placer le couvercle du
récipient (®-2) dans le récipient (®) et le fermer.

03 Installer le récipient du mélangeur assemblé (®) sur le boitier de l'appareil (9®).
Si le témoin d'alimentation du panneau de commande et d'affichage est allumé, le
mélangeur est prét a fonctionner. Les quatre surfaces du récipient du mélangeur
sont assemblées.

Avant d'utiliser l'appareil, vérifier si le boitier de l'appareil, le récipient, le couvercle

et Uinterrupteur ont tous été montés dans les positions correctes. Si le récipient n'est
pas correctement installé sur le boitier de l'appareil, le mélangeur ne fonctionnera
pas correctement et le témoin d'alimentation ne s'allumera pas.

Panneau de controle du mélangeur
@ Affichage DEL

@ [ SMOOTHIE 1 pour les smoothies

f A\
1) 3&38 w @ [ ICE CRUSH 1 pour la glace et les

(8] fruits congelés
AUTO MANUAL
PN = @ [SOUP ] pour les soupes
SMOOTHIE [}
cecusn o @ - © [ GRIND ] pour le broyage
SOUP  ~a START / STOP -
o & @ - O [ CLEANING ] pour le nettoyage

acne & @ @ Manette de contréle/
bouton[START/STOP]

@ [MANUAL] Témoin d'affichage du
mode manuel




5. Guide de l'interrupteur d‘alimentation et de la manette de commande

<Mode veille de l'extracteur de jus [avec récipient) >

Fonctionnement

- Cela fonctionne lorsque le bouton [START/STOP] est
brigvement enfoncé en mode veille.

- ILest utilisé lorsque vous activez l'appareil pour
l'extraction.

- [Ls'arréte automatiquement et passe en mode veille au
bout de 5 minutes apreés le début du fonctionnement. Si le
couvercle de a chambre est ouvert puis refermé pendant le
fonctionnement pour une nouvelle insertion d'ingrédients,
la minuterie est remise a zéro.

*Si le couvercle de la trémie est ouvert pendant le
fonctionnement, 'appareil s'arréte. Si le couvercle

de la trémie est refermé dans les 60 secondes, le
fonctionnement se poursuit. Mais si 60 secondes
s'écoulent, le fonctionnement s'arréte automatiquement et
l'appareil passe a |'état de veille (arrét).

Arrét

- Cette option est utilisée pour arréter le fonctionnement
de l'appareil.

- L'appareil s'arréte lorsque le bouton [START/STOP] est
briévernent enfoncé en cours de fonctionnement.

*Si le jeu de chambres n'est pas installé, toutes les lampes
sont éteintes.

*Lorsqu'une minute s'est écoulée depuis |'état de veille
(arrét], l'appareil passe en mode d'économie d'énergie
(lumiére éteinte]. Sivous appuyez sur le bouton [START/
STOP] ou si le jeu de chambres est assemblé, e mode
d'écanomie d'energie est désactivé et l'appareil passe a
['‘état de veille (arrét).

Rotation inversée

- Cette fonction est utilisée lorsque l'opération s'interrompt
0u qu'une rotation inversée est nécessaire en raison d'une
insertion excessive d'ingrédients pendant l'extraction.

* Cette option ne fonctionne que lorsque le bouton [START/
STOP] est enfoncé pendant plus d'une seconde et s'arréte
lorsque Uinterrupteur est relache.

* Silavis s'arréte pendant L'extraction, l'appareil tourne
automatiquement en sens inverse mais, si 'alimentation
est instable, la rotation inversée peut ne pas fonctionner.
Dans ce cas, appuyez sur le bouton [START/STOP] pendant
plus d'une seconde pour activer une rotation inversée, puis
appuyez a nouveau brigvement sur le bouton [START/STOP]
pour lactiver.

®
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<Mode veille du mélangeur (avec récipient) >
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Mode Manuel 01

Faites pivoter la manette de commande
dans le sens des aiguilles d'une montre
pour faire fonctionner 'appareil a la vitesse
souhaitée.

Une fois la cuisson terminée, ramener la
manette de commande sur la position

[ Power Display Lamp .

* Le moteur s'arréte automatiquement
aprés 1 minute max. de fonctionnement.

Mode Manuel 02 (Mode pulsion)

Lorsque le bouton [START/STOP] est
enfoncé, le moteur fonctionne a la vitesse
maximale.. Une fois le bouton relaché,
l'opération s'arréte et l'appareil passe a
l'état de veille (arrét).

* Le moteur s'arréte automatiquement
aprés 1 minute max. de fonctionnement.

Lorsque vous réglez la manette de
commande en mode Auto

lindicateur DEL du mode programme
souhaité s'allume et une fois que vous avez
appuyé sur le bouton [START/STOP], le
[Mode Auto] sélectionné commence.

Une fois la cuisson terminée, l'opération
s'arréte automatiquement.

Pour arréter l'opération, remettez la
manette de commande en position Power
Display Lamp ou appuyez sur le bouton
[START/STOP], qui annule l'opération et
passe en mode veille.
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6. Comment utiliser I'extracteur de jus 45

01 Tirer le levier situé a l'intérieur de la poignée de la trémie pour ouvrir le couvercle de la trémie.
(@ Le couvercle de la trémie s'ouvre en tirant e levier situé & U'intérieur de la poignée de la trémie. L'insertion d'une
quantité excessive d'ingrédients peut exercer une pression trop forte sur l'appareil.

02 Ajouter les ingrédients uniquement jusqu'a la limite admissible de la trémie.
(D Pour les ingrédients tendres, les mélanger avec d'autres ingrédients pour l'extraction.
(2 Lors de 'extraction d'une grande quantité, vider fréquemment la chambre et le récipient & pulpe.

03 Fermer le couvercle de la trémie et laisser le bouchon ouvert.

(D Avant de tourner la manette d'extraction, placer d'abord le récipient & jus.

(2 Le jus peut s'écouler vers l'arriére dans la trémie si le bouchon est fermé pendant L'extraction.

Si le jus ne s'écoule pas méme apres avoir ouvert le bouchon de jus, ouvrir le couvercle de la trémie et vider son
contenu.

04 Appuyez sur le bouton [START/STOP] pour allumer l'appareil.

(D Si la vis s'arréte en cours de fonctionnement, 'appareil tourne automatiquement en sens inverse, puis reprend
un fonctionnement normal. Mais, si l'alimentation est instable, la rotation inversée peut ne pas fonctionner
automatiquement. Dans ce cas, appuyez sur le bouton [START/STOP] pendant plus d'une seconde pour activer une
rotation inversée, puis appuyez a nouveau briévement sur le bouton [START/STOP] pour l'activer.

@ Une minuterie est réglée pour s'arréter automatiquement au bout de 5 minutes environ aprés le début de
l'opération. Si le bouton [START/STOP] est actionné pendant le fonctionnement ou si le couvercle de la trémie est
ouvert puis fermé, ce qui met la machine en pause puis la redémarre, la minuterie est de nouveau réglée a 5 minutes.

05 Pour ajouter des ingrédients en cours de fonctionnement, utiliser U'entrée supplémentaire ou ouvrir le
couvercle de la trémie.

(@ Lorsque le couvercle de la trémie est ouvert, 'opération s'arréte.

() Ne pas utiliser autre objet que le poussoir désigné.

(3 Silavis tourne mais gue les ingrédients ne sont pas broyés dans la trémie pendant 'extraction, utiliser le poussoir
pour appuyer sur les ingrédients.

06 Vider frequemment le récipient a pulpe et le récipient a jus afin qu'ils ne soient pas remplis.

07 Laisser la machine fonctionner pendant environ 1 minute de plus apres que tous les ingrédients soient
descendus dans la trémie.

(D Il presse et écrase lentement les ingrédients, ce qui prend un certain temps avant que le dernier ingrédient ne soit
pressé.

() Lélimination de la pulpe restante par un fonctionnement supplémentaire de la machine aprés 'extraction rend
plus pratique le détachement de la trémie et le nettoyage des pieces.

08 Une fois U'extraction du jus et de la pulpe terminée, appuyer sur la touche [START/STOP] pour arréter la
machine.
(D La machine s'arréte 3 secondes aprés avoir été arrétée par le bouton [START/STOP].

09 Verser le jus restant en inclinant la chambre vers l'avant.
(D Pour les jus trés concentrés & base de tomates, etc., e jus peut rester dans la chambre.

ENECTE

La rotation inversée est une fonction qui renvoie les ingrédients vers le haut. Elle fonctionne uniquement lorsque

le bouton [START/STOP] est enfoncé et, dés que vous retirez votre doigt du bouton, la vis cesse de tourner. Lorsque
la vis est completement arrétée aprés une rotation inversée, appuyer briévement sur la touche [START/STOP] pour
relancer l'opération. Lorsque vous utilisez la fonction d'extraction ou de rotation inversée, assurez-vous d'appuyer
sur le bouton [START/STOP] apres L'arrét complet du mouvement de la vis.. Si 'appareil ne fonctionne pas méme
apres avoir suivi les étapes ci-dessus, débrancher le cordon d'alimentation de la prise, détacher l'ensemble de la
chambre, le laver et l'utiliser a nouveau. En raison de ses caractéristiques, le moteur ne s'arréte pas immédiatement
mais continue a tourner lentement dans le sens du fonctionnement avant de s'arréter complétement.
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46 7.Comment utiliser le mélangeur

7-1. Mode Manuel
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Mode Manuel 01 : [ Min/Max ] Cadran de contréle de la vitesse
01. Vérifier si le récipient dans lequel sont insérés les ingrédients est installé dans le boitier de l'appareil et

si le couvercle est fermé.

S'iln'est pas prét, veuillez vous reporter a la section Comment assembler le mélangeur a la page 42.
02. Faites pivoter la manette de commande dans le sens des aiguilles d'une montre pour faire fonctionner

l'appareil a la vitesse souhaitée.

Une fois la cuisson terminée, ramener la manette de commande sur la position [ Power Display Lamp 1.

* Le moteur s'arréte automatiquement aprés 1 minute max. de fonctionnement.

N
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Mode Manuel 02 : Mode pulsion
01. Vérifier si le récipient dans lequel sont insérés les ingrédients est installé dans le boitier de 'appareil et
si le couvercle est fermé.
S'iln'est pas prét, veuillez vous reporter a la section Comment assembler le mélangeur a la page 42.
02. Lorsque le bouton [START/STOP] est enfoncé, le moteur fonctionne a la vitesse maximale..
Une fois le bouton reléché, l'opération s'arréte et l'appareil passe a l'état de veille [arrét).
* Le moteur s'arréte automatiquement apres 1 minute max. de fonctionnement.

% Avertissement

Ne pas retirer le récipient avant que les lames ne s'arrétent complétement de tourner et que la manette de commande de la
vitesse ne revienne sur la position [ Power Display Lamp .

Une fois que le récipient est séparé du boitier de l'appareil pendant que la vitesse est contrélée, le témoin de
fonctionnement du boitier s'éteint et le moteur s'arréte.

Dés que le récipient est réinstallé sur le boitier de 'appareil, le témoin d'alimentation du boitier clignote.

Pour un fonctionnement normal, remettre la manette de commande de vitesse sur la position [ Power Display Lamp ].
Ensuite, la machine fonctionnera a nouveau normalement.

(O]



7. Comment utiliser le mélangeur

7-2. Comment utiliser le mode Auto
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Mode Auto : SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING
01. Vérifier si le récipient dans lequel sont insérés les ingrédients est installé dans le boitier de
l'appareil et si le couvercle est fermé.
S'iln'est pas prét, veuillez vous reporter a la section Comment assembler le mélangeur a la

page 42.

02. Tourner la manette dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour sélectionner le

menu Auto souhaité.
*Vous pouvez choisir parmi 5 menus Auto. Veuillez vous référer au tableau suivant pour

chaque menu.

03. Lorsque vous appuyez sur le bouton [START/STOP], le [Mode Auto] sélectionné commence.
Une fois la cuisson terminée, l'opération s'arréte automatiquement.
Pour arréter l'opération, remettre la manette de commande en position Power Display
Lamp position ou appuyer sur le bouton [START/STOP], qui annule 'opération et passe en

mode veille.
T Temps de
Auto programme Objectif de U'auto programme Quantite d utllls,a tion fonctionnement du
recommandée
programme
Smoothie doux et épais concentré a
[SMOOTHIE ]. base de légumes, de fruits tendres, de Min. 100ml/ Max. 1 000ml 55 secondes
Pour les smoothies .
noix, etc.
[ICECRUSH] Sorbet et barbotines a base de glace et Min. 100ml / Max. 500ml
Pour laglace et les . . . 50 secondes
. . de fruits congelés [voir la recette)
fruits congelés
[SouP] soupe chaude et latté Min. 10le/ Mex. 500ml 7 min. 30 sec.
Pour soupe voir la recette)
Broyer rapidement les ingrédients
[GRIND] . R
secs (grains de café, etc.) en morceaux Max. 200 g 40 secondes
Pour le broyage . ’
extrémement fins.
Le mode autonettoyant permet de
[CLEANING] nettoyer facilement méme les zones Min. 100ml/Max. 1 000ml 19 secondes
Pour le nettoyage

difficiles a nettoyer a la main.

(O]
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48 8. Guide d'utilisation des ingrédients alimentaires pour les extracteurs de jus

* L s'agit d'une référence sur la facon de préparer chaque ingrédient et au cas ou vous auriez des allergies spécifiques, il faut choisir des
ingrédients adaptés a votre organisme.

* Seréférer ala méthode de préparation des ingrédients et sélectionner un filtre qui convient aux ingrédients.

* Préparer les ingrédients dans des tailles pouvant étre insérées dans la trémie. Si vous souhaitez obtenir un jus d'un grand volume ou un jus
rapide, couper les ingrédients en plus petits morceaux avant de les insérer. Pour environ 1kg, répétez 'étape "démonter et nettoyer aprés

L'extraction” pour l'utilisation.

* Ne pasinsérer d'ingrédients dans la trémie au-dessus du point de repére.
* Lorsque vous utilisez un filtre fin pour extraire des ingrédients autres que des racines, des feuilles et des tiges de légumes, les ingrédients

peuvent stagner a U'intérieur de la chambre.

* Lorsque vous utilisez des fruits et légumes fibreux avec un filtre de base, le jus peut s'épaissir.

8-1. Filtre de base (orange)

o Utiliser ces ingrédients pour faire des jus de fruits et de
légumes.

o Classification des filtres : La marque de classification du filtre

[A] est affichée sur la protubérance en haut du filtre.

Agrumes

Pamplemousse, oranges, citrons, etc.

Préparer les ingrédients en les épluchant et en les coupant en
petits morceaux pour qu'ils puissent passer dans 'entrée de la
trémie.

Fruits a pelure épaisse

Ananas, fruits du dragon, melons, pasteques, grenades, etc.
Préparer les ingrédients en les épluchant et en les coupant en
petits morceaux pour qu'ils puissent passer dans 'entrée de la
trémie.

Fruits a pépins

Raisins, pommes, péches, kakis, prunes, cerises, poires,
melons coréens, etc.

Pour les ingrédients contenant des graines dures, non
comestibles ou des graines de grande taille, comme celles des
péches, veillez a retirer d'abord les graines et a ne couper et
préparer que la chair. Les graines dures peuvent arréter le
fonctionnement ou endommager les pieces.

Les pépins de pomme contiennent des substances toxiques, il faut

donc les éliminer autant que possible. Pour les raisins, retirer
chaque grain de la grappe apreés les avoir soigneusement
nettoyés. Ne pas extraire uniquement les ingrédients trop
tendres, mais les mélanger avec d'autres fruits et légumes.

Fruits tendres

Extraction simple (baies, tomates cerises, ananas, etc.)
Nettoyer soigneusement et couper les ingrédients en petits
morceaux qui peuvent entrer dans l'entree de a trémie.

Pour les fruits et légumes avec des tiges, retirez d'abord les tiges.

Extraction mixte (fraises, kiwis, bananes, tomates, mangues,
etc.)

Pour les ingrédients secs et visqueux, les mélanger avec d'autres

ingrédients pour l'extraction.

Enlever (a peau et les tiges. Pour les mangues, retirer les graines.

(O]

8-2. Filtre fin noir)
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o Pour la préparation de jus d'ingrédients fibreux ou de
légumes a racines, tiges et feuilles pour les fruits et légumes
courants, veuillez utiliser le filtre de base).

¢ Classification des filtres : La marque de classification du filtre
[B] est affichée sur la protubérance en haut du filtre.

Légumes racines

Carottes, betteraves, gingembre, patates douces, pommes de
terre, ail, etc.

Laver lesingrédients & 'eau courante pour éliminer la saleté et
les autres substances étrangéres. Pour les ingrédients fibreux
comme le gingembre, peler [a peau extérieure et les couper en
petits morceaux. Pour les ingredients longs, les couper
verticalement pour U'extraction.

Légumes feuilles et légumes tiges

Céleri, chou frisé, chou, persil d'eau, herbe de blé, ciboulette,
etc.

Couper les ingrédients en morceaux de 3 cm ou moins pour
l'extraction. Les légumes a feuilles et a tiges étant rugueux et
fibreux, ils ne sont pas faciles a extraire et peuvent se coincer
dans lavis.

Article commun : Ingrédients ne pouvant
pas étre transformés en jus

Linsertion des ingrédients suivants peut provoquer des
dommages ou une défaillance.

- Lesingrédients qui ne peuvent pas étre transformés en jus
comme les graines de sésame, les grains de café, les bois de
poivre, l'écorce d'arbre et les aiguilles de pin (poissons de vase,
anguilles, crevettes, escargots de marais, calmars, etc.)

- Fruits macérés dans l'alcool, le miel ou le sucre [raisins,
framboises, mlres, etc.) et enzymes (salicorne, enzymes de pin
maritime, etc.)

- Les ingrédients dont les attributs les rendent difficiles a extraire
en jus, comme les baies d'argent, lalogs, le cactus, le coing, les
bananes, les ignames, la racine de kudzu, la canne & sucre, les
glands et les pissenlits.

- Ingrédients bouillis comme les pommes de terre et les patates
douces

- Ne pas utiliser cet extracteur de jus pour broyer des grains secs.
- Ingrédients surgelés



9. Guide d‘utilisation des ingrédients alimentaires pour les mélangeurs

* Lors du broyage de la glace, la glace broyée doit &tre plus petite que 20 mm et plus légére que 200 g.
* Ne pas retirer le récipient avant que les lames ne s'arrétent complétement de tourner et que la manette

de commande ne revienne sur la position d'arrét.

* Si le mélange est effectué sans le couvercle auxiliaire, le contenu peut étre projeté a l'extérieur;
assurez-vous donc de l'utiliser aprés avoir installé correctement le couvercle auxiliaire.

* Ne pas insérer d'ingrédients non comestibles dans le récipient.

* Lors du broyage de grains ou d'ingrédients secs, la poudre ou les matiéres broyées peuvent étre

projetées hors du récipient.

(ILest recommandé de broyer les ingrédients secs 7 fois consécutives ou moins (condition de

fonctionnement d'une minute)).

* e mode manuel (manette de commande) permet de controler la vitesse et s'il est utilisé trop lentement,
le moteur peut s'arréter en raison de la charge des ingrédients, ce qui peut ensuite générer une erreur
(Er-06). En cas d'erreur, basculer en position d'arrét pour effacer l'erreur.

Augmenter davantage la vitesse lors de la premiére opération.
* Lorsque vous contrdlez la machine alors que le récipient a été retiré du boitier de l'appareil, le récipient
vide [ — clignote) s'affiche et la machine ne fonctionne pas.

Pour un fonctionnement normal, mettre la manette de commande en position d'arrét, placer le

récipient et le faire fonctionner a nouveau.

Légumes et fruits a haute viscosité

Les ingrédients a haute viscosité comme les
ingrédients cuits a la vapeur ou bouillis (patates
douces, courges d'automne, etc.), les céréales
trempées ou bouillies (riz trempé, etc.), les avocats,
les mangues et les bananes ne seront pas bien
meélangés s'iln'y a pas assez d'eau. Ces ingrédients
seront bien moulus si l'on insére les ingrédients et
l'eau dans un rapport de 1:1. Si la teneur en eau est
faible, les lames risquent de ne pas bouger en raison
de la viscosité des ingrédients, ce qui peut entrainer
une défaillance ou réduire la durée de vie de
'appareil.
Quantité d'utilisation recommandée
: Moins que 1000 ml

Fruits et légumes durs a faible teneur en
eau comme les
Les épinards, le céleri, les carottes, les pommes, les
poires, les radis, les brocolis et les choux ne peuvent
pas étre bien moulus car les parties supérieures et
inférieures ne se mélangent pas suffisamment. Ces
ingrédients seront bien moulus si l'on insére les
ingrédients et l'eau dans un rapport de 1:1.
Quantité d'utilisation recommandée
: Moins que 1000 ml

fruits congelés et les barbotines

Les ingrédients congelés comme les mangues congelées,

les myrtilles congelées, les bananes congelées et les
ingrédients ajoutés de glace ne sont broyés que dans la
section inférieure en raison de l'absence d'eau. Ces
ingrédients seront bien moulus si l'on insére les
ingrédients et l'eau dans un rapport de 1:1.
Quantité d'utilisation recommandée
: Moins que 1000 ml

Ingrédients secs etdurs

Broyer plus de 200 g d'ingrédients secs [anchois,
crevettes, champignons, etc.), de grains de café,
de riz, etc. risque de trop solliciter l'appareil.
Les céréales seches ou les fruits de mer
peuvent étre moulus plus facilement s'ils
sont d'abord rétis ou sautés.

Quantité d'utilisation recommandée
:Moins de 200 g

Ingrédients hachés pour l'assaisonnement

Pour l'ail, les oignons, les piments, le gingembre,
etc., les broyer a faible vitesse puis arréter
l'opération avant de rassembler a nouveau les
ingrédients et de les broyer a nouveau (a répéter
2 a3 fois). Linsertion d'une quantité excessive
d'ingrédients peut exercer une pression trop
forte sur l'appareil.

Quantité d'utilisation recommandée
:Moins de 300 g

Ingrédients ne pouvant étre utilisés

Ingrédients solides comme de la pierre,
farine et autres ingrédients pour la pate,
viande avec de gros os ou de nombreux tendons,
ingrédients chauds, graines de fruits durs, etc.
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10. Comment nettoyer I'extracteur de jus

Une fois que L'appareil a complétement arrété de fonctionner,
retirer le cordon d'alimentation avec des mains séches. Méme
aprés l'arrét de l'appareil, le moteur s'arrétera lentement.
Ainsi, apres l'arrét complet du fonctionnement, attendez
environ 3 secondes avant de détacher l'ensemble de la
chambre.

01 Détacher 'ensemble de la chambre du boitier de L'appareil.
Tourner la trémie pour L'ouvrir, puis tirer en séquence chacune
des pieces pour les démonter.

02 Laver les pieces avec une brosse de nettoyage sous 'eau
courante.

03 Ouvrir le couvercle de décharge et le bouchon de jus pour
nettoyer la chambre.

04 Essuyer le boitier de ['appareil avec une serviette humide ou
un chiffon doux.

05 Détacher et laver les garnitures en silicone apres utilisation.
- Des résidus peuvent encore étre collés. [garniture de trémie,
de bouchon de jus, d'extraction, d'étanchéité et de chambre.)

06 Vous pouvez stériliser les pieces en les trempant dans de
['eau chaude diluée avec du bicarbonate de soude, de l'acide
citrique ou du vinaigre.

% Si l'appareil n'est pas nettoyé immédiatement aprés son
utilisation, ses piéces en acier inoxydable et d'autres parties
risquent de se corroder ou de se décolorer a cause du sel
et de la pulpe des ingrédients. De plus, les contaminants
peuvent sécher et rester coincés a l'intérieur, ce qui rend
difficile leur démontage et leur nettoyage et peut également
entrainer une baisse de performance. Veiller a le nettoyer et
le sécher complétement a L'air libre immédiatement apres
utilisation et le ranger dans un endroit propre. Pour un
stockage a long terme, utiliser une brosse de nettoyage pour
le laver. Ne pas nettoyer avec de l'eau bouillante ou a haute
température, ni utiliser d'éponge de nettoyage, d'éponge en
acier, d'abrasifs ou d'autres outils de nettoyage tranchants.
Ne le placer pas dans un lave-vaisselle ou un séchoir a
vaisselle.

% Sion verse de l'eau propre et qu'on l'agite pour le lavage,
la pulpe se détachera plus facilement.
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Comment utiliser le mode [CLEANING]

01 Verser de ['eau dans le récipient jusqu'a ce que les lames
soient submergées.

02 Placer le récipient sur le boitier de l'appareil, puis
assembler correctement le couvercle du récipient et le
couvercle auxiliaire [tasse a mesurer).

03 Tourner la manette de commande pour sélectionner le @
menu [CLEANING] en mode Auto, puis appuyer sur la touche
[START/STOP] pour effectuer le lavage.

% Ne pas retirer le récipient avant que les lames ne
s'arrétent completement de tourner et que la manette
de commande ne revienne sur la position d'arrét. Couper
l'alimentation, débrancher la fiche et démonter le récipient.

01 Tirer sur le cordon d'alimentation pour mettre ['appareil
hors tension. Essuyer le boitier de ['appareil avec une serviette
humide ou un chiffon doux. Veiller a ne pas tremper le boitier
de l'appareil dans 'eau ou laisser de ['eau y pénétrer.

02 Séparer le couvercle du récipient et le couvercle auxiliaire
pour les laver.
Laver et sécher ces derniers avant de les assembler.

03 Rincer délicatement l'intérieur du récipient avec de ['eau.
Veiller a ce que l'eau ne pénétre pas dans le fond du récipient
qui touche le boitier de 'appareil. Ne pas immerger le
récipient dans L'eau. Cela peut créer de la rouille ou affecter
les performances de l'appareil.

% Sivous ne parvenez pas a éliminer les corps étrangers des
lames apres le lavage, ne pas mettre la main dans le récipient
mais utiliser un outil de nettoyage comme une brosse de
nettoyage pour éliminer les corps étrangers.

% Les lames ne peuvent pas étre détachées du récipient. Ne
pas les détacher et veiller a votre sécurité.

_ % Ne pas mettre les pieces dans un lave-vaisselle.

(O]
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12. Avant d'effectuer une demande de réparation

Vérifier les points suivants avant de demander une réparation. Pour le service de suivi et toute demande de
renseignements que vous pourriez avoir pendant L'utilisation de l'appareil, veuillez communiquer avec notre
centre d'assistance a la clientéle ou notre page d'accueil a l'adresse http://www.globalhurom.com. Vérifier le
numéro du fabricant ou le numéro figurant sous le code-barres lorsque vous demandez un service de suivi ou

des pieces.

Dépannage

Cela ne fonctionne pas avec
le boitier de 'appareil.

Vérifier si le jeu de chambres de l'extracteur de jus ou le récipient du
mélangeur et le boitier de ['appareil sont correctement assemblés. Veiller a
mettre l'appareil hors tension lors du montage ou du démontage de l'appareil.

Assemblez-le de maniére
a ce qu'il soit aligné avec le
capteur de sécurité.

Vérifier si le montage est conforme au point de repére. Veiller a mettre
L'appareil hors tension lors du montage ou du démontage de l'appareil.

L'appareil présente des
fissures ou des marques de
rayures.

Au cours du processus de fabrication du moulage, des marques en forme de
courbe sont créées en plus des marques de moule a lignes droites. Ce sont
des éléments normaux qui n'affectent en rien le fonctionnement.

L'appareil ne fonctionne pas.

Vérifier si le cordon d'alimentation est correctement inséré. La machine peut
ne pas fonctionner aprés une longue période d'utilisation. Il fonctionnera
normalement une fois que la chaleur du boitier de l'appareil (moteur) aura
refroidi. Vérifier si l'appareil est correctement assemblé. Si l'appareil est
assemblé de maniére incorrecte, il ne fonctionnera pas. Vérifier si l'appareil
estassemblé selon les étapes spécifiées dans le guide d'assemblage.
Consulter la page du guide d'assemblage.

Extracteur
dejus

L'extracteur de jus s'arréte
de fonctionner pendant la
production de jus.

Le jus peut s'écouler par la sortie de la pulpe immédiatement apreés l'insertion
des ingrédients. A-t-on inséré une quantité excessive d'ingrédients ou

des ingrédients extrémement épais? Consulter la page 45 du manuel pour
activer une rotation inversée. Pour la sécurité, une minuterie, qui s'arréte
automatiquement apres environ 5 minutes a partir du début de l'opération,

est réglée. Appuyer a nouveau briévement sur le bouton [START/STOP] pour
lancer l'opération.

Le jus s'écoule par la sortie
de la pulpe immédiatement
apres

l'insertion des ingrédients.

Selon les ingrédients insérés, de petites quantités de jus peuvent s'écouler par
la sortie de la pulpe. Il ne s'agit pas d'un défaut de l'appareil mais plut6t d'un
phénomene causé par les caractéristiques des ingrédients. La fuite s'arréte
deés que 'appareil commence a fonctionner. Si la fuite continue, communiquer
avec le centre de service a la clientéle.

Le jus retourne dans la
trémie.

Avez-vous extrait le jus avec le bouchon fermé? Lorsque l'appareil est utilisé
avec le bouchon fermé, le jus peut s'écouler vers 'arriére dans la trémie. Si le
contenu n'est pas suffisamment déchargé méme aprés avoir ouvert a nouveau
le bouchon du jus, ouvrir le couvercle de la trémie et vider le contenu.

Si le contenu n'est pas
suffisamment déchargé
méme apreés avoir ouvert
anouveau le couvercle du
jus, ouvrir le couvercle de la
trémie et vider le contenu.

La garniture de la trémie ou la garniture de la chambre est-elle montée
correctement? Le jus fuira si la garniture de la trémie ou la garniture de la
chambre a été assemblée a l'envers ou de maniére incompléte. Vérifier si la
garniture est assemblée correctement.

La trémie d‘alimentation ne
s'ouvre pas.

ILpeut rester une quantité excessive de pulpe a l'intérieur. Faire fonctionner
l'appareil pour décharger la pulpe a l'intérieur ou répéter le processus en
activant une rotation inverse pendant environ 10 secondes, puis en l'arrétant
2 a 3fois. Ensuite, la trémie s'ouvrira sans probléme. Des substances
étrangéres ou des matiéres solides (graines dures telles que des graines de
kaki) ont-elles été insérées? Si des substances étrangéres ou des matiéres
solides sontinsérées, les pieces risquent d'étre endommagées plus
gravement lors de la tentative de rotation inversée; communiquer avec le
centre de service a la clientele et demander un service aprés-vente.

La chambre tremble pendant
U'extraction du jus.

L'appareil peut osciller légérement en raison des mouvements du moteur du
boitier de l'appareil. En fonction des caractéristiques des ingrédients (durs ou
solides), les mouvements sont générés avec des amplitudes différentes. Il ne
s'agit pas la d'une défaillance mais d'un phénomene normal observé lors de
la rotation de la vis. Par rapport aux ingrédients tendres contenant beaucoup
d'eau, les ingrédients relativement durs peuvent sembler produire une
vibration plus importante. (p. ex., les carottes, les pommes de terre, les radis,
les betteraves, les choux-raves, etc.)

Le couvercle de décharge
est fermé mais la pulpe est
déchargée.

Méme si le levier est fermé, la pulpe sera évacuée naturellement. Selon les
ingrédients utilisés, il peuty avoir une différence dans la quantité et la vitesse
de décharge.

(O]



®

12. Avant d'effectuer une demande de réparation

Un bruit inhabituel se
fait entendre pendant
'extraction du jus.

Ils'agit d'un son naturel produit lorsque les ingrédients sont écrasés. Siles
ingrédients sont durs ou solides, comme des pommes, des carottes, du chou,
du céleri, des betteraves, etc., le bruit d'extraction peut étre plus fort que celui
entendu lors de 'extraction d'ingrédients plus tendres.

Lavis s'est arrétée pendant
le fonctionnement mais
une rotation inversée

ne fonctionne pas
automatiquement.

Sil'alimentation est instable, l'appareil peut ne pas effectuer une rotation
inversée automatiquement. Consulter la page 45 du manuel pour activer une
rotation inversée.

L'extraction du jus s'arréte
automatiquement avant

la fin de la minuterie de 5
minutes.

Ils'agit d'une fonction qui s'éteint automatiquement pour protéger 'appareil
en cas d'utilisation fréquente de la rotation inversée automatique pendant
l'extraction. Cela peut se produire si l'extraction est impossible ou si des
ingrédients non coupés sont ajoutés.

Veuillez vous référer a la page 48 du manuel pour les instructions relatives a
chaque ingrédient et insérer les ingrédients en conséquence.

Mélangeur

Le moteur s'arréte lorsque
le mélangeur est en
marche.

Sile mélangeur est surchargé, le moteur peut s'arréter. Eteindre l'appareil et
retirer les ingrédients a l'origine de la surcharge ou le laisser reposer pendant
environ 30 minutes.

L'opération de broyage du
mélangeur ne fonctionne
pas.

L'appareil peut s'arréter de fonctionner s'ily a trop d'ingrédients ou si les
ingrédients sont trop épais.

Régler la quantité et la taille des ingrédients, puis faire fonctionner a nouveau
l'appareil.

Siles ingrédients secs sont utilisés en grande quantité, ajouter plus de liquide
avant l'opération.

13. Code d'erreur (commun a I'extracteur de jus et au mélangeur)

Code Cause réelle Actions a prendre
Cesser d'utiliser 'appareil et redémarrer apres
. . . . . lques minutes.
Si une surintensité traverse l'appareil, cette gue
Er01 ) : PN Sile méme probléme persiste, veuillez
erreur est générée pour proteger Uappareil. communiquer avec le centre de service apres-
vente de HUROM.
Cesser d'utiliser 'appareil et redémarrer aprés
. . Lo . lques minutes.
Si une haute tension est appliquée a l'appareil, guelque 2 : f
Er04 Ard . \ i~ Si le méme probleme persiste, veuillez
cette erreur est générée pour protéger L'appareil. communiquer avec le centre de service aprés-
vente de HUROM.
1. Si la rotation inversée automatique est A - - .
souvent utilisée pendant le fonctionnement 1‘,A.fr.r9te; det.fa'rel fonCtt'onnedr lf, prOdu'tb'l del
de U'extracteur de jus, cette erreur peut étre Vf]r' lebr € dre l'.re; € E[on ednu_ © er]sc?m € ?t a
générée pour protéger L'appareil. (Il s'agit d'une ;nar?arrcehee extracteur de Jus, puis fe remettre
opération visant a protéger la chambre en cas )
gtT::;:L"a?tg ingredlents durs ou ne pouvant pas 2. Arréter d'utiliser l'appareil et réduire la
- quantité de contenu dans le récipient du
langeur ou augmenter la vitesse du moteur
2. Cette erreur peut &tre générée si le moteur ne mé iy AN
Er0é parvient pas a effectuer l'activation initiale alors lors de la premiere utilisation.
ﬂ:'é'lla{_'aet{l?,p d'ingrédients dans le récipient du 3. Sile moteur s'arréte en raison d'une
geur. surcharge, laisser le moteur se reposer pendant
3. Cette erreur peut étre générée si la surcharge environ ‘?‘0 minutes avant de remettre Uappareil
du moteur entraine U'activation du dispositif de en marche.
protection de la température. 4. Sile méme probleme persiste, veuillez
4. Cette erreur peut étre générée si le capteur qui ng;n#:ﬁﬁg(ﬂec le centre de service apres-
détecte le fonctionnement du moteur est cassé. :
o Lo Installer le récipient de l'extracteur ou du
Cette erreur peut étre générée si la manette 7 o . :
de commandg oule bot?ton [START/STOP] est mélangeur sur le boitier de U'appareil avant de
U actionné alors qu'il n'y a pas d'ensemble de Cutiliser.

chambre de 'extracteur ou du récipient du
mélangeur sur le boitier de l'appareil.

Si le méme probléme persiste, veuillez
communiquer avec le centre de service aprés-
vente de HUROM
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Antes de leer el manual
1. Lea las ‘Precauciones para un uso seguro’ (p. 54~55) y utilice
el aparato de forma adecuada.

2. Después de leer el manual, %uérdelo enun lugar
conveniente para referencia futura

3. No lo utilice en el extranjero si el voltaje y el suministro
eléctrico son diferentes.

4, Cualquier mejora de la calidad esta sujeta a cambios
sin previo aviso.

A 1. Precauciones para un uso seguro.

Este simbolo indica una situacion potencialmente peligrosa.
Lea atentamente los detalles y siga las instrucciones para
evitar situaciones peligrosas. La violacion de cualquiera de
las marcas de advertencia puede causar una lesion grave o la
muerte, o danos considerables al producto.

No utilice una corriente distinta a la especificada en la tarjeta de garan-
tia y en las especificaciones del producto. Puede provocar una descarga
eléctrica, un incendio y/o una disminucion del rendimiento. La conexion a
un voltaje diferente puede reducir la vida dtil del motor o provocar un mal
funcionamiento. Por seguridad, conecte la toma de corriente a tierra en todo
momento. Tampoco lo conecte a una tuberfa de gas, de agua o de teléfono.

Si la funda del cable de alimentacion se desprende o se corta durante el
uso del producto debido a una negligencia, puede provocar un incendio y/o
una descarga eléctrica. Por lo tanto, compruebe con frecuencia el estado
del cable de alimentacion, del enchufe y de la toma de corriente. Si el cable
de alimentacion esta dafado, no lo repare o modifique usted mismo y, en
su lugar, acuda a un centro de servicio postventa o a una sucursal. Inserte
firmemente el cable de alimentacion en la toma de corriente.

No doble, ate, dafie o tire del cable de alimentacion por la fuerza, ni lo co-
loque cerca de una temperatura o calor elevados, como una estufa de gas.
Tampoco coloque ningun objeto pesado encima del producto, ni lo meta en
un espacio estrecho, ni lo altere. Podria danar el cable de alimentacion y
provocar un incendio y/o una descarga eléctrica

No pulse los botones ni inserte o tire del cable con las manos mojadas.
Puede provocar una descarga eléctrica, un cortocircuito y/o un incendio.
No deje que ninguna sustancia extrafia entre en contacto y/o se acerque
alinterruptor.

No utilice el producto en un lugar con un alto nivel de humedad o con riesgo
de incendio. No coloque el aparato encima o cerca de una estufa de gas

.

.

caliente, un microondas o cualquier aparato de cocina.

No intente modificarlo bajo ninguna circunstancia. Tampoco intente
desmontarlo o repararlo usted mismo. No introduzca ningtn objeto extrario,
como un dedo, un palillo, una cuchara, un tenedor o un alfiler de hierro, en
ninguna grieta o agujero del producto.

Si el enchufe esta dafiado, no lo repare ni intente modificarlo usted mismo
y, en su lugar, péngase en contacto con el Servicio de atencion al cliente de
HUROM para que lo revisen.

No moje y evite salpicaduras de agua en la base del producto. Si entra
agua o cuerpos extraios en la base del producto, desconecte el enchufe y
pongase en contacto con el Servicio de atencion al cliente de HUROM.

No sumerija la base del producto en agua para limpiarla. No deje que entre
agua en el enchufe. No limpie el producto con un disolvente de pintura,
bencina o productos quimicos en spray. Guarde el producto de un lugar
donde no haya alta temperatura ni humedad.

No instale ni utilice el producto en un lugar como un lavabo o una bafiera
donde pueda entrar agua. No manipule los interruptores con las manos
mojadas. Utilice el producto solo en un suelo plano y seco. Asegurese de
que ni agua o ni materiales extrafos entren en contacto con el interruptor de
alimentacion del producto.

No utilice varias alianzas eléctricas simultaneamente enchufandolas todas
en una misma regleta o toma de corriente mltiple. Utilice una toma de
corriente exclusiva.

¢« No mueva el producto durante su funcionamiento. ni introduzca en el re-

.

.

(O]

cipiente las manos, herramientas o cualquier otra cosa que no sean los
ingredientes y el empujador. Introducir manos, herramientas, etc. puede
causar una lesion grave, un accidente y/o un mal funcionamiento.

Quienes no estén familiarizados con el manejo de este producto no deben
utilizarlo solos. L as personas que experimenten molestias fisicas y/o menta-
les, las que carezcan de experienciay conocimientos y los nifios deben utilizar
el producto bajo la supervision de un adulto responsable.

No lo deje al alcance de los nifios. Los nifos deben ser supervisados aten-
tamente para que no utilicen este aparato para jugar. Existe el riesgo de que
se produzcan lesiones o un mal funcionamiento si los nifos lo golpean acci-
dentalmente y lo tiran.

Para los nifos, incluso una pequeia quemadura puede ser
extremadamente peligrosa. Eduque a los nifios para que aprendan el
habito de practicar la precaucion con los liquidos calientes.

Desconecte el aparato de la alimentacion y desenchufe el cable de ali-
mentacion cuando instale o extraiga un accesorio, cuando no se utilice el
producto o antes de limpiarlo. Asegirese de desenchufar el cable de ali-
mentacion antes de limpiarlo o cuando no esté en uso. Al quitar el cable de
alimentacion, asegurese de sujetar el enchufe antes de tirar.

Asegurese de desconectar el enchufe de la toma de corriente antes de
limpiar el producto. No limpie el producto de formaincorrecta. No lo limpie
con un método no especificado en el manual del usuario. Asegurese de
consultar el manual de usuario para la limpieza.

Utilicelo en un lugar con una superficie nivelada. No utilice el producto al
aire libre, ni ejerza un impacto excesivo sobre él o lo deje caer. No utilice
el producto si esta dafado.

No utilice el producto mientras lleve puesto o posea un articulo con
fuerza magnética (por ejemplo, una pulsera magnétical. Mantener un
articulo con fuerzas magnéticas cerca del producto puede causar un mal
funcionamiento.

EL olor que se experimenta al utilizar un producto nuevo desaparecera
naturalmente con el tiempo. Se trata de un fendmeno normal y no supone
ningun problema para su uso.

Eluso de una cantidad excesiva de ingredientes puede danar las piezas.

Retire todos los materiales de embalaje y etiquetas antes de utilizar el
producto. Todos los materiales de proteccion adheridos al recipiente
deben ser retirados antes de su uso.

Por seguridad, mantenga los materiales de embalaje (bolsas de plastico,
materiales de proteccion, etc.) fuera del alcance de los nifios.

Antes de utilizar el producto, compruebe si esta colocado (montado) en el
lugar correcto.



No utilice este producto de uso doméstico para fines comerciales. El uso
del aparato para un propdsito o método incorrecto o el incumplimiento de
la directriz anterior puede causar una lesion grave o la muerte, o dafios
considerables al producto.

No limpie el producto a una temperatura de 80°C o superior. No lo coloque
en un lavavajillas, secadora, microondas, etc.

Si el producto no se limpia inmediatamente después de su uso, la pulpa
puede secarse, lo que dificulta el desmontaje y la limpieza, y también
provoca un deterioro del rendimiento. Por ello, si es posible, limpielo
inmediatamente después de usarlo. No utilice la batidora como contenedor
de almacenamiento. Vacie el recipiente después de su uso.

Asegurese de entender bien como se preparan los ingredientes y de
prepararlos adecuadamente antes de introducirlos.

No utilice el producto en vacio antes de introducir los ingredientes.

Cuando utilice el producto, tenga cuidado de que no se introduce
accidentalmente en la entrada una corbata, un collar largo, una bufanda,
etc.

No utilice el aparato si un cuerpo giratorio (tornillo, cuchillas de corte,
cuchillas inoxidables de la batidora?o una tapa (tapa de la tolva, tapa de
la batidora) estan dafiados o agrietados. Si el aparato esta danado, no
lo utilice y pongase en contacto con el Servicio de atencion al cliente de
HUROM para que lo revisen o reparen

2. Precauciones durante el uso

Cuando utilice la licuadora

No Lo utilice durante mas de 30 minutos seguidos. Puede sobrecalentar el
motor y causar un mal funcionamiento. Sin embargo, cuando lo utilice de
forma continua, haga una pausa en el funcionamiento y utilicelo después
de un descanso de més de 5 minutos.

Los ingredientes mal preparados pueden dificultar el proceso de
extraccion y/o provocar dafios en el producto.

No utilice esta licuadora para triturar granos.

Ingredientes que necesitan un cuidado extra al utilizar la licuadora e
ingredientes que no pueden ser exprimidos: Ingredientes que necesitan
un cuidado extra

- Si utiliza sélo ingredientes blandos, como platanos, aloe, cactus, boniatos,
kiwis maduros y tomates, el zumo puede estancarse dentro de la camara, lo
que puede dificultar la extraccion de zumo. Anada otros ingredientes que no
sean demasiado blandos.

- Cuando introduzca nueces, cacahuetes, almendras, semillas de girasol,
pifones, judias, etc., afada slo una pequefia cantidad o anadala con otros
ingredientes después de haberlos remojado en agua

Ingredientes de los que no se puede extraer zumo

- No introduzca ingredientes que no puedan ser exprimidos, como semillas
de sésamo, granos de café, pimientos chinos, corteza de arboly agujas de
pino. No introduzca peces de barro, anguilas, gambas, bigaros, calamares,
etc.

- Nointroduzca frutas empapadas en alcohol, miel o azicar (uvas, frambue-
sas, moras, etc.) ni enzimas (salicornias, enzimas de pino pifionero, etc..

- No introduzca ingredientes cuyos atributos dificulten la extraccion de
zumo, como las bayas plateadas, el aloe, los cactus, el membrillo, los
plétanos, los fiames, la raiz de kudzu, la cafia de azdcar, las bellotas y los
dientes de ledn.

- No introduzca ingredientes hervidos, como patatas y boniatos cocidos. No
utilice este producto para triturar granos.
- No utilice ingredientes congelados para a extraccion.

Se recomienda consumir el zumo de verduras extraido inmediatamente, si
es posible, y no almacenarlo durante un largo periodo de tiempo.

Mientras el producto esté en funcionamiento, no levante el recipiente ni
abra la tapa. No utilice el producto en vacio- Puede acortar la vida til del
producto.

No vuelva a extraer el zumo de la pulpa que ya ha sido exprimida.
No introduzca ingredientes en la tolva por encima de la marca guia limite.

No introduzca un palillo 0 una cuchara en la salida de zumo/pulpa durante
el funcionamiento.
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o Alintroducir los ingredientes, no utilice nada mas que el empujador. Puede
daiar las piezas o causar una lesién corporal y/o un mal funcionamiento.

¢ Elzumo o la pulpa pueden rebosar. ELl zumo puede dirigirse de vuelta hacia
latolva si la tapa del zumo esta cerrada mientras se hace el zumo.

¢ Cuando se extrae zumo de frutas congeladas o de ingredientes que
tienen quemaduras por congelacion por haber estado almacenados en
el congelador durante demasiado tiempo, la cantidad de extraccion es
pequena o puede ser imposible extraerla en absoluto.

Cuando utilice la batidora

¢ No la utilice de forma continuada durante un tiempo superior al
tiempo de uso estandar. Puede sobrecalentar el motor y causar un
mal funcionamiento. Si tiene que utilizarla durante mas tiempo que
recomendado, hagalo con un intervalo de 30 minutos o més. En el modo
manual, utilicela durante 1 minuto, 8 veces (1 minuto de funcionamiento
seguido de 1 minuto de parada, se prohibe su uso 9 veces consecutivas) y,
en el modo automatico, utilicelo una vez durante 7,5 minutos (7,5 minutos
de funcionamiento seguido de 30 minutos de parada, se prohibe su uso 2
veces consecutivas).

Al retirar el recipiente durante el funcionamiento, hagalo después de que
las cuchillas se detengan por completo. Cuando saque los alimentos o mez-

le los ingredientes, asegUrese de hacerlo después de separar el recipiente
de la base del producto.

Utilice la batidora solo cuando la tapa esté cerrada.

.

Cuando esté encendida, no retire los alimentos pegados a las paredes
del recipiente de la batidora ni mezcle los ingredientes. Cuando saque
los alimentos o mezcle los ingredientes, asegurese de hacerlo después de
separar el recipiente de la base del producto. Para volver a utilizar el aparato,
deténgalo completamente antes de usarlo.

Cuando introduzca las manos o utensilios de cocina en el recipiente,
asegurese de sacar el tapon después de que el aparato deje de funcionar
completamente. Al tocar o limpiar las cuchillas, tenga cuidado de no
tocar los bordes afilados. Tenga cuidado de no cortarse las manos con las
cuchillas.

.

No vierta agua en una cantidad superior a la capacidad maxima permitida
especificada en el diagrama de uso recomendado. La cantidad de agua o
de ingredientes alimentarios debe mantenerse por encima de la marca
minima (100 ml) y por debajo de la marca méxima (1.000 ml). Utilice la
cantidad recomendada. Si el agua o los ingredientes alimentarios se llenan
por encima del limite méximo, pueden desbordarse.

No toque las cuchillas afiladas con las manos desnudas. Utilice una
herramienta de limpieza, como un cepillo de limpieza, para lavar el
producto.

Cuando separe la base del producto y la batidora, espere a que las
cuchillas se detengan por completo. No separe las cuchillas y el recipiente.
Las cuchillas no pueden separarse del recipiente. Tenga en cuenta su
seguridad.

Este es un producto que realiza una rotacion de alta velocidad, por lo
que produce ruido durante la rotacion. Se trata de un fenémeno normal
¥ ho supone ningin problema para su uso. Si el aparato produce un calor
excesivo 0 humo, deje de utilizarlo inmediatamente y pongase en contacto
con el Servicio de atencion al cliente de HUROM.

Utilice el empujador solo para ingredientes frios y, para evitar el
sobrecalentamiento, no utilice el Modo manual durante mas de 1 minuto.
No introduzca ingredientes calientes para cocinar. Para los ingredientes
calientes, enfrielos a temperatura ambiente antes de colocarlos en el
recipiente.

.

Cuando prepare un batido, rompa los ingredientes solidos y congelados en
trozos finos antes de introducirlos en el recipiente.

.

Procesar especias extremadamente duras como la nuez moscada o
ingredientes como las raices de Phellinus linteus puede dafar las
cuchillas.

(O]
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3. Como montar la licuadora

S

.=

@-1

01 Haga coincidir la parte que sobresale en la parte superior del filtro exterior (5-1/®-1) con la ranura de la cdmara
(@-5) para ensamblar.

02 Monte el filtro interior y la hélice el filtro exterior, que esta montado en la camara.
[Agmt/e(gs ]de manera que el punto de union del filtro interior (@-1) se una con el saliente de la parte superior del filtro exterior
-1/®-1).

03 Monte la tapa de la tolva [(D-3) verticalmente en la tolva (2-1).

04 Alinee lamarca [l] de la guia de montaje de la tolva (D-1) con la marca [?j] de la guia de montaje de la camara
(@-3) para ensamblarlas.

05 Gire la tolva ensamblada en el sentido de las agujas del reloj hasta la marca [a] de la guia de montaje de la cdmara.
Silas piezas internas no estan ensambladas correctamente, la tolva no cerrara.

06 Compruebe si la tapa de descarga (D-2) y el cierre de la cimara estan bien cerrados.

1. Levante la tapa de descarga para cerrarla y fijela con el cierre.

2.Sila empaquetadura no esta correctamente montada o la palanca no esté bien cerrada, puede haber fugas de jugo o la
palanca puede abrirse durante la extraccion.

07 Coloque el conjunto de la camara correctamente montado en la base del producto siguiendo la marca de guia de la
camara ()-8) y la marca de guia de la base del producto (©-2).

Sila tolva esta montada encima de la base del producto, la tolva no esta blogueada del todo debido al “tope de bloqueo” de
color naranja.

Sila cdmara no esta asentada segun la marca de guia, girela ligeramente a la izquierda y a la derecha para asentarlaen la
marca de guia.

(O]
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3-1. Como montar la licuadora: Montaje y desmontaje de la silicona

* Las empaquetaduras son consumibles que se recomien-
da reemplazar cada 6 a 12 meses. Se pueden adquirir a
través del Servicio de atencion al cliente.

(EL zumo puede gotear si el producto no esta bien
montado).

Empaquetadura de extraccion

N

r

01 Sujete y saque la empaquetadura como si estuviera tirando
deella.

02 Después de la limpieza, inserte la empaquetadura como se
muestraen la figuray luego presione hacia abajo.

Empaquetadura de sellado

01 Sujete y saque la empaquetadura como si estuviera tirando
deella.

02 Después de la limpieza, introduzca primero un lado de la
empagquetadura como si la estuviera enganchando.

03 Inserte la parte restante y presione hacia abajo el perimetro.

(O]
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Tapon de la salida de zumo

/

01 Después de la limpieza, introduzca primero un

lado de la empagquetadura como si la estuviera
AAAAAA hmnda

02 Inserte la parte restante y presione hacia abajo el
perimetro.

Empaquetadura de la tolva

Monte la empaquetadura como se muestra en la figura.

Empaquetadurade la camara

01 Agarre un lado y tire de él hacia atrés para separarlo.

02 Después de la limpieza, compruebe la parte superior e inferior de la
empaquetadura e insértela como si estuviera enganchando un lado.
03 Presione firmemente la parte restante de la empaquetadura sin
ninguna zona doblada para ensamblar.
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(01

01 Coloque la tapa auxiliar (vaso medidor) [®)-1) en la tapa del recipiente [®)-3) y girela en el sentido de
las agujas del reloj para bloquearla.

02 Ponga los ingredientes deseados en el recipiente. Coloque la tapa del recipiente (®)-2) en el recipiente

(®)y ciérrela.

03 Instale el recipiente de la batidora montado(®) en la base del producto (®).

Si elindicador luminoso de encendido del panel de control y visualizacion esta encendida, la batidora esta
lista para funcionar. Las cuatro superficies del recipiente de la batidora estan montadas.

Antes de poner en funcionamiento el producto, compruebe si la base del producto, el recipiente, la tapa y el
interruptor se han montado en las posiciones correctas. Si el recipiente no esta correctamente instalado en
la base del producto, la batidora no funcionara correctamente y el indicador luminoso de encendido no se
encendera.

Panel de control de la batidora

© Pantalla LED
f T @ [ SMOOTHIE ] Para batidos
o 2 @ [ ICE CRUSH ] Para hielo o frutas
38 38 18] congeladas
AUTO MANUAL
e, - @ [50UP ] Para sopa
SMOOTHIE i e /' — \\ m
cecrusn @ 7@ \ - © [ GRIND] Para triturar
\ -
soup start/stop || || - @ [ CLEANING ] Para limpiar
, -
o %@ /, - @ Selector / Botén [START/STOP]

CLEANING @ 0
@ [MANUAL] Luz indicadora del modo
manual
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<Modo de esperade la licuadora

Funcionamiento

- Funciona cuando se pulsa brevemente el boton
[START/STOP] en el modo de espera.

- Se utiliza cuando se activa el producto para extraer
Zumo.

- Se apaga automaticamente y se cambia al Modo

de espera transcurridos 5 minutos desde la puesta
enmarcha. Sila tapa de la camara se abre y se

cierra durante el funcionamiento para introducir mas
ingredientes, el temporizador se reinicia.

*Sise abre la tapa de la tolva durante el
funcionamiento, el producto se detiene. Sila tapa de la
tolva se vuelve a cerrar antes de 60 segundos, continda
en funcionamiento. Pero, si transcurren 60 sequndos, el
funcionamiento se detiene automaticamente y pasa al
estado de espera [parada).

Parada

- Se utiliza para detener el funcionamiento del producto.
- El producto se detiene cuando se pulsa brevemente el
boton [START/STOP] mientras esta en funcionamiento.
*Si el conjunto de la cdmara no estd instalado, todas las
luces se apagan.

* Cuando ha transcurrido 1 minuto desde el estado de
espera [paradal, el producto entra en el modo de ahorro
de energia [luz apagada). Si se pulsa el botdn [START/
STOP] 0 se monta el conjunto de la cdmara, se desactiva
el modo de ahorro de energia y se pasa al estado de
espera [parada).

Rotacion inversa

- Se utiliza cuando la operacion se detiene o se necesita
una rotacion inversa por introduccion excesiva de
ingredientes durante a extraccion.

* Solo funciona cuando se pulsa el boton [START/STOP]
durante mas de 1 segundo, y se detiene cuando se
suelta el interruptor.

*Sila hélice se detiene durante la extraccion, el
producto gira automaticamente en sentido inverso pero,
sila alimentacion eléctrica es inestable, la rotacion
inversa puede no funcionar. En tal caso, pulse el boton
[START/STOP] durante més de 1 sequndo para activar
la rotacion inversay, a continuacion, vuelva a pulsar
brevemente el boton [START/STOP] para activarlo.

<Modo de espera de la batidora (recipiente
presente) >

.
.

Modo manual 01

Gire el selector en el sentido de las agujas

del reloj para hacer funcionar el aparato a
la velocidad deseada.

Una vez terminada la operacion, vuelva a
colocar el selector en la posicion

[ Indicador luminoso de encendido ].

* El motor se detiene automaticamente
después de un maximo de 1 minuto de
funcionamiento.

Modo Manual 02 (Modo Pulso)

Mientras el boton [START/STOP] estéa
pulsado, el motor funciona a la maxima
velocidad. Una vez que se suelta el botdn,
el funcionamiento se detiene y pasa al
estado de espera (parada).

* El motor se detiene automaticamente
después de un maximo de 1 minuto de
funcionamiento.

Al girar el selector en el modo automatico
se enciende el LED del modo de programa
deseado y, una vez pulsado el botén
[START/STOP], comienza el [Modo
automatico] seleccionado.

Una vez finalizada la operacion, el aparato
se detiene automaticamente.

Para detener la operacion, vuelva a colocar
el selector en la posicion del indicador
luminoso de encendido o pulse el botén
[START/STOP], que cancela la operacién y
cambia al modo de espera.
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6. Instrucciones de uso de la licuadora

01 Tire de la palanca situada en el interior del asa de la tolva para abrir la tapa de la tolva.
(@ La tapa de la tolva se abre al tirar de la palanca situada en el interior del asa de la tolva Introducir una
cantidad excesiva de ingredientes puede suponer un esfuerzo excesivo para el producto.

02 Anada ingredientes solo hasta la marca de limite de la tolva.
(@ Para los ingredientes blandos, mézclelos con otros ingredientes de los que extraer zumo.
(2 Cuando extraiga una gran cantidad, vacfe con frecuencia la cdmara y el contenedor de pulpa.

03 Cierre la tapa de la tolva y mantenga abierta la tapa de zumo.

(@ Antes de girar el selector de extraccion, coloque primero el recipiente de zumo.

(@ El zumo puede dirigirse de vuelta hacia la tolva si la tapa del zumo esté cerrada mientras se hace el zumo.
Sielzumo no sale incluso después de abrir la tapa del zumo, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

04 Pulse el boton [START/STOP] para iniciar la operacion.

(@ Si la hélice se detiene durante el funcionamiento, el producto gira autométicamente en rotacion inversa y
luego pasa a un funcionamiento normal. Pero, si la alimentacion es inestable, la rotacion inversa puede no
funcionar automaticamente. En tal caso, pulse el boton [START/STOP] durante més de 1 sequndo para activar
la rotacion inversa'y, a continuacion, vuelva a pulsar brevemente el boton [START/STOP] para activarlo.

(2 Se ha establecido un temporizador que se detiene autométicamente después de unos 5 minutos desde el
inicio del funcionamiento. Si se controla el boton [START/STOP] durante el funcionamiento o se abre y luego
se cierra la tapa de la tolva, lo que pone en pausay luego reinicia la maquina, el temporizador se restablece a
5 minutos de nuevo.

05 Para anadir mas ingredientes durante el funcionamiento, utilice la entrada adicional o abra la tapa de
latolva.

(@ Cuando se abre la tapa de la tolva, el funcionamiento se detiene.

(@ No utilice nada més que el empujador designado.

(3 En caso de que la hélice gire pero los ingredientes no se trituren en la tolva durante la extraccion, utilice el
empujador para presionar los ingredientes.

06 Vacie con frecuencia el contenedor de pulpay el de zumo para que no se llenen.

07 Deje que la maquina funcione durante aproximadamente 1 minuto mas después de que todos los
ingredientes bajen a la tolva.

(@ Presiona y exprime lentamente los ingredientes, por lo que tarda algun tiempo hasta que se exprime el
dltimo ingrediente.

(2 La eliminacién de la pulpa restante mediante el funcionamiento adicional de la maquina después de la
extraccion hace que sea mas conveniente separar la tolva y limpiar las piezas.

08’ Una vez terminada la extraccion de zumo y de pulpa, pulse el boton [START/STOP] para detener la
maquina.
(@ Laméquina se detiene 3 sequndos después de ser detenida por el botén [START/STOP].

09 Vierta el zumo restante inclinando la cdmara hacia adelante.
(@ En el caso de los zumos concentrados y espesos hechos con tomates, etc., puede sequir guedando zumo
en la cadmara.

Larotacién inversa es una funcion que devuelve los ingredientes hacia arriba. Sélo funciona mientras el botén
[START/STOP] esta pulsado y, una vez que se levanta el dedo del botdn, la hélice deja de girar. Después de
que el tornillo se detenga por completo tras una rotacién inversa, pulse brevemente el boton [START/STOP]
para iniciar de nuevo la operacion. Cuando utilice la funcion de extraccion o de rotacion inversa, asegurese
de pulsar el boton [START/STOP] después de que la hélice deje de moverse completamente. Sila maquina no
funciona incluso después de sequir los pasos anteriores, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de
carriente, desmonte el juego de cdmara, lvelo y vuelva a utilizarlo. Debido a sus caracteristicas, el motor no
se detendra de inmediato, sino que continuara girando lentamente en la direccion de funcionamiento antes
de detenerse por completo.

(O]
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62 7.Instrucciones de uso de la batidora

7-1. Modo manual

e Y\ (AUTO MANUAL
02 m
] =
% -
=
+ -
" |
- -
s -
. : - /  \ \ J/
Modo manual 01: Selector de control de velocidad [Min / Max]
01. Compruebe si el recipiente en el que se introducen los ingredientes esté instalado en la base del
producto y si la tapa esta cerrada.
*Sino esta preparado, consulte Como montar la batidora en la pagina 58.
02. Gire el selector en el sentido de las agujas del reloj para hacer funcionar el aparato a la velocidad
deseada.
Una vez terminada la operacion, vuelva a colocar el selector en la posicion [ Indicador luminoso de
encendido ].

* EL motor se detiene automaticamente después de un maximo de 1 minuto de funcionamiento.

N\ )
po 2 MANUAL
%
II
=
,
-
é

Modo manual 02: Modo pulso

01. Compruebe si el recipiente en el que se introducen los ingredientes esta instalado en la base del
productoy si la tapa esta cerrada.
* Sino estd preparado, consulte Como montar la batidora en la pagina 58.

02. Mientras el boton [START/STOP] esté pulsado, el motor funciona a la maxima velocidad.

Una vez que se suelta el boton, el funcionamiento se detiene y pasa al estado de espera [parada).
* EL motor se detiene automaticamente después de un maximo de 1 minuto de funcionamiento.

% Advertencia

06 No retire el recipiente hasta que las cuchillas dejen de girar por completo y el selector vuelva a la posicion [ Indicador
luminoso de encendido ].

Cuando el recipiente se separa de la base del producto mientras se controla la velocidad, el Indicador luminoso de
funcionamiento de la base se apaga y el motor se detiene.

Tan pronto como el recipiente se reinstale en la base del producto, el Indicador luminoso de funcionamiento de la base
parpadea.

Para que vuelva a funcionar con normalidad, vuelva a colocar el selector en la posicion [ Indicador luminoso de encendido J.
La maquina volvera a funcionar normalmente.

(O]
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7. Instrucciones de uso de la batidora

7-2. Instrucciones de uso del Modo manual

-

\

Modo automatico: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING
01. Compruebe si el recipiente en el que se introducen los ingredientes esta instalado en la base
del productoy si la tapa esta cerrada.

* Sino esta preparado, consulte Como montar la batidora en la pagina 58.

02. Gire el selector hacia la izquierda para seleccionar el mend automatico deseado.
* Puede elegir entre 5 menUs automaticos; consulte la siguiente tabla para cada mend.

03. Al pulsar el boton [START/STOP], se inicia el [Modo Automatico] seleccionado.

Una vez finalizada la operacidn, el aparato se detiene automaticamente.

Para detener la operacidn, vuelva a colocar el selector en la posicion del indicador luminoso
de encendido o pulse el boton [START/STOP], que cancela la operacion y cambia al modo de

espera.

Programa
automatico

Propdsito del Programa
automatico

Cantidad de uso
recomendada

Tiempo de
funcionamiento
del programa

Batido suave y concentrado con

[PSMOE-I;HJE] verduras, frutas blandas, frutos =~ Min. 100ml/ Max. 1.000ml 55 seg.
ara batidos secos, etc.
LICE CR.USH ] Sorbetes y granizados con hielo Min. 100mLl / Méax. 500ml
Para hielo o 50 seg.
y frutas congeladas (consulte la receta)
frutas congeladas
[SOUP] Sopa caliente y café con leche Min. 100ml / Max. 500ml 7 min. 30 seg.
Para sopa (consulte la receta)
Tritura rapidamente
p L G':Ir:ltD] ingredientes secos (granos de Max. 200 g 40 seq.
aratriturar café, etc.) en trozos muy finos
El modo de autolimpieza ayuda
[ CLEANING ] a lavar facilmente incluso las Min. 100mL/ Max. 1.000ml 19 seg.

Para limpieza

zonas dificiles de limpiar a mano

(O]
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64 8. Guia de uso de ingredientes alimentarios para la licuadora

* Esta es una referencia sobre como preparar cada ingrediente y, en caso de que tenga alergias especificas, se deben elegir ingredientes que se
adapten a su cuerpo.

* Consulte el método de preparacion de los ingredientes y seleccione un filtro que se adapte a ellos.

* Prepare los ingredientes en tamafios que puedan introducirse en la tolva. Si desea hacer un zumo de gran volumen o un zumo rapido, corte los
ingredientes en trozos mas pequefios antes de introducirlos. Para aproximadamente 1kg, repita el paso de "desmontar y limpiar después de
exprimir" para su uso.

*No introduzca ingredientes en la tolva por encima de la marca guia limite.

* Cuando haga zumo de ingredientes que no sean raices, hojas y tallos de verduras con un filtro fino, los ingredientes pueden estancarse dentro

de la camara.

* Cuando haga zumo de frutas y verduras fibrosas con un filtro basico, el zumo puede espesarse.

8-1. Filtro basico (naranja)

o Utilicelo para exprimir frutas y verduras comunes.
* Clasificacion del filtro: La marca de clasificacion del filtro [A]
aparece en el saliente de la parte superior del filtro.

Citricos

Pomelos, naranjas, limones, etc.
Prepare los ingredientes pelandolos y cortandolos en trozos
mas pequenos para que quepan en la entrada de la tolva.

Frutas con cascaras gruesas

Pinas, fruta del dragon, melones, sandias, granadas, etc.
Prepare los ingredientes pelandolos y cortandolos en trozos
mas pequenos para que quepan en la entrada de la tolva.

Frutas con hueso

Uvas, manzanas, melocotones, caquis, ciruelas, cerezas,
peras, melones coreanos, etc.

En el caso de los ingredientes que contienen semillas duras e
imposibles de masticar o huesos de gran tamario, como las de
los melocotones, asegUrese de retirar primero los huesos y
cortary preparar solo la pulpa. Los huesos duros pueden
detener la operacion o danar las piezas.

Las semillas de las manzanas son toxicas, asf que eliminelas
en lamedida de lo posible. En el caso de las uvas, arranque
cada uva del racimo después de limpiarlas bien. No extraiga
s6lo los ingredientes demasiado blandos, sino mézclelos con
otras frutas y verduras.

Frutas blandas

Extraccion individual (bayas, tomates cherry, pifias, etc.)
Limpie a fondoy corte los ingredientes en trozos pequenos que
puedan caber en la entrada de la tolva.

En el caso de las frutas y hortalizas con tallo, retire primero los
tallos.

Extraccion mixta (fresas, kiwi, platanos, tomates, mangos,
etc.)

Para los ingredientes secos y viscosos, mézclelos con otros
ingredientes para la extraccion.

Retire la cdscara y los tallos. Para los mangos, elimine el
hueso.

8-2. Filtro fino (negro)

o Se utiliza cuando se exprimen ingredientes fibrosos o
verduras de raiz, tallo y hoja (para las frutas y verduras
comunes, utilice el filtro basico).

o Clasificacion del filtro: La marca de clasificacion del filtro
[B] aparece en el saliente de la parte superior del filtro.

Verduras de raiz

Zanahorias, remolachas, jengibre, batatas, patatas, ajo,
etc.

Lave los ingredientes con agua corriente para eliminar la
suciedad y otras sustancias extranas. Para los ingredientes
fibrosas, como el jengibre, pele la piel exteriory cortelos en
trozos pequenos. Para los ingredientes largos, cortelos
verticalmente para su extraccion.

Verduras de hojay de tallo

Apio, col rizada, col, perejil de agua, hierba de trigo,
cebollino, etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3 cm o menos para la
extraccion. Dado que las verduras de hojay de tallo son
asperas y fibrosas, no es facil extraer el zumoy pueden
quedar atrapadas en la hélice.

Articulo comun: Ingredientes que no se
pueden exprimir

Introducir los siguientes ingredientes puede causar dafos
o un mal funcionamiento.

- Ingredientes que no pueden ser exprimidos como semillas
de sésamo, granos de café, pimientos chinos, corteza de arbol
y agujas de pino [peces de barro, anguilas, gambas, bigaros,
calamares, etc.)

- Frutas empapadas en alcohol, miel o azticar (uvas,
frambuesas, moras, etc.) y enzimas (salicornias, enzimas de
pino pinonero, etc)

- Ingredientes cuyos atributos dificulten la extraccion de
zumo, como las bayas plateadas, el aloe, los cactus, el
membrillo, los platanos, los Aiames, la raiz de kudzu, la cafia
de azlcar, las bellotas y los dientes de ledn.

- Ingredientes hervidos como patatas y boniatos cocidos

- No utilice este producto para triturar granos.

- Ingredientes congelados
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* Al picar hielo, el hielo debera ser menor de 20 mmy mas ligero de 200 g.
*No retire el recipiente hasta que las cuchillas dejen de girar por completoy el selector vuelva a la posicion de
parada.
*Sise realiza la operacion sin la tapa auxiliar, el contenido puede salir disparado hacia el exterior, por lo que
asegurese de utilizarlo después de instalar correctamente la tapa auxiliar.
*No introduzca en el recipiente ningun ingrediente que no sea comestible.
* Altriturar granos o ingredientes secos, el polvo o los materiales triturados pueden salpicar fuera del recipiente.
[Se recomienda moler ingredientes secos 7 o menos veces consecutivas (condicion de funcionamiento de
1 minuto)].
* EL modo manual [control del selector) permite controlar la velocidad y, si se pone a velocidad demasiado lenta, el
motor puede detenerse debido a la carga de los ingredientes, lo que puede generar posteriormente un error (Er-06).
En caso de que se produzca el error, cambie a la posicion de parada para borrar el error.
Aumente mas la velocidad al principio del funcionamiento.
* Alintentar utilizar la maquina una vez se haretirado el recipiente del cuerpo del producto, se muestra Recipiente
vacio (- parpadea) y la maquina no funciona.
Para un funcionamiento normal, mueva el selector a la posicion Stop, coloque el recipiente y vuelva a ponerlaen

marcha.

Verdurasy frutas muy viscosas

Los ingredientes con alta viscosidad, como ingredientes
cocidos al vapor o hervidos (batatas, calabaza de otofio,
etc), los granos mojados o hervidos (arroz mojado, etc.),
los aguacates, los mangos y los platanos no se mezclan
bien si no hay suficiente agua. Dichos ingredientes se
trituraran bien si se introducen los ingredientes y el agua
en una proporcion de 1:1. Si el contenido de agua es bajo,
es posible que las cuchillas no se muevan debido a la
viscosidad de los ingredientes, lo que puede causar un
mal funcionamiento o reducir la vida Util del producto.
Cantidad de uso recomendada: Menos de 1000 ml

Frutasy verduras duras con bajo contenido
de agua como
Las espinacas, el apio, las zanahorias, las manzanas, las
peras, los rabanos, el brocoliy la col no se pueden moler
bien porque las secciones superior e inferior no se
mezclan lo suficiente. Dichos ingredientes se trituraran
bien si se introducen los ingredientes y el agua en una
proporcion de 1:1.
Cantidad de uso recomendada: Menos de 1000 ml

Frutas congeladas y granizados

Los ingredientes congelados, como mangos, arandanos y

platanos congelados y los ingredientes afadidos con hielo,

solo se trituran en la seccion inferior debido a la ausencia
de contenido de agua. Dichos ingredientes se trituraran
bien si se introducen los ingredientes y el agua en una
proporcion de 1:1.
Cantidad de uso recomendada: Menos de 1000 ml

Ingredientes secos y duros

Triturar mas de 200 g de ingredientes secos
(anchoas, gambas, setas, etc.), granos de café,
arroz, etc. puede suponer un esfuerzo excesivo.
Los granos secos o el marisco se pueden triturar
mas facilmente si se tuestan o saltean primero.
Cantidad de uso recomendada: Menos de 200 g

Ingredientes picados para condimentar

Enelcasodel ajo, la cebolla, la guindilla, el
jengibre, etc., tritdrelos a baja velocidad y detenga
la operacidn antes de volver a juntar los
ingredientes y volver a triturarlos (debe repetirse
de 2 a3 veces). Introducir una cantidad excesiva de
ingredientes puede suponer un esfuerzo excesivo
para el producto.

Cantidad de uso recomendada: Menos de 300g

Ingredientes que no se pueden utilizar

Ingredientes duros como unaroca, harinay
otros ingredientes para la masa, carne con
huesos grandes o muchos tendones,
ingredientes calientes, huesos de frutas duras,
etc.
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10. Instrucciones de limpieza de la licuadora

Después de que el producto deje de funcionar por completo,
desconecte el cable de alimentacion con las manos secas.
Aunque el producto se haya detenido, el motor se detendra
lentamente, por lo que, después de que el funcionamiento se
detenga por completo, espere unos 3 sequndos antes de separar
el conjunto de la camara.

01 Separe el conjunto de cdmara de la base del producto. Gire la
tolva para abrirla y, a continuacidn, tire secuencialmente de cada
una de las piezas para desmontarlas.

02 Lave las piezas con un cepillo de limpieza bajo el agua
corriente.

03 Abra la tapa de descarga y a tapa de zumo para limpiar la
camara.

04 Limpie la base del producto con un paiio himedo o un trapo
suave.

05 Separe y lave las empaquetaduras de silicona después de
usarlas. - Pueden quedar residuos pegados. [empaguetadura
de la tolva, empaquetadura de la tapa de zumo, empaquetadura
de extraccion, empaquetadura de sellado, empaquetadura de la
camaral

06 Puede esterilizar las piezas sumergiéndolas en agua caliente
diluida con bicarbonato de sodio, acido citrico o vinagre.

% Sino se limpia el producto inmediatamente después
de su uso, sus piezas de acero inoxidable y otras partes
pueden corroerse o decolorarse debido a la sal y la pulpa
de los ingredientes. Ademas, los contaminantes pueden
secarse y quedarse pegados en el interior, lo que dificulta
su desmontaje y limpieza, y también puede causar un
deterioro del rendimiento. Asegrese de limpiar y secar
completamente el producto al aire libre inmediatamente
después de usarlo y guardelo en un lugar limpio. Para
el almacenamiento a largo plazo, utilice un cepillo de
limpieza para lavarlo. No lo limpie con agua hirviendo o
a alta temperatura ni utilice un estropajo, una esponja de
acero, abrasivos y otros utensilios de limpieza afilados. No
introduzca las piezas en un lavavajillas o en un secador de
platos.

% Si se vierte agua limpia y se agita para el lavado, la pulpa
se desprendera mas facilmente.



®

11. Instrucciones de limpieza de la batidora

CLEANING @

/illlllllll é

~

z

/

Instrucciones de uso del Modo [CLEANING]

01Vierta agua en el recipiente de manera que las cuchillas
queden sumergidas.

02 Coloque el recipiente en la base del productoy, a
continuacion, monte correctamente la tapa del recipiente y
la tapa auxiliar (vaso medidor].

03 Gire el selector para seleccionar el ment [CLEANING]
en el Modo automatico y, a continuacion, pulse el boton
[START/STOP] para lavar.

% No retire el recipiente hasta que las cuchillas dejen
de girar por completo y el selector vuelva a la posicion de
parada. Apague el aparato, desconecte el enchufe y luego
desmonte el recipiente.

01 Desconecte el cable de alimentacion para apagar el
aparato. Limpie la base del producto con un pafio himedo
0 una esponja suave. Tenga cuidado de no sumergir la base
del producto en agua ni dejar que entre agua en ella.

02 Separe la tapa del recipiente y la tapa auxiliar para
lavarlas.
Lavelas y séquelas antes de montarlas.

03 Enjuague suavemente el interior del recipiente con
agua. Tenga cuidado de que no entre agua en el fondo del
contenedor que toca el cuerpo del producto. No sumerja
el recipiente en agua. Puede crear éxido o afectar al
rendimiento del producto.

% En caso de que no se eliminen los cuerpos extrafios
de las cuchillas después de lavarlas, no introduzca la
mano en el recipiente, sino que utilice una herramienta
de limpieza, como un cepillo, para eliminar los cuerpos
extranos.

% Las cuchillas no pueden separarse del recipiente. No
las separe y actle siguiendo las normas de seguridad.

% No cologue ninguna de las piezas en el lavavajillas.
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12. Antes de enviar una solicitud de reparacion

Compruebe lo siguiente antes de solicitar una reparacion. Para el servicio de seguimiento y cualquier
consulta que pueda tener durante el uso del producto, pongase en contacto con nuestro Servicio de
atencion al cliente, o con la pagina web http://www.globalhurom.com. Compruebe el nimero del
fabricante o el niUmero que aparece bajo el codigo de barras cuando solicite el servicio de sequimiento

o las piezas.

Habitual

No funciona sélo con la
base del producto.

Compruebe si el conjunto de la cdmara de la licuadora o el recipiente de
la batidora y la base del producto estdn bien montados. Asegurese de
desconectar la alimentacion cuando monte o desmonte el producto.

Montelo de manera que
quede alineado con el
sensor de seguridad.

Compruebe si esta montado de acuerdo con la marca de guia. AsegUrese de
desconectar la alimentacién cuando monte o desmonte el producto.

Hay grietas o marcas de
araiazos en el producto.

En el proceso de fabricacion del molde, se crean marcas en forma de curva
ademas de las marcas de molde de lineas rectas. Son partes normales y no
afectan en absoluto al funcionamiento.

No funciona.

Compruebe si el cable de alimentacién estd bien introducido. Es posible
que la maquina no funcione después de un largo periodo de uso. Funcionara
normalmente después de que el calor que ha adquirido la base del producto
[motor] se enfrie. Compruebe si el producto esta bien montado. Si el producto
esta mal montado, no funcionara. Compruebe si el producto se ha montado
siguiendo los pasos especificados en la guia de montaje. Consulte la pagina
de la guia de montaje.

Licuadora:

La licuadora deja de
funcionar durante el
exprimido.

El zumo puede salir por la salida de la pulpa inmediatamente después
de introducir los ingredientes. ;Se ha introducido una cantidad excesiva
de ingredientes o ingredientes muy gruesos? Consulte la pagina 61 del
manual para activar la rotacion inversa. Por seguridad, se ha establecido un
temporizador que se detiene automaticamente después de unos 5 minutos
desde el inicio del funcionamiento. Vuelva a pulsar brevemente el boton
[START/STOP] para iniciar el funcionamiento.

El zumo sale por la
salida de la pulpa
inmediatamente después
de introducir los
ingredientes.

Dependiendo de los ingredientes introducidos, pueden salir pequefas
cantidades de zumo por la salida de lapulpa. Estonoesundefectodel producto,
sino un fenémeno causado por las caracteristicas de los ingredientes. La fuga
se detendra una vez que el producto comience a funcionar. Si la fuga continta,
péngase en contacto con el Servicio de atencion al cliente.

El zumo vuelve a la tolva.

(Extrajo el zumo con la tapa de zumo cerrada? Cuando se extrae zumo con la
tapa de zumo cerrada, el zumo puede retroceder hacia la tolva. Si el contenido
no se descarga lo suficiente incluso después de abrir de nuevo la tapa de zumo,
abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

Hay fugas de zumo entre
latolvay la camara, o
entre la cdmaray la base
del producto.

(Esta bien montada la empaquetadura de la tolva o de la cdmara? El zumo
goteard si la empaquetadura de la tolva o la empaquetadura de la cdmara se
ha montado al revés o de forma incompleta. Compruebe si la empaquetadura
estd bien montada.

La tolva no se abre.

Puede haber un exceso de pulpa en el interior. Accione el producto para
descargar la pulpa del interior o repita el proceso de activar una rotacion
inversa durante unos 10 segundos y luego detenerse 2 o 3 veces. Entonces,
la tolva se abrird sin problemas. ;Se han introducido sustancias extranas
o materias solidas (huesos duros como los del mango)? Si se introducen
sustancias extrafas o materias sélidas, las piezas pueden dafiarse mas
gravemente al intentar una rotacién inversa, por lo que debe ponerse en
contacto con el Servicio de atencion al cliente y solicitar el servicio posventa.

La camara tiembla
durante el exprimido.

El producto puede tambalearse ligeramente debido a los movimientos
del motor de la base del producto. Dependiendo de las caracteristicas
de los ingredientes (duros o resistentes), los movimientos se generan en
distintas magnitudes. No se trata de un mal funcionamiento, sino de un
fenémeno normal que se observa cuando la hélice gira. En comparacion
con los ingredientes blandos con mucho contenido de agua, los ingredientes
relativamente mas duros pueden parecer que producen una mayor vibracion.
[por ejemplo, zanahorias, patatas, rabanos, remolachas, coles, etc.)

La tapa de descarga esta
cerrada pero la pulpa se
descarga.

Aungque la palanca esté cerrada, la pulpa se descargara de forma natural.
Dependiendo de los ingredientes utilizados, puede haber una diferencia en la
cantidad y velocidad de descarga.

Se oye un ruido inusual

mientras se hace el zumo.

Es un sonido natural que se produce cuando se trituran los ingredientes. Si los
ingredientes son duros o resistentes, como manzanas, zanahorias, coles, apio,
remolachas, etc., el ruido de extraccion puede ser mas fuerte que el que se oye
al exprimir ingredientes mas blandos.

(O]
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12. Antes de enviar una solicitud de reparacion

La hélice se

detuvo durante el
funcionamiento,
pero larotacion
inversa no funciona
automaticamente.

Si la alimentacion es inestable, es posible que el producto no realice una
rotacién inversa automaticamente. Consulte la pagina 61 del manual y active
la rotacion inversa.

El exprimido se termina
automaticamente

antes de que termine
eltemporizador de 5
minutos.

Se trata de una funcién que se apaga automaticamente para proteger el
producto en caso de que la rotacidn inversa automatica se accione a menudo
durante el exprimido. Esto puede ocurrir si es imposible extraer o si se anaden
ingredientes sin cortar.

Consulte la pagina 64 del manual para conocer las instrucciones de cada
ingrediente e introduzca los ingredientes en consecuencia.

Batidora

El motor se detiene
mientras la batidora esta
en funcionamiento.

Si la batidora esta sobrecargada, el motor puede pararse. Desconecte la
alimentacion y retire los ingredientes que causan la sobrecarga o déjela
reposar durante unos 30 minutos.

La operacion de
trituracion de la batidora
no funciona.

La maquina puede dejar de funcionar si hay demasiados ingredientes o los
ingredientes son demasiado gruesos.

Ajuste la cantidad y el tamano de los ingredientes y vuelva a ponerla en
funcionamiento.

En caso de que se utilicen ingredientes secos en un gran volumen, anada mas
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liquido antes de ponerla en funcionamiento.

13. Cédigo de error (comun para la licuadora y la batidora)

Codigo Causa principal Acciones que llevar a cabo
Deje de utilizar el producto y reinicielo después
Si una sobrecorriente fluye a través del de unos minutos.
Er01 producto, se genera este error para proteger el Si sigue ocurriendo el mismo problema,
producto. pdngase en contacto con el Centro de servicio
postventa de HUROM.
Deje de utilizar el producto y reinicielo después
si . ” de unos minutos.
i se aplica una alta tension al producto, se o : .
Er04 Si sigue ocurriendo el mismo problema,
genera este error para proteger el producto. . -
péngase en contacto con el Centro de servicio
postventa de HUROM.
1. Si la rotacion inversa automatica se acciona
con frecuencia durante el funcionamiento de 1. Detenga el funcionamiento del producto,
la licuadora, puede generarse este error para compruebe y retire el contenido del conjunto
proteger el producto. (Esta es una operacion de la cdmara de la licuadora y, a continuacion,
para proteger la cdmara en caso de que se vuelva a ponerlo en marcha.
introduzcan ingredientes duros o que no puedan
ser exprimidos). 2. Deje de utilizar el producto y reduzca la
cantidad de contenido dentro del recipiente de
2. Este error puede generarse si el motor la batidora o aumente la velocidad del motor en
Er0é no realiza la activacion inicial mientras hay la operacion inicial.
demasiados ingredientes en el recipiente de la
batidora. 3. Si el motor se detiene debido a una
sobrecarga, déjelo reposar durante unos 30
3. Este error puede generarse si la sobrecarga minutos antes de volver a utilizar el aparato.
del motor provoca la activacion del dispositivo
de proteccion de la temperatura. 4. Si sigue ocurriendo el mismo problema,
péngase en contacto con el Centro de servicio
4. Este error puede generarse si el sensor que postventa de HUROM.
detecta el funcionamiento del motor esta roto.
. - Instale la licuadora o el recipiente de la batidora
Este error puede generarse si se utiliza el en la base del producto antes de utilizarlo
U selector o el boton [START/STOP] cuando no P ’

se encuentra la cdmara de la licuadora o el

recipiente de la batidora en la base del producto.

Si sigue ocurriendo el mismo problema,
pdngase en contacto con el Centro de servicio
postventa de HUROM.
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Prima di leggere questo manuale
1. Leggere le “Precauzioni per un uso sicuro” (pagg. 70-71)
e usare l'apparecchio in modo corretto.

2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un luogo
accessibile per riferimenti futuri.

3. Non usare in Paesi esteri che hanno un‘alimentazione
elettrica e un voltaggio diversi.

4. Qualsiasi miglioramento qualitativo & soggetto a modifiche
senza alcun preawiso.

A 1. Precauzioni per un uso sicuro

Questo simbolo indica una situazione e un comando potenzial-
mente pericolosi. Si prega di leggere attentamente i dettagli e
seguire le istruzioni per evitare situazioni pericolose. La viola-
zione di uno qualsiasi dei segnali di avvertimento puo causare
lesioni gravi o morte, o danni considerevoli al prodotto.

Non usare una corrente diversa da quella specificata nella scheda di garanzia e
nelle specifiche del prodotto. Cio potrebbe causare scosse elettriche, incendio
e/o compromissione delle prestazioni. Il collegamento a una tensione diversa
pud ridurre la durata del motore o provocare malfunzionamenti.Per sicurez-
za, usare sempre prese di corrente collegate a terra. Inoltre, accertarsi che il
collegamento di terra non sia posto su tubi del gas, tubi di plastica dellacqua
0 linee telefoniche.

Se la guaina del cavo di alimentazione viene rimossa o tagliata durante (uso
del prodotto per negligenza, puo provocare incendi e/o scosse elettriche. Per-
tanto, si prega di controllare frequentemente le condizioni del cavo di alimen-
tazione, della spina di alimentazione e della presa di corrente. Quando il cavo
di alimentazione é danneggiato, non ripararlo o modificarlo da soli e, invece,
recarsi presso un centro assistenza clienti o un rivenditore autorizzato. Inse-
rire saldamente il cavo di alimentazione fino in fondo in una presa di corrente.

Non piegare, legare, danneggiare o tirare forzatamente il cavo di alimentazio-
ne, né metterlo accanto ad oggetti con una temperatura elevata o fonti di calo-
re, come un fornello a gas. Inoltre, non mettere alcun oggetto pesante sopra il
prodotto, non incastrarlo in uno spazio stretto e non alterarlo. Il cavo di alimen-
tazione puo subire danni e provocare incendio /o scosse elettriche

Non premere i pulsanti né inserire o tirare il cavo di alimentazione con le mani
bagnate. Cio potrebbe causare scosse elettriche, cortocircuito e/o incendio.
Non lasciare che sostanze estranee entrino in contatto e/o si awvicinino
all'interruttore.

Non utilizzare il prodotto in un luogo con un alto livello di umidita o con rischi
diincendio. Non posizionare il dispositivo sopra o vicino a una stufa a gas calda,
un forno a microonde o qualsiasi altro apparecchio da cucina.

Non cercare di modificare ['apparecchio in nessun caso. Inoltre, non tentare
di smontarlo o ripararlo da soli. Non inserire oggetti estranei come dita,
bastoncini, cucchiai, forchette o perni metallici in qualsiasi fessura o foro del
prodotto.

Quando la spina di alimentazione é danneggiata, non ripararla o cercare di
modificarla da soli e, invece, rivolgersi a un Centro assistenza clienti HUROM
perché effettui un controllo.

Non bagnare o spruzzare acqua sul corpo del prodotto. Se acqua o corpi
estranei entrano nel corpo del prodotto, estrarre la spina di alimentazione e
contattare il Centro assistenza clienti HUROM.

Non immergere il corpo del prodotto in acqua per pulirlo. Non lasciare che
l'acqua finisca sulla spina di alimentazione. Non pulire il prodotto con un
diluente per vernici, benzene o prodotti chimici spray. Conservare il prodotto
lontano da luoghi con temperature e umidita elevate.

Non installare e utilizzare il prodotto in un luogo come un lavandino o una
vasca da bagno dove l'acqua puo entrare in esso. Non azionare i pulsanti con
le mani bagnate. Usare il prodotto soltanto su una superficie piana e asciutta.
Assicurarsi che né acqua né corpi estranei entrino in contatto con linterruttore
di accensione del prodotto.

Non utilizzare diversi apparecchi elettrici simultaneamente collegandoli tutti
ad una singola ciabatta o presa di corrente multipla. Utilizzare una presa
esclusiva per 'apparecchio.

Non spostare il prodotto durante il funzionamento, e non inserire mani,
strumenti o altro che non siano gli ingredienti e il pestello nel contenitore.
Linserimento di mani, strumenti, ecc. pud provocare gravi lesioni, incidenti e/o
malfunzionamenti.

Le persone che non hanno familiarita con la gestione di questo prodotto non
devono usarlo da soli. Persone con disturbi fisici /o mentali, che non hanno
esperienza e conoscenza del prodotto e i bambini devono usare il prodotto con
un tutore.

Non utilizzarlo lasciandolo alla portata dei bambini. | bambini devono essere
attentamente sorvegliati in modo che non usino questo dispositivo per giocare.
C'e rischio di infortuni o malfunzionamenti se i bambini lo colpiscono acciden-
talmente e lo fanno cadere.

Per i bambini, anche un’ustione di lieve entita puo essere estremamente
pericolosa. Educare i bambini in modo che imparino l'abitudine di fare
attenzione ai liquidi caldi.

Spegnere Uapparecchio ed estrarre la spina quando si monta o si smonta un
accessorio, quando il prodotto non viene usato o prima della pulizia. Assicurar-
si diaver estratto il cavo di alimentazione prima della pulizia o quando l'apparec-
chio non & in uso. Inoltre, quando si estrae il cavo di alimentazione, assicurarsi di
afferrare a spina per farlo.

Accertarsi di aver rimosso la spina dalla presa di corrente prima di pulire il
prodotto. Non pulire il prodotto in modo scorretto. Non pulirlo attenendosi a un
metodo non specificato nel manuale di istruzioni. Assicurarsi di fare riferimenti
al manuale diistruzioni per la pulizia.

Usarlo in un posto che abbia una superficie piana. Non usare il prodotto
all'aperto, non sottoporlo a urti eccessivi e non farlo cadere. Non usare il
prodotto se & danneggiato.

Non utilizzare il prodotto mentre si indossano o si tengono oggetti con carica
magnetica (ad es. braccialetti magneticil. Tenere un oggetto con carica
magnetica accanto al prodotto puo provocarne il malfunzionamento.

L'odore che si awerte quando si usa un prodotto nuovo sparira naturalmente
con il tempo. Si tratta di un fenomeno comune che non rappresenta un problema
per L'uso.

L'uso di una quantita eccessiva di ingredienti puo danneggiare il prodotto.

Rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette prima dell’uso. Tutti i materiali
protettivi annessi al contenitore devono essere rimossi prima dell'uso.

Per sicurezza, tenere i materiali di imballaggio (sacchetti di plastica,



paracolpi, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

Prima dell'uso, controllare se & posizionato (assemblato) nella posizione
corretta.

Questo prodotto & destinato all'uso domestico e non deve essere usato per
scopi commerciali. L'uso del dispositivo per uno scopo o un metodo errato o la
mancata osservanza delle linee guida di cui sopra puo provocare lesioni gravi
o morte, o danni considerevoli al prodotto.

Non pulire il prodotto ad una temperatura pari o superiore a 80°C. Non
metterlo in lavastoviglie, microonde, ecc.

Se il prodotto non viene pulito subito dopo L'uso, la polpa puo essiccarsi, il
che rende difficile smontarlo e pulirlo e causa anche la compromissione
delle prestazioni. Quindi, se possibile, pulirlo subito dopo l'uso. Non usare
il frullatore come contenitore per la conservazione. Svuotare il contenitore
dopo l'uso.

Assicurarsi di aver capito bene come preparare gli ingredienti e prepararli
correttamente prima di inserirli.

Non far funzionare a vuoto il prodotto prima di inserire qualsiasi ingrediente.

Quando si usa il prodotto, fare attenzione che cravatte, collane lunghe,
sciarpe, ecc. non finiscano nell'ingresso.

Non utilizzare \'apparecchio se un corpo rotante (coclea, lame affilate, lame
inox del frullatore) o un coperchio (coperchio della tramoggia, coperchio del
frullatore] & danneggiato o incrinato. Se l'apparecchio & danneggiato, non
usarlo e rivolgersi a un Centro assistenza clienti HUROM perché effettui un
controllo o la riparazione.

2. Precauzioni durante l'uso
Quando si usa Uestrattore di succo

« Non utilizzare continuamente per piu di 30 minuti. Cio potrebbe surriscaldare
il motore e causare malfunzionamenti. Tuttavia, quando il prodotto & usato
continuamente, mettere in pausa il funzionamento e usarlo dopo una sosta di
oltre 5 minuti.

+ Ingredienti mal preparati possono ostacolare il processo di estrazione e/o
causare danni al prodotto.

* Non utilizzare questo estrattore di succo per macinare i cereali.

« Ingredienti che necessitano di maggiore attenzione quando si usa Uestrattore
di succo e ingredienti che non possono essere spremuti, Ingredienti che
necessitano di maggiore attenzione
- Quando si usano solo ingredienti morbidi come banane, aloe, cactus, patate
dolci, kiwi maturi e pomodori, il succo pud ristagnare allinterno del contenitore,
iL che puo rendere difficile a spremitura. Aggiungere altri ingredienti che non
siano troppo morbidi
- Quando si inseriscona naci, arachidi, mandorle, semi di girasole, pinoli, fagioli,
ecc., aggiungerne solo una piccola quantita o aggiungerli con altri ingredienti
dopo averli tenuti in ammollo in acqua
Ingredienti che non possono essere spremuti
- Non inserire ingredienti che non possono essere spremuti come semi di
sesamo, chicchi di caffe, peperoni cinesi, corteccia d‘albero e aghi di pino. Non
inserire pesci, anquille, gamberi, lumache, calamari, ecc
- Non inserire frutta sotto spirito, frutta conservata in miele o zucchero [uva,
lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi [enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Non inserire ingredienti i cui attributi li rendono difficili da spremere come
bacche di lupo-salice, aloe, cactus, mela cotogna, banane, patate dolci, radici di
kudzu, canna da zucchero, ghiande e denti di leone.

- Non inserire ingredienti bolliti come patate e patate dolci lessate. Non
utilizzare per macinare i cereali.

- Non usare ingredienti congelati per lestrazione.

Si raccomanda di consumare il succo vegetale estratto immediatamente, se
possibile, e di non conservarlo per un lungo periodo di tempo.

Mentre il prodotto & in funzione, non sollevare il contenitore o aprire il
coperchio. Non far funzionare a vuoto il prodotto. Cio puo ridurre la durata
della vita del prodotto.
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* Non riestrarre il succo dalla polpa che é gia stata spremuta,

Non inserire ingredienti nella tramoggia oltre il segno limite guidato.

Non inserire bacchette o cucchiai nell'uscita del succo/polpa durante il
funzionamento.

Quando si inseriscono gli ingredienti, non usare altro che il pestello. L'uso
di oggetti diversi potrebbe danneggiare le parti o causare infortuni e/o
malfunzionamenti,

ILsucco o la polpa possono traboccare. Il succo puo rifluire nella tramoggia se
Uotturatore e chiuso durante la spremitura.

Quando si spremono frutti congelati o ingredienti che hanno bruciature da
congelamento perché sono stati conservati nel congelatore per troppo tempo,
la quantita dell’estratto & piccola o puo essere impossibile estrarre del tutto.

Quando si usail frullatore

* Non usare continuamente per una durata superiore al tempo di uso standard.
Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare malfunzionamenti. Se deve
essere usato piu a lungo del tempo di uso standard, lasciar trascorrere un
intervallo di 30 minuti o piu prima di riprendere Uuso. In modalita manuale,
usarlo per 1 minuto, 8 volte (1 minuto di funzionamento seguito da 1 minuto
di arresto, & vietato l'uso per 9 volte consecutive) e, in modalita automatica,
usarlo una volta per 7,5 minuti (7,5 minuti di funzionamento seguito da 30
minuti di arresto, & vietato U'uso per 2 volte consecutive).

Quando si stacca il boccale durante il funzionamento, farlo dopo che le lame si
sono fermate completamente. Quando si rimuove il cibo o si mescolano gli in-
gredienti, assicurarsi di farlo dopo aver separato il boccale dal corpo del prodotto.

Azionare il frullatore solo quando il coperchio & chiuso.

Quando L'apparecchio & acceso, non rimuovere il cibo bloccato sulle pareti
del boccale del frullatore né mescolare gli ingredienti. Quando si rimuove
il cibo o si mescolano gli ingredienti, assicurarsi di farlo dopo aver separato
il contenitore dal corpo del prodotto. Per farlo funzionare nuovamente, far
arrestare completamente il dispositivo prima dell uso.

Quando si inseriscono mani o utensili da cucina nel boccale, assicurarsi di
estrarre a spina dopo che il dispositivo smette di funzionare completamente.
Quando si toccano o si puliscono le lame, fare attenzione a non toccare i bordi
taglienti. Fare attenzione a non tagliarsi le mani con le lame.

Non versare acqua in quantita superiore alla capacita massima consentita
specificata nel diagramma di uso consigliato. La quantita di acqua o di
ingredienti alimentari deve essere mantenuta sopra il segno minimo (100
mL) e sotto il segno massimo (1000 mL). Utilizzare la quantita raccomandata.
Se l'acqua o gli ingredienti alimentari vengono immessi oltre il limite massimo,
potrebbero traboccare.

Non toccare le lame affilate a mani nude. Per lavare il prodotto usare uno
strumento come uno spazzolino per stoviglie.

Quando si separa il corpo del prodotto dal frullatore, attendere che le lame
si fermino completamente. Non separare le lame e il boccale. Le lame non
possono essere staccate dal boccale. Prestare attenzione alla propria
sicurezza.

Questo & un prodotto che esegue una rotazione ad alta velocita, quindi produce
rumore durante la rotazione. Si tratta di un fenomeno comune che non
rappresenta un problema per l'uso. Se il dispositivo produce calore eccessivo
o fumo, smettere immediatamente di usarlo e contattare il Centro assistenza
clienti HUROM.

Usare il pestello solo per ingredienti freddi e, per prevenire il
surriscaldamento, non usare la modalita manuale per piu di un minuto. Non
inserire ingredienti molto caldi da cucinare. Per gli ingredienti molto caldi,
lasciarli raffreddare a temperatura ambiente prima di metterli nel boccale.

* Quando si prepara uno smoothie, ridurre gli ingredienti solidi e congelati in
pezzi piccoli prima di metterli nel boccale.

Lavorare spezie estremamente dure come la noce moscata o ingredienti come
radici di Phellinus linteus pu danneggiare le lame.
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3. Montaggio dell'estrattore di succo

S

.=

@-1

01 Far corrispondere la parte sporgente della parte superiore del filtro esterno (5)-1/®)-1) con la scanalatura del contenitore
(@-5) per montarla.

02 Montare il filtro interno e la coclea sul filtro esterno, che va poi montato sul contenitore.
Assemblare questi elementi in modo che il punto di unione del filtro interno (@-1) si congiunga alla sporgenza della parte superiore
del filtro esterno [(8-1/®)-1).

03 Montare il coperchio della tramoggia (D-3) verticalmente sulla tramoggia (2-1).

04 Allineare il segno di montaggio [l] della tramoggia (@-1) con il segno di montaggio [ ?]] del contenitore (-3 per
montarli.

05 Girare la tramoggia assemblata in senso orario fino al segno di montaggio [a] del contenitore.
Se le partiinterne non sono montate correttamente, la tramoggia non si chiude.

06 Controllare se il coperchio di scarico (7-2) e Uanello del contenitore sono chiusi correttamente.

1. Sollevare il coperchio di scarico per chiuderlo e fissarlo con L'anello.

2.Se la guarnizione non e montata correttamente o la leva non & chiusa correttamente, il succo puo fuoriuscire o la leva puo aprirsi
durante ['estrazione.

07 Collocare il set contenitore correttamente montato sul corpo del prodotto secondo il segno di montaggio del contenitore
(@-8] eil segno di montaggio del corpo del prodotto (©-2).

Se latramoggia @ montata sul corpo del prodotto, la tramoggia non & bloccata completamente a causa del "rialzo antisvitamento
arancione.

Se il contenitore non € posizionato secondo il segno di montaggio, ruotarlo leggermente a sinistra e a destra per posizionarlo in
corrispondenza del segno di montaggio.

(O]
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3-1. Montaggio dell'estrattore di succo
: Montaggio e smontaggio delle parti in silicone 73

Le gléar(?izioni s0no mater{ali consgr?gbili cheési raé:co-
manda di sostituire una volta ogni é-12 mesi. Sono disponi- - ,
bili per lacquisto attraverso il Centro assistenza clienti. Guarnizione dell'otturatore

(Possono esserci perdite di succo se il prodotto non
¢ assemblato correttamente.)

Guarnizione di estrazione

r N

/

01 Dopo a pulizia, inserire prima un lato della
guarnizione come se la si stesse fissando.

02 |Inserire la parte rimanente e premere il perimetro.

Guarnizione della tramoggia

01 Tenere ed estrarre la guarnizione come se la si stesse
tirando indietro.

02 Dopo la pulizia, inserire la guarnizione come mostrato
nella figura e premerla per inserirla in sede.

Guarnizione della base
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Montare la guarnizione come mostrato nella figura.

Guarnizione del contenitore

01 Tenere ed estrarre la guarnizione come se la si stesse 01 Afferrare un lato e tirarlo indietro per staccarlo.
tirando indietro. 02 Dopo la pulizia, controllare la parte superiore e inferiore

02 Dopo la pulizia, inserire prima un lato della guarnizione
come se la si stesse fissando.
03 Inserire la parte rimanente e premere il perimetro.

della guarnizione e inserirla come se si stesse fissando un lato.
03 Premere saldamente la parte rimanente della guarnizione
senza aree piegate per montarla.
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4. Montaggio del frullatore

(01

®-1

01 Inserire il coperchio ausiliario (misurino) (®-1) sul coperchio del contenitore (®-3)
e girarlo in senso antiorario per bloccarlo.

02 Mettere gli ingredienti desiderati nel contenitore. Inserire il coperchio del
contenitore ((®-2) nel contenitore (®) e chiuderlo.

03 Installare il contenitore del frullatore montato (®) sul corpo del prodotto ((9).
Se la spia di alimentazione sul pannello di controllo e visualizzazione € accesa, il
frullatore e pronto per il funzionamento. Tutte i quattro lati del frullatore sono
montati.

Prima di mettere in funzione l'apparecchio, verificare se il corpo del prodotto, il
contenitore, il coperchio e l'interruttore sono tutti montati nelle posizioni corrette.

Se il contenitore non & installato correttamente sul corpo del prodotto, il frullatore non
funziona correttamente e la spia di alimentazione non si accende.

Pannello di controllo del frullatore

© Display LED
f T @ [ SMOOTHIE ] Per gli smoothie
1) . @ [ ICE CRUSH 1 Per il ghiaccio o
38 38 18] la frutta congelata
AUTOD MANUAL
0 m O [ SOUP ] Per le zuppe
SMOOTHIE p—N \\ ™
ICE CRUSH 9000 / 0 N\ = e [ GRIND ] Per tritare
\ -
soup & START/SToP |} || - O [ CLEANING ] Per la pulizia
, -
e 4@ /) - @ Selettore / pulsante [START/

/ STOP]
@ [MANUAL] Spia della modalita

manuale

¥Am Y6




5. Interruttore e guida del selettore

< Modalita Standby estrattore
(contenitore presente) >

Messa in funzione

- Funziona quando il pulsante [START/STOP] viene
premuto brevemente in modalita Standby.

- Si'usa quando si attiva il prodotto per la spremitura.

- Termina automaticamente e passa alla modalita
Standby dopo 5 minuti dall’inizio del funzionamento. Se
siapre e si chiude il coperchio del contenitore durante il
funzionamento per aggiungere degli ingredienti, il timer
siresetta.

*Se il caperchio della tramoggia viene aperto durante il
funzionamento, l'apparecchio si ferma. Se il coperchio
della tramoggia viene richiuso entro 60 secondi, il
funzionamento prosegue. Ma, se passano 60 secondi,

il funzionamento si arresta automaticamente e
l'apparecchio passa allo stato di Standby (stop).

Arresto

- Viene usato per arrestare il funzionamento del
prodotto.

- Il prodotto si ferma quando il pulsante [START/STOP]
viene premuto brevemente durante il funzionamento.
*Se il set contenitore non € installato, tutte le spie sono
spente.

*Quando ¢ trascorso 1 minuto dallo stato di Standby
(stop), il prodotto entra nella modalit di risparmio
energetico (luce spental. Se si preme il pulsante [START/
STOP] o si monta Il set contenitore, la modalita di
risparmio energetico viene disattivata e l'apparecchio
passa allo stato di Standby [stop).

Rotazione in senso inverso

- Siusa quando il funzionamento entra in pausa o &
necessaria una rotazione in senso inverso a causa

di un eccessivo inserimento di ingredienti durante
['estrazione.

* Funziona solo quando il pulsante [START/STOP]

viene premuto per pit di 1 secondo, e si ferma quando
Uinterruttore viene rilasciato.

*Se la coclea si ferma durante Uestrazione, il prodotto
inverte automaticamente il senso di rotazione ma,

se l'alimentazione & instabile, la rotazione in senso
inverso potrebbe non funzionare. In tal caso, premere il
pulsante [START/STOP] per pit di 1 secondo per attivare
la rotazione in senso inverso e poi premere di nuovo
brevemente il pulsante [START/STOP] per attivarla.

75

< Modalita Standby frullatore
(contenitore presente) >

.
.

Modalita manuale 01

Ruotare il selettore in senso orario per
far funzionare l'apparecchio alla velocita
desiderata.

Una volta terminata 'operazione, riportare
il selettore nella posizione [ spia di
alimentazione I.

* Il motore si ferma automaticamente dopo
al massimo 1 minuto di funzionamento.

Modalita manuale 02 (modalita pulsata)
Mentre il pulsante [START/STOP] &
premuto, il motore funziona alla massima
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velocita. Una volta rilasciato il pulsante, il
funzionamento si arresta e l'apparecchio
passa allo stato di Standby (stop).

* Il motore si ferma automaticamente dopo

al massimo 1 minuto di funzionamento.

Quando si gira il selettore in modalita
automatica

ILLED del programma desiderato si
accende e, quando si preme il pulsante
[START/STOP], la [modalita automatical
selezionata inizia.

Una volta terminata 'operazione, il
funzionamento si ferma automaticamente.
Per interrompere il funzionamento,
riportare il selettore nella posizione di spia
display accensione o premere il pulsante
[START/STOP], che annulla l'operazione

e fa passare l'apparecchio in modalita
Standby.
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6. Uso dell’'estrattore di succo 77

01 Tirare la leva all'interno del manico della tramoggia per aprire il coperchio della tramoggia.
(@ Il coperchio della tramoggia si apre quando si tira la leva all'interno del manico della tramoggia. Linserimento
di una quantita eccessiva di ingredienti puo sforzare troppo il prodotto.

02 Aggiungere gli ingredienti solo fino al segno limite della tramoggia.
(@ Per gliingredienti morbidi, mescolarli con altriingredienti per l'estrazione.
() Quando si estraggono grandi quantita di succo, svuotare frequentemente la camera e il contenitore della

polpa.

03 Chiudere il coperchio della tramoggia e tenere aperto l'otturatore.

(D Prima di girare il selettore di estrazione, posizionare per prima cosa il contenitore del succo.

@ 1l succo puo rifluire nella tramoggia se l'otturatore & chiuso durante l'estrazione.

Se il succo non esce anche dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia e svuotarne il
contenuto.

04 Premere il pulsante [START/STOP] per avviare 'operazione.

(D Se la coclea si ferma durante il funzionamento, l'apparecchio inverte automaticamente il senso di rotazione e
poi riprende il normale funzionamento. Ma, se l'alimentazione € instabile, la rotazione in senso inverso potrebbe
non funzionare automaticamente. In tal caso, premere il pulsante [START/STOP] per piu di 1 secondo per attivare
la rotazione in senso inverso e poi premere di nuovo brevemente il pulsante [START/STOP] per attivarla.

(@) E impostato un timer che si ferma automaticamente dopo circa 5 minuti dallinizio del funzionamento. Se il
pulsante [START/STOP] viene premuto durante il funzionamento o il coperchio della tramoggia viene aperto e poi
chiuso, 'apparecchio si mette in pausa e poi si riavvia, il timer viene resettato di nuovo a 5 minuti.

05 Per aggiungere altri ingredienti durante il funzionamento, utilizzare Uingresso supplementare o aprire il
coperchio della tramoggia.

(@ Quando il coperchio della tramoggia viene aperto, il funzionamento si ferma.

(2) Non usare oggetti diversi dal pestello designato.

(3 Se la coclea gira ma gli ingredienti non vengono tritati nella tramoggia durante U'estrazione, usare il pestello
per spingere giu gliingredienti.
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06 Svuotare frequentemente il contenitore della polpa e il contenitore del succo in modo che non si riempiano.

07 Lasciar funzionare la macchina per circa 1 minuto dopo che tutti gliingredienti sono scesi nella tramoggia.
(@ Gli ingredienti sono premuti e spremuti lentamente, quindi ci vuole un po” di tempo prima che lultimo
ingrediente sia spremuto.

(2 Rimuovere la polpa rimanente facendo funzionare ancora un po lapparecchio dopo l'estrazione rende pil
agevole staccare la tramoggia e pulire i componenti.

08 Una volta terminata la spremitura e la rimozione della polpa, premere il pulsante [START/STOP] per
fermare l'apparecchio.
(D La macchina si ferma 3 secondi dopo aver premuto il pulsante [START/STOP].

09 Versare il succo rimanente inclinando il contenitore in avanti.
(D Per i succhi densamente concentrati di pomodori, ecc., del succo pud ancora rimanere nel contenitore.

La rotazione in senso inverso & una funzione che fa salire gliingredienti verso Lalto. Funziona soltanto mentre
sitiene premuto il pulsante [START/STOP], una volta che si toglie il dito dal pulsante la coclea smette di girare.
Dopo che la coclea si € fermata completamente dopo la rotazione in senso inverso, premere brevemente

il pulsante [START/STOP] per riavviare il funzionamento. Quando si avvia la funzione di estrazione o di
rotazione in senso inverso, avere cura di premere il pulsante [START/STOP] dopo che la coclea si & fermata
completamente. Se L'apparecchio non funziona anche dopo aver sequito i passaggi sopra descritt, togliere

il cavo di alimentazione dalla presa, staccare il set contenitore, lavarlo e usarlo di nuovo. A causa delle

sue caratteristiche, i motore non si fermera subito, ma continuera a girare lentamente nella direzione di
funzionamento prima di fermarsi completamente.

(O]
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7. Uso del frullatore

7-1. Modalita manuale

- N (Ao MANUAL
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Modalita manuale 01: Selettore di velocita [ Min / Max

01. Controllare se il contenitore in cui si mettono gli ingredienti & installato sul corpo del prodotto e se il
coperchio € chiuso.
*Se non ¢ gia stato fatto, consultare il paragrafo Montaggio del frullatore a pag. 74.

02. Ruotare il selettore in senso orario per far funzionare l'apparecchio alla velocita desiderata.
Una volta terminata l'operazione, riportare il selettore nella posizione [ spia di alimentazione ].
* [Lmotore si ferma automaticamente dopo al massimo 1 minuto di funzionamento.

~N
1’0‘ 2 MANUAL

.

Modalita manuale 02: Modalita pulsata
01. Controllare se il contenitore in cui si mettono gli ingredienti & installato sul corpo del prodotto e se il
coperchio & chiuso.
*Se non € gia stato fatto, consultare il paragrafo Montaggio del frullatore a pag. 74.

02. Mentre il pulsante [START/STOP] & premuto, il motore funziona alla massima velocita.
Una volta rilasciato il pulsante, il funzionamento si arresta e l'apparecchio passa allo stato di Standby
(stop).
* Il motore si ferma automaticamente dopo al massimo 1 minuto di funzionamento.

% Attenzione

Non rimuovere il contenitore fino a quando le lame non smettono di ruotare completamente e il quadrante di controllo della
velocita ritorna alla posizione [ spia di alimentazione ].

Quando il contenitore viene staccato dal corpo del prodotto mentre si controlla la velocita, la spia di funzionamento sul corpo si
spegne e il motore si ferma.

Non appena il contenitore viene reinstallato sul corpo del prodotto, la spia di alimentazione sul corpo lampeggia.

Per ripristinare il normale funzionamento, riportare il selettore di velocita nella posizione [ spia di alimentazione ].

Poi l'apparecchio riprendera a funzionare normalmente.

(O]



7. Uso del frullatore

7-2. Come usare la modalita automatica

79

Modalita automatica: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING
01. Controllare se il contenitore in cui si mettono gli ingredienti € installato sul corpo del prodotto e se il
coperchio & chiuso.
*Se non ¢ gia stato fatto, consultare il paragrafo Montaggio del frullatore a pag. 74.

02. Girare il selettore in senso antiorario per selezionare il menu Auto desiderato.

* E possibile scegliere tra 5 menu Auto, consultare la tabella sequente per ciascun menu.

03. Quando si preme il pulsante [START/STOP], la [modalita automatica] selezionata inizia.

Una volta terminata l'operazione, il funzionamento si ferma automaticamente.
* Per interrompere il funzionamento, riportare il selettore nella posizione di spia di alimentazione o
premere il pulsante [START/STOP], che annulla l'operazione e fa passare 'apparecchio in modalita
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Standby.
Programma . - Durata del
. Scopo del programma automatico  Quantita d’'uso raccomandata
automatico programma
Preparare smoothie morbidi e
[SMOOTHIE ] densamente concentrati con .
Per smoothie verdura, frutta morbida, frutta a Min. 100 mL / Max. 1000 ml. 55 sec.
guscio, ecc.
P [ IﬁE CRUSI: ! " Preparare sorbetti e granite con Min. 100 mL / Max. 500 mL 50 sec
erghiaccio o frutta ghiaccio e frutta congelata (fare riferimento alla ricetta) '
congelata
[SOUP] Min. 100 mL / Max. 500 mL .
Per le zuppe Preparare zuppe calde e caffellatte (fare riferimento alla ricettal 7 min. 30 sec.
Tritare velocemente ingredienti
[GRIND ] secchi (chicchi di caffé, ecc) in pezzi Max. 200 g 40 sec.
Per tritare .
estremamente fini
La modalita di autopulizia aiuta
[ CLEANING] a lavare con facilita anche i punti Min. 100 mL / Max. 1000 mL 19 sec.

Per la pulizia

difficili da pulire a mano
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* Questo @ un riferimento a come preparare ogni ingrediente e, in caso di allergie specifiche, si devono scegliere ingredienti

adatti al proprio organismo.

8. Guida all'uso degli ingredienti alimentari per I'estrattore di succo

* Fare riferimento al metodo di preparazione degli ingredienti e scegliere un filtro adatto agliingredienti.

* Preparare gli ingredienti in dimensioni tali da poter essere inseriti nella tramoggia. Se si desidera spremere un grande
volume o eseguire una spremitura veloce, tagliare gli ingredienti in pezzi piu piccoli prima di inserirli. Per circa 1 kg, ripetere il

passaggio “smontare e pulire dopo la spremitura” per U'uso.

* Non inserire ingredienti nella tramoggia oltre il segno limite guidato.

* Quando si spremono ingredienti diversi da radici, ortaggi a foglia e a stelo con il filtro fine, gli ingredienti possono ristagnare

all’interno della camera.

* Quando si spremono frutti e verdure fibrosi con il filtro base, il succo potrebbe addensarsi.

8-1. Filtro base (arancione)

¢ Usarlo per estrarre il succo di frutta e verdura comuni.

¢ Classificazione del filtro: Il marchio di classificazione del
filtro [A] & mostrato sulla sporgenza nella parte superiore
del filtro.

Agrumi

Pompelmi, arance, limoni, ecc.
Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoli in pezzi
piti piccoli che passino nell'ingresso della tramoggia.

Frutta con buccia spessa

Ananas, frutto del drago, meloni, angurie, melograno,
ecc.

Preparare gli ingredienti sbucciandoli e tagliandoli in pezzi
pit piccoli che passino nell'ingresso della tramoggia.

Frutta con noccioli

Uva, mele, pesche, cachi, prugne, ciliegie, pere, meloni
coreani, ecc.

Per gliingredienti che contengono semi duri e non
masticabili o noccioli di grandi dimensioni come quelli delle
pesche, avere cura di rimuovere prima i semi/noccioli e
tagliare e preparare solo la polpa. | semi duri possono
provocare l'arresto dell'apparecchio o danneggiarne i
componenti.

| semi di mela contengono sostanze tossiche, quindi
rimuoveteli il pit possibile. Per l'uva, togliere ogni acino dal
grappolo dopo averlo lavato accuratamente. Gli ingredienti
troppo morbidi non vanno spremuti da soli, invece vanno
mescolati con altra frutta e verdura.

Frutta morbida

Estrazione singola (bacche, pomodorini, ananas, ecc.)
Lavare accuratamente e tagliare gli ingredienti in pezzi
piccoli che possano entrare nell'ingresso della tramoggia.
Per la frutta e la verdura con gambi, rimuovere prima |
gambi.

Estrazione mista (fragole, kiwi, banane, pomodori,
mango, ecc.)

Per gliingredienti secchi e viscosi, mescolarli con altri
ingredienti per l'estrazione.

Togliere bucce e gambi. Per i manghi, eliminare i semi.

(O]

8-2. Filtro ﬁn (nero)
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o Siusa per spremere ingredienti fibrosi o radici, ortaggi
afoglia e a stelo (per la frutta e la verdura comuni, usare il
filtro base).

¢ Classificazione del filtro: Il marchio di classificazione del
filtro [B] & mostrato sulla sporgenza nella parte superiore
del filtro.

Ortaggi da radice

Carote, barbabietole, zenzero, patate dolci, patate, aglio,
ecc.

Lavare gliingredientiin acqua corrente per rimuovere lo
sporco e altre sostanze estranee. Per gliingredienti fibrosi
come lo zenzero, sbucciarli e tagliarliin pezzi piccoli. Per
gliingredienti lunghi, tagliarliin senso verticale per
l'estrazione.

Ortaggi a foglia e a stelo

Sedano, cavolo navone, cavolo, prezzemolo, erba di
grano, erba cipollina, ecc.

Tagliare gli ingredientiin pezzi di 3 cm o piu corti per
l'estrazione. Poiché gli ortaggi a foglia e a stelo sono ruvidi
e fibrosi, non si spremono facilmente e possono rimanere
impigliati nella coclea.

Articolo comune: Ingredienti che non
possono essere spremuti

Inserire i seguenti ingredienti puo provocare danni o
malfunzionamenti

- Ingredienti che non possono essere spremuti come semi di
sesamo, chicchi di caffe, peperoni cinesi, corteccia d'albero
e aglh\ di pino (pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari,
ecc).

- Frutta sotto spirito, frutta conservata in miele o zucchero
(uva, lamponi, gelsi, ecc.] ed enzimi [enzimi di salicornia, pino
cembro, ecc.).

- Ingredienti i cui attributi i rendono difficili da spremere
come bacche di lupo-salice, aloe, cactus, mele cotogne,
banane, patate dolci, radici di kudzu, canna da zucchero,
ghiande e denti di leone.

- Ingredienti bolliti come patate e patate dolci lessate.

- Non utilizzare per macinare i cereali.

- Ingredienti congelati
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* Quando si trita il ghiaccio, i pezzi di ghiaccio tritato devono essere pili piccoli di 20 mm e la quantita totale inferiore a

200g.

* Non rimuovere il contenitore fino a quando le Lame non smettono di ruotare completamente e il selettore ritorna alla

posizione di arresto.

* Se la miscelazione viene effettuata senza il coperchio ausiliario, il contenuto puo schizzare all’'esterno, quindi
assicurarsi di usarlo dopo aver installato correttamente il coperchio ausiliario.

* Non inserire nel contenitore ingredienti che non siano commestibili.

* Quando si macinano cereali o ingredienti secchi, la polvere o i materiali macinati possono schizzare fuori dal

contenitore.

(Si raccomanda di macinare gliingredienti secchi per 7 volte consecutive o meno (condizione di funzionamento di 1

minuto)).

* La modalita manuale [controllo con selettore) permette di controllare la velocita e, se viene azionato troppo
lentamente, il motore pud fermarsi a causa del carico degli ingredienti, che puo successivamente generare un errore
(Er-06). Nel caso in cui Uerrore si verifichi, passare alla posizione Stop per cancellare Uerrore.

Aumentare ulteriormente la velocita all'avvio iniziale.

* Quando si controlla l'apparecchio mentre il contenitore & stato rimosso dal corpo del prodotto, appare il simbolo del
contenitore vuoto [ lampeggiante) e Uapparecchio non si avvia.
Per il normale funzionamento, spostare il selettore nella posizione Stop, posizionare il contenitore e riavviare

L'apparecchio.
Frutta e verdura molto viscosa

Gliingredienti ad alta viscosita come quelli cotti al
vapore o bolliti (patate dolci, zucca, ecc.), i cereali
ammollati o bolliti (riso ammollato, ecc.), gli
avocado, i manghi e le banane non si miscelano
bene se non c'é abbastanza acqua. Tali ingredienti
siamalgamano bene quando si inseriscono gli
ingredienti e l'acqua in un rapporto 1:1. Se il
contenuto diacqua é scarso, le lame potrebbero
non muoversi a causa della viscosita degli
ingredienti, il che potrebbe causare un
malfunzionamento o ridurre la durata del
prodotto.

Quantita d'uso raccomandata: Meno di 1000 mL

Frutta e verdura dura con scarso
contenuto di acqua
Spinaci, sedano, carote, mele, pere, ravanelli,
broccoli e cavolo non vengono tritati bene perché
la sezione superiore e la sezione inferiore non si
miscelano a sufficienza. Tali ingredienti si
amalgamano bene quando siinseriscono gli
ingredienti e l'acqua in un rapporto 1:1.
Quantita d'uso raccomandata: Meno di 1000 mL

Frutta congelata e granite

Gliingredienti congelati come mango congelato,
mirtilli congelati, banane congelate e ingredienti
cui & stato aggiunto ghiaccio vengono lavorati solo
nella sezione inferiore per via dell'assenza di
acqua. Tali ingredienti siamalgamano bene
quando siinseriscono gliingredienti e l'acqua in
un rapporto 1:1.

Quantita d'uso raccomandata: Meno di 1000 mL

Ingredienti secchi e duri

Tritare pit di 200 g di ingredienti secchi (acciughe,
gamberetti, funghi, ecc.), chicchi di caffe, riso, ecc.
puo sforzare troppo il prodotto. | cereali secchiei
frutti di mare possono essere tritati pit facilmente
se vengono prima tostati o saltati in padella.
Quantita d'uso raccomandata: Meno di 200 g

Ingredienti tritati per condimenti

=
Q
—d
()
=}
o

Peraglio, cipolla, peperoncino, zenzero, ecc.,
tritare a bassa velocita e poi fermare l'operazione
prima di raccogliere nuovamente gli ingredienti e

tritarli di nuovo (da ripetere 2 o 3 volte).
Linserimento di una quantita eccessiva di
ingredienti puo sforzare troppo il prodotto.

Quantita d'uso raccomandata: Meno di 300 g

Ingredienti che non possono
essere usati

Ingredienti duri come la pietra, farina e altri
ingredienti per impasti, carne con ossa grosse o
molti tendini, ingredienti molto caldi, semi di
frutta duri, ecc.
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10. Pulizia dell’'estrattore di succo

Dopo che il prodotto si & fermato completamente, estrarre
il cavo di alimentazione con le mani asciutte. Anche dopo
larresto del prodotto, il motore si fermera lentamente,
quindi, dopo l'arresto completo del funzionamento,
attendere circa 3 secondi prima di staccare il set
contenitore.

01 Smontare il set contenitore dal corpo del prodotto. Girare
latramoggia per aprirla e poi estrarre in sequenza ogni
componente per smontarli.

02 Lavare i componenti con uno spazzolino per stoviglie
sotto l'acqua corrente.

03 Aprire il coperchio di scarico e l'otturatore per pulire il
contenitore.

04 Pulire il corpo del prodotto con uno strofinaccio inumidito
0 un panno morbido.

05 Smontare e lavare le guarnizioni in silicone dopo L'uso. -
Dei residui potrebbero essere ancora attaccati. (guarnizione
della tramoggia, guarnizione dell otturatore, guarnizione di
estr]azwone‘ guarnizione della base, guarnizione del conteni-
tore

06 £ possibile sterilizzare i componenti immergendoliin
acqua calda in cui € stato diluito bicarbonato di sodio, acido
citrico o aceto.

% Se non si pulisce il prodotto immediatamente dopo

l'uso, le partiin acciaio inossidabile e le altre parti possono
corrodersi o macchiarsi a causa del sale e della polpa degli
ingredienti. Inoltre, i contaminanti possono essersi seccati
e bloccati all'interno, il che rende difficile lo smontaggio

e la pulizia e puo anche causare la compromissione

delle prestazioni. Avere cura di pulirlo e farlo asciugare
completamente all'aria immediatamente dopo L'uso e
conservarlo in un luogo pulito. Per la conservazione a lungo
termine, usare uno spazzolino per stoviglie per lavarlo. Non
pulire con acqua bollente o ad alta temperatura né usare
spugne detergenti, pagliette d'acciaio, spugne abrasive e altri
strumenti di pulizia appuntiti. Non metterlo in lavastoviglie.

% La polpa si elimina piti facilmente versando nel
contenitore acqua pulita e scuotendolo.



11. Pulizia del frullatore

CLEANING
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Come usare la modalita di pulizia [CLEANING]

01Versare acqua nel contenitore fino a sommergere le
lame.

02 Collocare il contenitore sul corpo del prodotto, quindi
assemblare il coperchio del contenitore e il coperchio
ausiliario (misurino) correttamente.

03 Girare il selettore per selezionare il menu [CLEANING]
in modalita automatica, quindi premere il pulsante [START/
STOP] per effettuare il lavaggio.
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% Non rimuovere il contenitore fino a quando le lame non
smettono di ruotare completamente e il selettore ritorna
alla posizione di arresto. Spegnere l'apparecchio, staccare
la spina e smontare il contenitore.

01 Estrarre il cavo di alimentazione per disattivare
l'alimentazione. Pulire il corpo del prodotto con uno
strofinaccio inumidito o una spugna morbida. Fare attenzione
a nonimmergere il corpo del prodotto in acqua o lasciare
che l'acqua entriin esso.

02 Separare il coperchio del contenitore e il coperchio
ausiliario per lavarli.
Lavarli e asciugarli prima del montaggio.

03 Sciacquare delicatamente l'interno del contenitore con
acqua. Fare attenzione che l'acqua non entri nella parte
inferiore del contenitore che tocca il corpo del prodotto. Non
immergere il contenitore in acqua. Cio potrebbe determinare
la comparsa di ruggine o influire sulle prestazioni del
prodotto.

% Nel caso in cuii corpi estranei non vengano rimossi dalle
lame dopo il lavaggio, non mettere la mano nel contenitore
ma, invece, usare uno strumento di pulizia come uno
spazzolino per stoviglie per eliminare i corpi estranei.

% Le lame non possono essere staccate dal boccale. Non
smontarle e prestare attenzione alla sicurezza.

% Non mettere nessuno dei componenti in lavastoviglie.

(O]
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12. Prima di rivolgersi all'assistenza tecnica

Controllare quanto segue prima di richiedere interventi di riparazione. Per il servizio di assistenza tecnica e per
qualsiasi domanda o dubbio relativi all'uso dell'apparecchio, rivolgersi al nostro Centro di Assistenza clienti, o
visitare la nostra homepage http://www.globalhurom.com. Controllare il numero di serie o il numero sotto il codice
a barre quando si richiede un intervento di assistenza o pezzi di ricambio.

Non funziona solo con il
corpo del prodotto.

Controllare se il set contenitore dell'estrattore di succo o il boccale del
frullatore e il corpo del prodotto sono montati correttamente. Assicurarsi di
aver spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

Montarlo in modo che sia
allineato con il sensore di
sicurezza.

Controllare se & montato in conformita con il segno di riferimento.
Assicurarsi di aver spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il
prodotto.

Ci sono crepe o graffi
sull’apparecchio.

Nel processo di fabbricazione dello stampo, si creano dei segni curviformi
oltre ai segni lineari dello stampo. Sono parti normali e non influenzano

Comune affatto il funzionamento.
Controllare se il cavo di alimentazione € inserito correttamente.
L'apparecchio potrebbe non funzionare dopo un uso prolungato. Funzionera
normalmente dopo che il calore del corpo del prodotto (motore) si sara
. raffreddato. Controllare che l'apparecchio sia montato correttamente.
Non funziona. L ) ) | )
apparecchio non funziona se e stato montato in modo errato. Controllare
che il prodotto sia stato montato conformemente ai passaggi descritti nelle
istruzioni di montaggio. Fare riferimento alla pagina delle istruzioni di
montaggio.
ILsucco puod fuoriuscire dall'uscita della polpa subito dopo U'inserimento
degliingredienti. E stata inserita una quantita eccessiva di ingredienti
L’estrattore di succo smette | o ingredienti troppo spessi? Fare riferimento a pagine 77 del manuale
di funzionare durante la per attivare la rotazione in senso inverso. Per sicurezza, e impostato un
spremitura. timer che si ferma automaticamente dopo circa 5 minuti dall'inizio del
funzionamento. Ripremere brevemente il pulsante [START/STOP] per avviare
l'operazione.
IUsucco fuoriesce Aseconda degli ingredienti inseriti, piccole quantita di succo possono
dall’uscita della polpa subito | fuoriuscire dall'uscita della polpa. Questo non & un difetto del prodotto ma,
dopo piuttosto, un fenomeno causato dalle caratteristiche degliingredienti. La
linserimento degli perdita cessera una volta che il prodotto iniziera a funzionare. Se la perdita
ingredienti. continua, contattare il Centro assistenza clienti.
Hai estratto il succo con l'otturatore chiuso? Quando si estrae il succo con
IUsucco rifluisce nella l'otturatore chiuso, il succo puo rifluire nella tramoggia. Se il contenuto non
tramoggia. viene scaricato sufficientemente anche dopo aver aperto l'otturatore, aprire
il coperchio della tramoggia e svuotarne il contenuto.
Perdite di succo tra la La guarnizione della tramoggia o del contenitore & montata correttamente?
Estrattore tramoggia e il contenitore ILsucco perde se la guarnizione della tramoggia o del contenitore & stat
di succo X p g ggia o del contenitore e stata

o trail contenitore e il corpo
del prodotto.

montata al contrario o in modo incompleto. Controllare che la guarnizione
sia montata correttamente.

La tramoggia non si apre.

Potrebbe esserciun eccesso di polpa residua all'interno. Azionare
'apparecchio per scaricare la polpa all'interno o ripetere il processo

di attivazione della rotazione in senso inverso per circa 10 secondi e poi
fermarsi 2 0 3 volte. Successivamente, la tramoggia si aprira senza problemi.
Sono state collocate nell'estrattore sostanze estranee o materiali solidi
[noccioli duri come quelli dei cachi]? Se vengono inserite sostanze estranee o
materiali solidi, i componenti possono subire danni pit gravi quando si tenta
una rotazione in senso inverso, quindi contattare il Centro assistenza clientie
richiedere un intervento.

IL contenitore trema durante
la spremitura.

ILprodotto puo traballare leggermente a causa dei movimenti del motore
del corpo del prodotto. A seconda delle caratteristiche degli ingredienti
(duri o resistenti), si generano movimenti di varia entita. Non si tratta di un
malfunzionamento, ma piuttosto di un fenomeno normale che si osserva
quando la coclea ruota. Rispetto agli ingredienti morbidi che contengono
molta acqua, gliingredienti relativamente pit duri possono sembrare
produrre vibrazioni maggiori. (Ad es. carote, patate, ravanelli, barbabietole,
cavolo rapa, ecc.)

1L coperchio di scarico &
chiuso ma la polpa viene
scaricata.

Anche se la leva é chiusa, la polpa verra scaricata naturalmente. A seconda
degliingredienti utilizzati, ci puo essere una differenza nella quantita e nella
velocita di scarico.

Durante la spremitura si
sente un rumore insolito.

Sitratta di un suono naturale prodotto quando gli ingredienti vengono
schiacciati. Se gliingredienti sono duri o resistenti come mele, carote, cavoli,
sedano, barbabietole, ecc, il rumore di estrazione puo essere pil forte di
quello che si sente quando si spremono ingredienti pit morbidi.

(O]
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La coclea si é fermata
durante il funzionamento
ma la rotazione in senso
inversa non siavvia
automaticamente.

Se l'alimentazione € instabile, il prodotto potrebbe non avviare
automaticamente la rotazione in senso inverso. Fare riferimento a pagine 77
del manuale e attivare la rotazione in senso inverso.

La spremitura termina
automaticamente prima che
iltimer di 5 minuti finisca.

E una funzione che spegne automaticamente 'apparecchio per proteggerlo
nel caso in cui la rotazione automatica in senso inverso venga azionata
spesso durante la spremitura. Questo puo accadere se l'estrazione &
impossibile o se vengono aggiunti ingredienti non tagliati.

Fare riferimento alla pagina 80 del manuale per le istruzioni relative a
ciascun ingrediente e inserire gli ingredienti di conseguenza.

Frullatore

IUmotore si ferma mentre il
motore & in funzione.

Seiilfrullatore & sovraccarico, il motore potrebbe fermarsi. Spegnere
l'apparecchio e rimuovere gli ingredienti che causano il sovraccarico o
lasciarlo riposare per circa 30 minuti.

L'operazione di tritatura del
frullatore non funziona.

L'apparecchio potrebbe smettere di funzionare se ci sono troppi ingredienti o
gliingredienti sono troppo spessi.

Regolare la quantita e la dimensione degli ingredienti e poi far funzionare di
nuovo l'apparecchio.

Nel caso in cui si usi un grande volume di ingredienti secchi, aggiungere pit
liguido prima dell'operazione.

13. Codice errore (comune per l'estrattore di succo e il frullatore)
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Codice Causa principale Provvedimenti
Interrompere il funzionamento
Se una sovracorrente attraversa Uapparecchio, = dell'apparecchio e riawiarlo dopo qualche
Er01 questo errore viene generato per proteggere minuto.
l'apparecchio. Se lo stesso problema persiste, contattare il
Centro assistenza clienti HUROM.
Interrompere il funzionamento
Se all’apparecchio viene applicata una tensione  dell'apparecchio e riawiarlo dopo qualche
Er04 elevata, questo errore viene generato per minuto.
proteggere U'apparecchio. Se lo stesso problema persiste, contattare il
Centro assistenza clienti HUROM.
1. Se durante il funzionamento dell’estrattore
di succo si attiva spesso la rotazione in senso
inverso automatica, questo errore viene . .
s ¥ 1. Interrompere il funzionamento
generato per proteggere Uapparecchio. (Questa dell’apparecchio, controllare e rimuovere il
& un’operazione per proteggere il contenitore PP . . } .
nel caso in cui siano stati inseriti ingredienti contenuto nel set contenitore dell’estrattore di
S L succo, e poi riawviarlo.
duri o ingredienti che non possono essere
spremuti. 2. Interrompere il funzionamento
2. Questo errore pud essere generato se il dell'apparecchio e ridurre la quantita del
motore non riesce a effettuare U'attivazione contenuto nel boccgl‘e del frullatore °
Er0é L R . I aumentare la velocita del motore all’inizio del
iniziale mentre ci sono troppi ingredienti nel )
funzionamento.
boccale del frullatore.
| . 3. Se il motore si ferma per un sovraccarico,
3. Questo errore puo essere generato se il : ) . L .
. e lasciarlo riposare per circa 30 minuti prima di
sovraccarico del motore porta all’attivazione riawviare Uapparecchio
del dispositivo di protezione contro il PP '
surriscaldamento. 4. Se lo stesso problema persiste, contattare il
4. Questo errore puo essere generato se il Centro assistenza clienti HUROM.
sensore che rileva il funzionamento del motore
@ guasto.
Questo errore puo essere generato se il Installare U'estrattore di succo o il boccale
selettore o il pulsante [START/STOP] vengono del frullatore sul corpo del prodotto prima
L dell'uso.

azionati mentre sul corpo del prodotto non sono
presenti né il set contenitore dell’estrattore di
succo né il boccale del frullatore.

Se lo stesso problema persiste, contattare il
Centro assistenza clienti HUROM.

(O]
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PykoBopcTBO No 3Kkcnnyatauun [Tonbko ans 6biToBoro npuMeHenns / FapanTua He Bxogut] | Cepus M100

COEP)XAHUE

CTP. 86
CTP. 87
CTP. 88
CTP. 90
CTP.91
CTP. 92
CTP. 94
CTP. 96
CTP. 97
CTP. 98
CTP. 99

1. IMpegocTepexexis no 6e30nacHoMy UCTIONb30B3HHO

2. MpegocTepexers B0 Bpews) KCAyaTaum

3. Tlops ok chopKt COKOBBIKMATKH

. opspok chopkt fnerpepa

5. PYKOBOACTBO 110 MCTION30B8HUI0 KHOTKIA MUTAHYS 1 I0BOPOTHOTO NEpeKnIoyaTens
4. TI0pAI0K MCTON530BaHIS COKOBLIXVMANKH

7. Tlops ok vcnons308aHMs Bnexpepa

8. PyK0BOCTBO 10 VCTIONb3083HHI0 MALLEBHIX UHTPEAVEHTOB A8 COKOBLIXUMANKH
9. PYKOBOACTBO M0 VCTIONb30B3HHIO MALLEBbIX VHTPRIEHTOB 415 Onergepa

10. Nopsigok YCTKM CoKoBBIXIMANKH

11. Nopsigok wmcTkun bexnepa

CTP. 100 12. [leficraus nepes obpaLienien B PeMOKTHyio CrypKy

CTP. 101 13 Kol oumtbo

ﬂepen, npoyYTeHneM PyKoBoACTBa

1. Mpouute pasgen «|'|§e110CTepe>KeHMﬂ no 6esonacHomy
1cnonb3oBaxmio» (cTp. 86-87)  npasunbHo

nonb3ynTech Npubopom.
2. Mocne npoyTeHMs pyKOBOACTBA XpaHuTe ero B yAobHOM
/N9 fanbHEILEro UCNoNb30BaHNS MecTe.

3. He ucnonb3yiite uspenve 3a pybexoM, rae MpUMEHMMbI
[PYriAe UCTOUYHWKIA MUTAHWS U HANPSKEHWE CETH.

4. Jlobble MopnduKaLmMM, NOBbILIAMLME KAYECTBO M3[ENS,
MOTYT BHOCUTbCS NPOU3BOAUTENEM B3 NpefiBapUTeNbHOTO yBe-
AOMAEHNS.

1. MpepocTepeXxeHuns no 6esonacHoMy
UCnoNb30BaHMI0

[JlaHHblit CMBON YKa3bIBAET Ha MOTEHLMANbHO OMacHyl Cy-
Tyauuio U Mepbl KOHTponsi. Bo u3bexakue onacHbIx cUTyaLmit
BHMMATENbHO NPoYTUTE NOAPOBHYI0 MHpOpMaLmio u cobnio-
paiiTe MHCTpyKumuW. Hapywenue nwoboro u3 npegnucanmii,
0603HaYeHHbIX NpefynpexAatoLLMM 3HAKOM, MOXET NPUBECTY
K Cepbe3HbIM TpaBMaM Wu CMepTH, 1160 K CyLLecTBeHHON no-
nomKe u3penms.

He nopkntoyaitTe M3penne K ANeKTPOCETH C TOKOM, OTIMYHBIM OT yKa3aH-
HOrO B rapaHTUitHOM TanoHe 1 B TEXHNHYECKWUX XapaKTepUCTHKaXx ycTpoii-
CTBa. 3T0 MOXET NPUBECTH K NOPAXKEHNIO INEKTPUYECKUM TOKOM, NOXKa-
py v (unu) yxypwenmto paboumx xapaktepuctik. MopkntoueHue K cetn
€ ApYTUM HanpshKeHNEeM MOXET COKPaTUTb CpoK cnyX6bl ABUraTens unu
BbI3BaTb NONOMKY. B Lieisix be3onacHocTv Beerpa 3asemasiTe posetky. Ho
He 3a3emsitTe ee Ha ra3osyio Tpyby, N1aCTUKOBYI0 BOZOMPOBOAHYIO Tpyby
i TenedoHHyI0 MHIO

Otcnansaxue unu o6pbiB 060104KM LWHYPA NUTaHUA U3-3a HebpexHoro
06palLeHus B Xope IKCNyaTaLuu U3AENUs MOXKET NPUBECTH K NoXKapy U
(unm) nopaxeHuio 3neKTpueckum TokoM. MoatoMy novatie nposepsiTe
COCTOSIHME LUHYpa MUTAHKS, BUIKKM W po3eTku. B cnyyae noBpexzieHus
LUHypa NUTAHUA He PEMOHTUPYITE U He NepeaenbiBaiiTe ero caMocTos-
TenbHo, 3 06paTUTeCh B CEPBUCHDI LIEHTP UK MarasuH-¢punuan. Beras-
NAATE WHYP NUTaHWA B PO3ETKY A0 ynopa.

He crubaiite, He nepekpyuuBaiite, He onyckaiiTe NOBPEX/IEHNA U He
TAHUTE 33 WHYP NMUTaHUS ¢ CUNOIA, @ TAlOKe He pa3MelLaiiTe ero B6NM3M
MCTOYHMKA BbICOKO TeMNepaTypbl UMK TeNNa, HaNpUMep, rasoBoi nau-
Tbl. KpoMe Toro, He knaguTe Ha uspenue TAXenble NpeAMeTb, He CTaBb-
Te ero B y3K0e MPOCTPAHCTBO U He NepepenblBaiiTe. 310 MOXET NoBpeANTL
LWHYP MUTAHNS 1 NPYBECTI K NOXEPY 1 (11M] opaxeHnio 3nekTprdeckim
TOKOM.

He Ha)kvMaiiTe KHOMKW, He BCTABASIHTE U He BbIHUMAITE LWHYP NUTaHUA
U3 PO3ETKM MOKPbIMA PyKaMM. 3TO MOXKET MPUBECTU K MOPAKEHHIO
3NEKTPUYECKUM TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblkauio v (unu) noxapy. He
Aonyckaitte NoNafaHMA NOCTOPOHHMX BEWIECTB HA KHOMKY NUTaHUs W

(nu) Ha o6nacTb pAROM C Heid.

 He ucnonb3yitte usfenue B Mectax ¢ BbICOKUM YPOBHEM BIAXHOCTH
WK € PUCKOM BO3ropaHus. He cTaBbTe yCTPOIACTBO Ha ropsuylo rasoByio
NAKTY, MUKPOBOJTHOBYIO Neyb Unv Nio6oii Apyroii KyXoHHbIit npubop nnum
PALOM C HUMM.

Hu npu Kakux obcTosTennbcTax He Moguduumpyitte uspenme. Kpome
TOro, He NbiTaiiTeck pa3obpaTb M 0TPEMOHTUPOBATb Er0 CAMOCTOATENbHO.
He cyWe nanblbl 1 He BCTaBNANTE MOCTOpPOHHME MpeAMEThI, Hanpumep,
Nanoyku ang enpl, N0XKW, BUNKKM UMK METannnyeckne 6\/ﬂaBKM, B LWenn
WNW 0TBEPCTMA B KOpryce n3nenus.

B cnyyae noBpeXaeHus BUNKM He PEMOHTUPYIATE U He MblTaiTech ne-
ﬁeuenblaarb ee caMocTosTenbHo, a obpatiTech B CepBMUCHBII LEHTp
UROM pns ocMotpa.

¢ He ponyckaiite HaMOKaHMS OCHOBAHWA W3JENWA WM MOMajaHMs Ha
Hero Gpbi3r Bopbl. ECM BHYTPb 0CHOBaHMA W3enus nonana Boja unu
MOCTOPOHHUIA NpeAMeT, BblHbTe BUNKY U3 Po3eTKM M obpatutech B
cepBucHblit ieHTp HUROM.

.

He 3aMauuBaifTe OCHOBaHMe W3fenus B BOAE ANA €ro OYMCTKM.
He ponyckaiite nomapaHms Bofbl Ha BMNKY kabens nutauus. He
npoTUpaliTe U3AeNNe PAcTBOPUTENAMM, GeH30/10M UK pacnbinseMbIMA
XMMWYeCKUMM CpeAcTBaMU. XpaHWTe M3fenue BpanM OT MecTa C
BbICOKOIA TEMNEPaTypPoi W BNaXKHOCTbIO.

He ycTaHaBnuBaiite 1 He ucnonb3yiite U3fenve, HanpuMep, PAAOM C
PaKOBMHOI WIW B BaHHOI KOMHATe, rie Ha Hero MoXeT nonactb Boja. He
TporaiTe KHOMKM yNpaBNeHMs MOKPLIMM pyKkaMu. Mcnonb3yiTe usgenue
TONbKO Ha POBHOM W CYXOil NOBEPXHOCTH. YbeauTecs, YTo Boaa uin 1Ho-
POAHbIE BELLECTBA He NONaAaIoT Ha KHOMKY NUTaHs U3genvs

He nogkniovaiite cpasy Hecko/lbko 3N1eKTPONPUGOPOB K ORHOMY
MHOTOPO3ETOYHOMY YANMHUTENIO WAM K MHOFOMECTHOA po3eTke.
Wcnonb3yiiTe oTAENbHYIO po3eTKy.

He nepemewaiite uspenue Bo BpeMs paboTbl, He cyiiTe B eMKOCTb pyKu
W He BCTaBNIAIIATE B HEe KyXOHHbIe MPUHAANEXHOCTH MK 4TO-NHGO MHoe,
KPOME MHTPE/IMEHTOB 1 ToNKaTens. CoBaHMe pyK, KyXOHHbIX NPUHAAIEX-
HOCTEl 1 T. [l MOXET NPUBECTY K CePbe3HON TpaBMe, HeCYacTHOMY Cryyalo
1 (uam) nonowmke.

TeM, KT0 He yMeeT 06palLaTbCcsl C AAHHBIM U3AeNUeM, He CeflyeT nofb-
30BaTbCA MM B OAMHOMKY. JTiofaM, MCTIbITBIBaIOWMM GU3UYecKuii v (nin)
MCUXMYECKHiA AMCKOMGOPT, @ Takxe MofaM 6e3 HyKHOO 0MbITa 1 3HaHuit
NW JETAM CNeflyeT noNb30BaTbCs N3AeNNeM Nog NPUCMOTPOM.

He nonb3yiitecb usgenueM B npefienax AocsiraeMoct peteit. HyxHo
BHIMATESIbHO CAIEANTb 33 TeM, YT0DbI ETU He UTPasy C 3TUM YCTPOHCTBOM.
CyuiecTayeT pyck noy4eHs TPaBMbI UK BO3HWKHOBEHNUS MONOMKM, €CAN
LT CAYyYaitHo ero yAapsT v cobbior.

[ins peteii faxe He6oNbLLIO 0)KOr MOXET BbITb YPe3BbIHAHO ONACHBIM.
YuuTe fieTeit ¢ 0CTOPOXKHOCTBIO OTHOCUTBCSA K FOPAYUM XKMAKOCTAM.

BbikniounTe NUTaHKe U BLITALLMTE BUKY M3 PO3ETKYN NPH YCTAHOBKE UK
0TCOEANHEHUH aKceccyapa, KOrAa U3fienne He UCnoNb3yeTcs Ui nepes
©€ro 04KUCTKOi. 06A3aTeNbHO BbITACKVBAINTE LHYP NMTAHNUS Nepes 04MCTKON
N KOrfia N3ene He ncnonbyetcsi. KpoMe Toro, BbIHUMASR WHYP MuTaHus!
113 PO3eTKM, 00A3aTeNbHO ePKUTEC 33 BIATKY.

nepen OYMCTKOW M3Aenus 06M13aTeNbHO  BbiHUMaliTe BUNKY U3
PO3EeTKK. He NPOU3BOAUTE OYUCTKY WM3LAENUA HeBepHbIM cnocobom.
He npowssoguTe 0umMCTKy CMocoboM, He YKasaHHbIM B PYKOBOACTBE
nonb308atens. [Ing BINONHEHUs 04MCTKM 0DS3aTeNbHO 0OpaTUTeCh K
PYKOBOZCTBY M0/1530BaTENS.

Monb3yiitecb WU3AenueM Ha POBHOV noBepxHocTW. He nomb3yitrech
W3AenMeM Ha ynuue, He MOJBEpraiiTe ero CUNbHbIM YAapaM M He
poHsiite. He ncnonb3yiite npenue, ecim 0Ho NOBPeXAEHO.

He ucnonb3yiite uspenue npu HaNU4mM y Bac Kakoro-nu6o ycTpomcTea,
obnafatoLlero MarHuTHoil cunoit (Hanpumep, MarHuTHoro Gpacnertal.
Haxo)peHne npeMeTOB ¢ MarHUTHOM CUNOM PAAOM C U3BENIUEM MOXKET
BbI3BaTb NONIOMKY.

3anax, KoTopblii YyBCTBYETCA MPU WCNONb30BaHUM HOBOTO M3AENUS,
€O BpeMeHeM MCYE3HET eCTeCTBEHHbIM NyTeM. 370 00bI4HOe AB/EHME, C
KOTOPbIM He BO3HWKaeT ﬂpO6ﬂeM BO Bpema aKcnnyataLlmum.

Wcnonb3oBaHue 4pe3MepHOro KONWYECTBA WHIPEAMEHTOB MOXET
NOBpPeAuTL AETaNM.

Mepen ucnonb3oBaHWeM ypanuTe BCe YNaKoBOYHble Matepuanbl
3TuKeTKY. Mepep ucnonb3oBaHMeM Heo6X0AUMO YAANUTH Bee 3aLLMUTHBIE
MaTepuanbl, NpUKpeneHHble K eMKOCTH.
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e B uenix 6esomacHocTM XpaHMTe YnaKoBOWHble —MaTepuanbl
[nnacTukoBble naKeTbl, aMopTUUpyloWMe MaTepuansl M T. AJ B
HefoCTYNHOM ANsi AeTeil MecTe.

Mepen Mcnonb3oBaHueM yGepuTech B NPaBMALHOM 3aKpenneHun
(cBopke) uspenus.

He ucnonb3yitte AaHHoe 6bTOBOE YCTPOICTBO B KOMMEPYECKUX LiensiX.
Wcnonb3oBaHue YCTPOICTBA He MO HA3HAYEHMIO MAW HENpaBWIbHLIM
crocoboM wnu HecobniofieHue BbiLIENPUBEREHHBIX PEKOMeHJALMiA
MOXET NPUBECTU K CEPbe3HbIM TPaBMaM WNM cMeptH, nubo K
CyuiecTBeHHOM NONOMKe U3AeNHs.

He Moitte u3pgenue ropayeid Bogoit TeMnepatypoit 80 °C u Bbiwe. He
noMelLaiiTe ero B NOCYAOMOEYHYHO MaLLKHY, CyLIUAKY, MUKPOBONHOBYIO
neybuT. .

Ecnv u3genve He NOMbITb Cpasy nocne MCNob30BaHMs, XMbIX MOXET
3aCOXHYTb, YTO 3aTPYAHUT PasbOPKY M YNCTKY, @ TakKe MPUBEAET K
YXyALeHUIo paboumx xapakTepucTuk. Moatomy, No BO3MOXKHOCTH, MoiiTe
€ro cpasy nocrne Ucnonb3oBaHus. He ucnonb3yiite 6nexpep B kayectse
€MKOCTY 15l XpaHeHUsi. OopoXKHsiiATe eMKOCTb Nocnie UCMob30BaHMUS.

Y6eautecs, 4To Bbl XOPpOLUO 3HaeTe, KaK NOAroTaBIMBaTh UHIPEAUEHTDI,
W NpaBUNbHO NOAroTOBbTE UX, NPEXAEe YeM 3arpy3nThb.

He ocraensitte usgenve pabotatb Ha X0N0OCTOM X0pY Nepef 3arpysKoi
MHIPe/NEHTOB.

Tpy Mcnonb30BaHUM M3MENUs CIeAuTe 3a TeM, YTo6bl rancTyk, AMHHOe
oXepenbe, Wapd U T. . He ONanK B 3arpy304Hoe OTBEPCTHE.

He wucnonb3yiite ycTpoicTBO, ecnu Bpawalowmidca ysen (wHek,
[)e»(yu.wle ne3sus, Hepxaselolwme nessus Bnexpepal unn Kpbiwka
KPpbILUKa BOPOHKM, Kpbiluka 6neHaepa) MoBPeXAeHbl MAM TPECHYTbI.
Ecnu ycTpoiictBo noBpedx/eHo, He monb3yiTech UM, a obpatutech B
cepBucHblit ueHTp HUROM ans ocMoTpa uni peMoHTa.

2. MpepocTepeXkeHns Bo BpeMs IKCANyaTaLum

anI WUCnonb30BaHNU COKOBbDKUMAJIKK

¢ He ucnonb3yiite uspenue ponbwe 30 MuHYT Ges octaHoBkW. 310
MOXET NMPUBECTW K NeperpeBy ABUraTens W Bbi3BaTb Monomky. Mpu
NPOROMKUTENBHOM MCMONb30BaHUM fenaiiTe naysy M Bo3oGHoBNsiiTe
pabory nocne nepepbiBa He MeHee 5 MUHYT.

¢ Mnoxo noaroToBneHHble WHrpegueHTbl MOryT BOCMPENATCTBOBAThH
npoLeccy omKuMa u [VIJWI] NPUBECTU K NONIOMKE U3fenus.

¢ He Mcnonbsyﬁre faHHoe usfenve Ang U3MeNb4yeHusa 3epeH.

* WHrpenueHTbl, Tpebylolme NOBLILIEHHOT0 BHUMaHMS Npu
MCMONb30BaHMMN COKOBLIKVMANKM, @ TAIOKE MHTPEANEHTbI, He
npefHa3HayeHHble AN 0TKUMa COKa. MHrpepueHTbl, Tpebylowme
NOBILUEHHOT0 BHUMaHMS
- TPyt MCNONIb30BaHIM TOIBKO MSATKIX MHTPEANEHTOB, Takux Kak baHaHsl,
ano3, KaKTyc, iMC, 3peftble K1BM 1 NOMUZOPbI, COK MOXET 3aCTalBaThCs
BHYTPM OTXVIMHO/! KaMepbi, 4T0 3aTPyAHAET NPUroToBneHve coka. obas-
NRIATE APYIIe He CAULIKOM MATKAE MHIPEAMEHTI.

- [pu 3arpy3Ke rpeLiKix OPEXoB, apaxica, MUHLANS, CeMsH NOACONHEYHN-
ka, kefipoBbix 0pexos, 60008 11 T. . L0baBAsiATe X TONBKO B HeDONbLIOM
KONM4eCTBE MM BMECTE C APYrvMI MHTPeaneHTaMI nocne 3aMadnBaHms
B BOZE

WHrpenueHTbI, He NPeAHa3HaueHHbIe ANS OTXKMMA COKa

- He 3arpyxaliTe MHTPeAVEHTSI, 13 KOTOPbIX HEBOMOXHO BbIXATb COK,
HanpuMep, CemeHa KyHXyTa, KodelHble 3epHa, KUTaickuit Koprargap,
Kopy fiepesbes 1 xgoto. He 3arpyxaiite unbHyio peiby, yrpu, kpeseTku,
BONOTHBIE YAUTKY, KANbMApLI 1 T. A,

- He 3arpyxalite GpyKTbl, MapuHOBaHHbIE B afIKOrofe, Mefe i caxape
(BMHOrpaA, ManuHa, Wenkosuua 1 T. A, 1 GepMeHTMPOBaHHbIE NPOYKTbI
[conepoc, kaMerHas cocHa M T. 4.).

- He 3arpyxaifTe vHrpeavieHTl, CBOIACTBA KOTOpbIX 3aTPYAHAIOT NPUO-
TOBMEHME COKa, TaKIe Kak 10X, a103, KakTyc, ailea, baHaHbl, IMc, KopeHb
KyZ3y, CaXapHblli TPOCTHIK, XENyAN 1 OByBaHUMKM.

- He 3arpyxaliTe BapeHble MHTPEAVEHTS!, Takue kak 0TBapHON kapTodenb
1 cnapkwi kapTodens. He 1cnonbayiite n3genvie Ans U3MeNbueHIs 3epeH.
- He vcronbayitte 3aMOpOXeHHblE MHTPEAMENTbI A5 OTXUM.

BbiaTblii 0BOLLHOI COK peKOMEHAYeTCS Mo BOIMOXHOCTH ynoTpebnath
cpasy U He XpaHUTb ANUTENbHOE BPEMS.

Bo Bpems paboTbl U3penus He NOAHMMATe eMKOCTb U He OTKpbIBaiiTe
Kpbllwky. He ocTaensitte u3penue pabotate Ha xonoctoM xomy. 3To
MO)ET COKPaTUTb CPOK CNyXObl U3penms.
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* He nponyckaite XXMbIX NOBTOPHO, 4T06bI BbIKATL COK.
¢ He 3arpyxaiiTe MHrpeAMeHTbI B BOPOHKY BbiLue NPeaeNbHOi 0TMETKH.

« Bo BpeMs paboTbl He BCTaBAAIATE Manoyku ANA efibl WM NOXKM B
BbIMyCKHOe 0TBepCTHE ANd COKa/KMbIXa.

o Mpu 3arpyske WHIPeAMeHTOB He UCNONb3yiiTe HUYero, KpoMe
TONKatens. 310 MOXET NOBPeAUTb ACTaNU UM NPUBECTU K TeNECHbIM
NOBpeX/AEHUAM  [Unu) nonomke.

o COK WAM XMbIX MOTYT NepenofiHuTb eMKocTb. Ecnm B mpouecce
BbDKVMAHMA COKa KnanaH ByaeT 3aKpbIT, COK MOXeT 3aTeKaTb 06paTHO
B BOPOHKY.

o MpU NpUroTOBNEHMW COKA M3 3aMOPOKEHHbIX (pPYKTOB WK
MHIPEQMEHTOB C MOPO3HLIMM 0)XOTaMM B CBA3Y CO CIMLIKOM ANUTENbHBIM
XpaHeHWeM B MOPO3WNbHOI KaMepe 06beM OTXMMA HEBEMMK NN COK
MO)XHO He NOMY4UTb BOBCE.

Mpu ncnonb3oBaHuu 6nenaepa

¢ He ucl yiTe ero 6e3oc YHO [lOIblLE CTAHAAPTHOrO BpeMeHK
paboTbl. 10 MOXET MpUBECTM K MeperpeBy ABUraTens W Bbi3BaTb
nonoMky. ECnM Hy)XHO Wcnonb3oBaTb ero fJonblue CTaHAAPTHOMO
BpeMeHu paboTbl, AenaiiTe 310 ¢ nepepbiBoM He MeHee 30 MUHYT.
B pyyHoM pexuMe ucnonb3yiite ero 8 pas no 1 Munye ((1 MuHyTa
paboTbl, 32 KOTOpoil CnefiyeT ocTaHoBKa Ha 1 MUHYTY, 3anpeluaeTcs
Wcnonb3oBarh M3Aenve 9 pas noapsa), a B aBTOMATUYECKOM pexuMe
MCNONb3yiTe ero OAMH pa3 B TeyeHue 7,5 MUHYT (7,5 MUHYT paboTbl, 3a
KOTOPbIMM CNieflyeT 0cTaHOBKa Ha 30 MUHYT, 3anpelLaeTcs UCnonb3oBaTh
u3genue 2 pasa noapaa).

¢ Chumas €MKOCTb BO BpeMst pabotbl, JenaifTe 370 Nocne NOHOMA 0CTaHOB-
K1 HOXed. VI3Bnekats MPOAYKTbl MW CMELUNBATL WHTPEAVEHTHI CrefyeTt
TONbKO Noc/e 0TCOeANHEHMS MKOCTU OT OCHOBAHMA U3Le/una.

 Wcnonb3yitte 6neHaep TONbKO C 3aKPbITOH KPbILKOWA.

* He nsBnekaitTe npoayKTbl, NPUNMNLIKME K CTEHKaM eMKOCTH GneHpepa,
W He CMeLLMBAiATe MHrPeMEHTbI NPK BKIOYEHHOM NUTaHMK. /138n1ekaTh
MpOAYyKTEl WA CMeLUMBATb  MHIPEAMEHTH  ClledyeT TOAbko nocne
0TCOeMHEHNS eMKOCTY OT Kopryca u3fenus. [ina 8o306HoBREHMA paboThl
MOSHOCTbIO OCTAHOBYTE YCTPOMCTBO Nepef UCNONb30BaHMEM.

o EcM  HeobXoAauMO CyHYTb YKy WMAM  MOMECTUTb  KyXOHHYH
NPUHAANEXHOCTb B eMKOCTb, 0653aTeNbHO BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM
nocne MONHOA OCTaHOBKM YCTpoicTea. MpuKacasich K Ne3BUAM WM
NpON3BOAS UX 04UCTKY, COBAloJaNTE 0CTOPOKHOCTD, 4TOBI He KacaTbes
OCTPbIX KPOMOK. ByAbTe OCTOPOXHbI, uToBbl He Nope3aTb Ne3BUSMM
pYKH.

o He wanueaiite Bogy B o6beMe, NpeBbIAOLIEM MaKCUManbHO
[ONYCTUMbIA YPOBEHb, YKa3aHHbI Ha PEKOMEHAOBAHHOM LuKane.
YpoBeHb Bofbl UM NULLEBLIX HHTPEAUEHTOB AO/KEH HAXORUTLCS BbIle
MiHuManbHoii (100 Mn) oTMeTkM M HWxke MakcuManbHow (1000 mn)
oTMeTKK. Wcnonb3yiite pekoMeHZoBaHHOE KONMYECTBO. Ecnn Bofa v
NULLEBbIE VHIPEVEHTbI NpeBbIllatoT MaKCUManbHbIN npeaen, ol mMoryt
Bb\ﬂMTbCﬂ/Bb\Cb\ﬂaTbCﬂ.

¢ He Kacaittecb ocTpbIX Ne3Bui pyKaMu. Ins MOKM U3[eNus Mcnonb3yiite
NPUHAANEXHOCTU NS OYUCTKM, HaNpPUMep, LETKY.

o Ecnu Heo6XoAuMo OTCOEAWHMTL 6GneHgep OT OCHOBaHMS W3penus,
BOXAMTECH MOMHON OCTaHOBKM Ne3suidl. He pasbepuHsiiTe nessus u
€MKOCTb. JIe3BUSl Henb3f OTCOEAMHMUTb OT eMKOCTH. [ToMHHTe 0 CBOEi
6Ge3sonacHocTu.

* [laHHOe M3penue COBEpLUAET BbICOKOCKOPOCTHOE BPalLEHMe, N03TOMy
Npy BpaLLeHUM NPOM3BOAUTCS LUyM. 3T0 06bIYHOE SIBNIEHME, C KOTOPLIM
He BO3HWKaeT npobneM Bo BpeMs dKcnnyatauuu. Ecnm yctpoiicteo
Ype3MepHO HarpeBaeTcs WAW AbIMUT, HEMeANeHHO MpekpaTUTe ero
ucnonb3oBaHue U 06patutech B cepBUCHbIii LieHTp HUROM.

* Wcnonb3yiiTe TonKaTeNb TONMbKO AN XONMORHbIX WHTPEAMEHTOB, a
BO u3beXaHue neperpeBa He Wcnonb3yiiTe pyyHoil pexumM Gonee 1
MUHYTbI. He 3aknajbiBalite ropsuve MHIPEAUEHTbI Af1s NPUTrOTOBAEHNS.
OxnapuTe ropsune WHIPEAMEHTHI O KOMHATHOM TeMnepaTypsl, npexae
YeM MOMECTUTb 1X B EMKOCTb.

¢ Tlpu NpUroToBNEHMN CMy3U M3MeNbyuTe TBEpAble 3aMOPOXKEHHbIe
WHrpeAnueHThbl Ha MenK1e KyCouku, npexxae 4eM noMecTUTb UX B @MKOCTb.

o 06paboTka oueHb TBEPABIX CMIELMI, TAKUX KaK MyCKaTHbIA opex, u
TaKuX MHrpeauenToB, kak KopHu Phellinus linteus, MoeT nopeauth
ne3sBus.

(O]
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3. Mopspok c60pKu COKOBLDKUMANKA

S

.=

@-1

01 CoBMecTUTE BbICTYNAIOWMil S1EMEHT B BepXHeil YacTv BHewwHero gpuabtpa (5-1/®-1) ¢ BIeMKOit 0TXKNUMHOI KaMepbl
(@)-5), uTobbl cobpaTh Ux BMecTe.

02 YcTaHoBuMTE BHYTPEHHMIA QUNBTP U LUHEK BO BHELIHNI GuALTP B cbope C 0TXKUMHOI KaMepoit.
CobepuTe X Tak, 4TobbI Toyka coeuHeRNs BHyTpeHHero duabTpa (@-1] cocTuikoBanack ¢ BLICTYNOM B BepXHeii YacTy
BrewHero dunstpa (&)-1 /©-1).

03 YctaHoBuTe KpbiwKy Boporky [(D-3) BepTukanbHo Ha BopokKy (2-1).

04 CoBMeCTUTE YCTaHOBOYHYIO METKY [l] y3na Boponku (D-1) ¢ ycTaHoBOYHOI MeTKO# ['i)]yana OT)KMMHOI KaMepbl
(@-3), utobbl cobpath Ux BMecTe.

05 lMoBepHUTe yCTaHOB/NEHHYIO BOPOHKY MO 4aCcOBOW CTPEsIKe [0 YCTAaHOBOYHON METKH [a] Ha y3/1e 0T)KUMHOIi KaMepbl.
Ecnu BHYTpEHH e AeTan cobpaHbl HEMPaBwBHO, BOPOHKa He 3aKPOETCS.

06 Y6eautech, 4to KnanaH Bbixopa XMbixa (7)-2) 1 cko6a 0TIKMMHOM KaMepbl 3aKPbITbl JOKHbIM 06pa3oM.

1. HOD,HMMMTG KnanaH BbIXo[a XMblixa, 4T0bbI €10 3aKpbITh, ¥ 3aKpenuTe ckoboi.

2. Ecnm YNNOTHUTENb YCTAHOBNEH HEMPABWIIbHO UK PblYar He 38¢MKCVIpOBaH LO0JIKHbIM o6pa30M, TO BO BpeMs 0TXMMa
MOXET NOATEKATb COK NI PACKPbITHCH phiYar.

07 YcTanoBuTe NpaBubHO CO6paHHBIA y3e1 0T)KMMHOW KaMepbl Ha 0CHOBAHMe U3[eNNs B COOTBETCTBUM C YCTAHOBOYHOM
MeTKO# 0T)XKMMHOI kaMepbl (D-8) M ycTaHOBOYHOI MeTKO# 0cHoBaHUA nsgenus (9)-2).

Ecm BOPOHKY CO6VIpaTb Ha 0OCHOBaHWW N30ennd, T0 0Ha He 3a¢MKcmpyech MONMHOCTbIO N3-3a OPaHXEBOro «BbICTYNa».
Ecnm oTx1MHas kaMepa He yCTaHOBIACh B COOTBETCTBUY C YCTAHOBOYHOM METKOM, CNerka NoBepHTE ee BAEBO U BMPaBo,
4T06bI YCTAHOBUTL €€ TOYHO N0 YCTAHOBOYHON METKE.

(O]
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3-1. Mopsagok c60pKKU COKOBLDKMUMANKK

: YCTaHOBKa W CHATHUE CUINKOHOBBIX ynnOTHMTGﬂEVI

YnnoTHUTENM ABNSIOTCA PACXOAHBIMY MaTepUanaMy, KoTopble
peKoMeHAYeTCs 3aMeHsTb kaxable 6-12 MecsLieB. MX MOXHO
MPUOBPECTU B CEPBICHOM LIEHTpE.

(Cok MoxeT noaTekaTs, ecnu U3genve He cobparo
BOMKHbIM 06pasom).

YnnoTHUTENb KlanaHa BbIX0Aa XXMbiXa

r N

01 Bo3bMmuTeCH 33 YNNOTHUTENL 11 U3BIEKNTE, KaK eCii Dbl Bbl
OTTATWBANM €ro Ha3a.

02 Mocne 04nCTKM BCTaBLTE YNNOTHUTENb, Kak MOKa3aHo Ha
PUICYHKE, U MPUXMUTE ero.

FepMeTU3MPYIOLLMIA YNNOTHUTESb

01 Bo3bMuTeCh 33 YNNOTHUTEN 11 U3BIEKNTE, KaK eCi Dbl Bbl
OTTArMBANM €ro Hasag.

02 Mocne 04MCTKM BCTaABbTE YNINOTHATEND, 3aLENUB ero
CHayana ¢ 0ZHol CTOPOHBI.

03 BcTasbTe 0CTABLUYIOCH YaCTb U MPUXMUTE MO NEPUMETPY.

(O]

89

YnnoTHUTenb KianaHa BbIXoAa cCoKa

/

01 [locne 04nCTKy BCTaBbTE YINOTHATENb, 38LENMB ET0
CHay4ana ¢ 0fHON CTOPOHSI.

02 BcrasbTe 0CTaBLIYIOCH YaCTb 1 NPUKMUTE MO NEPUMETPY.

YNnoTHUTENb BOPOHKMN

/

YcTaHoBuTE Ha MECTO YyNA0THUTE b, KaK MOKa3aHo Ha pUCYHKeE.

YNNnoTHUTEsNIb OT)KUMHOM KaMepbl

01 BosbMuTech 3a 0iHY CTOPOHY M MOTSHITE Ha3ag, YTobbl
0TCORANHNTD.

02 [locne 04MCTKM NPOBEPLTE BEPXHIOID U HIXKHIOK YacTb
YNNOTHUTENS U BCTABLTE €ro, 3aLleMMB C 0HON CTOPOHSI.
03 YcTaHoBuTe yNNOTHUTENb, KPENKO NPUXaB 0CTaBLUYl0CA
4acTb TaK, YTobbl He bbino 3arnbos.
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4. Mopspok c6opku GneHpepa

(01

01YcTaHoBuTE AONONHMTENbHYIO KPLILIKY (MepHyto yawy) [(®)-1) Ha kpbiwky eMkocTy (®)-3) M noBepHuTe
ee 10 YacoBoif CTpeske, YTobbl 3adUKCMpoBaTh.

02 MoMecTUTE B @MKOCTb HY)XHbIE MHIPEAUEHTbI. YcTaHoBUTE KpbIwKy eMKocTH ((8)-2) Ha eMKocTb (@) n
3aKponTe ee.

03 YctaHoBuTe eMKocTb 6nenaepa B cbope (®) a ocHoBaHue uzgenms (9).

ECAv MHAMKATOp NUTaHMS FOPUT Ha NAHeM YNpaBAeHNs M MHAMKALWK, 3HaUNT BneHgep roTos K pabore.
CoBpaHbl BCe yeTbipe MOBEPXHOCTH eMKOCTH 6neHgepa.

I_Iepen Mcnoib30BaHMeM n3nenna y6€ﬂV]Ter B MPaBWIbHOM MOJI0OXEHMN 0CHOBAHNA N3N eNnd, eMKOCTH,
KPBILWKW U KHOMKW MUTaHNA. Ecnu emkocTb yCTaHOBNEHa Ha OCHOBaHWW N3LeNna HeNpaBmbHO, 6ﬂer,ep He
Bynet paboTatb JOMKHEIM 06pa30M, U MHANKATOP NUTaHNS He DyAeT ropeTb.

MaHenb ynpaBneHus 6neHpaepom

o CeeToguopaHbIit gucnnen
f T @ [SMOOTHIE] [Lns cMy3u
) 2 © [ICE CRUSH] inst nba unn
gg 38 18] 3aMOPOXKEHHbIX GPyKTOB
AUTO MANUAL
= @ [SO0UP] ins cyna
SMOOTHIE i e [}
cecusn %@ - © [GRIND] [inst uamenbuenus
.
soup START / STOP - © [CLEANING] Ainsi ouvcTku
GRIND wb 6 :

@ NosopoTHbii nepekntoyaTens / KHonka
asne & @ [START/STOP]
@ [MANUAL] MugukaTop pyuHoro pexuma
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5. PyKOBOﬂCTBO M0 UCNOJIb30BAHUIO KHOMKU MUTAHUSA U

MOBOPOTHOr0 Nepeks4aTens

< PeXxuM o)xuaaHusa cokoBbDKMManKu (npm
Hanuumm emMkocTy) >

Pa6ora

- Paotaet npy kopoTkoM Haxatuy kHonku [START/STOP] &
PEXIIME OXIaHNA.

- VcnonbayeTca 409 BKNIOYEHNA U3ALANS U9 BEKMMaHNA
coka.

- ABTOMATHYECKY OTKITIOYAETCS 1 TIEPEKITIOYAETCS B PEXVM
OXMAAHNA 110 MPOLIECTBIAM 5 MUHYT I0CAe Hauana paboTsl.
Ec/m kpbilKa BOPOHKM OTKPLIBAETCS, @ 3aTeM 3aKpblBaeTcs
BO BpeMA PaboTbl 19 JONONHATENbHON 3arpy3ky
WHTPE/VERTOB, TaliMep cOpachizaeTcs.

* Ecn 80 BpeMa paboTsl KpbiLKa BOPOHKY OTKPHIBAETCH,
W3fieNMe 0CTaHaBMBaeTCs. ECAM Kpbillka BOPOHKY CHOBA
3aKpbiBaetcs B Tederme 60 cekyHn, pabota npoponxaetcs.
Ho no npowecteum 60 cekyHz paboTa aToMaTU4ecku
0CTaHaBNMBAETCA W YCTPOVCTBO MEPEXOVT B COCTOSHME
oxuzaHus (octaHosal.

OcraHoBka

- Micnonb3yeTcs ans ocTaHoBKY paboTsl M3genvs.

- /13penme ocTaHaBMBAETCS NPU KOPOTKOM HaxXaTuu KHOMKN
[START/STOP] & pabodem pexime.

* Ecnv y3en oTKMMHOI Kamepsl He YCTaHOBNEH, BCe
CBETOBbIE MHAMKATOPbI BEIKIOYAIOTCS.

*Yepes T MUHYTY noCne Nepexofa B PeXuM OXMaaH!s
(npexpatiiere paboThi] U3eNMe NEPEXOUT B PEXUM
aHeprocbepexeHnd (MHaukaTops! BbikiodaioTes). Ecam
Haxarb krorky [START/STOP] n y3en oTxumHol kamepsi
1IpY 3TOM YCTaHOBEH,

PEXVM 3HEprocOepexers OTKIIYAETCs U MPONCXOINT
MEPEXOZ B PEXMM OXIAaHNA [pexpatiiere paboTsi).

ObpaTHoe BpaLeHue

- Vicnonb3yetcs, Koraa paboTa npuocTaHaBnMBaeTcs Ui
TpebyeTcst 0bpaTHOE BpaLLEHHE 113-3a 3arPy3KM YPE3MEPHOTO
KO/IMYECTBA MHTPEAUEHTOR BO BPEMs NPOLIECCa OTXUMA.

* PaboTaet ToIbko NPy HaXaTuh 1 yaepKaHI KHOMKM
[START/STOP] 6onee T cekyHzp! v 0CTaHaBNMBaETCH, KO/
KHOMKa 0TMyCKaeTcs.

* Ecam Bo BpeMst paboTbl MPOMCXONT 3aKIMHBaHME

LIHeKa, TO U3[eNe aBTOMATUYECKM HauMHaeT BPaLLATHCA

B 0bpaTHOM Hanpasneryi. [pu HectabunbHoM
NEKTPONMUTaHIM 0BPaTHOE BPALLIEHNE MOXET He cpaboTaTs.
B TakoM cityuae HaXMuTe 1 yaepKuBaiiTe KHOMKy [%TART/
STOP] 6onee 1 cexyHbl, 4T0bbl aKTVBIPOBATH 0bpaTHOE
BpaLLgHVe, a 3aTeM CHOBA KOPOTKO HaxmuTe krorky [START/
STOP] 719 B0306H0BAEHNA PabOTHI,

(O]

<Pe>xum oxxnpanusa 6nenpepa
(npn Hanuumm eMKocTH) >

PyuHoit pexxum 01

MoBepHHMTE NOBOPOTHIN NepeksoyaTess no
4acoBOA CTPESIKe, YTOBbI YCTaHOBUTE HYXKHYIO
CKOpoCTb paboThl yCTpOIiCTBa.

Mo oKoHYaHWV NPUTOTOBJIEHNS BEPHITE
MOBOPOTHBIV NepekIioyaTess B NonoxkeHue
nHavkatopa nutanus [Power Display Lamp].

* [IBviraTenb 0cTaHaBAMBaETCS aBTOMATUYECKN
MakcumMym nocne 1 MuHyTHl paboT.

PyyHoit pexxum 02 (uMnynbcHbIi peskium)

Moka Haxata kHonka [START/STOP], neuratens
paboTaeT Ha MakcuManbHolt ckopoctu. Koraa
KHOMKa 0TMycKaetcs, paboTa 0CTaHaB/MBAETCA
1 YCTPOICTBO NEPEXOAMT B PEXUM OXMAaHWS
[npexpatuerve pabotsi).

* [lgvratens 0CTaHaBAMBAETCA aBTOMATUHYECKY
MakcumMym nocne 1 MuHyThl paboT.

BpalueHne noBopoTHOro nepektoyatens B
aBTOMaTU4YeCKOM peXxxuMe

BKJ1I0YAET CBETOAMNOAHBIN MHAMKATOP pexuMa
nporpamwmbl, a Haxaruem kHonku [START/
STOP] sanyckaeTca pabota B BbIbpaHHOM
pexxume [aBToMaTyecKoM pexiiMel.

Mo OKoHYaHWK NpUroToBAeHNs paboTa
0CTaHaB//BaeTCs aBTOMATAYECKN.

Y106b1 0CTAHOBMTL OMEpaLivI0, BEpHUTE
MOBOPOTHBIV MepeksioyaTenb B MONOXeHMe
VMHAMKATOPa NATaHNS UK HaXMITE KHOMKY
[START/STOPI, uto npueoauT k 0TMeHe
onepaLyn 1 Nepexofly yCTPONCTBa B PeXiM
OXMOAHNS.

bl
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6. MopsipoK Mcnosb30BaHUS COKOBbDKUMAIKU

01 MoTsHMTe 3a pbIar Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTM Py4YKM BOPOHKH, 4T06bI OTKPLITH KPbILLKY BOPOHKH.

(@ Kpblluka BOPOHKY OTKPLIBAETCA, €C/IM NOTAHYTL 33 phlyar Ha BHYTPEHHel M0BEPXHOCTI Py4ki BOPOHKM.
3arpyska Ype3MepHOro KONMYeCTBa MHIPESMEHTOB MOXET MPUBECTU K CNLIKOM BbICOKOW Harpyske Ha
n3nenve.

02 3arpyauTe UHrpeAMeHTbI TONbKO A0 NPpefenbHON 0TMETKN BOPOHKM.

[Py MCMONb30BAHMN MATKUX UHT PEAMEHTOB CMELLMBAITE VX C APYTVIMU MHTPEANEHTAMY LN OTXMMA.
(@ Mpwt oT1Me B0ABLIONO KONNYECTBA MHTPEAUEHTOB Yallie ONOPOXHANTE OTXMMHYI0 KaMepy 1 eMKOCTb AN
KMbIXa.

03 3aKpoiiTe KPbILUKY BOPOHKY W OCTABbTE KManaH BbIX0AA COKA OTKPLITBIM.
@ Hpe>t<,£|,e 4YeM BKNTKOYNTb OTXKMNM, CHa4ana yCTaHoBUTE eMKOCTb 119 COKa.

Ecnns npouecce 0TXvMa KnanaH BbiXofa Coka 6y,ueT 3aKPpbIT, COK MOXET 3aTeKaTb 06paTHO B BOPOHKY.
EcnuncokHe nocTynaeT laxe nocyie 0TKPbITNA KnanaHa BbiIXoAa CoKa, OTKpOlZTe KPbIWKY BOPOHKM M U3BNEKNTE
Ccofepxunmoe.

04 Haxxmure kronky [START/STOP], uTo6bl HauaTh pa6ory.

(@ Ecnv B0 Bpems paboThi MPOMCXOAMT 3aKMMHUBAHME LWHEKA, TO U3AENNe aBTOMATUYECKU HauMHaeT
BpaLLaTbCs B 0bpaTHOM HanpaBneHnM, a 3aTeM CHOBa BO3BPALLAETCS K HOPMabHON paboTe.

.Ho npu HecTabuabHoM 3nekTponuTaHnm 06paTHoe Bpalerme MOXeT aBTOMaTu4ecky He cpaboTath. B TakoM
ciyyae HaxmuTe u yaepxusaiite kHonky [START/STOP] bonee 1 cexyHabi, 4T00bl akTMBMPOBATH 06paTHOE
BpallieHve, a 3aTeM CHoBa KopoTko HaxmuTe kHonky [START/STOP] and Bo3obHoBNeH!a paboTl.

é 3apaH TaliMep, KOTOpbIi aBTOMaT/4ecku 0CTaHaBAMBAET YCTPOICTBO NPUMEPHO Yepe3 5 MUHYT nocne
Hadana pabotsl. Ecnv Bo Bpema paboTsl Bbl HaxuMaete kHonky [START/STOP] uau oTkpeisaeTe, a 3ateM
3aKpbiBaeTe KpbILUKY BOPOHKM, YTO MPUBOAMUT K MPUOCTAHOBKe W MoceayiolleMy Bo30OHOBAEHMO paboTbl
yCTPOIACTBA, TaliMep CHOBA YCTaHaBAMBALTCS Ha O MUHYT.

05 [ins gobaBneHusi MHTPeSUEHTOB Bo BpeMs paboTbl BOCMONb3YHTECh AOMONHUTENbHBIM 3arpy304HbIM
0TBEPCTUEM UM OTKPOITE KPbILUKY BOPOHKH.
(D Korpa kpbllka BOPOHKI 0TKpbIBaeTCcs, paboTa npekpaiiaercs.

He VICI'IOﬂb3y\71Te HUYero, Kpome cneunanbHOro ToNKaTens.
@ Ecam wHek BpallaeTcq, HO UHrpeANeHTLl B BOPOHKE HE M3MeTbYatoTCa B npoLecce 0TxXnma, l/ICI'\Oﬂb3yl;lTe
TONIKaTEeNb, 4TOOBI NPUAaBUTb NHTPELNEHTDI.

06 Yawe onopoXxHsiiTe KOHTEMHEP ANS XMbIXa U KOHTEHHEp ANA COKA, YTOObI OHM He NepenoNHUANC.

07 [laiTe ycTpoicTBY nopaboTath NnpuMepHo ewwe 1 MUHYTY NOCAe TOro, Kak Bbl ONYCTUTE B BOPOHKY
nocnesHUe UHTPeANEeHTI.

yCTpO\?\CTBO MELNIEHHO CKNUMaeT 1 BbIXXUMaeT MHTPeANEHTHI, ﬂ03TOMyTpe6yeTCﬂ HEeKOTopoe Bpem4, 4T0OBI
BbIXaTb COK M3 NMoCieAHero nHrpegneHTa.
@ y,uaﬂeHme 0CTaBLIErocd Xmbixa 3a CYET LOMOJHUTENBHOrO BPEMEHNU pa6OTbl yCTpOl;ICTBa ynpowlaet
onepaumnto 0TCoeAMHEHNA BOPOHKM N HUCTKK ﬂ'ETaﬂel;l.

08 Korpa Bbl 3aKOHYMTE BbDKMMaTb COK M BECh XKMbIX BbliieT, HaxMuTe KHonKy [START/STOP], uTo6bl
0CTaHOBUTb paboTy ycTpoicTBa.
(@) YcpolicTeo ocTaHaBAMBaeTCA Yepes 3 cekyHasl nocae HaxaTus kHonku [START/STOP].

09 BbinenTe 0CTaBLUMIACA COK, HAKNIOHWB OT)KUMHYI0 KaMepy Bnepea.
(D Ecnv peyb naeT o rycToM KOHLEHTPYPOBaHHOM COKe, HanpuMep, TOMaTHOM W T. fi., TO COK MOXeT BCe elije
0CTaBaTbCs B OTXNUMHON KaMepe.

MpuMeyaHus

ObpaTHoe BpalLleHre — 370 GyHKLWS, koTopas BO3BPaLLaeT MHTpeavenTsl 0bpaTHo Hasepx. OHa aelicTByeT
T01bKO MoKa kHonka [START/STOP] yaepxuBaeTcs B HaxaToM NONOXEHUU, Kak TONbKO Bbl ybepeTe nasely
C KHOMKM, WHeK nepecTaHeT BpallaTbcs. [locne NonHol 0cTaHOBKM WHeka nocne 0bpaTHOro BpaLleHNs
KopoTko Haxmute kHonky [START/STOP], uto6bl cHosa B0306H0BUT paboty. B pexume oTxuma nin
obpatHoro spatienna kronky [START/STOP] cnefiyeT HaxuMaTh TONbKO NOC/E NONHOTO 0CTaHOBA LIHEKa.
Ecnu ycTpoitcTBo He paboTaeT gaxe nocie BhINONHEHNS BbileyKa3aHHbIX ONepaLyil, BbIHbTE WHYP
MUTaHWA M3 PO3ETKM, OTCORAUHUTE Y3eN OTXWUMHO KaMepbl, NoMoliTe ee 1 npogomxuTe paboty. B cuny
CBOVX XapaKTepUCTUK ABUTaTeNb He 0CTAHOBUTCS Cpa3y, a MPOJOIKUT MefSIeHHO BpallaThcs B paboyem
HanpasneHv 10 NONHOI 0CTaHOBKN.

(O]
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94  7.Mopspok ucnonb3oBaHus bneHpepa

7-1. Py4Hon pexum

\

() \
§ — ) \

PyuHoit pexxum 01: [Min / Max] MoBopoTHbIii nepeknioyaTenb ynpasneHus CKopoCTbIo

01. YbeauTeck, 4To eMKOCTb, B KOTOPYHO 3arpy>XeHbl MHTPEAMEHTbI, YCTAHOBEHA Ha 0CHOBAHWE U3[eNNA U
KpbILLKa 3aKpbITa.
* Ecnu oHa He roToBa k paborte, obpatutecs k pasgeny «[lopsagok cbopku bnengepas Ha ctp. 90.

02. MoBepHMTE NOBOPOTHBIN NEpPEKIoYaTesb M0 YaCoBOW CTPESIKE, YTOBbI yCTAHOBUTh HYXKHYI0 CKOPOCTL
paboThl ycTponCTBa.
Mo OKOHYaHWM NPUTOTOBAEHWS BEPHUTE NOBOPOTHBIN NepeKIoyaTeNb B NON0XeHMe UHAMKaTopa
nutaxus [Power Display Lamp].
* [lBuratenb 0CTaHaBNMBAETCA aBTOMATUYECKM MaKCUMYM nocie | MUHYTb paboTs.

N\ N
p02 MANUAL
]
E § u
i & :
il
- =
. -
- -
-
s 6 -
-
J [\ J

PyuHoii pexxuM 02: UMNyNbCHLIA peXXuM
01. Y6epunTeck, 410 eMKOCTb, B KOTOPYH 3arpy3KeHbl UHTPeMEHTbI, YCTaHOBNEHA Ha OCHOBaHMeE U3LeNNs 1
KPBbILLKA 3aKpbITa.
* Ecnu ona He roToBa k pabote, obpatutecs k pasgeny «llopsagok cbopku bnengepa» Ha cTp. 90.
02. Moka Haxata kHonka [START/STOP], geuratens paboTaeT Ha MakCMasbHOM CKOPOCTH.
Korga kHonka otnyckaetcs, paboTa 0cTaHaBAMBAETCH W YCTPOVCTBO NEPEXOAMT B COCTOSHUE OXMAAHNS
(ocTaHogal.
* [lBuratens 0cTaHaBNMBAETCS aBTOMATUYECKM MaKCUMYM noche T MUHYTbI paboTei.
% MNpepynpexpaeHue
He cHumaliTe €MKOCTb, NOKa JIe3BMUA NOJIHOCTbIO HE NepecTaHyT BpallaTbCa, a I'IOBOpOTHbII;I nepeknyaTenb ynpaBneHna
CKOpOCTbIo He ByaeT BO3BpaLLeH B MonoXeHue uHankatopa nutaqus [Power Display Lamp].
Ecnngo BPpeMA perynmpoBKu CKOPOCT eMKOCTb 0TCOEJUHACTCA 0T 0CHOBAHNA U3 eNNA, UHANKATOP pa60TbI BbIKJTIOYaeTCs,
Y BUraTeslb 0CTaHaBMBAETCS.
Kak Tonbko eMKoCTb ﬁy,u,eT CHOBa yCTaHOB/IEHA Ha OCHOBaHMe U3eNnng, UHANKATOP NUTaHWA Ha4YHeT MUraThb.
[lns Bo306HOBNEHNS paboTbl B HOPMaNbHOM pexuMe BePHUTE NOBOPOTHbIN NepekioyaTenb ynpaBneHus CKopocTbio B
nonoxenwe uxaukatopa nutatus [Power Display Lamp].
Mocne 3Toro ycTpoicTBo cHoBa byneT HopManbHo paboTath.

(O]
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7. Mopsipok ucnosb3oBaHus 6neHpepa 95

7-2. Mopsipok paboTbl B aBTOMaTUYECKOM peXXnMMe

@ N

%

AsToMatnyeckui pexxum: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING

01.YbenuTech, 4T0 €MKOCTb, B KOTOPYIO 3arPy>KEHbI MHrPeAUEHTbI, YCTaHOBSIEHA Ha OCHOBaHMe NPoAyKTa
W KpbILLKa 3aKpbITa.
* Ecnu oHa He roToBa k pabote, obpatutecs k pasgeny «Mopsgok cbopku bnengepas Ha ctp. 90.

02. MoBepHMTE NOBOPOTHbI NepekioyaTeNb NPOTUB YaCOBOI CTPEKM, YTODbI BbIOPATh B MEHIO HYXHbIA
aBTOMATUYECKUIA pEXUM.
* Bbl MoxeTe BbIOpaTh 0AMH 13 5 aBTOMATUYECKNX PEXIMOB, CM. HUXEeCNefyoLLyIo Tabauuy ans
NoAyYeHNs JONONHUTENBHON MHDOPMALINK 0 KaX/0M PexiMe.

03. Mpw HaxaTm kronky [START/STOP] sanyckaetcs paboTa B BbiGpaHHOM pexume [aBToMaTUyeCcKoM
pexume).
Mo OKOHYaHWKM NPUroTOBNEHNS paboTa 0CTaHABNMBAETCS aBTOMATUYECKN.
*Ur06bl 0CTaHOBMTL OMEpaLLi0, BEPHUTE MOBOPOTHbIA NepekIioyaTenb B NoNOXeHUe HAKKaTOpa
nUTaHNna uau Haxmute kHonky [START/STOP], yTo npuBoauT K 0TMEHE OMepaumn 1 nepexoay
YCTPOICTBA B PEXUM OXUAAHNS.

AsToMaTnyeckas HasHauenue aBToMaTHyeCKO Bpems pa6otbl
PekoMenfiyeMoe KonnyecTso
nporpamma nporpamMbl nporpaMMbl
HeXHbIi 1 ryCTOil KOHLIEHTPUPOBAHHbIIA
[SMOOTHIE] CMy3/1 13 0BOLLIE, MArKUX GPyKTOB, MuH. 100 ma/makc. 1000 Mn 55¢
[ins cMy3u
OPEXOBUT. f.
[ICE CRUSH]
[Iins nbga unu LLlepbet 1 cnaLuv co nbaoM 1 MuH. 100 ma/Makc. 500mn 50¢
3aMOPOXKEHHBIX 3aMOPOXEHHbIMI GpyKTaMy [cM. pewenT)
¢pykToB
[SouP] . Muh. 100 mn/makc. 500m
Tennbiii cyn n natte TMH30c
[na cyna [cM. peent)
BbicTpoe namenbyenme cyxux
[GRIND] WMHIPeMeHTOB (KodeitHbIX 3epeH U T. 4.) Makc. 200 7 40c
[ns usmenbyeHus
Ha 04eHb MesIkue KyCouKu.
Pexum camoouncTki nomoraet ¢
[CLEANING] NErkoCTbI0 MbITb JaXe Te y4acTKy, Mun. 100 mn/makc. 1000mn 19¢
Rins oumcricn KOTOpble TPYAHO O4UCTUTb BPYYHYIO.
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96 8. PYKOBOACTBO N0 UCNoJib30BaHUIO NULLEBbIX UHFPeAUEHTOB AJi1 COKOBbDKUMAJIKK

* 370 CNpaBoYHaA MHGOPMALMS O TOM, KaK MOAFOTOBUTL KAXKAbIA MHrpeaneHT. ECAN y Bac ecTb anneprus, To BaM HYXHO BbIGUpaTh
MHTPEANEHTI, KOTOPble NOAXOAAT ANA BALUEr0 OPraHu3Ma.

* CM. cnoco6 noAroToBKM MHrPEAUEHTOB U BbIGEPUTE GUALTP, KOTOPbIN ANS HUX NOAXOANT.

* [MoAroToBLTE MHrPEANEHTLI TAKOrO pa3Mepa, YTobbl MX MOXHO Bbino 3arpy3uTb B BOPOHKY. ECAN BbI X0TMTE NOAy4uTb GonbLuoi 06bem coka
AN BLICTPO BbIXKATb COK, NPeABAPUTENbHO HApeXbTe MHIPeAMeHTbI Ha 6onee Menkue Kycouku. Mocne 06paboTku npuMepHo 1 Kr NpoayKToB
BbINONHSTE 3Tan «Pa360opKka M YMCTKA NOCAE BLIKUMAHMS COKa».

* He 3arpyxaiiTe HHrpeAUeHTbI B BOPOHKY BbiLue NPeAenbHON 0TMETKM.

* [Ipu BbKMMaHUM COKA U3 MHFPEAMEHTOB, KOTOPbIE HE OTHOCATCA K KOPHENN0AAM, IUCTOBLIM U CTe6NEBbIM 0BOLLAM, C UCNONIb30BAHUEM
MeNKonopuCcToro GUILTPa COK MOXET 3aCTAUBATLCA BHYTPU OTIKMMHOM KaMepbl.

* [1pu BbIXKMMaHUV COKa M3 BONOKHUCTBIX PYKTOB M 0BOLLE# € MCMONb30BaHWEM rpyBoro dunbTpa cok MOXET 3arycTeTh.

8-1. Mpy6biit dpunbTp (opaHKeBbIil) 8-2. MenkonopucTblit GUALTP (YepHblit)

o Wcnonb3yeTcs Ans NPUroTOBAEHNA COKa U3 06bIYHbIX PYKTOB U o cnonb3yetcs AnA NPUrOTOBNEHMS COKA M3 BONOKHUCTBIX
oBoLLiEq. WHIPELUEHTOB WU KOPHEMOA0B, CTe6NEBbIX M IMCTOBbIX 0BOLLEH
o Knaccudmiavus dunstpos: 0603HayeHme knaccudmkaLmy pubpa (15 0BbI4HbIX HPYKTOB U 0BOLLEH MCMONb3YiiTe rpyBbiit duabTp).
[A] HaxomwTcst Ha BbICTYNE B BePXHEI 4aCcTU GuAbTpa. o Knaccuduraums dpunbTpos: 0603HaueHme KnaccuukaLmm
dunbTpa [B] HaxoauTCs Ha BbICTyNe B BepXHew YacTi dpunbTpa.
LintpycoBble
, KopHennopbl
['peiindpyT, anenbCuHbI, IMMOHBI U T. .
[oZroToBLTE MHTPELNEHTbI, 0UNCTHB KOXYPY 1 Hape3as ux Ha bonee MopkoBb, cBeKna, UMBUpb, CNapKKil kapTopens, kapTodenb,
Menkye KyCO4Ki N0 pa3mepy 3arpy304HOro 0TBEPCTIS BOPOHKM. YeCHOK M T. fi.
BbIMoIiTe MHTPeAMERTbI B POTOYHOM BOZE, YTODBI YAANUTS rPsi3b
Mnopbl c TONCTOI KOXKYpPOM 11 pyrie MHOpOAHble BellecTsa. Ecim pedb MAET 0 BONOKHNCTbIX
VIHTPeNENTaX, TaKNX Kak MMOMPb, CHUMUTE KOXYPY 1 HapexbTe
AHaHacbl, spakoHui GppyKT, AbIHM, ap6y3bl, FpaHaTUT. f. 11X Ha MefKne Kycoukin. [LnnHHble MHTpeAVeHTbI paspexsTe
[oAroTOBLTE MHTPELNEHTbI, 0UNCTUB KOXYPY 1 Hape3as ux Ha bonee B0/ 719 OTXMMa.

MeJIKe KYCOUKM M0 pa3Mepy 3arpy304HOr0 0TBEPCTUS BOPOHKM.
JlnctoBble u cTebneBbie 0BOLLU

Cenbpepeid, KyApsiBas Kanycra, 6enokoyanHas kanycra,
OMEXHHUK, MbIpel, NyK-CKOPoAa M T. .

[1ns 0TX1Ma HapeXbTe MHTPEANERTLI Ha KYCOUKM MO 3 CM UM
kopoue. [Mockonbky MMCToBLIe 1 cTebneBble 0BOLLM Fpybbie 1
BOJIOKHUCTbIE, M3 HIX HENErKO MOAYYUTb COK, ¥ OHY MOTYT
33CTPATH B LLUHEKE.

®pyKTbI C KOCTOYKAMU

BuHorpag, A6710KM, NepCuki, XypMa, CIMBBI, BULLHK, FPyLLM,
KOPeNCKue AbIHM U T. f.

Ecnn pedb npet 06 VHIpeLMeHTax C TBepAbIMU HEPa3XeBbiBaeMbIMU
UTIA KPYNHBIMA KOCTOYKAMM, TAKUMM KaK, HanpumMep, y Nepeukos,
CHa4ana n3BNeKknTe KOCTOUKK, a 3aTeM Nopexere U NoAroToBbTe
TONIbKO MAKOTb. Tsep,u,ble KOCTOYKI MOryT 0CTAHOBUTH paﬁory mnn
NOBPEATS AETANM. 0606LeHNe: MHTPeBUEHTDI,
KocToukn 560k copepaT TOKCHHbI, MO3TOMY 110 BO3MOXHOCTY He npefHa3Ha4yeHHble A1 0TXXKMMa CoKa
113BNnekaiTe Bce KocToyku. Ecam MCNONb3YeTCa BMHOTpag, TlaTenbHo 3
MIPOMOVATE €70 1 CHUMUTE C TPO3AN KaXyio BUHOrpaanHy. Mpy ns;’;’g&‘::::gm:“:ﬁ;;';z:n"e"ma MOXET NpnBecTi k
BbIXVMMaHW COKa 113 CINLLIKOM MATKWX HTPEAMEHTOB CMeLUMBaNTE UX )

C ApYT/MY GPyKTaMY 1 0BOLLAMM. - VIHrpefvenTb, He NpeAHasHayeHHsIe 1A TXVMa COKa, TaKue
Kak cemeHa KyHxyTa, kodeliHble 3epHa, KuTalickuit kopuakzp, kopa
[lepeBbeB 1 XBoA la TAKXe WibHag pb\6a, YIPW, KpeBeTKY, DONOTHbIE

Msrkue GpyKTbl YAUTKI, KanlbMapsl U T. )
OT)KMM U3 OFHOrO MHrpeaueHTa [SroAbl, TOMIAOPbI YeppPH, aHaHACkI - BpyKTbi, MapHHOBaHHSIE B anKorote, caxape unw meae (BuHorpag,
unp.) MaIHa, WESKOBNLA 1 T. 4., ¥ GepMeHTUPOBaHHbIE POAYKTHI
TuwjaTenbHo NOMOIATE U HAPEXbTE MHIPEAMEHTbI HA MeNIKHE KYCoUK No [conepoc, kawertas coctia u T. A.
Pa3Mepy 3arpy304HOT0 OTBEPCTS BOPOHKH. - VIHrpeaynenTsl, CBOMCTBA KOTOpbIX 38TPYAHSIOT PUroTOBAEHME
Y pyKTOB U 0BOLLE/H C MOLOHOXKAMY CHAYaNa yganuTe NoAoHOXKY,  COKA, TaKVie KaK 10X, aio3, KaKTYC, aiiga, Barari, fivc, kopetb
OT)KMM U3 HECKONbKIX MHTPeAMeHTOB (Kny6HUKa, KuBH, GaHaHbl, KyZ3y, CaxapHblvt TPOCTHUK, XENYAN 11 OLyBAHUMKM.
NIOMAZOPbI, MaHro U p.) - BapeHble MHTpeaenTsl, Takiie Kak 0TBapHo kapTodess 1
TP MCMONb30BAHIM CYXVX H B3KUX MHTPELVEHTOB CMewvBaiiTe ux e CTBAKWY kapTodens.
YT VMY VHTDEAVEHTaM M [15 OTX MM, - He ucnonb3yiite napenue Ans MaMenbyeHns 3epeH.
QumcTiTe KoXypy 1 YaanuTe nnofoHoXKM. V13 Manro yaanute - 32MOPOXEHHbIE UHTPEAVIEHT

KOCTOYKM.
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9. PYKOBOACTBO N0 UCMoJib30BaHUIO NULLEBbIX UHFPeAUEHTOB AJiF 6ner,epa

*Tpn u3MenbyeHnm Nbfa ero pasmep AosKeH 6biTb MeHbLe 20 MM, @ Macca MeHee 200T.
* He cHMMaiiTe eMKOCTb, NOKa Ie3BMS NONHOCTbIO He NepecTaHyT BpallaTbes, a NOBOPOTHBIN NepeknioyaTens He byaeT

BO3BpalleH B N0J10)XeHWe 0CTaHOBa.

* Ecnu npuroToBnexue B 6nexpepe BbinonHseTcs 6e3 Mcnonb30BaHUs SONONHUTENLHOI KPBILUKH, COREPKNMOR MOXET
BbINETETb HapYXy, N03TOMY NoNb3yiTech 6NeHAEPOM, NPaBUbHO YCTaHOBMB AONOSHUTENbHYIO KPbILUKY.

* He 3arpy)aiiTe B eMKOCTb Hecbef06Hble UHTpeAUeHTbI.

* Mpu M3MenbYeHNM 3epeH UM CYXUX MHFPE[UEHTOB NOPOLLOK UMK M3MeNbYaeMble NPoAYThl MOTYT pasneTaTbes U3

€MKOCTU.

(PeKoMeHpyeTcs N3MenbyaTh Cyxue MHrpeaneHTbl 7 unn MeHbLue pa3 noapss [pabota no 1 MuuyTe)).
* PyuHoil pexxuM [ynpasnexue ¢ noMoLLbio NOBOPOTHOrO NepeknoyaTens) N03BoNseT peryupoBaTh CKOPOCTb, a eC/H
YCTPOIHCTBO paboTaeT CUWKOM MEANIEHHO, ABUraTe/b MOXET 0CTAHOBUTLCSA N0 NPUYMHE 3arpy3KU MHIPEAUEHTOB,
4YTO BNOCNEACTBUN MOXET BbI3BaTh ownbKy (Er-06). B cnyyae Bo3HMKHOBEHMs OWNBKM NepeBeanTe Nepeknioyatens B

nonoxxenue «Cton», 4106kl cbpocuT OLLIMBKY.
YBenuybTe cKOPOCTb B Hayasne onepawmu.

* Korgia eMKOCTb CHAiTa C 0CHOBaHUS M3AENNS, NPY YNIPaBAEHUM YCTPORCTBOM Ha Aucnee oTobpaXaeTcs CUMBON
«0nopoxHeHne eMkocTW» [Muraet '), nycTpoitcTo He paboTaer.
[Lns HopManbHoii paboTbl nepeBeAUTE NOBOPOTHBII NepeKioyaTenb B NoN0XeHUe «CTOM», yCTaHOBUTE EMKOCTb U

CHOBA BK/IOYNTE YCTPOHCTBO.

OuyeHb BA3KUE 0BOLUMN U GPYKTbI

OyeHb BSA3KWe UHTPEeANEHTEI, Takue Kak
NPUroTOBNEHHbIE Ha Napy UK 0TBapHble
MHrpeanenTsl (cnagknit kapTodens, ThikBa U T. 4.,
3aMOYeHHbIe IV BapeHble 3epHa (3aMoYerHbIl prc
WT. A.), aBOKafo, MaHro 1 baHaHbl TLATeNbHO He
nepemeLBaloOTCs, eCN HeJOCTaTOHHO BOALI. Takue
WHTpeanenTsl ByayT XopoLo M3MebyaThCa Npu
3arpysKke VHrpeyeHToB U BOALI B cOOTHOWeH MK 1:1.
Mpy HM3KOM COfEPXAHNN BOLbI B CMeCK
VHTPEeLMEHTOB N€3BUS MOTYT He ABUTaTbCA 13-33
6 BbICOKOW BA3KOCTH,
4TO MOXET BbI3BaTb NOSOMKY MW
COKPATUTb CPOK CAYXObI M3feNus.
Pexkomengyemoe konuyectso: MeHee 1000 Mn

Teepable ppyKTbl ¥ 0BOLLM C HUSKUM
coaep>xaHneM Boabl, TakKue Kak
WNYHAT, Cenbiepeit, MOpKoBb, A670Ku, rpyLLK,
peawc, bpokKony 1 KanycTa Heb3s N3MeNLYUThL
LONKHbIM 06pa3oM, NOCKONbKY BEPXHWIA 1 HUXKHIA
CNOW He NepeMeLlnBaloTCs B JOCTATOYHOM CTENEHN.
Takue HrpesneHTs byayT X0poLIo M3MeNbYaThCa
npy 3arpy3Kke NHIPeAVEHTOB U BOALI B
cooTHoweHum 1:1.
Pekomenayemoe konuyectso: MmeHee 1000 mn

3aMopoXkeHHble GPYKThbI U CNALLK

3aMopoXeHHble MHTPeANEHTbI, TaK1e Kak
3aMOPOXEHHbIE MaHIO, YepHNKa, baHaHbl, a Takxe
VIHTpeaVeHTsl ¢ AobaBneHneM Nbja n3mMensyaloTcs
TO/IbKO B HUXKHEN YacTh eMKOCTU U3-3a 0TCYTCTBNA

Bofbl. Takne WHrpeaneHTsl byayT xopowo
M3MeNbYaThCs NPY 3arpy3ke NHIPEANEHTOB U BOAbI

B COOTHOWeHMK 1:1.
Pekomenayemoe konuyectso: MmeHee 1000 mn

Cyxue ¥ TBepable UHFPpeAUEeHTbI

N3menbyerne bonee 200 r cyxux UHrpeMeHToB
(aHuoycoB, kpeseTok, rprboB U T. 4.}, KoderHbix
3epeH, pyca . [i. MOXeT NpUBeCTH K
upe3mMepHoit Harpyske Ha usgenue. Cyxve 3epHa
WAV MOPENPOLYKThI NIerye U3MenbynTb, eCiu
cHavana nux obxapuTeb.
PekomeHayemoe konnyecTBo: meHee 2001

W3MenbyeHHble WHrpeaueHTbl ang
npunpaebl
Y70 KacaeTcs YecHoka, Nlyka, nepua 4mnu, umMbunps
NT. b., U3MENbYUTE UX Ha HM3KOM CKOPOCTU, 3aTeM
0CTaHOBUTE OMepaLmio, cobepuTe Bce
VHFpeAneHTbl BMECTe 1 CHOBa M3MeNbynTe 1x
(2-3 pasal. 3arpyska upesMepHoro KonMyecTsa
VHTPeAMEeHTOB MOXET MPUBECTU K CAINLLKOM
BbICOKOI Harpyske Ha usgesnue.
PekoMeHrpyeMoe konuyectso: Mernee 300 r

WHrpepneHTbl, He NpegHa3Ha4YeHHbIe
A1 UCNOoJIb30BaHUA

Teeppable, Kak KaMeHb, UHTPeANEHTbI, MyKa U
ApYrue UHrpeameHTbl ANs TecTa, MAco ¢
60bLINMM KOCTSMMW USTM MHOXK@CTBOM
CYXOXKWUIUM, ropsiune MHrpeAneHTbl, TBepable
KOCTOYKMN GPYKTOB U T. A.

umIIAd
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10. MopsAoK YNCTKU COKOBLDKUMASKA

./

Mocne nontoro 3aBepLueHus paﬁom, BbIHbTE LUHYP NUTaHWUA U3
PO3eTKM CYXUMKN pyKaMu. [laxe nocne BbIKNKOYEHNS U3[eNNA
f[BUraTeNb 0CTaHaB/NIUBaeTCA MeIeHHO, NO3TOMY nocne
MONIHOTO 3aBeplleHuna paﬁom NofoXANTe okono 3 CeKyHp,
npexjpe 4yeM CHATb y3en OTXKMMHOI Kamepbl.

01 OTCOG,HMHMTE y3en OTKNUMHO Kamepbl 0T 0CHOBaHWA
n3nenna. HOBepHMTE BOPOHKY, yT0bbI €€ OTKPbITh, @ 3aTeM
nocnefoBaTenbHoO TAHNTE BBEPX KaXOylo AeTanb Ang ee
0TCOEIMHEeHMA.

02 lpomoliTe geTanu ¢ Mcnonb3oBaHMeM LWETKM NOZ NPOTOYHON
BOAOM.

03 OTkpoiiTe KnanaH BbIXOLA XMblXa W KnanaH BbIXOAa COKa,
4T0BbI OUMCTUTb OTXUMHYIO KaMepy.

04 lpoTpuTe 0CHOBAHME M3AENVS BNAXHLIM NONOTEHLEM UAN
MAFKOV TKaHbI0.

05 OtcoenHWTE 11 NPOMOIATE CHANKOHOBBIE YNAOTHUTENN NOCE
/CMONb30BaHNS. - B HUX MOTYT 33CTPATL 0CTATKM NPOAYKTOB
[ynnoTHUTENb BOPOHKM, YNNOTHUTENb KNaNaHa BLIXOAA COKa,
YNAOTHUTENb KN1anaHa BbIX0OAa XMblXa, TepMeTU3NpYyioL it
YMNOTHUTENb, YIOTHUTENb OTKUMHON KaMepsi)

06 Bbi MoxeTe npocTepuan308aTh feTanu, 3aMoUuB 1 B Temnol
BOJE C 0DaBAEHNEM NNALLEBOV COMbI, TMMOHHON KUCIOTH UK
yKeyca.

% HecBoeBpemeHHas 04ncTka U3fenns nocse UCnoab30Baxns
MOXET NPUBECTY K KOPPO3WI UM 0becLiBeunBaniio feTanel
113 HepXaBeloLeil CTanu v Apyrux MaTepuanos B pesynbrate
BO3/eNCTBNS coNeil M XMbixa NHrpeanexTos. Kpome Toro,
3arpA3HeHNs MOTYT 3aCOXHYTb U 3aCTPATb BHYTPY, 4TO
3aTpyaHsAeT pa3bopky v 0UNCTKY U3LeNns, a TakxXe MOXeT
NPUBECTN K yXYALWeHNI0 ero paboynx xapakTepucTiuk.
06913aTeNbHO CNEAYET MOMBITH 11 XOPOLIO BBICYWUTb U3feNe
Cpa3y nocne Ucnob3oBaHus. XpaHuTs ero HeobXoAnMOo B YnCTOM
MmecTe. Ecv peyub nAeT 0 AAUTENbHOM XpaHeH!U, To BO BpeMs
MOJiKM BOCMONb3YIATECh YNCTALLEI LieTKOi. He MoiiTe u3genue
KUNSTKOM UM CAULKOM ropayei Bogoi. He ucnonb3yiite
YUCTSILLME UK CTanbHble ryOK, a Takxe abpasvBHble MaTepuansl
1 Apyrvie ocTpble NpegMeTsl 4s YncTki. He nomelalite ero 8
MOCYZOMOEYHYIO MALLVHY MAM CYLIANKY ANS NOCYZLbI.

% Ecnvm HanuTb YmCTyIo BOAY 1 BCTPSXHYTL AN OUUCTKY, XMbIX
ByzeT nerye oTAENATLCS.



11. Mopsiaok YncTku 6neHgepa
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MopARoK MCNONb30BaHNA PeXUMa OYUCTKH
[CLEANING]

01 HaneiiTe Bogy B eMKOCTb Tak, 4Tobbl ne3sus Obinu
NOrpyXeHbl B BOAY.

02 YcTaHoBMTE €MKOCTb Ha 0CHOBAHUE N3JENd, @ 3aTeM
NPaBUNLHO YCTAHOBUTE KPHILIKY EMKOCTH, @ TakXe
BCTIOMOTaTeNbHYIO KPbILLIKY [MepHyio YaLy).

03 MoBepHKTE MOBOPOTHBIN NepekioyaTtesns, 4Tobbl BbIbpaTL
MeHio [CLEANING] & aBToMaTyeckom pexume, a 3aTem
HaxmuTe krorky [START/STOP] gnq BbInonHERNS MOTIKN.

% He cHMMaliTe eMKOCTb, MOKa Ne3BUS NONHOCTbIO He
nepecTaHyT BpallaTbcq, a I'IOBOpOTHbII;I nepeknio4atenb
He Gyp,eT BO3BpallieH B NONI0XEeHNe 0CTaHOBa. Bbikntounte
NUTaHKe, BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKW U 0TCOEAUHUTE EMKOCTb.

01 BbiHbTe WHYp NUTaHUS U3 PO3eTKN, YTobbI BEIKNIOUUTD
nofayy nuTaHns. potpuTe 0CHOBaHME U3LENNS BNAXHbIM
nooTeHLeM uam Markoi ryboii. Cobniogaiite 0CTOpOXHOCTS,
He 3aMayMBaliTe 0CHOBAHME U3AENS B BOE U HE floNyCKaiTe
Monafaxns Boabl BHyTPb.

02 PazbefnHuTe KpbIWKY MKOCTH U JOMONHUTENbHYIO
KPbILLKY, 4TODbI MX MOMBITE.
BeimoitTe 1 npocytwuTe nx nepef cbopkoli.

03 OcTopoXHO NpoMOiiTe eMKOCTb BOJOW U3HYTPH.
Cobniogaitte 0CTOPOXHOCTb, 4T0ObI BOAA He Monana Ha
[HO eMKOCTH, KOTOPOE KaCaeTCA OCHOBAHUA U3JENNA.
He 3aMaunBaliTe eMKoCTb B Bofe. 3T0 MOXET NpUBECTY K
0bpa30BaHmio PXaBUYMHbEI UAK YXYALNTb XapaKTepUCTUKM
n3nenus.

% ECnn 3arpa3HeHs He yIansiotcs ¢ 1e3snil nocae Mok,
He CyliTe pyKy B eMKOCTb, @ BMECTO 3TOr0 MCMoAb3yiiTe
MPUHAANEXHOCTA ANS 0YNCTKM, HaMPUMED, YNCTALLYIO LLETKY,
4T06bI CMbITb 3arPA3HEHNS.

% Jle3Bud HENb39 OTCOEANHUTL OT eMKoCTH. He
0TCOeANHsAITE X 1 coBAloAaliTe Mepsl be3onacHocTy.

% He nomeLwaiie f€TanM B NOCYA0MOEYHY IO MALLIMHY.

(O]
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12. fleiticTBUA Nepe obpaLLeHMeM B PEMOHTHYIO CNY)K6Yy

Mpexae 4eM 06paTUTLCS B PEMOHTHYHO CITyXDY, 03HaKOMbTECH C HKeceyloleil nHhopMaLmeit. [ns nonyyerns
MHOOPMALIMY KaCaTeNlbHO CEPBUCHOT0 0BCYXNBaHUS 1 MOA4YM 3aNpOCoB, He0bXOAMMOCTb B KOTOPbIX MOXET
BO3HUKHYTb B X0 3KCMAyaTaLm U3Lenns, 06paTuTech B Halll CePBUCHBIA LEHTP MK NOCETUTE JOMALLHION CTaHuLLY
http://www.globalhurom.com. Mpu 3anpoce cepBUCHOTO 0BCAYXMBAHUS UM 33NACHBIX YACTeN YTOYHUTE HOMEP
NPOU3BOANTENS UM HOMEP NOJ LUITPUX-KOLOM.

W3penue
LIMpPOKOro
notpebnexus

OcHoBaHMe U3pgenus He
paboraet caMo no cebe.

lpoBepbTe NPaBUALHOCTL COOPKM y31a OTXUMHOM KaMepbl COKOBLIXUMANKHK UM
emkocTu 6nenzepa 1 ocHoBaHus uafenus. 06s3atensHo 0TKNlYalTe TUTaHKe Npyu
cbopke nnv pasbopke nsgenus.

C6opka no MeTKaM faTumka
6esonacHocTy.

Y6enutech, 470 u3nene cobpaHo B COOTBETCTBIM C YCTAHOBOUHbIMM METKAMM.
06s3aTenbHo 0TKI0YaliTe NUTaHKe npu cbopke unu pazbopke n3genms.

Ha u3penum nmetotcs
TPeLUUHbl UAKn LapanuHbl.

B npovjecce GopMoBKM Npyt U3rOTOBAEHNM MOMUMO MPAMOSUHEAHBIX OTMETHH
06pa3yTcs ¥ KpUBONMHEIHbIE OTMETUHBI. ITO ABNSETCS HOPMOIA U HUKAK He BAMSeT
Ha pabory.

W3penue He paboraer.

TpoBepbTe NPaBUALHOCTb NOAKMIOYEHWS LHYPA NUTAHWS. YCTPOIACTBO MOXET

He paboTaTh noc/ie AAUTENbHOTO UCMONb30BaHWs. OHO CHOBa byfeT HopMasbHO
paboTaTh nocse T0ro, Kak 0CTbIHET OCHOBaHue [gBuratens) ugenus. NposepsTe
npasunbHocTb cbopku sgenms. Ecnn usgenve cobpano HenpasusbHo, 0HO paboTaTh
He bypner. YbeauTec, 4To u3penue cobpaHo B COOTBETCTBUM C MOPSAKOM COOPKHY,
yKa3aHHbIM B pykoBoACTBE. CM. CTpaHuLy ¢ pyKOBOACTBOM N0 chopke.

CokoBbhXMUManka

CokoBbhKvManka nepecraet

113 BbINYCKHOr0 0TBEPCTUR NS XMbIXa MOXET BbITeKaTb COK Cpa3y noc/e 3arpy3ku
WHrpefMeHToB. Bbl 3arpy3unv CMILKOM MHOTO MHTPeMEHTOB AW NOPE3anit ux
Ha cmiukom bonblune kycku? Cu. cTpauuy 93 pykoBOACTBa, YT0bbI aKTUBMPOBATL

pabotatb Bo BpeMs . °

BEDKMMAHHS COK, dyHKLMt0 0BpaTHoro BpaLyeHus. B Uensx Be3onacHoCTy 3a4aH TaiMep, KoTopbIi
aBTOMaTM4eCkn 0CTaHaBNBAET yCTPOUCTBO NPUMEPHO Yepe3 5 MUHYT nocsie Ha4ana
paboTbl. CHoBa KopoTko HaxxmuTe kHonky [START/STOP], 4To6bl HauaTs paborty.

Us BbIMYCKHOr0 0TBEPCTHA B 3aBucumocTu ot WCMNoNb3yeMbIX UHFPE[MEHTOB HE3HAYUTENIbHOE KONNYeCTBO CoKa

/N9 KMbIXa BbITEKAET COK | MOXET BbITEKATh U3 BbIMYCKHOrO OTBEPCTUS AN151 XMbIXa. ITO He ABRETCA AeDeKTOM

Cpasy 13fenus, a ckopee CBA3aHo Co CBOWCTBaAMM WHTpefueHToB. Cok nepecraxer

nocne 3arpysku BbITEKaTb, Kak TOJIbKO yCTpOI;ICTBO HayHeT pa60TaTb. Ecnm cok NPOAOIKUT BbITEKATD,

MHrPeANeHToB. 0bpaTuTech B CEPBUCHBIN LEHTP.

Coxk 3aTekaeT o6paTHo B
BOPOHKY.

Bbl BbIXMMaeTe COK € 3aKpbITbIM knanaHoM Bbixofia coka? Eci Bbl BbXuMaeTe cok ¢
3aKpbITbIM KJ1ANaHOM BbIXOAA COKa, TO COK MOXET 3aTekaTb 06paTHo B BOPOHKY. Ecan
COK He MOCTYNaeT B fOCTATOYHOM 06beMe Aaxe noce 0TKPbITUS KnanaHa BbIXoAa
COKa, TOr/Aa 0TKPOIATE KPBILLKY BOPOHKM 1 U3BAEKUTE COAEPKMMOE.

Cok npoTekaet Mexay
BOPOHKOi M OTKMMHON
Kamepoit unu Mexay
KaMepoit 1 0CHOBaHMeM
uspenms.

[paBuMAbHO 1M yCTaHOBIIEHbI YINOTHUTENN BOPOHKM W OTXUMHOI Kamepbl? Cok byaeT
npoTeKaTh, €CAM yNNOTHUTEM BOPOHK M OTKIMHON KaMepbl yCTaHOBAEHbI B
nepeBepHYTOM NOOXEHNM UM He MONHOCTbI0. [poBepbTe NPaBUALHOCTD YCTaHOBKM
yNnoTHUTENEN.

Bopom(a He O0TKpbIBaeTCH.

B03MOXH0, BHYTPY 0CTaN0Ch CAULIKOM MHOTO XMbiXa. TpuBeauTe B feiicTBre
n3genue, 4Tobbl BbIFPY3UTL 0CTABLUMACS BHYTPY XMbIX, U aKTUBMPYIATE GYHKLMIO
obpaTHoro BpaLyerus npuMepHo Ha 10 cekyH/, a 3aTeM BbIK/I04UTE, MOBTOPUB
npoueaypy 2-3 pasa. [Mocse 3Toro BOpoHKa 40XHa oTKpbITbes 6e3 npobnem. He
3arpy3naN NIV Bbl HEMOAXOAALLME UV TBEPAbIE NPOAYKTHI (TBEPAbIE KOCTOYKN, Takue
KaK KoCTouKa XypMbl)? ECAv Bbl 3arpy3uiv Kakue-nnbo HenoAXoAALMe UK TBepAble
NPOAYKTbI, TO NPY NONBITKE BIMOAHNTL 06paTHOE BpaLLEHNe MOTYT Cepbe3Ho
MOBPEAUTLCS AeTanu, N03ToMy 06paTuTech B CEPBUCHIA LEHTP 1 NOAaIATE 3a8BKY Ha
cepBuCHoe 0benyxmBaHme.

OmKMMHaA KaMepa TpaceTcs
BO BPeMsl BbDKUMaHMS COKa.

V3enne MOXeT Crierka TpSICTUCh B pe3ynibTate paboThl BUraTeNs B 0CHOBAHMH
u3penus. B 3aBUCUMOCTI OT CBOVICTB MHTPeAMEHTOB [TBEPAAT UM XecTKast
TeKCTypa] BO3HUKAOT ABVXEHUA paBHUM UHTEHCUBHOCTU. 3TO He ABNSETCH
MPM3HAKOM NOMOMKY, 3T0 HOPMANbHOE ABEHNE, Bbi3BaHHOE BpaLLieHNeM LWHeKa.
BosbLuyio TPACKY, YeM MATKIE UHTPeANEHTHI C BOMbILIMM COAEPKAHUEM BOAbI, MOTYT
BbI3blBaTb TBEP/ble UHTPELNEHTHI [HBI'IPVIMEP, MOPKOBb, KapTocbenb, peauc, ceekna
ut.n)

KnanaH Bbixoga XMbixa
3aKPbIT, HO XKMbIX BCE PAaBHO
BbIXORMT.

KMbix ﬁy,u,eT BbIXOAMTb €CTECTBEHHbLIM 06p330M, AaXe eCnu pblyar 3akpbiT. B
33aBUCUMOCTM OT UCMOJIb3YEMbIX MHTPeANEHTOB KOJIMYECTBO 1 CKOPOCTb BbIX0OAa
JKMbIXa MOXET 0T/INYaThCA.
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12. fleiicTBUA Nepep obpaLLeHMEM B PEMOHTHYIO CNY)K6y

370 ecTecTBeHHbIN 3BYK, BO3HMKAIOLL Wit NPY U3MeNbYeHUM HTpedueHToB. Ecin
CrbllueH HeoBbIYHbIN 3BYK | MHTPEANEHTbI UMEIOT TBEPAYI0 UM KECTKYI0 TEKCTYpY, HanpuMep, A6710k1, MOPKOBb,
Mpy1 BbDKUMaHWU Coka. KanycTa, cenb,u,epeﬁ, CBEKNauT. 4., 3ByKNpn 0TXXUMe MOXET bbITb rpoMye, yem npu
BbIKMMaHUN COKa U3 bonee MArKNX UHTPeANEHTOB.
Bo BpeMs paboTbl WHek
Ecnu nutanve HeCTaﬁMJ‘IbHO, TO U3AeNNe MOXET He BbIMOJIHUTL 06paTHoe BpaLleHune
0CTaHOBMACSA, HO 06paTHOe .
aBToMaTnyecku. Cm. cTpanuuy 93 pykoBoACTBa M akTUBMPY#TE dyHKLMIO 06paTHOrO
BpaLleHue aBTOMATUYeCKK
BpaLLEHMS.
He cpabotano.
3o ¢yHKuVIﬂ, KOTOpan aBTOMaTUYeCKN OTK/IOYaeT U3aenne And ero 3alinTbl B
Mpouecc BbKMMaHus cNyyae YacToro cpabaTbiBaHus pexiMa aBTOMaTU4eCKoro 0bpaTHOro BpalLeHus B
COKa aBTOMaTU4YeCKun npouecce BbXXMMaHKA coka. 3710 MOXET I'\pOI/IBO\;ITI/I, eCnu 3arpy3nTb Hepa3pesaHHble
ocTaHaBNMBaeTCA A0 NHIPeAMeHTbI UM MHTPeAMEHTBI, N3 KOTOPbIX HEBO3MOXHO BblAABUTb COK.
UCTEYEHUS 5 MUHYT, CM. cTpaHuuy 96 pykoBoACTBa NSt 03HAKOMAEHMS C UHCTPYKLMSMU KacaTesbHo
3aflaHHbIX Taﬁmepou. KaXAo0ro MHrpefneHTa v 3arpy3nte UHrpeAeHTbl B COOTBETCTBUAN C
peKoMeHAaLuAMM.
Bo Bpems paboTbl
ﬁneHnepa Ecnm 6neHuep neperpyxeH, 4B1ratesb MoXeT 0CTaHOBUTbCA. BbliknoyuTe nutaHme u
N3BNEeKUTE UHIpeUeHTHI, BbI3biBatoLL e MeperpysKky, unu naMTe M3[enno NocToaTb
0CTaHaBNMBaeTCsA
6e3 pabotbl npuMepHo 30 MUHYT.
ABHUraTens.
BneHAep yCTpOMCTBO MOXeT nepectaTtb paﬁOTaTb, €CJin 3arpy>XeHo CINLWKOM MHOTO
MHTPEAMEHTOB UM OHM NOPe3aHbl Ha CANLIKOM BonibLume KyCKN.
B 6nenpepe He pabotaeT | MpuseauTe B COOTBETCTBME KONMYECTBO U Pa3Mep UHTPEANEHTOB, a 3aTeM CHOBa
PEXMM U3MeNbYeHNs. BKJIIOYNTE YCTPOACTBO.
Ecnu cyxue uHrpeaneHTh ucnosb3aylotcs B 6onbLioM konuyecTse, nepes paboToil
no6asbTe 60Mblue XUAKOCTH.

13. Koppi olumbok (06Lme ansa cokoBbhKUManku v 6nexpepa)

Kon MepsonpuymnHa HeobxoauMmble peiicTBuUs
MpekpaTuTe UCMOb30BaHNE U3LENNs 1 CHOBA
Er01 Ecnu yepes usgenue npotekaeT CBepXTOK, AaHHas  BKJIIOYMTE €ro Yepes HECKObKO MUHYT.
ownbKa BO3HMKAET ANA 3aLUUThl U3AeNusd. Ecnn npobnema He ncyesna, obpatutecs B
cepBuCHblit LieHTp HUROM.
MpekpaTuTe UCMOb30BaHNE U3LENs 1 CHOBa
ErOL Ecnu Ha u3penue noaaeTcs BbICOKOE HAaNpsXKeHNe,  BKIIIOYMTE Ero Yepes HECKONbKO MUHYT.
RaHHas owwmbka BO3HMKAET ANA 3aLUTbI U3[ENUs. Ecnn npobnema He ncyesna, obpatutecs B
cepBuCHbIit LieHTp HUROM.
1. Ecnun Bo BpeMs paboTbl COKOBbDKMMANKW
4acTo UCMoNb3yeTcs PeXXMM aBTOMaTU4EeCKOro
0GpaTHoro BpaleHys, AaHHas ownbKa 1. MpekpaTtuTe Ncnonb3oBaH1e U3fenus
MOXKET BO3HUKHYTb ANS 3aLLuTbl u3penus (3to n‘ 059 ETe Y VIAnMTe cone )KMMOQ 3na'
OnepaLyA AA 3aLHTLI OTKMMHOIA KaMepbi B o$>4<MMpHO|?1 Ka);ne bl comsbskwmamz a3aTem
cnyyae 3arpy3Kki TBepAbIX MHTPEAUEHTOB MU P ’
CHOBA BKJIHOYMTE €ro.
VHIPeAUEHTOB, He NpeAiHa3Ha4eHHbIX A OTKUMa
coKa).
2. MpekpaTtuTe UCNONb30BaHWE U3LeNus 1
2. JLAHHAR OLUMGKA MOXET BOZHUKHY TS, €CH YMeHbLUUTE KONNYECTBO COAEPXKIMOr0 B EMKOCTU
i ! . bneHaepa Uiv yBennybTe CKOPOCTb BPaLLEHUS
ABUraTenio He yAaeTcsl BbIMONHUTb HaYanbHbli Aep Y P pau
Er0é [iBuraTens B Hayane onepaLmu.
3anyck, Koraa B eMKocTi 6neHaepa HaxoauTcs
CIMLLIKOM MHOTO MHTPEAUEHTOB.
3. Ecnv aBuraTenb ocTaHaBAMBAETCS U3-3a
3. [laHHaR OLUMGKA MOXKET BOIHUKHYTS, neperpysku, fante eMy noctosTs 6e3 pabotl
X y
npyMepHo 30 MUHYT, Npexae YeM CHoBa
€C/U Neperpy3Ka ABUraTens NpUBOAUT K BEmoqETb o oﬁcyTTE;o pexa
cpabaTbiBaHUIO YCTPOHCTBA 3aLLUUTLI OT yep )
neperpesa.
. Ecav npobrema He ncyesna, obpatutecs B
perp 4. Ecnm npob, 6p
cepBuCHbIit LieHTp HUROM.
4. [laHHas olwmbKa MOXKET BO3HUKHYTb B Clyyae P HeHTP
HeUCnpaBHOCTH AaTuMKa, BbisBNsOLEro paboty
nBurarens.
aHHas owwmMbKa MOXET BO3HUKHYTb, eClun epef UCrosb30BaHWeM YCTaHOBUTE eMKOCTb
6 n y
NOBOPOTHbII NepekioyaTenb MU KHoMKa COKOBbIKMMAINKY Uiv brierfiepa Ha 0CHOBaHWe
u [START/STOP] npusopauTcs B feiicTeue Npu

OTCYTCTBUM Y3Nna OTXKUMHOWM KaMmepbl Ui eMKoCcTu
6neHAepa Ha OCHOBaHWUU u3sgenus.

n3genus.
Ecnu npobnema He ncyesna, obpatutecs B
cepBucHbli LeHTp HUROM.

(O]
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Instrukcja obstugi [ Tylko do uzytku domowego / Gwarancja nie znajduje sie w zestawie ] | Seria M100

SPIS TRESCI

Str.102 1. Srodki ostroznoéci dotyczace bezpiecznego uzytkowania
Str. 103 2. Srodki ostroznoéci podczas uzytkowania

Str. 104 3. Jak ztozy¢ wyciskarke do sokow

Str. 106 4. Jak ztozy¢ blender

Str. 107 5. Informacje o przetaczniku zasilania i pokretle

Str. 108 6. Jak korzystac z wyciskarki do sokow

Str. 110 7. Jak korzystac z blendera

Str. 112 8. Przewodnik po sktadnikach spozywczych do wyciskarki do sokow
Str. 113 9. Przewodnik po sktadnikach spozywczych do blendera
Str. 114 10. Czyszczenie wyciskarki do sokow

Str. 115 11. Czyszczenie blendera

Str. 116 12. Przed ztozeniem wniosku o naprawe

Str. 117 13. Kody btedu

Przed przeczytaniem instrukcji obstugi

1. Nalezy zapozna¢ sie ze $rodkami ostroznosci dotyczacymi
bezpiecznego uzytkowania [s. 102-103), aby

prawidtowo korzystac z produktu.

2. Po przeczytaniu instrukcji nalezy przechowywac ja w dogod-
nym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

3. Z urzadzenia nie nalezy korzystac za granica,

gdzie wystepuje inne napiecie pradu.

4. Wszystkie poprawki jakosciowe moga ulec zmianie

bez powiadomienia.

1. Srodki ostroznosci dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

Ten symbol oznacza potencjalnie niebezpieczna sytuacje i kon-
trole. Nalezy uwaznie przeczyta¢ szczegoty i postepowac zgod-
nie z instrukcjami, aby uniknaé wystapienia niebezpiecznych
sytuacji. Naruszenje jakiegokolwiek ze znakow ostrzegawczych
moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub $mierc lub do-
prowadzic do powaznego uszkodzenia produktu.

Nie nalezy uzywa¢ pradu o innym natezeniu niz okreslony w karcie gwa-
rancyjnej i specyfikacjach produktu. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru i/lub pogorszenia wydajnosci.
Podtaczenie do innego napiecia moze skraci¢ Zywotnosc silnika lub dopro-
wadzi¢ do awarii. Ze wzgledow bezpieczeristwa, gniazdko zasilania powinno
by¢ zawsze uziemione. Nie nalezy rowniez uziemia¢ go do rury gazowej, pla-
stikowe] rury wodociagowej lub linii telefoniczne].

.

Jesli ostona przewodu zasilajacego zostanie zerwana lub przecieta pod-
czas uzytkowania produktu z powodu zaniedbania, moze to wywotac pozar
i/lub doprowadzic do porazenia pradem. Dlatego prosimy czesto spraw-
dzac stan przewodu zasilajacego, wtyczki i gniazdka, W przypadku uszko-
dzenia przewodu zasilajacego, nie naprawiac jej ani nie przerabiac samo-
dzielnie, skontaktowac sie z centrum obstugi posprzedaznej lub sklepem.
Bezpiecznie whozy¢ przewod zasilajacy w gniazdko.

.

Nie zginac, nie wiazac, nie uszkadzac aninie clagnac przewodu zasilajace-
g0 na site, ani nie umieszczac go w miejscach, w ktorych wystepuja wyso-
kie temperatury Lub ktore emituja ciepto, na przyktad kuchenka gazowa.
Nie nalezy takze umieszczac na produkcie zadnych ciezkich przedmiotow,
zaklinowac go w waskiej przestrzeni ani go modyfikowac. Moze to uszko-
dzic¢ przewdd zasilajacy | spowodowac pozar i/lub porazenie pradem.

Nie naciskac przyciskow i nie wktadac ani nie ciagnac przewodu mokrymi
rekami. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia i/lub pozaru.
Nie pozwolic, aby jakiekolwiek obce substancje zetknety sie i/lub znalazty
sie w poblizu przetacznika.

« Nie uzywac produktu w miejscu o duzej wilgotnosci lub tam, gdzie istnieje
ryzyko pozaru. Nie umieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu goracej
kuchenki gazowej, kuchenki mikrofalowej lub jakiegokolwiek urzadzenia
kuchennego.

W zadnych okolicznosciach nie nalezy podejmowac proby modyfikowania
urzadzenia. Nie podejmowac proby samodzielnego demontazu ani
naprawy. Nie wktadac zadnych ciat obcych, takich jak palec, pateczka, tyzka,
widelec lub zelazna szpilka, do szczeliny lub otworu w korpusie produktu

.

W przypadku uszkodzenia wtyczki, nie naprawiac jej ani nie przerabia¢
samodzielnie, skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta HUROM w celu
przeprowadzenia inspekji.

.

Nie moczy¢ ani nie rozprysklwac wody na korpus produktu. Jesll woda lub
ciata obce dostana sie do wnetrza produktu, nalezy wyciagnac wtyczke
zasilania, a nastepnie skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta
HUROM

Nie moczy¢ korpusu produktu w wodzie w celu jego wyczyszczenia. Nie
pozwoli¢, aby woda przedostata sie do wtyczki zasilania. Nie przecierac
produktu rozcienczalnikiem do farb, benzenem ani srodkiem chemicznym
W sprayu. Przechowywac produkt z dala od miejsc, w ktorych wystepuja
wysokie temperatury i wysokie poziomy wilgotnosci.

.

Nie instalowac i nie uzywa¢ produktu w miejscu takim jak zlew i wanna,
gdzie moze dosta¢ sie do niego woda. Nie obstugiwa¢ przyciskow
sterowania mokrymi rekami. Uzywa¢ produkt tylko na ptaskiej i suchej
powierzchni. Upewnic sie, ze do przetacznika zasilania produktu nie dostata
sie woda ani ciata obce.

Nie uzywac kilku urzadzen elektrycznych jednoczesnie, podtaczajac je
wszystkie do jednej wielowypustowej listwy zasilajacej lub gniazdka.
Korzystac z jednego gniazdka.

Nie przenosic produktu podczas pracy. i nie wktadac do pojemnika rak,
narzedzi ani niczego innego niz sktadniki i popychacz. Wtozenie rak, na-
rzedzi itp. moze spowodowa¢ powazne obrazenia, wypadek i/lub wadliwe
dziatanie produktu

Osoby, ktdre nie zapoznaty sie z obstuga tego produktu, nie powinny
uzywaé go samodzielnie. Osoby odczuwajace dyskomfort fizyczny i/lub
psychiczny, osoby pozbawione doswiadczenia i wiedzy oraz dzieci powinny
uzywac produktu pod opieka opiekuna.

Nie uzywac produktu w zasiegu dzieci. Nalezy nadzorowa¢ dzieci, aby nie
uzywaty tego urzadzenia do zabawy. Istnieje ryzyko obrazen ciata lub awarii,
jesli dzieci przypadkowo uderza produkt.

W przypadku dzieci nawet niewielkie oparzenie moze by¢ bardzo
niebezpieczne. Nalezy uczy¢ dzieci zachowania ostroznosci przy goracych
ptynach.

.

Wytaczy¢ zasilanie i wyciagna¢ wtyczke zasilania podczas instalowania
lub odtaczania akcesoriow, gdy produkt nie jest uzywany lub przed czysz-
czeniem. Nalezy pamietac, aby wyciagnac przewdd zasilajacy przed czysz-
czeniem lub gdy nie jest uzywany. Ponadto, wyciagajac przewod zasilajacy,
chwytac za wtyczke.

Przed rozpoczeciem czyszczenia produktu, wy]ac wtyczke z gniazdka. Nie
czyscic produktu w niewtasciwy sposob Nie czysci¢ go w sposéb, ktdry nie
zostat podany w instrukcji obstugi. Nalezy zapozna sie z instrukcja obstugi
dotyczaca czyszczenia.

.

Korzysta¢ z produktu w miejscu o rownej powierzchni. Nie uzywac
produktu na zewnatrz, nie poddawac go nadmiernym wstrzasom i nie
upuszczaé produktu, Nie uzywaé produktu, gdy jest uszkodzony.

.

Nie uzywac produktu, gdy osoba obstugujaca ma na sobie lub trzyma
produkt, na ktory oddziatuja sity magnetyczne (np. bransoletke
magnetyczna). Trzymanie w poblizu produktu przedmiotu, na ktdry
oddziatuja sity magnetyczne, moze spowodowac jego awarie.

Zapach odczuwany podczas uzywania nowego produktu w naturalny
sposob z czasem zniknie. Jest to powszechne zjawisko i nie oznacza
problemu podczas uzytkowania.

Wlozenle nadmiernej ilosci sktadnikow moze spowodowac uszkodzenie
czesci produktu.

Przed uzyciem usunac wszystkie opakowania i etykiety. Wszystkie
materiaty zabezpieczajace dotaczone do pojemnika nalezy usunac przed
uzyciem.



o Zewzgledow bezpieczenstwa materiaty opakowaniowe ltorby plastikowe,
materiaty buforowe itp.) nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

.

Przed uzyciem sprawdzic, czy produkt zostat potaczony (zmontowany) we
wtasciwym miejscu.

Nie uzywac tego produktu do uzytku domowego do celow komercyjnych.
Uzywanie urzadzenia do niewtasciwego celu lub w nieprawidtowy sposob,
lub nieprzestrzeganie powyiszych wytycznych moze spowodowac
powazne obrazenia lub Smierc lub powazne uszkodzenie produktu.

Nie czysci¢ produktu w temperaturze 80°C lub wyzszej. Nie czyscic
produktu w zmywarce, w suszarce do naczyn ani w mikrofalowce.

Jesli produkt nie zostanie oczyszczony natychmiast po uzyciu, pulpa
moze wyschnac, co utrudnia demontaz produktu i czyszczenie, a takze
powoduje pogorszenie wydajnosci. Dlatego, jezeli to mozliwe, wyczyscic
go natychmiast po uzyciu. Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Oprézni¢ pojemnik po uzyciu.

Uzytkownik produktu powinien upewnic sie, ze rozumie, jak odpowiednio
przygotowac sktadniki przed ich wtozeniem,

Nie uzywac¢ produktu na biegu jatowym przed wtozeniem jakichkolwiek
sktadnikow.

Podczas uzywania produktu nalezy uwazac, aby krawat, dtugi naszyjnik,
szalik itp. nie dostaty sie do otworu wsadowego.

Nie uzywac urzadzenia, jesli obracajacy sie korpus ($limak, ostrza tnace,
nierdzewne ostrza blendera) lub pokrywa (pokrywa zbiornika, pokrywa
blendera) sa uszkodzone lub pekniete. Jezeli produkt jest uszkodzony,
nie nalezy z niego korzysta¢ i skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta
HUROM w celu przeprowadzenia inspekcji lub naprawy.

2. Srodki ostroznosci podczas uzytkowania

Korzystanie z wyciskarki do sokow

« Nie uzywa¢ produktu nieprzerwanie przez okres dtuzszy niz 30 minut.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic' do przegrzania silnika
i awarii. Jednak, jezeli produkt bedzie uzywany w sposob nieprzerwany,
nalezy wytaczy¢ produkt i korzystac Z niego po przerwie trwajacej ponad
5 minut.

« Nieprawidtowo przygotowane sktadniki moga utrudnic proces wyciskania
i/lub spowodowac uszkodzenie produktu.

* Nie uzywac tego produktu do mielenia ziaren.

« Sktadniki wymagajace szczegolnej ostroznosci podczas korzystania z
wyciskarki do sokow oraz sktadniki, ktorych nie mozna wyciska¢
Sktadniki wymagajace szczegolnej ostroznosci
- W przypadku stosowania samych miekkich sktadnikéw, takich jak banany,
aloes, kaktusy, pochrzyn, dojrzate kiwi i pomidory, sok moze zatrzymywa¢
sie w komorze, co utrudni wyciskanie. Dodac inne sktadniki, ktdre nie sa
zbyt miekkie.

- Wktadajac orzechy wtoskie, orzeszki ziemne, migdaty, pestki stonecznika,
orzeszki pinii, fasole itp. dodac tylko niewielka ilosc lub dodat je razem z
innymi sktadnikam po namoczeniu w wodzie.

Sktadniki, ktorych nie mozna wyciska¢

~Nie wkiadac sktadnikow, ktdrych nie mozna wycisnat, takich jak sezam,
ziarna kawy, chinska papryka, kora drzew i igty sosnowe. Nie wktadac
miektawki, wegorzy, krewetek, Slimakow bagiennych, kalmardw itd.

- Nie wktada¢ owocow nasaczonych alkoholem, miodem lub cukrem
(winogrona, maliny, morwy itp.) oraz enzymow (solanki kolczystej, sosny
skalnejitp.).

-Nie wk{adac sktadnikow, ktérych wtasciwosci utrudniaja wyciskanie soku,
takich jak oliwniki, aloes, kaktus, pigwa, banany, stodki ziemniak, korzen
kudzu, trzcina cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski.

- Nie wktadac gotowanych sktadnikéw, takich jak gotowane ziemniakii
stodkie ziemniaki. Nie uzywac do mielenia ziaren.
- Nie uzywac do wyciskania mrozonych sktadnikow.

W miare mozliwosci zaleca sie natychmiastowe spozycie wycisnietego
soku warzywnego i nie przechowywanie go przez dtuzszy okres czasu.

Podczas pracy produktu nie nalezy podnosi¢ pojemnika ani otwierac
pokrywy. Nie uzywac produktu na biegu jatowym. Moze to skrdci¢
zywotnosc produktu.
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.

Nie wyciskac ponownie soku z pulpy, ktory zostat juz wycisniety.

.

Nie wktadac sktadnikow do pojemnika powyzej zaznaczonego limitu.

.

Nie wktada¢ pateczek ani tyzek do ujscia soku/pulpy podczas pracy
produktu.

.

Do wktadania sktadnikow nie uzywa¢ niczego innego niz popychacz.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci
lub spowodowac obrazenia ciata i/lub doprowadzic do awarii.

.

Sok lub pulpa moga wyplynac Sok moze sptyna¢ z powrotem do
pojemnika, jesli zatyczka ujscia soku bedzie zamknigta podczas
wyciskania.

Podczas wyciskania sokow z mrozonych owocéw lub sktadnikow, ktore
ulegty przypaleniu w zamrazarce, poniewaz byty przechowywane w niej
zbyt dtugo, ilos¢ wycisnietego soku jest niewielka lub wyciskanie moze
nie by¢ mozliwe.

Korzystanie z blendera

« Nie uzywac go w sposob ciagty przez okres dtuzszy niz standardowy
czas uzytkowania. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do
przegrzania silnika i awarii. Jesli produkt ma by¢ uzywany dtuzej niz
standardowy czas uzytkowania, nalezy korzystac z produktu z przerwa
30 minut Lub dtuzej. W trybie recznym, uzywac produkt przez 1 minute, 8
razy (1 minuta dziatania, a nastepnie 1 minuta przestoju, zabronione jest
uzywanie 9 razy z rzedu), a w trybie automatycznym, uzywa¢ produkt raz
przez 7,5 minuty (7,5 mlnuty dziatania, a nastepnie 30 minut przestoju,
zabronione jest uzywanie 2 razy z rzedu).

W przypadku odtaczania pojemnika podczas pracy, zrobic to po catkowi-
tym zatrzymaniu ostrzy. Wyjmowac lub mieszac¢ sktadniki po oddzieleniu
pojemnika od korpusu produktu

.

Uzywac blendera tylko wtedy, gdy pokrywa jest zamknieta.

.

Gdy zasilanie jest wtaczone, nie usuwac jedzenia przyklejonego doscianek
pojemnika blendera ani nie mieszac sktadnikow. Wyjmowac lub miesza¢
sktadniki po oddzieleniu pojemnika od korpusu produktu. W celu ponownego
rozpoczecia pracy, catkowicie zatrzymac urzadzenie przed uzyciem.

Wktadajac rece lub przybory kuchenne do pojemnika, wyciagnac
wtyczke, gdy urzadzenie catkowicie zatrzyma sie. Podczas dotykania lub
czyszczenia ostrzy, uwazac, aby nie dotknac ostrych krawedzi. Uwazac,
aby nie skaleczy¢ sobie rak ostrzami.

Nie wlewa¢ wody w ilosci wiekszej niz maksymalna dopuszczalna
pojemnosc okreslona w zalecanym schemacie uzytkowania. Ilos¢ wody
lub sktadnikow spozywczych powinna by¢ utrzymywana powyzej znaku
minimalnego (100 ml) i ponizej znaku maksymalnego (1000 ml). Uzywa¢
zalecanej ilosci produktow. Jesli woda lub sktadniki spozywcze zostana
wypetnione powyze] maksymalnego limitu, moga sie przelac.

Nie dotyka¢ ostrych ostrzy gotymi rekami. Do czyszezenia produktu
korzystac z narzedzi, takich jak szczotka do czyszczenia.

Oddzielajac korpus produktu od blendera, odczekat, az ostrza catkowicie
sie zatrzymaja. Nie rozdzielac ostrzy i polemnlka Nie mozna odtaczac
ostrzy od pojemnika. Zachowa ostroznosc.

Jest to produkt wysokoobrotowy, dlatego generuje hatas podczas
obracania. Jest to powszechne zjawisko i nie oznacza problemu podczas
uzytkowania. Jesli urzadzenie emituje nadmiernie ciepto lub dym, nalezy
natychmiast zaprzesta jego uzywania i skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta HUROM.

Uzywac popychacza tylko do zimnych sktadnikow i, aby zapobiec
przegrzaniu, nie korzysta¢ z trybu recznego przez ponad 1 minute.
Nie wktada¢ goracych sktadnikéw. Gorace sktadniki nalezy schtodzic w
temperaturze pokojowej przed umieszczeniem ich w pojemniku.

.

Podczas robienia smoothie, przed umieszczeniem ich w pojemniku,
pokruszy¢ state, zamrozone sktadniki na drobne kawatki.

Przetwarzanie wyjatkowo twardych przypraw, takich jak gatka
muszkatotowa lub sktadniki, takie jak korzenie Phellinus linteus, moze
uszkodzic ostrza.

misiod

®



104

®

3. Jak ztozyc wyciskarke do sokow

S

.=

@-1

01 Dopasowac wystajaca czes¢ w gornej czesci filtra zewnetrznego (5-1/©-1) z rowkiem komory [(@-5) w celu
zmontowania.

02 Zmontowac filtr wewnetrzny i przykrecic filtr zewnetrzny, ktory jest zamontowany na komorze.
Zmontowac czedci tak, aby czeé¢ taczaca filtra wewnetrznego [(@-1) potaczyta sie z wystepem w gornej czesci filtra
zewnetrznego (©)-1/®)-1).

03 Zamontowac pokrywe pojemnika ((1-3) pionowo na pojemniku (2-1).

04 Dopasowac znacznik [l] ograniczajacy montaz pojemnika (7)-1) ze znacznikiem [?]] ograniczajacym montaz komory
(@-3), aby je zmontowac.

05 Obracic ztozony pojemnik w prawo do znacznika ograniczajacego montaz komory [a].
Jesli czesciwewnetrzne nie zostana prawidtowo ztozone, pojemnik nie zamknie sie.

06 Sprawdzic, czy pokrywa wytadowcza (-2 i pierscien komory sa prawidtowo zamknigte.

1. Podnies¢ pokrywe wytadowcza, aby ja zamknac i zamocowac za pomoca pierscienia.

2. Jesli opakowanie nie jest prawidtowo zmontowane lub dzwigienka nie jest prawidtowo zamknieta, sok moze wyciekac lub
dzwigienka moze sie otworzy¢ podczas wyciskania.

07 Umiesci¢ prawidtowo zmontowany zespot komory na korpusie produktu zgodnie ze znacznikiem ograniczajacym
komory (@-8) i znacznikiem ograniczajacym korpusu produktu (®-2).

Jesli pojemnik jest zamontowany na gorze korpusu produktu, pojemnik nie zamknie sie catkowicie z powodu pomaranczowego
LluZnego guzka”.

Jeslikomora nie jest ustawiona zgodnie ze znacznikiem ograniczajacym, nalezy ja lekko przekreci¢ w lewo i w prawo, aby
0sadzi¢ ja na znaczniku ograniczajacym.

(O]
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3-1. Jak ztozy¢ wyciskarke do sokow

: Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia silikonowego

* Uszczelki to materiaty eksploatacyjne, ktore zaleca sie
wymieniac po uptywie 6 do 12 miesiecy. Mozna je zakupi¢ w
Centrum Obstugi Klienta.

(Sok moze przeciekac, jesli produkt nie zostanie
prawidtowo zmontowany).

Uszczelnienie sekcji do wyciskania

r N

7 —
01 Chwyci¢ i zdjac uszczelnienie, tak jak w przypadku Sciagania.
02 Po wyczyszczeniu, whozy¢ uszczelnienie, jak pokazano na
rysunku, a nastepnie docisnac.

Uszczelnienie

01 Chwycic i zdjac uszczelnienie, tak jak w przypadku $ciagania.
02 Po wyczyszczeniu, wtozy¢ najpierw jedna strone uszczelnienia,
zaczepiajac je.

03 Wtozy¢ pozostata czes¢ i docisnac po obwodzie.

105

Uszczelnienie zatyczki ujscia soku

/

01 Powyczyszczeniu, wtozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.

02 Wtozyc pozostata czesc i docisnac po obwodzie.

Uszczelnienie pojemnika

Zatozy¢ uszczelnienie jak pokazano na rysunku.

Uszczelnienie komory

01 Chwycic jedna strone i odciagnac ja, aby ja odtaczyc.

02 Po oczyszczeniu sprawdzic gorna i dolna czes¢ uszczelnienia i
wlozy¢ je tak, jak w przypadku zahaczania z jednej strony.

03 Mocno docisnac pozostata czesc uszczelnienia, nie zaginajac
go, aby zmontowac.
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4. Jak ztozyc blender

(01

®-1

01 Zatozyc pokrywe pomocnicza (miarka) (®-1) na pokrywe pojemnika (®-3) i obraci¢ w
prawo, aby zablokowac.

02 Wtozy¢ wybrane sktadniki do pojemnika. Zatozy¢ pokrywe pojemnika (®-2) na pojemnik
(®) i zamknac ja.

03 Zatozy¢ zmontowany pojemnik blendera (®) na korpus produktu (®).

Jesli lampka zasilania na panelu sterowania i panelu wyswietlacza $wieci sie, blender jest
gotowy do pracy. Wszystkie cztery powierzchnie pojemnika blendera sa zmontowane.
Przed uzyciem produktu sprawdzi¢, czy korpus produktu, pojemnik, pokrywa i przetacznik
zostaty zamontowane we wtasciwych pozycjach. Jesli pojemnik nie zostanie prawidtowo
zainstalowany na korpusie produktu, blender nie bedzie dziatat prawidtowo, a lampka zasilania
nie bedzie sie Swiecic.

Panel sterowania blendera

@ Wyswietlacz LED
f T @ [ SMOOTHIE ] do koktaili
o 5888 o @ [ ICE CRUSH ] do lodu i mrozonych
AT MANUAL OWOCOW

swoore § @ S — = @ [S0UP ] do zup
wo SO 07 @ \\\ - © [ GRIND ] do mielenia

soup '& START / STOP 11 -

o & @ &/ )] - O [ CLEANING ] do czyszczenia

@ Pokretto / przycisk [START/STOP]
© [MANUAL] lampka wyswietlacza trybu
recznego

¥Am Y6




5. Informacje o przetaczniku zasilania i pokretle

< Tryb gotowosci wyciskarki (obecny pojemnik) >

Obstuga

- Dziata, gdy przycisk [START/STOP] zostanie
krétko weisniety w trybie gotowosci.

- Stuzy do aktywacji produktu do wyciskania soku.
- Automatycznie wytacza sie i nastepuje przejécie w
tryb gotowosci po uptywie 5 minut od rozpoczecia
operacji. Jesli pokrywa komory zostanie otwarta,

a nastepnie zamknieta podczas operacji w celu
wtoZenia dodatkowych sktadnikdw, licznik czasu
zostanie zresetowany.

* Jesli pokrywa pojemnika zostanie otwarta
podczas operacji, produkt zatrzyma sie. Jesli
pokrywa pojemnika zostanie ponownie zamknieta
w ciagu 60 sekund, operacja bedzie kontynuowana.
Jeslijednak uptynie 60 sekund, operacja zostanie
automatycznie zatrzymana i produkt przetaczy sie
w stan gotowosci (zatrzymania).

Zatrzymanie

- Stuzy do zatrzymania dziatania produktu.

- Produkt zatrzymuje sie po krotkim nacisnieciu
przycisku [START/STOP] w trybie pracy.

* Jesli zespot komory nie jest zainstalowany,
wszystkie lampki sa wytaczone.

*Po uptywie 1 minuty od stanu gotowosci
(zatrzymania), produkt przechodzi w tryb
oszczedzania energii (kontrolka wytaczona). W
przypadku wciniecia przycisku [START/STOP] lub
zmontowania zespotu komory, tryb oszczedzania
energii zostaje wytaczony i produkt przechodzi w
stan gotowosci (zatrzymania).

Obroty wsteczne

- Sa uzywane, gdy praca zostanie wstrzymana

lub potrzebne sa obroty wsteczne z powodu
nadmiernej ilosci wktadanych sktadnikéw podczas
wyciskania.

* Dziata tylko wtedy, gdy przycisk [START/STOP]
jest wcisniety przez ponad 1 sekunde i zatrzymuje
sie po zwolnieniu przycisku.

* Jesli slimak zatrzyma sie podczas wyciskania,
produkt automatycznie obraca sie do tytu, ale jesli
zasilanie jest niestabilne, obroty wsteczne moga
nie dziatac¢. W takim przypadku nacisnac¢ przycisk
[START/STOP] przez ponad 1 sekunde, aby wtgczy¢
obroty wsteczne, a nastepnie ponownie krétko
nacisnac przycisk [START/STOP], aby aktywowac.

®
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< Tryb gotowosci blendera (obecny pojemnik] >

.
.

Tryb reczny 01

Obrocic pokretto w prawo, aby korzystac z
urzadzenia z zadana predkoscia.

Po zakonczeniu wyciskania, ustawic
pokretto w pozycji [ Power Display Lamp .
*Silnik zatrzymuje sie automatycznie po
maks. T minucie dziatania.

Tryb reczny 02 (tryb impulsowy)

Gdy przycisk [START/STOP] jest wcisniety,
silnik pracuje z maksymalna predkoscia.
Po zwolnieniu przycisku, praca zatrzymuje
sie i urzadzenie przechodzi w stan
gotowosci (zatrzymania).

*Silnik zatrzymuje sie automatycznie po
maks. T minucie dziatania.

Po obroceniu pokretta w trybie
automatycznym,

wtaczy sie dioda zadanego trybu programu,
a po naciénieciu przycisku [START/STOP]
rozpoczyna sie wybrany tryb [Auto Model.
Po zakonczeniu wyciskania, operacja
zatrzymuje sie automatycznie.

Aby zatrzymac operacje, ustawic pokretto
w pozycji Power Display Lamp lub nacisnac
przycisk [START/STOP], co spowoduje
anulowanie operacjii przejscie do trybu
gotowosci.

misiod
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108 6. Jak korzystac z wyciskarki do sokow
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6. Jak korzystac z wyciskarki do sokow

01 Pociagnac dzwignie po wewnetrznej stronie uchwytu pojemnika, aby otworzy¢ pokrywe pojemnika.
(@ Pokrywa pojemnika otwiera sie po pociagnieciu za dzwignie po wewnetrznej stronie uchwytu pojemnika.
Wtozenie nadmiernej ilosci sktadnikow moze nadmiernie obciazy¢ produkt.

02 Dodawac sktadniki tylko do znaku limitu w pojemniku.
(@ W przypadku miekkich sktadnikéw, mieszamy je z innymi sktadnikami do wyciéniecia.
@ W przypadku wyciskania duzej ilogci sktadnikow, czesto oproznia¢ komore i pojemnik na pulpe.

03 Zamknac pokrywe pojemnika i pozostawic otwarta zatyczke ujscia soku.

(D Przed przekreceniem pokretta wyciskania, najpierw umiescic¢ pojemnik na sok.

(2 Sok moze sptynaé z powrotem do pojemnika, jedli zatyczka ujécia soku jest zamknieta podczas
wyciskania.

Jeslisok nie wyptywa nawet po otwarciu zatyczki ujscia soku, otworzy¢ pokrywe pojemnika i usunac
zawartos¢.

04 Nacisnac przycisk [START/STOP], aby rozpoczac prace.

(@ Jedli élimak zatrzyma sie podczas pracy, produkt automatycznie obraca sie wstecz, a nastepnie
przechodzi do normalnej pracy. Ale jesli moc jest niestabilna, obroty wsteczne moga nie dziatac
automatycznie. W takim przypadku nacisnac przycisk [START/STOP] przez ponad 1 sekunde, aby wtaczy¢
obroty wsteczne, a nastepnie ponownie krotko nacisnaé przycisk [START/STOP], aby aktywowac.

(2 Ustawiony jest zegar, ktéry zatrzymuje sie automatycznie po okoto 5 minutach od rozpoczecia pracy.
Jesli przycisk [START/STOP] zostanie naci$niety podczas pracy lub pokrywa pojemnika zostanie otwarta,
a nastepnie zamknieta, co spowoduje zatrzymanie, a nastepnie ponowne uruchomienie urzadzenia, zegar
zostanie ponownie zresetowany do 5 minut.

05 Aby dodac wiecej sktadnikow podczas pracy, uzy¢ dodatkowego otworu wsadowego lub otworzy¢
pokrywe pojemnika.

(@ Po otwarciu pokrywy pojemnika, praca zatrzyma sie.

(@ Nie uzywaé niczego innego niz przeznaczony do tego popychacz.

(3 W przypadku, gdy élimak sie obraca, ale sktadniki nie zostana zmielone w pojemniku podczas wyciskania,
uzy¢ popychacza, aby docisnac sktadniki.

06 Czesto oprozniac pojemnik na pulpe i pojemnik na sok, aby sie nie zapetnity.

07 Pozwoli¢ urzadzeniu pracowac jeszcze przez okoto 1 minute po tym, jak wszystkie sktadniki spadna
do pojemnika.

(@ Powoli dociskac i $ciskac sktadniki, wiec wyciskanie do ostatniego sktadnika zajmuje troche czasu.

(2 Usuniecie pozostate] pulpy poprzez dodatkowa obstuge urzadzenia po zakoriczeniu wyciskania sprawi, ze
wygodniejsze bedzie odtaczenie pojemnika i wyczyszczenie czesci.

08 Po zakonczeniu wyciskania soku i usunieciu pulpy, nacisnac przycisk [START/STOP], aby zatrzymac
maszyne.
(D Maszyna zatrzymuje sie 3 sekundy po zatrzymaniu za pomoca przycisku [START/STOP].

09 Wlac pozostaty sok, przechylajac komore do przodu.
(W przypadku gesto zageszczonego soku z pomidordw itp. sok moze nadal pozostawa¢ w komorze.

Obroty wsteczne to funkcja, ktdra zwraca sktadniki w gére. Dziata tylko wtedy, gdy przycisk [START/STOP]
jestwecisniety, a po zwolnieniu przycisku, Slimak przestaje sie obracac. Po catkowitym zatrzymaniu Slimaka
po obrotach wstecznych, nacisnac krotko przycisk [START/STOP], aby ponownie rozpoczaé prace. Podczas
korzystania z funkcji wyciskania ub obrotow wstecznych, nalezy nacisnac przycisk [START/STOP] po
catkowitym zatrzymaniu sie slimaka. Jesli urzadzenie nie dziata nawet po wykonaniu powyzszych czynnosci,
nalezy wyciagnac przewdd zasilajacy z gniazdka, odtaczy¢ zespdt komory, umyc i uzy¢ ponownie. Ze wzgledu
na swoja charakterystyke silnik nie zatrzyma sie od razu, ale zamiast tego bedzie nadal powoli obracac sie w
kierunku dziatania, zanim catkowicie sie zatrzyma.

(O]
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7. Jak korzystac z blendera

7-1. Tryb reczny
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Tryb reczny 01: pokretto sterowania predkoscia [ Min / Max ]

01. Sprawdzi¢, czy pojemnik, do ktorego wktadane sa sktadniki, jest zainstalowany na korpusie produktu i
czy pokrywa jest zamknieta.
* Jeslinie jest przygotowany, zapoznac sie z rozdziatem Jak ztozy¢ blender na stronie 106.

02. Obrocic¢ pokretto w prawo, aby korzystac z urzadzenia z zadana predkoscia.
Po zakonczeniu wyciskania, ustawi¢ pokretto w pozycji [Power Display Lampl.
* Silnik zatrzymuje sie automatycznie po maks. 1 minucie dziatania.
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Tryb reczny 02: tryb impulsowy

01. Sprawdzi¢, czy pojemnik, do ktorego wktadane sa sktadniki, jest zainstalowany na korpusie produktu i
czy pokrywa jest zamknieta.
* Jeslinie jest przygotowany, zapoznac sie z rozdziatem Jak ztozy¢ blender na stronie 106.

02. Gdy przycisk [START/STOP] jest wcisniety, silnik pracuje z maksymalna predkoscia.
Po zwolnieniu przycisku, praca zatrzymuie sie i urzadzenie przechodzi w stan gotowosci (zatrzymanial.
*Silnik zatrzymuije sie automatycznie po maks. 1 minucie dziatania.

% Ostrzezenie

Nie wyjmowac pojemnika, dopdki ostrza nie przestana sie catkowicie obracac, a pokretto sterowania predkoscia nie
powrdci do pozycji [ Power Display Lamp .

Gdy pojemnik zostanie odtaczony od korpusu produktu, podczas ustawiania predkosci, lampka wyswietlacza operacyjnego
na korpusie gasnie, a silnik zatrzymuje sie.

Gdy tylko pojemnik zostanie ponownie zatozony na korpus produktu, lampka wyswietlacza zasilania na korpusie zacznie
migac.

Aby przywrdci¢ normalne dziatanie, ustawic pokretto regulacji predkosci w pozycji [ Power Display Lamp 1.

Urzadzenie bedzie dziata¢ normalnie.

(O]



7. Jak korzystac z blendera

7-2. Jak korzystac z trybu automatycznego

Tryb automatyczny: SMOOTHIE, ICE CRUSH, SOUP, GRIND, CLEANING
01. Sprawdzic, czy pojemnik, do ktérego wktadane sa sktadniki, jest zainstalowany na korpusie produktu i
czy pokrywa jest zamknieta.
* Jedlinie jest przygotowany, zapoznac sie z rozdziatem Jak ztozy¢ blender na stronie 106.

02. 0brdc¢ pokretto w lewo, aby wybrac zadane menu Auto.
* Mozna wybrac sposrod 5 menu Auto - patrz ponizsza tabela dla kazdego menu.

03. Po nacisnieciu przycisku [START/STOP] rozpoczyna sie wybrany tryb [Auto Mode].
Po zakonczeniu wyciskania, operacja zatrzymuije sie automatycznie.
Aby zatrzymac operacje, ustawi¢ pokretto w pozycji Power Display Lamp lub nacisnac przycisk
[START/STOP], co spowoduje anulowanie operacji i przejscie do trybu gotowosci.

Program Zadanie programu S Czas dziatania
Zalecanailosc
automatyczny automatycznego programu
Miekkie i gesto skoncentrowane
[SDMgOJtH!E] koktajle na bazie warzyw, Min. 100 ml/Maks. 1000 ml 55 sek.
0 koktajli miekkich owocdw, orzechéw itp.
[ICECRUSH]
Do lodu i Sorbet i napoje slushie z lodem i Min. 100 ml/ Maks. 500 ml 50 sek
mrozonych mrozonymi owocami (patrz przepis) ’
owocow
[SouP] Ciepta zupa i latte Min. 100 ml/ Mak;. 500 ml 7 minut 30 sek.
Do zup (patrz przepis)
Szybkie mielenie suchych
D[ GR_":D ] sktadnikdw (ziarna kawy itp.) na Maks. 200 g 40 sek.
0 mielenia bardzo drobne kawatki
Tryb samooczyszczania pomaga
[CLEANING] | ztatwoscig umyC nawet te Min. 100 mL/Maks. 1000 ml 19 sek.

Do czyszczenia

miejsca, ktore trudno wyczyscic
recznie

111
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112 8. Przewodnik po sktadnikach spozywczych do wyciskarki do sokow

*To sa materiaty referencyjne dotyczace tego, jak przygotowac kazdy sktadnik, a w przypadku alergii, nalezy wybrac odpowiednie sktadniki.
* Zapoznac sie zmetoda przygotowania sktadnikow i wybrac filtr, ktory pasuje do sktadnikow.

* Przygotowac sktadniki o wielkosci umozliwiajacej ich wtozenie do pojemnika. Jesli uzytkownik chce wycisnac duza ilos¢ soku lub wykona¢
szybka operacje wyciskania, sktadniki nalezy pokroi¢ na mniejsze kawatki przed ich wtozeniem. Po wycisnieciu okoto 1 kg sktadnikow,

powtorzy¢ krok ,,demontowanie i czyszczenie po wyciskaniu”.
* Nie wktadac sktadnikow do pojemnika powyzej zaznaczonego limitu.

* Podczas wyciskania z drobnym filtrem sktadnikow innych niz warzywa korzeniowe, lisciaste i todygowe, sktadniki moga zatrzymac sie w

komorze.

* Podczas wyciskania wtoknistych owocow i warzyw z filtrem podstawowym, sok moze zgestniec.

8-1. Filtr podstawowy (pomaranczowy)

o Uzywac do wyciskania sokow z popularnych owocow i warzyw.
* Klasyfikacja filtrow: znak klasyfikacji filtra [A] znajduje sie na
wystepie u gory filtra.

Owoce cytrusowe

Grejpfruty, pomarancze, cytryny itp.
Przygotowac sktadniki, obierajac je I krojac na mniejsze kawatki,
aby zmiescity sie w otworze wsadowym pojemnika.

Owoce z gruba skorka

Ananasy, smocze owoce, melony, arbuzy, granat itp.
Przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na mniejsze kawatki,
aby zmiescity sie w otworze wsadowym pojemnika.

Owoce z nasionami

Winogrona, jabtka, brzoskwinie, persymony, sliwki, wisnie,
gruszki, melony koreanskie itp.

W przypadku sktadnikow zawierajacych twarde, niemozliwe do
przezucia nasiona lub nasiona o duzych rozmiarach, takich jak
brzoskwinie, najpierw usunac nasiona, a nastepnie pokroic |
przygotowac tylko miazsz. Twarde nasiona moga zatrzymac
prace produktu i uszkodzi¢ czesci.

Nasiona jabtek zawieraja toksyny, wiec usunac je w mozliwie
najdoktadniejszy sposab. W przypadku winogron, po doktadnym
oczyszczeniu zerwac kazde winogrono z kisci. Nie wyciskac tylko
sktadnikow, ktdre sa zbyt miekkie; wymieszac je z innymi
owocami i warzywami.

Owoce miekkie

Wyciskanie pojedynczych owocow (jagody, pomidorki
koktajlowe, ananasy itp.)

Doktadnie oczysci¢ i pokroic sktadniki na mate kawatki, ktore
zmieszcza sie w otworze wsadowym pojemnika.

W przypadku owocow i warzyw z szyputkami najpierw usunac
szyputki.

Wyciskanie mieszanych owocow [truskawki, kiwi, banany,
pomidory, mango itp.)

W przypadku suchych i lepkich sktadnikow, wymieszac je z
innymi sktadnikami do wycisniecia.

Usunac skorke i todygi. W przypadku mango, usunac pestke.

8-2. Filtr drobny (czarny)

Sl || o

» Stuzy do wyciskania sokow ze sktadnikow wtoknistych
lub warzyw korzeniowych, todygowych i lisciastych (w
przypadku zwyktych owocow i warzyw nalezy stosowac filtr
podstawowy).

o Klasyfikacja filtréw: znak klasyfikacji filtra [B] znajduje
sie na wystepie u gory filtra.

Warzywa korzeniowe

Marchew, buraki, imbir, bataty, ziemniaki, czosnek itp.
Umyc¢ sktadniki pod biezaca woda, aby usunac brud i inne
obce substancje. W przypadku sktadnikéw wtdknistych,
takich jak imbir, obrac zewnetrzna skorke i pokroi¢ na mate
kawatki. W przypadku dtugich sktadnikow, pokroic je
pionowo do wyciskania.

Warzywa lisciaste i todygowe

Seler, jarmuz, kapusta, pietruszka wodna, trawa
pszeniczna, szczypiorek itp.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wielkosci 3 cm lub mniejsze
do wycisniecia. Poniewaz warzywa liSciaste i todygowe sa
szorstkie i wtdkniste, nie da sie tatwo wycisnac z nich soku,
moga zostac wciagniete w slimak.

Wspolna pozycja: sktadniki, ktorych nie
mozna wyciskac

Wtozenie ponizszych sktadnikow moze spowodowac
uszkodzenie lub nieprawidtowe dziatanie.

- Sktadniki, ktorych nie mozna wyciska, takie jak sezam,
ziarna kawy, chinska papryka, kora drzew i igty sosnowe
(miektawki, wegorze, krewetki, slimaki bagienne, kalmary itp.)
- Owoce nasaczone alkoholem, miodem lub cukrem
(winogrona, maliny, morwy itp.] oraz enzymy (solanka
kolczysta, sosna skalna itp.).

- Sktadniki, ktorych wtasciwosci utrudniaja wyciskanie

soku, takie jak oliwniki, aloes, kaktus, pigwa, banany, stodki
ziemniak, korzen kudzu, trzcina cukrowa, Zotedzie i mniszek
lekarski

- Gotowane sktadniki, takie jak gotowane ziemniakii stodkie
ziemniaki

- Nie uzywac do mielenia ziaren.

- Sktadniki mrozone
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* Podczas mielenia lodu, lod powinien by¢ mniejszy niz 20 mm i lzejszy niz 200 g.
* Nie wyjmowac pojemnika, dopoki ostrza nie przestana sie catkowicie obracac, a pokretto nie powrdci do
pozycji stop.
* Jesli miksowanie odbywa sie bez dodatkowej pokrywy, zawartos¢ moze wylecie¢ na zewnatrz, dlatego
najpierw nalezy zatozy¢ dodatkowa pokrywe.
* Nie wktadac do pojemnika zadnych sktadnikow, ktére nie sa jadalne.
* Podczas mielenia ziaren lub suszonych sktadnikow, proszek lub zmielone materiaty moga wypasc z
pojemnika.

(Zaleca sie mielenie suszonych sktadnikow 7 lub mniej razy z rzedu (1-minutowa praca)).
Tryb reczny (sterowanie pokrettem) umozliwia sterowanie predkoscia, a jesli bedzie obstugiwany zbyt
wolno, silnik moze sie zatrzymac z powodu obciazenia sktadnikami, co moze nastepnie wygenerowac btad
(Er-06). W przypadku wystapienia btedu, przetaczy¢ na pozycje Stop, aby usunac btad.

Zwiekszyc predkosc jeszcze bardziej na poczatku.
* W przypadku korzystania z urzadzenia po wyjeciu pojemnika z korpusu produktu, wyswietla sie ikona
pustego pojemnika [ - miga) i urzadzenie nie pracuje.

W przypadku normalnej pracy, przesunac pokretto do pozycji Stop, umiesci¢ pojemnik i uruchomi¢

ponownie.

Warzywa i owoce o duzej lepkosci

Sktadniki o duzej lepkosci, takie jak gotowane na
parze lub gotowane [stodkie ziemniaki, jesienna dynia
itp.), namoczone lub gotowane ziarna (moczony ryz
itp.), awokado, mango i banany nie zostang doktadnie
zmieszane bez wystarczajacej ilosci wody. Takie
sktadniki zostana dobrze zmielone, gdy dodamy
sktadniki i wode w proporcji 1:1. Jesli zawarto$¢ wody
jest mata, ostrza moga sie nie poruszac ze wzgledu
na lepkos¢ sktadnikow, co moze doprowadzi¢ do
awarii lub skrécic¢ zywotnosc¢ produktu.
Zalecana ilos¢ mniej niz 1000 ml

Twarde owoce i warzywa o niskiej
zawartosci wody, takie jak

szpinak, seler, marchew, jabtka, gruszki, rzodkiewka,
brokuty i kapusta nie zostana dobrze zmiksowane,
poniewaz gorna i dolna czes¢ nie zostaty wymieszane
w wystarczajacym stopniu. Takie sktadniki zostana
dobrze zmielone, gdy dodamy sktadniki i wode w
proporcji 1:1.
Zalecana ilos¢ mniej niz 1000 ml

Mrozone owoce i napoje typu slushie

Mrozone sktadniki, takie jak mrozone mango,
mrozone jagody, mrozone banany i sktadniki z lodem
sa miksowane tylko w dolnej czesci ze wzgledu na
brak wody. Takie sktadniki zostana dobrze zmielone,
gdy dodamy sktadniki i wode w proporcji 1:1.
Zalecana ilos¢ mniej niz 1000 ml

Suche i twarde sktadniki

Miksowanie ponad 200 g suchych sktadnikow
(sardele, krewetki, grzyby itp.), ziaren kawy, ryzu
itp. moze nadmiernie obciazac produkt. Suche
ziarna lub owoce morza mozna tatwiej miksowac,
jesli zostana najpierw upieczone lub podsmazone.
Zalecanailo$¢ mniejniz 200 g

Mielone sktadniki do przypraw

W przypadku czosnku, cebuli, papryczek chili,
imbiru itp. miksowac je na niskich obrotach,
nastepnie zatrzymac prace, zebrac¢ wszystkie
sktadniki i ponownie je miksowad (powtérzyc¢ 2 do
3 razy). Wtozenie nadmiernej ilosci sktadnikow
moze nadmiernie obciazy¢ produkt.
Zalecana ilos$¢ mniej niz 300g

Sktadniki, ktorych nie mozna stosowac

Sktadniki twarde jak skata, makaiinne
sktadniki na ciasto, mieso z duzymi kos¢mi lub
wieloma sciegnami, sktadniki gorace, nasiona

twardych owocow itp.

misiod
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10. Czyszczenie wyciskarki do sokow

Gdy produkt catkowicie przestanie dziatac, wyciagnac
przewod zasilajacy suchymi rekami. Nawet po
zatrzymaniu produktu, silnik powoli sie zatrzyma i
catkowitym zatrzymaniu operacji, trzeba odczekac
okoto 3 sekund przed odtaczeniem zespotu komory.

01 Odtaczy¢ zespot komory od korpusu produktu.
Obracic pojemnik, aby go otworzyc, a nastepnie kolejno
pociagnac kazda z czesci, aby je wymontowac.

02 Umyc czesci szczotka do czyszczenia pod biezaca
woda.

03 Otworzyc¢ pokrywe wytadowcza i zatyczke ujscia soku,
aby wyczyscic komore.

04 Wytrze¢ korpus produktu wilgotnym recznikiem lub
miekka Sciereczka.

05 Po uzyciu zdja¢ i umy¢ uszczelnienia silikonowe.

- Pozostatosci moga utknac. (uszczelnienie pojemnika,
uszczelnienie zatyczki ujscia soku, uszczelnienie sekgji
do wyciskania, uszczelnienie, uszczelnienie komory)

06 Mozna wysterylizowac czesci, moczac je w cieptej
wodzie rozclenczonej z soda oczyszczona, kwaskiem
cytrynowym lub octem.

% Zaniechanie czyszczenia produktu bezposrednio

po uzyciu moze doprowadzic do korozji czesci ze

stali nierdzewnej i innych czesci lub odbarwienie z
powadu obecnosci soli i pulpy ze sktadnikow. Ponadto,
zanieczyszczenia moga wysychac i blokowac sie w
Srodku, co utrudnia demontaz i czyszczenie czesci, a
takze moze powodowac pogorszenie wydajnosci. Po
uzyciu nalezy catkowicie wyczysci¢ i wysuszyc¢ produkt
na powietrzu, a nastepnie przechowywac w czystym
miejscu. W przypadku dtugotrwatego przechowywania
nalezy umyc produkt szczotka do czyszczenia. Nie czysci¢
produktu wrzatkiem lub woda o wysokiej temperaturze
ani nie uzywac gabki, gabki stalowej, materiatow
Sciernych iinnych ostrych narzedzi do czyszczenia. Nie
czyscic produktu w zmywarce ani w suszarce do naczyn.

% Jesli do mycia zostanie wlana woda i uzytkownik
wstrzasnie pojemnikiem, pulpa bedzie tatwiej schodzic.
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CLEANING @
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Jak korzystac z trybu [CLEANING]

01 Wlac wode do pojemnika tak, aby ostrza byty
zanurzone.

02 Umiescic¢ pojemnik na korpusie produktu, a
nastepnie prawidtowo zatozyc pokrywe pojemnika
i pokrywe pomocnicza [miarkaf.

03 Obréci¢ pokretto, aby wybraé menu [CLEANING]
w trybie automatycznym, a nastepnie nacisnac @
przycisk [START/STOP], aby rozpoczaé czyszczenie.

% Nie wyjmowac pojemnika, dopoki ostrza nie
przestana sie catkowicie obracac, a pokretto
nie powraci do pozycji stop. Wytaczyc¢ zasilanie,
odtaczy¢ wtyczke, a nastepnie zdemontowaé
pojemnik.

01Wyciagnac przewdd zasilajacy, aby wytaczyé
zasilanie. Wytrzec korpus produktu wilgotnym
recznikiem lub miekka gabka. Uwazac, aby nie
zanurzy¢ korpusu produktu w wodzie ani nie
dopuscic do przedostania sie do niego wody.

02 Oddzieli¢ pokrywe pojemnika i pokrywe
pomocnicza, aby je umyc.
Umyc i wysuszyc je przed zamontowaniem.

03 Delikatnie wyptukac wnetrze pojemnika

woda. Uwazad, aby woda nie dostata sie na dno
pojemnika, ktére dotyka korpusu produktu.

Nie zamaczac pojemnika w wodzie. Moze to
doprowadzi¢ do pojawienia sie rdzy i moze wptynac
na parametry pracy produktu.

% Jesli ciata obce nie zostana usuniete z ostrzy po
umyciu, nie wktadac reki do pojemnika, ale zamiast
tego uzyc¢ narzedzia do czyszczenia, takiego jak
szczotka do czyszczenia, aby usunac ciata obce.

% Nie mozna odtaczac ostrzy od pojemnika.
Nie odtaczac ostrzy i zachowac ostrozno$c.

~ % Nie wktadac zadnych czesci do zmywarki.

(O]
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12. Przed ztozeniem wniosku o naprawe

Przed zgtoszeniemsie do naprawy nalezy zapoznacsie zponizszymi informacjami.

W celu przeprowadzenia naprawy se-r wisowej nalezyskontaktowac siezserwisem
przezformularz(zaktadka WSPARCIE/zgtoszenie serwisowe) na stronie www. hurom.plW celu
przeprowadzenianaprawy serwisowej lub zaméwieniaczescinalezy poda¢numer serwisowy inu -
mer seryjny urzadzenia(pod urzadzeniem),dowdd zakupulub numer rejestracji urzadzenia.

Wspélne

Nie dziata tylko z
korpusem produktu.

Sprawdzi¢, czy zespot komory wyciskarki lub pojemnik blendera oraz
korpus produktu sa prawidtowo zmontowane. Pamietac, aby wytaczy¢
zasilanie na czas montowania lub demontazu produktu.

Zmontowac produkt
tak, aby byt wyréwnany
z czujnikiem
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy jest zmontowany zgodnie ze znacznikiem ograniczajacym.
Pamietac, aby wytaczyc¢ zasilanie na czas montowania lub demontazu
produktu.

Na produkcie sa

W procesie odlewania, powstaja krzywe $lady, oprdcz prostoliniowych
$ladow formy. Czesci sa prawidtowe i znaki nie wptywaja na dziatanie

pekniecia lub rysy. produktu.
Sprawdzi¢, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo wtozony. Urzadzenie
moze nie dziata¢ po dtuzszym czasie. Bedzie dziata¢ normalnie
po ostygnieciu korpusu produktu (silnika). Sprawdzi¢, czy produkt
Nie dziata. jest prawidtowo zmontowany. Jesli produkt zostanie zmontowany
nieprawidtowo, nie bedzie dziatat. Sprawdzi¢, czy produkt jest
zmontowany zgodnie z krokami okreslonymi w instrukcji montazu. Patrz
strona z instrukcjami dotyczacymi sktadania produktu.
Sok moze wyciekac przez ujscie pulpy natychmiast po wtozeniu
Wyciskarka do sokéw sktadnikow. Czy nie wtozono zbyt duzej ilosci sktadnikow lub wyjatkowo
przestaje dziataé podczas gestych sktadnikow? Patrz strona 109 instrukji, aby aktywowac obroty
ciskania soku wsteczne. Ze wzgledéw bezpieczenstwa, ustawiony jest zegar, ktory
wy ' zatrzymuje sie automatycznie po okoto 5 minutach od rozpoczecia pracy.
Nacisna¢ ponownie krotko przycisk [START/STOP], aby rozpoczac prace.
. W zalezno$ci od wtozonych sktadnikéw przez ujscie pulpy moga wyciekac
3j°éti‘gypcl:f:ya:;tzyeczhmiast niewielkie ilosci soku. Nie jest to wada produktu, ale raczej zjawisko
o spowodowane wtasciwosciami sktadnikow. Wyciek ustanie, gdy produkt
s:toieniu sktadnikéw zacznie pracowac. Jesli wyciek nie ustapi, prosimy o kontakt z Centrum
) Obstugi Klienta.
Czy wyciskanie odbywato sie przy zamknietej zatyczce ujscia soku?
Podczas wyciskania z zamknieta zatyczka ujscia soku, sok moze sptywac
Sok wraca do pojemnika. |z powrotem do pojemnika. Jesli zawarto$¢ nie wyptynie wystarczajaco
nawet po ponownym otwarciu zatyczki ujscia soku, otworzy¢ pokrywe
pojemnika i opréznic go.
Wyciskarka  Sok przecieka miedzy Czy uszczelnienie pojemnika lub uszczelnienie komory jest prawidtowo
do sokow pojemnikiem a komora zamontowane? Sok bedzie wyciekad, jesli uszczelnienie pojemnika lub

lub miedzy komora a
korpusem produktu.

uszczelnienie komory zostato zmontowane do gory nogami lub jest
niekompletne. Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest prawidtowo zmontowane.

Pojemnik nie otwiera sie.

Wewnatrz mogt pozostac¢ nadmiar pulpy. Uruchomi¢ produkt, aby usunac
pulpe do $rodka lub powtdrzy¢ proces aktywowania obrotéw wstecznych
na okoto 10 sekund, a nastepnie zatrzymania 2-3 razy. Wéwczas pojemnik
otworzy sie bez problemu. Czy nie wtozono zadnych obcych substancji

lub ciat statych (twardych nasion, takich jak nasiona persymony)? Jesli
jakiekolwiek obce substancje lub ciata state zostana wtozone, czesci moga
zostac powaznie uszkodzone podczas préby obrotow wstecz, dlatego
prosimy o kontakt z Centrum Obstugi Klienta i wnioskowanie o serwis
posprzedazny.

Produkt moze sie lekko chybota¢ z powodu ruchéw silnika korpusu
produktu. W zaleznosci od wtasciwosci sktadnikéw (twardych lub gestych),
ruchy sa generowane w réznych wielkosciach. Nie jest to usterka, ale

Komora drzy podczas . . T

wyciskania, raczej normalne z_]aw!sko obser_wqwane pp(_iczas obr’ac_ama sie Slimaka. W
poréwnaniu do miekkich sktadnikow o duzej zawartosci wody, stosunkowo
twardsze sktadniki moga emitowac wieksze drgania (np. marchew,
ziemniaki, rzodkiewki, buraki, kalarepa itp.)

Pokrywa wytadowcza jest | Nawet jesli dzwigienka jest zamknieta, pulpa zostanie wyrzucona w

zamknieta, ale pulpa jest
wyrzucana.

sposdb naturalny. W zaleznoéci od uzytych sktadnikéw moze wystapic¢
roznica w ilosci i szybkosci wytadowania.

(O]
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12. Przed ztozeniem wniosku o naprawe

Podczas wyciskania
stychac nietypowy
dzwiek.

To naturalny dzwiek, ktory powstaje podczas miazdzenia sktadnikéw. Jesli
sktadniki sa twarde lub wtékniste, takie jak jabtka, marchew, kapusta,
seler, buraki itp., dZzwiek wyciskania moze by¢ gtos$niejszy niz podczas
wyciskania soku z bardziej miekkich sktadnikow.

Slimak zatrzymat sie
podczas pracy, ale
obroty wsteczne nie

dziataja automatycznie. wsteczne.

Jesli zasilanie jest niestabilne, produkt moze nie wykona¢ automatycznego
obrotu wstecz. Patrz strona 109 instrukcji, aby aktywowac obroty

Wyciskanie konczy sie
automatycznie przed
uptywem 5 minut czasu
nazegarze.

To funkcja, ktora automatycznie wytacza sie, aby chroni¢ produkt w
przypadku, gdy automatyczne obroty wsteczne sa czesto uruchamiane
podczas wyciskania. Moze sie tak zdarzy¢, jesli nie mozna uzyskac
wyciskac lub jesli zostana dodane niepokrojone sktadniki.

Patrz strona 112 instrukcji, aby uzyskac instrukcje dotyczace kazdego
sktadnika i odpowiednio wktadac sktadniki.

Blender

Silnik zatrzymuje sie

podczas pracy blendera. okoto 30 minut.

Jesliblender jest przeciazony, silnik moze sie zatrzymac. Wytaczy¢
zasilanie i wyjac¢ sktadniki, ktére powoduja przeciazenie lub odstawi¢ na

Nie dziata miksowanie w sktadniki sg za geste.

blenderze.

Urzadzenie moze przestac dziatac, jesli jest za duzo sktadnikéw lub

Dostosowac ilos¢ i wielkos$¢ sktadnikow i wznowi¢ prace urzadzenia.
Jesli suche sktadniki sa uzywane w duzej ilosci, dola¢ wiecej ptynu przed
rozpoczeciem miksowania.

13. Kody btedéw (wspolne dla wyciskarki do sokéw i blendera)

Kod Gtowna przyczyna Dziatania, jakie nalezy podjac¢
Zatrzymac produkt i uruchomic go ponownie po
W przypadku wystapienia przetezenia, kilku minutach.
Er01 generowany jest ten btad w celu ochrony Jesli ten sam problem bedzie sie powtarzat,
produktu. skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Posprzedaznej HUROM.
Zatrzymac produkt i uruchomic¢ go ponownie po
W przypadku wystapienia wysokiego napiecia, kilku minutach.
Er04 generowany jest ten btad w celu ochrony Jesli ten sam problem bedzie sie powtarzat,
produktu. skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Posprzedaznej HUROM.
1. Jesli automatyczne obroty wsteczne sa czesto
uzywane podczas pracy wyciskarki, ten btad moze
zostac¢ wygenerowany w celu ochrony produktu. 1. Wytaczy¢ produkt, sprawdzic¢ i wyja¢ zawartos¢
(Jest to operacja majaca na celu ochrone komory z zespotu komory wyciskarki, a nastepnie
w przypadku wtozenia twardych sktadnikow lub uruchomi¢ go ponownie.
sktadnikow, ktorych nie mozna wycisnac).
2. Wytaczy¢ produkt i zmniejszy¢ zawartosé w
2. Ten btad moze zosta¢ wygenerowany, jesli pojemniku blendera lub zwiekszy¢ predkosé
silnik nie wykona poczatkowej aktywacji, gdy silnika na poczatku.
Er06 w pojemniku blendera znajduje sie zbyt wiele
sktadnikow. 3. Jedli silnik zatrzyma sie z powodu przeciazenia,
nalezy odczekac przez okoto 30 minut przed
3. Ten btad moze zosta¢ wygenerowany, jesli ponownym uruchomieniem urzadzenia.
przeciazenie silnika prowadzi do aktywacji
zabezpieczenia termicznego. 4. Jesli ten sam problem bedzie sie powtarzat,
skontaktowac sie z Centrum Obstugi
4. Ten btad moze zosta¢ wygenerowany, Posprzedaznej HUROM.
jesli czujnik wykrywajacy prace silnika jest
uszkodzony.
Ten btad moze zosta¢ wygenerowany, jesli Przed uzyciem umiesci¢ pojemnik wyciskarki lub
L pokretto lub przycisk [START/STOP] zostanie blendera na korpusie produktu.

nacisniety, gdy na korpusie produktu nie ma
zespotu komory wyciskarki ani pojemnika
blendera.

Jesli ten sam problem bedzie sie powtarzat,
skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Posprzedaznej HUROM.
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