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Deutsch

Bedienungsanleitung fiir den Hurom Entsafter (Garantiekarte inbegriffen)

1 Lesen Sie sorgféltig die Sicherheitsvorschriften durch und verwenden Sie das Gerét richtig.
2 Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf, um jederzeit nachschla-
gen zu kénnen.

3 Prufen Sie vor dem Einstecken des Geréts, ob die auf der unteren Seite des Geréts angege-
bene Voltzahl mit der Voltzahl vorort Ubereinstimmt.

4 Es kénnen jederzeit ohne Vorankindigung Qualitdtsverbesserungen vorgenommen werden.
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A \orsichtsmalBnahmen wahrend des Einsatzes

® Zutaten, die vorsichtig verarbeitet werden missen
- Obst mit harten Kernen wie Dattelpflaumen, japanische Aprikosen, Zitronen, Pflaumen, Pfirsich
usw., die sich nur schwer kauen lassen, sollten vor der Verarbeitung entkernt werden.

- Schneiden Sie faseriges GemUse wie Wasserpetersilie, Sellerie usw. in Kleine, 3-4 cm grol3e
Stlicke bevor Sie sie in den Fulltrichter geben.

- Verwenden Sie auf keinen Fall: Sesam, Kaffeebohnen, Baumrinde, chinesischen Pfeffer usw., da
diese Zutaten nicht entsaftet werden kénnen.

- Verwenden Sie kein in Alkohol eingelegtes Obst, Zucker, Honig, Weintrauben, Aprikosen, Beeren
usw., sowie Enzyme (Queller, Lauch usw.).

® Wir empfehlen lhnen, den Obst- und Gemusesaft sofort nach dem Entsaften zu trinken
und ihn nicht langer aufzubewahren.

® Sie kdnnen den Entsafter zum Zerkleinern von Gewlrzen (Knoblauch, Paprika) ver-
wenden, aber nicht zum mahlen von Kérnern. Es kdnnte sonst zu Verletzungen oder Funk-
tionsausfall kommen.

® Entsaften.Sie keine Rickstande, die im Fruchtfleischausguss vom vorherigen Entsaften
Ubrig sind. Weiches Obst kann zweimal entsaftet werden.

® Schalten Sie das Gerat nicht ein, bevor Sie die Zutaten eingefillt haben.

e Verwenden Sie das Gerét nicht langer als 30 Minuten am Stuick.
- Es koénnte sonst zu einem Motorausfall durch Uberhitzung kommen.
Bei andauerndem Gebrauch, pausieren Sie 5 Minuten und verwenden Sie das Geréat dann emeut.

e Stecken Sie nie einen Finger, einen Loffel, eine Gabel oder sonstige Gegenstande in den
Saftausguss wahrend das Gerat 1auft.

- Das Einfuhren von Fremdgegenstanden in den Saftausguss wahrend dem Entsaften kénnte zur
Beschadigung des Geréts fUhren.

o Driicken Sie die Zutaten nur mithilfe des Stopfers in den Einfllltrichter hinunter.
-Sie kdnnten sonst an der Pressschnecke hangen bleilben und zu Verletzungen oder Defekt
fUhren.

e Fassen Sie den Schalter nicht mit nassen Handen an.
- Dies konnte zu einem elektrischen Schlag oder Feuer flhren. Es durfen sich keine Fremkérper
in der N&he des Schalters befinden.

Frozen fruit or withered ingredients that have been stored in the refrigerator for a long
time may give us less extracted amount or may even be impossible.

Anmerkung
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Beschreibung der Einzelteile

Hauptbehéalter-Set

ﬁ Stopfer Deckel des Einfllltrichters

Saft Deckel des Saftbehalters

Einflilltrichter

Saftbehalter

ﬁ Fruchtfleischbehélter

1@)\“ Kleine Reinigungsburste
Drehbiirste =
&’

Drehschraube
(Pressschnecke)

e

Silikonbtrste #% Reinigungsbiirste

Fruchtfleischausguss

Verschluss des Hauptbehélters
Hebel

Versoh\usskappe#

des Saftausgusses
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* uptgerét -Jedes Modell hat ein anderes Hauptgeréat. Sehen Sie nach, welchen Namen Ihr Modell hat.

HG Hauptgerat *HG Riickseite

Hinterer Markierungspfeil
des Einfllitrichters

Markierungspfeil
des Hauptgerats

Bedienschalter

Stromkabel Griff

*HF Rickseite

Hinterer Markierungspfeil

HF Hauptgerét des EinfUlitrichters

Markierungspfeil
des Hauptgerats

Bedienschalter

Stromkabel

Griff

*HH Ruckseite

HH Hauptgerat Hinterer Markierungspfell
des EinfUlitrichters

Markierungspfeil
des Hauptgerats

Griff

Bedienschalter

Stromkabel
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A\/orsichtsmaf%nahmen zur sicheren Verwendung

1. Bitte lesen Sie die <VorsichtsmaBnahmen zur sicheren Verwendung> durch.
2. Bitte befolgen Sie die <VorsichtsmaBnahmen zur sicheren Verwendung >.
3. Es bestehen folgende VorsichtsmaBnahmen:

A Achtung Ein VerstoB gegen die Kennzeichnung kann zu starken Verletzungen oder Tod fUhren.

« DEN STECKER NICHT MIT NASSEN HANDEN EIN- ODER AUSSTECKEN. Dies kann einen elekirischen

Schock oder Verletzungen verursachen.

« VERWENDEN SIE DAS GERAT BEI KEINER ANDEREN VOLTZAHL ALS 230V - 240V AC. Es kann sonst
2u einem elekirischen Schock oder Verletzungen kommen. Wenn die Voltzah! der Steckdose nicht mit der des Gerdts Uoereinstimmt,
kann dies die Laufzeit des Motors verkirzen oder einen Ausfall bewirken.

» STECKEN SIE DAS STROMKABEL MIT DEM STECKER FEST IN DIE STECKDOSE.

Ansonsten konnte es einen elekirischen Schiag oder Feuer verursachen.

« WENN DAS STROMKABEL BESCHADIGT IST, MUSS ES VOM HERSTELLER, DEM ZUSTANDIGEN
KUNDENSERVICE ODER AHNLICH QUALIFIZIERTEM PERSONAL ERSETZT WERDEN, UM GE-
FAHREN ZU VERMEIDEN. Wenn das Stromkabel beschédigt ist, kann es einen elekirischen Schiag oder Feuer verursachen.

» FUHREN SIE NIE SELBST AM GERAT VERANDERUNGEN DURCH UND BAUEN SIE ES NICHT
SELBST AUSEINANDER UND REPARIEREN SIE ES NICHT SELBST. STECKEN SIE KEINE FINGER
ODER FREMDKORPER WIE NADELN IN DAS GERAT. Dies kann zu Feuer, einem elekirischen Schiag oder einem
Funktionsausfal ftihren. Bel technischen Fragen kontaktieren Sie bitte einen Kundendienstin Ihrer Néhe.

«VERWENDEN SIE DAS STROMKABEL NICHT, WENN ES RISSE HAT ODER AUF EINE ANDERE ART
BESCHADIGT IST ODER WENN DER STECKER LOSE IST. Dies kann einen elekirischen Schlag, Feuer oder Ver-
letzungen verursachen.

« DAS HAUPTGERAT NICHT NASS MACHEN ODER MIT WASSER BESPRITZEN. Achten Se daraf, dass
keine Fissigkelten oder andere Substanzen in den Schalter des Geréts geraten. FASSEN SIE DEN SCHALTER NICHT MIT
NASSEN HANDEN AN. Dies kénnte zu einem elektrischen Schlag oder Feuer fiifren.

« AUS SICHERHEITSGRUNDEN MUSS EIN ERDANSCHLUSS GELEGT WERDEN. DIESER DARF
NICHT AN EINEN GASSCHLAUCH, WASSERSCHLAUCH AUS PLASTIK, TELEFONKABEL USW. GE-
LEGT WERDEN. Dies kann zu einem elekirischem Schlag, Feuer, Funktionsausfall oder einer Explosion flinren. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose Erdanschiuss hat.

« BAUEN SIE DAS HAUPTBEHALTER-SET NICHT WAHREND DES EINSATZES AUSEINANDER UND
FUHREN SIE KEINE FINGER, ODER FREMDGEGENSTANDE WIE GABELN, LOFFEL USW. IN DIE OFF-
NUNG DES FULLTRICHTERS ODER DEN SAFTAUSGUSS EIN.

Dies kann zu Verletzungen, Unfall oder Funktionsausfall fihren.

» DAS GERAT KANN VON PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN PHYSISCHEN, SENSORISCHEN
UND GEISTIGEN FAHIGKEITEN UND MANGELS ERFAHRUNG UND WISSEN VERWENDET WERDEN,
WENN SIE SACHGEMASS UNTERWIESEN ODER BEAUFSICHTIGT WERDEN UND WENN SIE DIE
GEFAHRENRISIKEN VERSTEHEN. DAS GERAT AUSSER REICHWEITE VON KINDERN AUFBE-
WAHREN. REINIGUNG UND WARTUNG SOLLTEN NICHT VON KINDERN OHNE BEAUFSICHTIGUNG
AUSGEFUHRT WERDEN, DAS GERAT SOLLTE NICHT VON KINDERN VERWENDET WERDEN. BE-
WAHREN SIE DAS GERAT AUSSER REICHWEITE VON KINDERN AUF.
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A Achtung Ein VerstoB gegen die Kennzeichnungen kann zu starken Verletzungen oder Beschadigung des Geréts fuhren.

« SCHALTEN SIE DAS GERAT NICHT EIN, OHNE DEN FULLTRICHTER GANZ ZU VERSCHLIESSEN.

Es kdnnte sonst zu Verletzungen oder Funktionsausfall flinren.

*WENN SIE EINEN GASAUSTRITT BEMERKEN, STECKEN SIE DAS STROMKABEL KEINESFALLS
IN DAS GERAT. OFFNEN SIE DAS FENSTER SOFORT WEIT UM GUT DURCHZULUFTEN. Es kirrie

sonst zu Verletzungen oder Funktionsausfall kommen.

* STECKEN SIE NIE GEGENSTANDE WIE FINGER, GABELN ODER LOFFEL IN DEN SAFTAUSGUSS.

Es kdnnte sonst zu Verletzungen oder Funktionsausfall kommen.

« WENN DIE PRESSSCHNECKE AUFHORT ZU ROTIEREN, DRUCKEN SIE DIE [REVERSE/REV]
TASTE UND HALTEN SIE SIE 2 BIS 3 SEKUNDEN LANG GEDRUCKT. WENN DER REVERSE-MO-
DUS KOMPLETT ZUM STILLSTAND KOMMT, DRUCKEN SIE WIEDER AUF DIE TASTE [ON]. Wen
die Press-Schnecke mehrmals aufhort zu rotieren wahrend das Gerat lauft, konnen Einzelteile beschéigt werden und die Leistung
des Gerdts konnte sich durch ein Uberhitzen des Motors verschlechtern. Wenn dieses Problem andauert, schalten Sie das Gerat
sofort aus und kontaktieren Sie Ihren zusténdigen Kundendienst.

*BEWEGEN SIE DAS HAUPTGERAT NICHT UND BAUEN SIE NICHT DEN HAUPTBEHALTER ODER
ANDERE TEILE AUSEINANDER WAHREND DAS GERAT LAUFT.

Dies kdnnte zu Verletzungen oder einem Funktionsausfal fiihren. Wenn Sie das Gerdt bewegen oder auseinander bauen mochten,
stecken Sle zuerst das Stromkabel aus.

« ACHTEN SIE BEIM VERWENDEN DES GERATS DARAUF, DASS SICH KEINE LANGEN KETTEN,
SCHALS USW. IM EINFULLSTUTZEN VERFANGEN. Dies kann zu Verletzungen oder Funktionsausfal iiven,

* STELLEN SIE DAS GERAT AUF EINE FLACHE UND STABILE OBERFLACHE. Es kinnte sonst zu Ver

letzungen oder Funktionsausfall kommen.

« LASSEN SIE DAS GERAT NICHT MEHR ALS 30 MINUTEN AM STUCK LAUFEN. Es konne sonst zu

einem Motorausfall durch Uberhitzung kommen. Lassen Sie das Gerét 5 Minuten lang abkiihlen bevor sie es emeut verwenden.

«VERWENDEN SIE BEIM BEFULLEN DES EINFULLSTUTZENS NUR DEN IM LIEFERUMFANG EN-
THALTENEN STOPFER. Es knnte sonst zu Verletzungen oder Funktionsausfall kommen.

« DAS GERAT DARF KEINEN GROSSEREN ERSCHUTTERUNGEN AUSGESETZT SEIN ODER FALL-
EN GELASSEN WERDEN. Es kinnte sonst zu elekirischem Schock, Feuer oder Beschédigung des Geréits kommen,

« WENN DAS GERAT EINEN UNANGENEHMEN GERUCH ODER RAUCH ABSONDERT ODER
UBERHITZT, SCHALTEN SIE ES SOFORT AB UND KONTAKTIEREN SIE DEN KUNDENDIENST IN
IHRER NAHE. Beim Verwenden des neuen Gerats kann ein Geruch entstehen, der jedoch bei mehrmaligem Einsatz nachiésst.

+ STECKEN SIE NACH DEM GEBRAUCH SOWIE BEIM ZUSAMMENBAU, ABBAU, REINIGEN UND
WENN DAS GERAT UNBEAUFSICHTIGT IST IMMER DEN STECKER AUS DER DOSE. FASSEN SIE
DAS STROMKABEL BEIM AUSSTECKEN IMMER AM OBEREN ENDE IN DER NAHE DES STECK-

ERS AN. Dies kinnte einen Funktionsausfall oder das Verformen einzelner Telle bewirken.

« WASCHEN SIE DAS GERAT NICHT BEI TEMPERATUREN DIE 80°C UND MEHR BETRAGEN.
STECKEN SIE DAS GERAT NICHT IN EINEN GESCHIRRSPULER, TROCKNER ODER EINE MIKROW-

ELLE. it may cause a failure or parts deformation.

« DAS GERAT WIEGT CA. 6,2 KG. ACHTEN SIE BEIM TRAGEN DES GERATS DARAUF, DASS SIE
ES FEST MIT BEIDEN HANDEN UNTEN AM GERAT HALTEN. Wenn Sie das Gerét am Hauptbenélter oder

am Rand des Hauptgerdts haften, kann das Hauptgerét hinunterfallen und Verletzungen und einen Funktionsausfall verursachen.
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Zusammenbau

Ausnehmungen
der DrehbUrste

3

Drehfliigel der Pressschnecke
..

Ausmehmungeg
der Drehblrste=
\}_ =

Hauptger
oPENQ Position befinde

Bringen Sie das Sieb so unter
der Ausnehmung an, wie in der
Abbildung dargestellt wird.
\Wenn das Sieb nicht richtig eingesetzt
wird, wird der Hauptbehalter nicht
verriegelt.

24
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Setzen Sie das Sieb richtig
in den Hauptbehalter ein, so
dass es einrastet, indem Sie
es innerhalb des Behalters
hin- und herdrehen, wie in
Abb. 1 gezeigt.

Montieren Sie die
Pressschnecke so wie in der
Abbildung.

o

Drehen Sie

die Pressschn

Drehen Sie den EinfUlltrichter im
Uhrzeigersinn, nachdem Sie ihn auf
dem Behalter angebracht haben, bis er
vollstéandig verschlossen ist.

(1) Vergewissern Sie sich, dass der
Hebel in der @ CLOSE Position steht.

Setzen Sie den Hauptbehalter
auf das Hauptgerat.

Jedes Modell hat ein anderes

25
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Verwendung

- Stellen Sie den Hebel vor der
1 Entsaftung in die (@ CLOSE )

\\\\\\HII////
oPENO  —@Close 7/, Position

N 2
R Z
X =

nmw

2 Driicken Sie die Taste [ON], um das
.[on] Drlicken Sie

Gerat zu starten.
CR), @ \
/ey [ReV]
Reverse

3 Fullen Sie die Zutaten nach und nach
in den Fulltrichter und pressen Sie sie
mithilfe des Stopfers hinunter.

Drehen Sie den Hebel in die halb-
g, glec'jffnetle () Positio'n, bevor ISie
oPE die restlichen Zutaten in den Trichter
fullen.

Der Fulltrichter
Reste durch ¢

t sich wahrend die ¢

as Sieb ablaufen einfach &ffr

Drehen Sie den Schalter nach dem
Entsaften in die Stop-Position, um das
Gerat anzuhalten.

Vergewissern Sie sich beim Verwenden der [ON]
oder [Rev]-Taste, dass die Pressschnecke voll-
standig stillstent.

26
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Wenn die Pressschnecke wahrend des Einsatzes anhalt

'I Driicken Sie 3-5 Sek. lang die
Taste [Reverse/REV] auf dem
Bedienschalter und lassen
Sie dann los. Wiederholen Sie
diesen Vorgang 2 bis 3 mal.

Zutaten wi
gedrlickt v

<REV> Di

(ickt wird. Die Pr
hort auf zu rt

Jie 1as S osgelassen wird.
2 Driicken Sie die [On]-Taste, um
das Gerat erneut zu starten,
<ON> nachdem die Reverse-Funktion
komplett zum Stillstand gekom-
men ist.

p When using [ON] or [Rev] button,
make sure that the squeezing screw

ViE!

stops completely.

Vorsicht bei der Verwendung der Steuertasten

<ON>

<STOPP>

Q % <REV> \

Dricken Sie die [Rev] Taste einmal kurz herunter und dann nocheinmal erneut, um den
A Ruckwartslauf zu starten.
Das Gerét ist so konstruiert, dass es nicht sofort beim Betétigen der Stop-Taste zum Stillstand
kommt. Es dreht sich einige Zeit langsam weiter, bevor es vollstandig anhalt. Wenn die Rotation
vollstandig angehalten hat, kénnen Sie eine gewlnschte Steuertaste betatigen.
(Dies gilt auch fur die Funktion [ON] wahrend des Ruckwartslaufs.)

27
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Anleitung zur Bedienung des Hebels

Die Verwendung des Hebels mit unterschiedlichen Zutaten

Verwendung des Hebels

Die Dichtung kann einfach gedffnet und geschlossen werden.

Vorbereitung des Entsaftens @ CLOSE

Bei normalen Zutaten erzielen Sie gute

T Entsaftungsergebnisse, wenn (@ CLOSE ) der
oFEND  (—@ClLosE E‘zﬁi\ wahrend des Entsaftens geschlossen
Bei Obst mit harten Kernen wie Weintrauben,
schwarze Hinbeere, oder Granatapfel empfiehit
es sich jedoch, den Hebel wahrend des
Entsaftens geschlossen zu lassen, ihn jedoch in
dem Moment, wenn der Saft herauskommt halb
(@) zu ffnen.

Fertigstellung, einfache Reinigung @

— GieBen Sie die Reste bei halb gedfineter (D
) Postition des Hebels heraus, wéhrend Sie die
restlichen Zutaten in den Trichter geben.

Der Fulltrichter lasst sich wahrend die entsafteten
Reste herausgenommen werden einfach offnen.

—

W7
OPENQ\\\\ (b—’@pLOSE
S

Z
Z

2

=

Lassen Sie den Hebel in der halb-gedfineten (B
) Position fur eine einfache Reinigung.

I oPn O

Beim Abnehmen und Reinigen des
{ LT Hauptbehalters, drehen Sie den Hebel in die
oPENO  (—@cLosE ©OPEN(Q)) Position.

Der Hauptbehélter 1asst sich dann leicht und
bequem reinigen.

Wenn sich der Fllltrichter nach dem Entsaften nur schwer 6ffnen lasst

 Drehen Sie den Hebel in die halb-gedffnete ((B) Position und betétigen Sie 3 bis 4 Sekunden
lang die Reverse-Taste.

Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 bis 3 Mal und der Trichter mUsste sich dann leicht &ffnen
lassen.

28
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7 Apfel, Bime, Melone, Wassermleone, Erdoeere, Blaubeere, Himbeerem, Orange,
utaten Grapefruit, Limone, Mango, Pflaume, Pfirsich, Kirsche, Dattelpflaume, Ananas,

Weizengras, Petersilie, Sellerie, Karotte, Ingwer, Kartoffel, Rube, Tomate, Paprika, Brokkoli,
Blumenkohl, Gurke, Aloe Vera, Kohl, Grinkohl, Spinat, Niisse, Mandeln, Bohnen, Sesam

W, W
oPENO @—@é}_ose Uy, OPEN(\Q\\\\\ w—‘@,g/Lose
S Z

7,

1y,
W

1. Bitte drehen Sie den Hebel in die @ CLOSE 2. Wenn der Entsaftungsvorgang fast zu ende
(geschlossene) Position, bevor Sie die Zutaten ist, drehen Sie den Hebel in die (® Half-open
entsaften. (Halb-gedffnet) Position.

Zutaten mit Kernen Trauben, Granatapfel, Schwarzbeere, Kiwi

OPEN Q\\\\\“w’—’f@;/:LOSE
N 7,

S 7
S

A,
oPENO @—@é}.\OSE //’///,

/,

Z

1y,

1. Bitte drehen Sie den Hebel in die @CLOSE 2. Wenn der Saft anfangt hinauszulaufen,
(geschlossene) Position, bevor Sie die Zutaten ~ drehen Sie den Hebel in die () Half-open (Halb-
entsaften. geoffnet) Position.

il vl mrleshen EAaariwsanen, Erbeeren, Blaubeeren usw. oder gekochte SURkartoffel, Kurbis,

@ CLOSE
oPENQO @—@\\Qm%ﬁ“///,

.
Z

1. Bitte drehen Sie den Hebel in die @CLOSE
(geschlossene) Position.

29
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Bitte prifen Sie zuerst die unten stehenden Details, bevor Sie den technischen Vorbereitung der Zutaten

Kundendienst kontaktieren.

FUr zusétzliche Informationen kontaktieren Sie bitte einen Kundendienst in Ihrere Nahe oder

besuchen Sie uns auf unserer Website: www.hurom.com. Beim Kontaktieren des Kundendi- ® Apfel, Birne, Kiwi, orientalische Melone

enstes halten Sie bitte die Seriennummer des Herstellers oder den Barcode bereit. - Obst wie Apfel, Bime, Kiwi, orientalische Melone usw. kdnnen mit Kemen und Schale
entsaftet werden.Apfelkerne enthalten jedoch gifitge Stoffe, deshalb ware es besser,

® Das gerat funktioniert nicht. sie zu entfernen.

Vergewissern Sie sich, das das Stromkabel richtig angeschlossen ist.

Prtfen Sie, ob der Fllltrichter richtig montiert wurde. Wenn der Flltrichter nicht richtig ® Granatapfel, Weintrauben

eingerastet ist, startet das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht. - Entfernen Sie jede Traube vom Strang. Schalen Sie den Granatapfel und verwenden

Prifen Sie, ob das Gerat gemali der Anweisungen in der Bedienungsleitung ordnungs- Sie nur das Fruchtfleisch.

geman zusammengebaut wurde. Lesen Sie die Anweisungen im Benutzerhandbuch oder

kontaktieren Sie einen Kundendienst in Ihrer Néahe flr zuséatzliche Informationen. e Wassermelone, Orange, Grapefruit

- Schélen Sie Wassermelonen, Orangen und Grapefruit und schneiden Sie sie in

® Der Fiilltrichter 6ffnet sich nicht. Koine Sticke

Dies konnte daran liegen, dass sich zu viele Reste darin befinden.
Drehen Sie den Hebel in die halb-gedffnete und betatigen Sie die [ON]-Taste, um die Reste

herauszulassen. Driicken Sie die Reverse-Taste 3 bis 4 Sekunden lang und lassen Sie sie ® Mango, Kirsche, Pfirsich

dann wieder los. Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 bis 3 mal. - Obst wie Mango, Kirsche, Pfirsich oder Pflaume haben harte Kerne, die schwer zu
Befinden sich Fremdkbrper oder harte Gegensténde wie z. B. Kerne im Entsafter? verdauen sind. Diese Kermen konnten auBBerdem zum Anhalten des Geréats oder einer
Betatigen Sie die [Rev]-Taste und driicken Sie die Zutaten wieder in den Filltrichter hinauf. Beschadigung einzelner Teile des Geréts fuhren. Daher mussen sie vor dem Entsaften
Versuchen Sie nicht das Gerat mit Gewalt zu 6ffnen. Kontaktieren Sie einen Kundenservice entfernt werden.
in Ihrer Nahe.

® \Weizen, Schnittlauch
® Das Gerat halt wahrend dem normalen Gebrauch an. - Weizen oder Schnittlauch sollte als Blindel eingeflillt werden.
Befinden sich mehrere groBe Stlicke oder Zutaten in dem Gerat?
Lesen Sie auf Seite 9 der Bedienungsanleitung nach und folgen Sie den Anweisungen zur e Wasserpetersilie, Engelwurz, Sellerie, Kohl
Verwendung der [Rev]-Taste. - Schneiden Sie faserige Zutaten in Stlicke, die nicht gréBer als 3 cm sind.

Wenn das Problem weiterhin besteht, kontaktieren Sie bitte den Kundenservice.
) . . * Dies ist eine Anleitung zur Vorbereitung der Zutaten. Falls Sie Allergien gegen bestimmte Zutaten haben,

® Es befinden sich Kratzer um die Pressschnecke herum.

Es handelt sich hierbei um Gussmarken, die bei der Herstellung aufgetreten sind.

Dies ist normal und stellt kein Hindernis bei der Verwendung dar.

passen Sie die Zutaten bitte Ihren personlichen BedUrfnissen an.
* Lesen Sie sich bitte das Rezeptbuch durch, um genauere Informationen Uber die Verwendung der

verschiedenen Zutaten zu erhalten.

e Saft lauft am hauptgerat aus.

Wenn Sie mehr Zutaten einflllen, als im Fruchtfleischausguss gehalten werden kénnen, so igenes tigo Elibesse, e lElne oder de graloes

wird die Verschlussklappe des Ausgusses zur Seite gedriickt und Saft lauft aus.

Verwenden Sie nicht zu viele Zutaten auf einmal, sondern fligen Sie sie nach und nach zu. -~ N
Feines Sieb

Das feine Sieb hat kleine Lécher, mit denen man sehr gut klaren

® Der hauptbehalter rittelt bei der entsaftung. 2
aft herstellen kann.

Dies kdénnte vom Motor verursacht werden.

Das Gerat kann, abhangig von der Beschaffenheit der Zutaten, leicht ritteln.

Dies ist normal, da die Pressschnecke rotiert. Es ist kein Defekt. Harte Zutaten (z. B. Karot-
ten, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete usw.) kdnnen ein starkeres RUtteln als weiche Zutaten
verursachen.

Gvebes Sieb

Das grobe Sieb hat gréBere Lécher, mit denen man dickeren Saft
mit Fruchtfleisch herstellen kann.

Es ist fur die Herstellung von Saft aus weichem Obst mit dickerer
Konsistent wie Bananen- oder Erdbeersaft geeignet, und fir Smoothies,
Latte oder Suppe.

e Das Hauptbehalter-Set passt nicht auf das Hauptgerat.

Wenn sich der Hebel in der [ oPEN Q) ] Position befindet, passt das Hauptbehélter-Set nicht
auf das Hauptgerat. Vergewissern Sie sich vor der Montage des Hauptbehélter-Sets, dass
sich der Hebel in der [@ cLOSE | Position befindet.
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Technische Angaben Garantie

Name des Modells Serie HF Serie HG Serie HH
Name des Produkts Hurom Slow Juicer
® Name des Produkts @ Name des Kunden e Name des Modells
Spannung 230-240V
OH
Frequenz oo e Lieferant @ Kaufdatum
Leistung 150 W
U/min (Umdrehungen pro Minute) 70U/min 4JQ 70 U/min ® Adresse @ Seriennummer des Herstellers
Kabelldnge 14m o . . . o ‘ ,
Wichtig: Um Ihr Geréat besser zu schitzen, fullen Sie bitte diese Vorlage aus und senden Sie
Motor Einphasen-Induktionsmotor sie per Email an den Vertreiber, bei dem Sie das Gerét gekauft haben und behalten Sie die
Sicherung 250V 5A Rechnung im Original.
Q @7 Dadurch wird bestétigt, dass der Hurom Slow Entsafter durch die Garantie von HUFOM
Gewicht S4kg abgedeckt ist und keine Konstruktions- und Bearbeitungsfehler aufweist.
AuBere MaBe Breite |20 Breite 160 mm Breite 1C7 D
Lénge Q m Lange 224 mm Lénge m Hurom gewahrt eine Garantie von zehn (10) Jahren fUr den Motor und zwei (2) Jahren fUr an-
Hohe Soorrr Hohe 418 Hohe oo
e " ehe Emm e dere Gerateteile ab dem Kaufdatum fur den urspruinglichen Kéufer.
Einsatzstunden Weniger als 30 Minuten Die Garantie gilt mit Nachweis des Kaufs bei einem autorisierten Vertriebshandler.
(Keine internationale Garantie maglich)
Diese Garantie gilt nicht fur Schaden, die durch Unfall, Missbrauch, falsche Anwendung, kom-
merziellen Gebrauch, Umbau, Nichtbeachten der Bedienungsanleitung oder Schaden durch
die Verwendung von nicht von HUFOM zugelassenen Einzelteilen oder zugelassene Bedi-
enung auftreten.,
Schéaden, die durch den Transport verursacht wurden, missen bei der Transportgesellschaft
beanstandet werden.
HUrOM lehnt jegliche Verantwortung fur Folgeschaden eines nichtsachgemaBen Ge-
brauchs des Gerats ab.
Bei technischen Schwierigkeiten kontaktieren Sie bitte unseren Kundendienst in Inrer Nahe.
Herstellung : HUrOM
Hurom Website : www.hurom.com
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Hwan-Yong
스티커 노트
 U/min 부분 한셀로 통일 하여 43 U/min으로 수정.

Hwan-Yong
스티커 노트
6.7kg 대신 6.8kg

Hwan-Yong
스티커 노트
6.1kg 대신 6.2kg

Hwan-Yong
스티커 노트
162mm 대신 261mm로 수정.

Hwan-Yong
스티커 노트
250mm 대신 171mm로 수정.

Hwan-Yong
스티커 노트
167mm 대신 249mm로 수정.

Hwan-Yong
스티커 노트
237mm 대신 171mm로 수정.




