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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Bei der Verwendung von Elektrogeräten sollten stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen 
werden, um die Gefahr von Bränden, Stromschlägen und/oder Verletzungen zu verringern: 

1.

2.

3.

4.

.

5. Gerät
e

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12. r
Gerät

13.

14.

15.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
NUR FÜR DEN HAUSGEBRAUCH

NETZKABEL-ANWEISUNGEN: 

a.

b.

c.

Gerät



Problem/Fehlermeldung Mögliche Ursachen / Lösung

E1

E2
der

.

Das Display bleibt dunkel

Auf dem Display erscheinen ungewöhnliche 
Werte.

oder

Touch- Dispaly reagiert nicht

Reinigung:
oder 

in oder 

die die Dörrfolien

der in der 

Bei Fragen zur Garantie wenden Sie sich bitte an: 
https://www.keimling.de/garantie- und- reparatur/

*Hier geht es zum
digitalen Rezeptbuch:
https://excaliburdehydrator.
com/pages/pindownload

Hier geht es zum digitalen 
Rezeptbuch (englisch):
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Obst    Zubereitung Struktur Zeit

Erdbeeren
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Gemüse    Zubereitung Struktur Zeit

Spargel Waschen und in 2,5 cm-Stücke schneiden. 5- Std

, 

  Waschen, Enden entfernen und in 2,5 cm-Stücke schneiden. - Std

Oberen und unteren Teil entfernen, gründlich waschen und in 0,5 cm-Scheiben 

oder Würfel schneiden. 
- Std

Waschen und in ca. 0,5 cm-Stücke schneiden. Kleine Röschen trocknen. - Std

Kohl und in ca. 0,3 cm-Streifen schneiden. - Std

Karotten
n und in ca. 0,3

cm-Würfel oder -Scheiben schneiden. - Std

Knollensellerie oberen und unteren Teil entfernenund in ca. 0,5 cm-Streifen schneiden. 3- Std

Mais
Mais

- Std

Waschen, Enden entfernen und in ca 0,5 cm dicke-Scheiben schneiden. -

 und in 0,5 cm dicke Scheiben schneiden. - Std

abbürsten, ca. -Sch durch die Stielenden. In einer 

n Einschübenausbreiten. 
3- Std

Okraschoten in ca. 0,5 cm-Scheiben schneiden. - Std

ca. 0,5 cm-Scheiben schneide. - Std

Erbsen
S

- Std

Waschen, Stiel, Kerne und weiße Teile entfernen und in ca.0,5cm Streifen oder Ringe 

schneiden. 

- Std

Die Kerne am Kolben lassen, bis sie gut getrocknet sind, dann vom Kolben entfernen und

trocknen, bis sie verschrumpelt sind.
- Std

Süßkartoffeln Waschen und in ca. 0,5 cm-Scheiben schneiden
biegsam

- Std

Kürbis

In Stücke schneiden, Schale sowie Kerne entfernen und im Mixer  mit etwas Wasser 
solange pürieren, bis eine feine Masse entsteht. Den Teig ca. 0,3 cm auf Dörrfolien 
ausstreichen.

- Std

Sommenkürbis ca. 0,5 cm-Scheiben schneiden. - Std

Tomaten
Waschen, entfernen, schneiden in ca. 0,5 cm-Scheiben ei 

Kirsch- und Traubentomaten halbieren und mit der offenen Seite nach oben auslegen. oder
5- Std

In Stücke schneiden, Schale sowie Kerne entfernen und ansonsten so verfahren wie mit 

dem Kürbis.
- Std

Rettich Waschen, Ober- sowie Unterseite entfernen und in 0,2 cm-Scheiben für Chips schneiden. - Std

Waschen, Enden entfernen und in 0,3 cm-Scheiben für Chips schneiden. -



HYPERWAVE™ FLUCTUATION TECHNOLOGY!

Dörrgeräte eine die einer

des um
und die

die die dann unten 

der um die und die
um die und das 

Parallexx® Horizontaler Luftstrom - schnelle, gleichmäßige Trocknung

sorgt 

Was ist Rohkost?
ge oder ost sind frei 

n ht h an n und sehr 

u gehören st e r und 

fermentierte e s und e Desserts e 

und und 

die die des 

ist den 

die rohen

des die die 

der der 

unter ist die um die rohem 

und 

Warum Excalibur® bei Rohkostüberlegen ist
e n

m

sorgt eine und dieser 

die Dörrautomaten die der 

so niedrig die die 

genug um die und das 

und 

Der re t e um eine 

Lebensmitteltemperatur vs. Lufttemperatur

Enzyme und Temperatur

Wie Sie Ihren Dehydrator für Rohkost verwenden

und ist es am die

eine

höhere

Dieser Dörrautomat automatisiert genau dieses Verfahren (siehe Seite
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Reinigung

Feuchtigkeit:

Schneiden:

Feuchtigkeitsgehalt:

Dieses Gerät hat keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Alle Wartungsarbeiten, die über die im Abschnitt "Reinigung" 

beschriebenen hinausgehen, sollten nur von einem autorisierten Kundendienstvertreter durchgeführt werden. 

Wiederherstellung

Vor-Behandlung

Einlegen

Fruchtsaft-Dip: 

High-Carb-Dip:

Würzen: 

VORBEREITUNG
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November 
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Cham



PS

Wenn Sie das nicht tun, trocknen sie unterschiedlich schnell. Ein Hobel ist hilfreich. 

o

Wenn Sie eine kleine Portion machen, stellen Sie die verbleibenden leeren Einschübe in den Schrank. Dörrgerät ist so konstruiert, dass es 

mit allen oder weniger Einschübenfunktioniert. 

auflage.

kleinere wie Blaubeeren, Samen und mehr. 

dem Gebrauch einfach von Hand mit warmem Seifenwasser waschen, abspülen und an der trocknen lassen. auflage  

die Spülmaschine geben.  

Die Geschmäcker der sind verschieden. Sie vielleicht länger trocknen, um eine knusprigere 

zu erhalten. wiederum mögen Sie weniger lange trocknen, um eine geschmeidige zu erhalten. Sie sich die 

und die passenden das hilft die guten Ergebnisse zu wiederholen

Sie einige in einen luftdicht verschlossenen Beutel und überprüfen Sie sie nach ein paar - wenn 

Sie Wassertropfen im Beutel sehen, müssen Sie die weiter trocknen. Ein leichter Schleier ist normal, wenn die 

abkühlen. 

Auf der einen Einschübe es schneller zu trocknen?

Sie sollten die Einschübe nach der Hälfte des und auch die Position der Einschübe im Gerät verändern.

die sich verfärbt haben, können bedenkenlos gegessen werde. Um solche Verfärbungen der Schnittflächen zu 

vermeinenden gibt es bei konventioneller Ware Behandlungen mit Chemie. 

r Smoothie- Rollen ,

Bei Smoothie-Rollen neigen die Ränder der dazu, zuerst zu trocknen. Wenn die Ränder genauso dick sind wie die trocknen 

sie zu schnell und werden spröde werden. 

Smoothie-Rollen

Saftige wie Erdbeeren können zu flüssig sein, um eine dicke, zähes Konsistenzwie die handelsüblichen Sorten zu ergeben. 

Wenn Sie beim Pürieren einfach eine Banane hinzufügen, wird die dickflüssig und die Smoothie-Rollen ebenfalls. Sie 

darauf, dass Sie bis Püree auf und es verteilen. Denken Sie daran, dass das gegossene Püree an den 

Rändern etwas dicker sein darf. 

Pulverisierte und Knoblauch sind natürlich beliebte Gewürze in der gesunden Küche. pulverisierten kann 

Paste, Ketchup, Saft oder Suppe herstellen. Pulver sind leicht herzustellen. einem oder einer Küchenmaschine 

erhalten Sie die feinste Geben Sie die getrockneten Gemüsestücke einfach in einen und verarbeiten Sie sie. luftdicht 

oder Gläsern aufbewahren. 

Sollten schon fertig getrocknete Lebensmittel von den Einschüben entfernt werden

, nehmen Sie diese von den Einschübenund verpacken Sie sie. Die anderen noch feuchten Stücke müssen im Dörrgerät verbleiben, bis 

sie vollständig getrocknet sind. Wenn Sie in Stücke geschnitten und die Einschübenach der Hälfte 

des um gedreht haben, sollte Dörrgut zur gleichen fertig sein. 

Dörr-Rezepte
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GARANTIE UND REPERATUR 
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Anmeldung Garantie / Reparatur

Download: Reparaturfragebogen für Servicecenter Zimmermann

DÖRRE ES, 
DU WIRST ES LIEBEN!


